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Vorwort

Dieses Jahr wird fur immer einen besonderen Platz in
meinem Herzen haben. Mit der Fusion von Gastro
Obwalden und Gastro Nidwalden zu Gastro Unterwal-
den haben wir nicht nur zwei Verbande vereint, sondern
auch Menschen, Ideen und eine gemeinsame Vision. Es
war ein Moment, der zeigt, was maoglich ist, wenn wir
zusammenhalten und an etwas Grosseres glauben.

FUr mich personlich ist dieses Jahr aber auch ein
Abschied. Nach vielen intensiven Jahren ist fUr mich die
Zeit gekommen, auf Wiedersehen zu sagen.

Seit 2014 durfte ich Teil des Vorstandes sein, 2017 wurde
ich Prasidentin von Gastro Nidwalden und im vergan-
genen Jahr durfteich als erste Prasidentin Gastro Unter-
walden mitpragen.

Wenn ich heute zurlUckblicke, dann nicht auf Zahlen
oder Projekte, sondern auf Menschen. Auf Begeg-
nungen, Gesprache, Diskussionen und auch auf die
Momente, die uns gefordert haben.

Genau diese Augenblicke haben uns starker gemacht
und zusammengeschweisst.

Ich gehe mit einem lachenden und einem weinenden
Auge. Dankbar fur all das, was ich erleben durfte, und
stolz auf das, was wir gemeinsam erreicht haben.

Die Gastronomie ist fur mich nie einfach nur eine Bran-
che. Sie bleibt immer ein Stluck Zuhause.

Ich danke euch allen von Herzen fur das Vertrauen, die
UnterstUtzung und die vielen unvergesslichen Momente.

Gastro Unterwalden wird
seinen Weg gehen. Davon
binich Uberzeugt. Und ein
Teil von mir wird immer
ein Teil davon bleiben.

Nathalie Hoffmann
Prasidentin

Gastro Unterwalden
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Stilvolle Unterhaltung

Emotionen erleben

Alles unter einem Dach

Das Grand Casino Luzern lasst nicht nur die Herzen
von Liebhabern des Spiels héherschlagen, sondern
auch von Gourmets und Kulturbegeisterten.

Spielcasino, Restaurant Olivo, Restaurant
Dolce Vita, Meetings und Events, Parking,
Online-Casino «mycasino»

CASINO LUZERN
@ mycasino grandcasinoluzern.ch




KLATSCH MIT SAUCE

Mit Vollgas und Leidenschaft

Alpnach: Seit zehn Jahren sind Kathrin und
Kari Langensand Gastgeber im Landgasthof
Schlussel in Alpnach. Alles begann mit der
«Suscht»: Kathrin und Kari Langensand, Absol-
venten der Tourismusfachschule Samedan,
stiegen 2013 mit einem saisonalen Fonduestu-
bli hinter dem SchlUssel als Selbststandige in
die Erlebnisgastronomie ein. Zwei Jahre spater
wurden sie Pachter des SchlUssels - bis heute
mit «Vollgas und 100-prozentiger Leiden-
schaft», wie der Alpnacher Kari Langensand
erklart. Seitdem ist der Betrieb an sieben Tagen
in der Woche von 8 bis 23 Uhr durchgangig
gedffnet. Die zentrale Lage mitten im Dorf
gegenUber der Kirche bringt viele Anlasse
wahrend des gesamten Jahres mit sich, von der
Alpnacher Alplerchilbi bis hin zu privaten Feiern
oder Vereinsessen. Die Hotelgaste aus 50 Nati-
onen schatzen vor allem im Sommer die Nahe
zu den Pilatusbahnen und weiteren Sehens-
wurdigkeiten der Zentralschweiz. «Die grosste
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Herausforderung und gleichzeitig die grosste
Chance ist, jeden Tag wieder das Beste zu
geben und sich jeden Tag wieder zu beweisen»,
sind sich Kathrin und Kari Langensand einig.
Sie legen grossen Wert darauf, sowohl als
Arbeitgeber fur inre rund 40 Mitarbeitenden
und 4 Lernenden verlasslich und bestandig zu
seinalsauch fur ihre Gaste mit konstanten Off-
nungszeiten einen Dorfmittelpunkt zu bieten.
Neben einer abwechslungsreichen Speisekar-
te mit «alten Rezepten und frischen Ideen»

sorgt auch die stets wechselnde Dekoration fur
frischen Wind.m

25 Jahre Gastfreundschaft im Giessenhof
Dallenwil: Seit einem halben Jahrhundert ist
der Ciessenhof ein fester Bestandteil von Dal-
lenwil — und gleichzeitig feiern Luis und Isabel
Martins ihr 25-jahriges Jubilaum als Gastgeber.
FUr das Ehepaar ist dieser Meilenstein ein
emotionaler und bedeutender Moment voller
Dankbarkeit.

Als im Jahr 2001 fur den Giessenhof ein neuer
Geschaftsfuhrer gesucht wurde, schlug Isabel
Martins, damals noch als Serviertochter im
Betrieb tatig, inren Mann Luis vor. Kurz darauf
bekamen die Martins die Chance, das Restau-
rant zu pachten. Mit viel Engagement und
Koénnen entwickelten sie es stetig weiter. 2009
kauften sie das Restaurant samt einer dazu-
gehdrigen Wohnung. Durch kontinuierliche
Renovierungen entstanden das heutige Risto-
rante, die Pizzeria und die Vinoteca.

Der anhaltende Erfolg der letzten 25 Jahre
basiert nicht nur auf der konstant hohen Qua-
litat der Speisen, sondern auch auf einem moti-
vierten Team. Besonders stolz sind Luis und
|sabel darauf, dass ihre Tochter Isabella den
Kochberufergriffen hat. Gemeinsam mit ihrem
ehemaligen Lehrmeister Aldo Schmidt sorgt
sie fUr das kulinarische Niveau. Dank moderns-
ter Klchengerate und einer top organisierten
Klche meistern sie nicht nur den Betrieb mit
vollem Haus, sondern bewaltigen auch Cate-
rings fur bis zu 150 Personen.

Auch Isabellas Ehemann Alex ist inzwischen
Teil des Familienunternehmens. Die herzliche,
familiare Atmosphare wird von den Gasten
sehr geschatzt. Und die gelebte Gastfreund-
schaft hat Zukunft, davon ist Luis Martins Uber-
zeugt: «Auch in 50 Jahren wird im Giessenhof
noch kraftig gefeiert!» m



Jetzt entdecken

Tayrun R-Line 2.0 TSI, 204 PS, 7-Gang-DSG, 8,2 /100 km, 187 g CO,/km, Kat. G.
‘Plug-in-Hybrid verfligbar fiir: Tayron R-Line 1.5 TSI eHybrld 204 PS, 6- Gang DSG,
0,5 | + 20,4 kWh/100 km, 12 g CO,/km, Kat. D.

Mehr Raum fiir alle(s).
Der neue Tayron

Der neue Tayron ist ein wahres Platzwunder. Er besticht mit bis zu sieben Sitzen und
einem gerdumigen Kofferraum. Das macht ihn zum perfekten Begleiter fir Alltag und
Abenteuer. Sein modernes und ausdrucksstarkes Design verbindet Eleganz und
Funktionalitat. Und als Plug-in-Hybrid" vereint der neue Tayron zwei Antriebe zu
maximalem Fahrspass. Kommen Sie vorbei, wir freuen uns auf Sie!

AC Alu-Car Garagen AG
aden
2 =,

wir bewegen. Tel. +41 41 610 72 40
partner.volkswagen.ch/alu-car
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Soulfood Kitchen mit Weitblick

Sachseln: Vor knapp einem halben Jahr feierte
das Restaurant Mister Monkey_Kreuz Sachseln
seine Eroffnung. Mit frischem Elan und klarer
Handschrift hat das Mister-Monkey-Team hier
ein neues Kapitel aufgeschlagen. Fur Danny
und Cornelia Dupont, das Gastgeberpaar, ist es
ein Schritt mit Perspektive: Nach dem Ende
ihrer erfolgreichen Zeit im Seehuis Giswil Ende
2024 haben sie nun eine neue Wirkungsstatte
mit idealen Voraussetzungen gefunden, um
das bewahrte Konzept weiterzuentwickeln.
Eine sehr gute Infrastruktur, ein grosszugiger
Aussenbereich und die leicht erhéhte Lage mit
Blick Uber den gesamten Dorfplatz schaffen ein
stimmiges Ambiente.

Kulinarisch steht Mister Monkey fur BBQ mit
Charakter. Amerikanische und italienische Ein-
flusse treffen auf konsequentes Slow Cooking.
Spezialitaten wie Spareribs und Pulled Pork
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werden Uber Stunden schonend gegrillt —
saftig, aromatisch und mit viel Geduld zuberei-
tet. Die traditionelle Kiche der amerikanischen
SUdstaaten basiert auf einfachen, nahrhaften
Gerichten und gilt nicht umsonst als Soulfood.
Dass Mister Monkey in Sachseln rasch Fuss
gefasst hat, Uberrascht nicht. Das von Falstaff
als bester Streetfood-Anbieter der Zentral-
schweiz ausgezeichnete Konzept ist regional
bestens bekannt. Wer mittags vorbeischaut,
darf sich von Dienstag bis Freitag auf ein

attraktives Mittagsmenu freuen. m

20 Jahre dritte Generation

Hergiswil: Seit 20 Jahren fUhren Christoph und
Marléne Keiser die Alpwirtschaft Unterlauelen
bereits in der dritten Generation. Seit ihrem
Start 2006 fUhren sie den Betrieb mit viel per-
sonlichem Einsatz und Liebe zum Detail. Dieses
Jubildum wird vom 3. bis 7. Juni 2026 gefeiert.
Die Feierlichkeiten finden in der Woche von
Fronleichnam statt und bieten ein abwechs-
lungsreiches Programm mit musikalischen und
kulinarischen Hohepunkten. Fur alle Generatio-
nen ist etwas dabei, wobei der Fokus klar auf
der Volksmusik liegt. Der grosste Anlass steigt
am Samstag mit dem Konzert von Wilti-Gruess:
Alle sind herzlich willkomnmen, der Eintritt ist
frei, moglich gemacht auch dank ihren lang-
jahrigen Lieferanten.

Ein besonderer Moment wird der Donnerstag-
abend sein. Unter dem Motto «Mitarbeiter-Chil-
bi» laden die Keisers zu einer geschlossenen
Feier fur alle Mitarbeitenden ein, die in den letz-

ten drei Generationen in der Alpwirtschaft mit-
gewirkt haben. Den feierlichen Abschluss der
Jubildumswoche bildet am Sonntag ein Berg-
gottesdienst in der Unterlauelenkapelle.

Die Festtage sind zugleich eine Gelegenheit,
Christoph und Marléne Keiser noch einmal
als Gastgeber zu erleben. Denn im Marz 2027
wird das Ehepaar die Alpwirtschaft weiter-
verpachten und sich neuen beruflichen
Wegen widmen. Bis dahin freuen sich die
beiden Uber alle Gaste — und geniessen die
verbleibende Zeit auf der Unterlauelen. m




Badirestaurant
Hergiswil

Freitag, 1. Mai, Saisoneroffnung
Oldies but Goldies ab 18.00 Uhr mit DJ Taxi

*k%k

Freitag, 29. Mai, ab 18.00 Uhr
Fischbiiffet a discrétion

*k%k

Freitag, 12. Juni, ab 18.00 Uhr
Tony’s Kalbsleberli a discrétion

*k%k

Freitag, 10. Juli, ab 18.00 Uhr Fiesta Mexicana
Musikalisch begleitet von den Mariachi Flores
Mexikanische Spezialitdaten

*k%k

Freitag, 24. Juli, ab 18.00 Uhr
Sommernachtsbuffet mit Salate & Grilladen
Liveauftritt von Schlagersangerin
Monica Guhl, um 19.30 & 20.45 Uhr
*k%k
Freitag, 7. August, ab 18.00 Uhr
Chasfondue a discrétion
Musikalische Unterhaltung
Kapelle Reto Blattler

9 Sommerevents 2026

Freitag, 14. August, ab 18.00 Uhr
Beachparty (Pool gedffnet bis 21.30 Uhr)
DJ Taxi
*k%x
Mittwoch, 19. August, ab 18.00 Uhr
(Verschiebedatum 26. August)
Pilatusmusikanten zu Gast i dr Badi
*k%k
Sonntag, 6. September, ab 10.30 Uhr
Matinée mit DJ Taxi
*k%k
Freitag, 18. September, ab 18.00 Uhr
Chuttld & Haféachabis a discretion
*k%k
Sonntag, 20. September, ab 11.00 Uhr
Oktoberfest!
Musikalische Unterhaltung mit Ferd|
*%k%
Freitag, 25. September, ab 18.00 Uhr
Wildbiiffet aus ortseigener Jagd

*kk

Mittwoch, 30. September, Saisonschluss

Herzlich willkommen!
Tony und Badicrew

Seestrasse 102 | 6052 Hergiswil | 041 630 16 30

S

B

badirestauranthergiswil@bluewin.ch | www.badirestaurant.ch
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Ein Landgasthof mit Seele

Giswil: Seit 20 Jahren fuhren Christian und
Angelika Halter den Landgasthof Crossteil
mit Herz und spUrbarer Freude am Gastge-
bersein. Fur Christian war schon fruh klar,
dass es keinen schoneren Beruf gibt als jenen
seines Vaters. Sein Weg fuhrte ihn Uber die
Kochlehre und pragende Wanderjahre nach
Grindelwald, wo er Angelika begegnete —
der Beginn einer gemeinsamen Geschichte,
privat wie beruflich.

Heute fuhren sie den Landgasthof Grossteil in
dritter Generation. Als eingespieltes Team
gestalten sie das Haus mit personlichem Ein-
satz und grosser Verbundenheit. «<Es geht nur
mit dem richtigen Partner», sagt Christian
Uberzeugt. Vertrauen, Zusammenhalt und die
Bereitschaft, Kompromisse einzugehen, bil-
den das Fundament ihres Erfolgs. Neben der
Gesundheit ist fur beide ein intaktes Familien-
leben von zentraler Bedeutung.
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Der Grossteil ist sich Uber die Jahrzehnte treu
geblieben. Hier wissen die Gaste, was sie
erwartet: ehrliche Kuche, gelebte Tradition und
eine warme Atmosphare. Fur das berihmte
Kotelett reisen manche sogar von weit her an.
Schwinger, Jodler oder andere Vereine - viele
nennen den Grossteil ihr zweites Zuhause.

Und doch bedeutet Treue nicht Stillstand. Mit
Offenheit fur Neues und viel Gespur fur den
richtigen Moment entwickeln Christian und
Angelika den Betrieb weiter, stets getragen

von Herzlichkeit und einem Lacheln.m

| e
7. -

Abschied vom Schlissel Buren

BuUren: Seit 85 Jahren gehort das Restaurant
Schlussel in Buren der Familie Amstutz und
pragte Uber drei Generationen das Dorfleben.
1941 Ubernahm die Familie das Haus und fuhr-
te es seither als Gastwirtschaft. Mitte August
schliesst der Schlussel endgultig seine Turen.
Die heutigen Gastgeber, Hermann und Andrea
Amstutz, fuhren den SchlUssel seit 35 Jahren.
Sie haben Uber all die Jahre verlasslich gewirtet
—und miterlebt, wie sich das Umfeld mittlerwei-
le verandert hat. Das Restaurant liegt etwas
abseits, spontane Gaste seien nach Corona sel-
tener gekommen und gleichzeitig sei der
Wunsch gewachsen, das Pensum zu reduzieren.
Nun ist fur die Wirte der richtige Zeitpunkt
gekommen, um loszulassen. Damit endet
nicht nur die gastronomische Geschichte des
Hauses, sondern auch ein Stluck Dorfidentitat.

Trotz einem Hauch Wehmut Uberwiegen bei
Hermann und Andrea Amstutz andere Geflh-
le: Dankbarkeit fur die vielen Gaste, die ihnen
Uber Jahrzehnte die Treue gehalten haben —
und Erleichterung, einen stimmigen Schritt
fur die Zukunft gemacht zu haben. «Wir
bedanken uns von Herzen bei all unseren
treuen Gasten fur die vielen schdonen Jahre»,
erklaren Hermann und Andrea und betonen,
dass bis Mitte August noch ausreichend Zeit

bleibt, im SchltUssel Bluren einzukehren. m




NKB Mehrwertprogramm

Jetzt Vorteile entdecken und profitieren.

( Nidwaldner
Kantonalbank

e nkb.ch/mehrwertprogramm
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Turm-Beizli Kerns mit neuem Wirt

Kerns: Seit Anfang des Jahres hat das Turm-
Beizli Kerns mit Roman Etter einen neuen
Wirt. Nach jahrelanger Erfahrung im Gast-
gewerbe absolvierte er im Sommer 2025
erfolgreich die Wirteprtufung. Auf der Suche
nach einer passenden Gelegenheit meldete er
sich auf ein Inserat. Grosse, Lage und Ausrich-
tung des Turm-Beizlis passten fur inn ideal und
nach kurzer Zeit waren sich beide Seiten einig.
Am bewahrten Konzept halt der neue Wirt fest.
Unterstutzt wird er vom langjahrigen Turm-
Beizli-Koch sowie mehreren Servicekraften.
Unter der Woche gibt es mittags verschiedene
MenUs, abends wird a la carte serviert. Auf der
Karte stehen gutburgerliche Schweizer Gerich-
te, die vor allem beider Hauptkundschaft - vie-
len Arbeitern aus der Region - geschatzt
werden. In den Sommermonaten ist zudem
die grosse Terrasse geoffnet.
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Das Turm-Beizli verfugt Uber einen Raucher-
und einen Nichtraucherbereich, liegt verkehrs-
glnstig und bietet zahlreiche Parkplatze.
Gedffnet ist der Betrieb unter der Woche,
abends jeweils bis 21.30 Uhr. Insgesamt setzt
Roman Etter auf Kontinuitat — mit kleinen
Akzenten, aber ohne grundlegende Verande-
rungen. In der Zukunft sind auch Anlasse wie
Stubeten oder Musikabende mit anderen

Stilrichtungen geplant. m

Italienische Klassiker im Primo Piano
Stans: Mitdem Primo Piano hat Stans seit Kur-
zem eine neue Adresse fur italienische Kiche
mit vertrauter Handschrift. Das Restaurant
befindet sich im ehemaligen Oberdeck und
wird von Cindy Forestiero gefuhrt. Fur die
erfahrene Gastronomin ist es eine konsequen-
te Erweiterung: In den letzten zwolf Jahren
wirtete sie gemeinsam mit ihnrem Ehemann
Filippo im Ristorante da Pippo in Ennetmoos.
Wahrend er der Gastgeber im da Pippo bleibt,
Ubernimmt sie in Stans einen zweiten Betrieb,
zentraler gelegen und mit einem anderen
Publikum im Blick. Im Primo Piano richtet sich
das Angebot starker an Geschaftsleute, spon-
tane Kurzentschlossene und Gaste, die eine
unkomplizierte Mittagspause oder ein ent-
spanntes Abendessen suchen.

Der Wunsch nach mehr Zentrumsnahe war
schon langer da—und dann ging alles schnell.
Innerhalb eines Monats wurde umgebaut, ein
neues Farbkonzept umgesetzt und noch vor

der Fasnacht eroffnet. Auch der Name erzahlt
eine Geschichte: Primo Piano ist eine Refe-
renz zur Lage im ersten Stock und zugleich
ein klares Bekenntnis zu den italienischen
Wurzeln —erster Stock, erste Wahl. Kulinarisch
bleibt Cindy Forestiero ihrer Linie treu. Pizza
spielt dabei eine zentrale Rolle und ist ganz-
tags erhaltlich, mittags auch als attraktives
Menu. Das Angebot wird durch zwei taglich
wechselnde Tagesmenus sowie ein vegetari-
sches WochenmenU erganzt. m
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Neuer Schwung fir die Melachere

Stans: Inder «Melachere» an der Schmiedgas-
se beginntim Frihling 2026 ein neues Kapitel.
Neuer Wirt ist Mark Schmied (44), der den
Betrieb vom langjahrigen Gastgeber Rolf von
Holzen Ubernimmt. Gemeinsam mit seiner
Partnerin Rahel Kaufmann, ebenfalls gelernte
Kochin, fuhrt Mark Schmied die traditions-
reiche Beiz weiter.

Fur den in Stans aufgewachsenen Mark
Schmied ist die Melachere eine vertraute
Adresse. Schon als Jugendlicher war er hier
Gast, spater kochte er fur Bankette und half
immer wieder aus. Nach verschiedenen Sta-
tionen in den vergangenen Jahren, unter
anderem als langjahriger Wirt der Gelegen-
heitswirtschaft Schitzenstubli Hostetten in
Oberdorf, kehrt er nun gemeinsam mit Rahel
an einen Ort zuruck, der ihn kulinarisch wie
personlich gepragt hat.

Die Melachere kehrt zum Restaurantbetrieb
zurlick und wird rauchfrei. Grossen Wert legen
die neuen Gastgeber auf ein 6kologisches
Konzept mit regionalem Einkauf, kurzen
Wegen und moglichst wenig Food Waste.
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Das bewahrte Konzept wird behutsam weiter-
entwickelt. Das Urchige bleibt, die lange Tradi-
tion wird gepflegt. Auf den Teller kommmt
wahrschaftes Essen, Hausmannskost nach
Grosis Rezepten — frisch interpretiert. Mittags
sind mehrere Tagesmenus geplant, abends
gibt es eine kleine, saisonal wechselnde Karte.
Rahel und Mark sprihen vor Ideen, und im
Gesprach wird schnell klar: Hier trifft Boden-
standigkeit auf Kreativitat und spurbare Lust
am Gastgebersein.

Die offizielle Wiedereroffnung findet am Frei-
tag, 1. Mai 2026 mit einem Begrussungsapero
von 16 bis 23 Uhr, musikalischer Unterhaltung
und Happchen statt. Am Samstag, 2. Mai geht
die Eroffnungsfeier in die zweite Runde, dann
ist der Betrieb von 11 bis 18 Uhr gedffnet. m

‘GASTHAUS DREI KOENIGE

|

André Borba neu im Alpina Einhorn
Wolfenschiessen: Seit gut sechs Monaten steht
André Borba an der Spitze des Restaurants
Alpina Einhorn in Wolfenschiessen. Er bringt
umfassende Erfahrung aus der lokalen Gastro-
nomie mit. Vor seinem Wechsel ins Alpina Ein-
horn leitete er das Chalet Seefeld in Buochs.
Mit seiner ruhigen, herzlichen Art hat Borba
das Alpina Einhorn nahtlos weitergefuhrt und
gleichzeitig mit frischen Ideen belebt. Im Zen-
trum steht weiterhin die regional-saisonale
Klche. Das Restaurant ist neu taglich ausser
dienstags von 11 bis 23 Uhr geoffnet.

Joel Odermatt hat das Restaurant nach der
Wiedereroffnung wahrend drei Jahren gefuhrt

und esim vergangenen Herbst gut vorbereitet
an André Borba weitergegeben. Er konzent-
riert sich fortan auf die Leitung des Hotelbe-

triebs und die Einhorn-Clace.
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10 Jahre Roggerli

Hergiswil: Seit zehn Jahren fuhren Brigitte
Pichler und Erich Naf das Hotel und Restau-
rant Roggerli in Hergiswil mit Erfolg und viel
Herzblut. Das Jubilaumsjahr soll mit ver-
schiedenen Anlassen gefeiert werden. Den
Auftakt machte im Marz ein spezielles Jubi-
[AumsmenU, mit dem die Gaste auf das Fest-
jahr eingestimmt wurden.

Die beiden Gastgeber bringen langjahrige
Erfahrung mit. Bevor Brigitte Pichler und
Erich Naf das Roggerli Ubernahmen, fUhrten
sie wahrend zwolf Jahren das Rossli in Her-
giswil mit der beliebten Sommerbar am See.
Als das Roggerli im Jahr 2015 frei wurde,
ergriffen sie die Chance, investierten in
Umbauten und verwirklichten ihre Vision
eines gemutlichen Hauses mit personlicher
Atmosphare und wunderschoner Aussicht
Uber den Vierwaldstattersee.

Wichtig ist den Gastgebern ein ausgewogenes
Preis-Leistungs-Verhaltnis. «Unser Angebot

KLATSCH MIT SAUCE

soll fur jedermann zuganglich sein und fur ver-
schiedene Bedurfnisse passeny, erklart Erich
Naf. Auf der Speisekarte stehen Klassiker und
Lieblingsgerichte der Gaste. Erganzt wird das
Angebot durch eine wechselnde, saisonale
Auswahl. Rund 20 festangestellte Mitarbeiten-
de, von denen einige seit vielen Jahren im
Team sind, sorgen dafur, dass es den Gasten
an nichts fehlt. Fur Brigitte Pichler und ihr
Team ist die Motivation klar: «Es ist einfach
schon, wenn Gaste zu uns kommen, sich freu-
en und im Roggerli eine gute Zeit haben —

genau daflr machen wir das» =

WETTBEWERB

Zu gewinnen sind 5 Gutscheine a CHF 50.- von Gastro Unterwalden.

Hinweis: Umlaute 4/6/U verwenden

1. Nidwaldner Kultgetrank

2.Schweizer Nationalwurst

3.Innerschweizer Name fur Dorrbirnen

FPEEPE]

Losungswort:

4. Schweizer Rinderbraten

5. Obwaldner klalj_er Schnaps
aus gedorrten Apfeln

6. Kalte Schweizer Kartoffelspeise

Senden Sie das Loésungswort mit Ihrem Namen und Ihrer Adresse bis zum 31. Mai 2026 an Gastro Unterwalden,
MENU2-Wettbewerb, Postfach 346, 6371 Stans oder per E-Mail an info@gastrounterwalden.ch

Es wird keine Korrespondenz gefuhrt. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.



FAMILIENBETRIEBE IM WANDEL

ZWISCHEN HERKUNFT
UND ZUKUNFT

Sechs Traditionsbetriebe, sechs Familiengeschichten. Diese Portrats von
Restaurants in Nid- und Obwalden erzahlen von Verantwortung uber
Generationen hinweg, von Entscheiden und vom Mut, eigene Wege zu
gehen. Verwurzelt in der Region und gleichzeitig offen fur Verdanderung
zeigen sie, wie lebendig gelebte Tradition heute sein kann.




STANSERHORN

WER WASSER
MAG, WIRD
KNUTWILER

LIEBEN.

KULINARISCHE ESSENZ
DER ALPEN

Geniessen Sie im Drehrestaurant
feine Gerichte mit Zutaten aus
der Schweiz und dem Alpenraum.

ERFRISCHEND EHRLICH. AUS DEM HERZEN DER SCHWEIZ.
www.stanserhorn.ch
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Hotel Restaurant Bahnhof Giswil

5. Generation
Kevin Zumstein und Jana Odermatt

Verwurzelt - mit Blick nach vorn

Seit 1888 ist das Hotel und Restaurant Bahn-
hof Giswil im Besitz der Familie Zumstein. Was
einst als einfache Beiz begann, ist Uber die
Jahrzehnte mit An- und Umbauten stetig
gewachsen. Generation fur Generation wurde
investiert, weiterentwickelt und angepasst.
Heute prasentiert sich der Betrieb als Gilde
Restaurant — getragen von einer langen
Geschichte und offen fur neue Wege.

Im Jahr 2023 hat Kevin Zumstein den Bahn-
hof Giswil von seinem Vater Christoph Uber-
nommen und fuhrt ihn heute gemeinsam
mit seiner Partnerin Jana Odermatt in funfter
Generation. Sein Weg in die Gastronomie war
dabei nicht sofort vorgezeichnet. Zunachst
schlug Kevin eine andere Richtung ein und
absolvierte eine Ausbildung als Zimmer-
mann. Erst spater folgte die Kochlehre —und
mit ihr die anschliessende Ruckkehr in den
Familienbetrieb.

«lch habe mich nicht von einem Tag auf den
anderen fur die Nachfolge entschieden», sagt
Kevin. Der Entscheid sei Uber langere Zeit
gereift. Doch die Nahe zum Betrieb habe er
immer gespurt. Aufgewachsen quasi in der
Beiz, war die Gastronomie von klein auf Teil
seines Alltags.

Im Wandel der Generationen

Christoph Zumstein bleibt dem Betrieb wei-
terhin eng verbunden. Er lasst der jungen
Generation freie Hand, unterstUtzt aber dort,
wo es sinnvoll ist und bleibt so aktiv, wie es fur
ihn stimmig ist. Als Bindeglied zwischen den
Generationen spielt er auch fur viele Gaste
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eine wichtige Rolle. Er kennt die Stammmkund-
schaft und gibt Traditionen weiter, die den
Bahnhof bis heute pragen.

Der Wandel zeigt sich auch in der Zusammen-
setzung der Gaste. Neben dem klassischen
Stammtisch hat sich ein junger Stammtisch
etabliert, das Publikum ist insgesamt vielfalti-
ger und junger geworden. Gleichzeitig veran-
dertsich die Arbeitsweise im Hintergrund. Die
Administration wurde verschlankt, Wissen
wird starker geteilt und der Austausch im
Team intensiviert. Jana Odermatt bringt dabei
neue Impulse ein: Sie treibt die Digitalisierung
voran und ist insbesondere in den sozialen
Medien sehr prasent.

So verbindet das Hotel und Restaurant Bahn-
hof Giswil heute gewachsene Strukturen mit
zeitgemassen Ansatzen. Ein Familienbetrieb,
der seine Wurzeln kennt —und den Blick Uber-
legt nach vorne richtet.




18

Restaurant Flihmatt Engelberg

5. Generation
Patricia Hurschler

Oben angekommen

Das Restaurant Fluhmatt in Engelberg ist ein
Familienbetrieb, der Uber Generationen
gewachsen ist — und heute von Patricia
Hurschler in funfter Generation gefuhrt wird.
Seit dem 25. Mai 2025 tragt sie die Verant-
wortung auf1300 Metern Uber Meer. Der Ent-
scheid fur die Ruckkehr auf den Berg war
kein selbstverstandlicher Schritt. Nach einem
Studium der Innenarchitektur und zwei Jah-
ren als Projektleiterin in einem Architektur-
buro stellte sich innerhalb der Familie die
Frage nach der Zukunft des Betriebs — und
fUr Patricia zugleich die Frage, welchen Weg

sie selbst einschlagen mochte.

Aufgewachsen auf der Fluhmatt, als jungstes
von vier Kindern, war die Gastronomie von
klein aufTeil ihres Lebens. Wochenendarbeit
im Restaurant, Mithilfe im Betrieb und ein
enges Familiengeflige gehorten zum Alltag.
Dennoch fuhrte ihr beruflicher Weg zunachst
weg vom Berg. Der Schritt zurtck war ein
Bruch mit dem bisherigen Leben. Der Buro-
alltag war von Terminen, Verantwortung und
Druck gepragt. Aufder Fluhmatt hat Patricia

einen anderen Rhythmus gefunden —selbst-
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pbestimmt, naturnah und im direkten Umfeld
ihrer Familie. Heute sagt sie, dass sie sich hier
wohlfuhlt und angekommen ist.

Eine echte Familiensache

Der Betrieb lebt vom Zusammenspiel aller
Beteiligten. Die Eltern, vierte Generation,
sind weiterhin im Einsatz und bei ihr ange-
stellt. Die Geschwister unterstlUtzen am
Wochenende im Service, in der Kuche und
am Buffet, auch die Cotte arbeitet als
Kochin mit. Dieses Miteinander gibt Sicher-
heit — und macht es moglich, Verantwor-
tung zu teilen.

Die FIUhmatt ist zu Fuss, mit dem Velo oder
per Taxi erreichbar. Der Betrieb ist stark wet-
terabhangig, die Planung bleibt anspruchs-
voll, Flexibilitat gehort zum Alltag. Fur
Patricia ist genau das Teil der Aufgabe —und
zugleich Teil der Erfullung. Fur sie ist die
Fluhmatt mehr als ein Arbeitsplatz. Die
Lage, die Aussicht und das Leben im Fami-
lienverbund geben ihrem Alltag eine Quali-
tat, die sie mit Bedacht gewahlt hat. Der
Schritt zurlck auf den Berg war mutig —und
er fuhlt sich fur sie richtig an. «<Es gibt keinen
schoneren Arbeitsplatz», sagt Patricia Hur-
schler. «Und was gibt es Besseres, als den
ganzen Tag mit den Menschen zu verbrin-
gen, die einem am nachsten stehen?»
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Rossli Stansstad

4. Generation
Angela und Shila Christen

Verantwortung mit Geschichte und Zukunft
In einem Betrieb, der Uber Generationen
gewachsen ist, bedeutet Nachfolge weit
mehr als eine formale Ubergabe. FUr Angela
Christen, die gemeinsam mit ihrer Schwester
Shila das Rossli Stansstad fuhrt, war der Schritt
in die Verantwortung von Beginn an von gros-
sem Respekt gepragt. «Man Ubernimmt nicht
nur einen Betrieb, sondern auch die Erwartun-
genvon Familie, Mitarbeitenden und Gasten,
sagtsie. Ihr war es wichtig, das Bestehende zu
wurdigen und zugleich ihren eigenen Weg zu
finden —ein Prozess, der Zeit, Geduld und vie-
le Gesprache erforderte.

Der Erfolg des Familienbetriebs Rossli grindet
auf Werten, die Uber Generationen weiterge-
geben wurden: ehrliche Gastfreundschaft und
ein starker familiarer Zusammenhalt bilden die
Basis. «Bei uns steht der Mensch im Mittel-
punkt — egal ob Gast oder Mitarbeitende»,
betont Angela Christen. Bodenstandiges
Arbeiten, Authentizitat und eine konstante
Qualitat sind ihre Grundpfeiler. «Und wir hatten
das Cluck, dass jede Generation bereit war,
Verantwortung zu Ubernehmen.»

Mehr als nur ein Restaurant

Viele Gaste begleiten das Rdssli seit Jahren,
manche sogar Uber Generationen hinweg.
Diese enge Verbundenheit mit der Bevolke-
rung ist fur Angela Christen zugleich wertvoll
und verpflichtend als Teil eines lebendigen
Dorflebens. Cleichzeitig steht auch das Rossli
als Ort der Begegnung vor den Herausforde-
rungen einer sich wandelnden Gastronomie.
Gaste sind heute informierter und anspruchs-
voller, wirtschaftliche Rahmenbedingungen
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komplexer geworden. Themen wie Fachkraf-
temangel, Kosten und Nachhaltigkeit beein-
flussen den Arbeitsalltag. Angela Christen
sieht darin jedoch auch Chancen: bewusster
zu arbeiten und sich klar zu positionieren.

Was dem Rossli Halt gibt, ist der enge Aus-
tausch innerhalb der Familie. «Wichtige Ent-
scheidungen treffen wir gemeinsam, und der
Respekt gegenuber den friheren Generatio-
nen spielt eine zentrale Rolle», so Angela Chris-
ten. Werte wie Verantwortung, Ehrlichkeit und
Leidenschaft bestimmen nicht nur das fami-
liare Miteinander, sondern auch die Zusam-
menarbeit im Team. Mit dieser Haltung blickt
Angela Christen respektvoll, aber zuversicht-
lich nach vorn: «<Solange wir mit Herzblut dabei
sind und offen fur Veranderungen bleiben, hat

das Rossli eine gute Zukunft.»
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Restaurant Rose Kerns

3. Generation
Bruno und Barbara della Torre

Gemeinsam fur die Rose

Der Traditionsbetrieb Rose Kerns wird heute
in dritter Generation von Bruno und Barbara
della Torre gefuhrt — nicht nur als Unterneh-
merpaar, sondern als eingespieltes Team, das
den Betrieb gemeinsam tragt. Bruno della
Torre bringt seine vielseitigen Erfahrungen
aus Gastronomie und Hotellerie ein, wahrend
Barbara, ursprunglich aus einer anderen
Branche, neue Perspektiven und Stabilitat in
den Familienbetrieb einbringt. Dass sie sich
fur den gemeinsamen Weg entschieden
haben, war letztlich ausschlaggebend fur die
Ubernahme des Betriebs. Denn ein Familien-
unternehmen funktioniert nur, wenn alle
dahinterstehen.

Gerade darin liegt auch die grosste Heraus-
forderung: «Ein Familienbetrieb funktioniert
nicht allein Uber Zahlen. Entscheidend ist,
dass man gesund bleibt, Konflikte anspre-
chen kann und langfristig an einem Strang
zieht», ist sich Bruno della Torre sicher. Wenn
dieses Gleichgewicht gelingt, entstehen Kon-
tinuitat und Authentizitat — Werte, die Gaste
spuren und schatzen.

Ein Blick auf morgen

In der «Rose» zeigt sich das im taglichen
Betrieb ebenso wie im kulturellen Angebot.
Musik, insbesondere Volksmusik, gehort fest
zum Haus dazu und schafft eine familiare
Atmosphare, die weit Uber das Kulinarische
hinausgeht. Stammgaste aus der Region und
den angrenzenden Kantonen kommen nicht
nur wegen der bekannten Spezialitaten wie
dem «Klarinettli», sondern auch wegen der
personlichen Verbundenheit.
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Fur Bruno und Barbara della Torre darf die
Zukunft offen bleiben. Ohne Druck auf die
nachste Generation, aber mit der Hoffnung,
dass die Werte des Familienbetriebs weiter-
getragen werden. «Alles andere darf sich
entwickelny.

%Z-m@;bb (Jj‘:m_jj
ROSE
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Alpwirtschaft Unterlauelen

3. Generation
Christoph und Marléne Keiser

Ohne Druck auf die néchste Generation
Seit 20 Jahren fuhren Christoph und Marlene
Keiser die Alpwirtschaft Unterlauelen. Der
Betrieb liegt am Fusse des Pilatus, gehort zur
Nidwaldner Gemeinde Hergiswil und ist
abgeschieden im Eigenthal eingebettet —ein
Ort mit viel Ruhe und Weitblick.

Mit dem 50. Geburtstag von Christoph Keiser
reifte ein gemeinsamer Entscheid: «Wir wol-
len noch einmal beruflich etwas anderes
machen.» Der gelernte Zimmermann und
Koch sowie die ausgebildete Fachfrau
Gesundheit hatten die Gastwirtschaft bereits
mit Ende zwanzig Ubernommen. Schon
damals stand fur beide fest, dass diese Auf-
gabe zeitlich begrenzt sein sollte. «Wir haben
uns gesagt: Wir machen das 20 Jahre.
Danach werden die Karten neu gemischt,
und jeder kann seinen eigenen beruflichen
Weg gehen.»

I Marz 2027 wird dieser Moment kommen.
Mit Wertschatzung blicken beide auf eine
Zeit in einer «coolen Branche» zurlck. Die Ver-
einbarkeit von Familien- und Arbeitsleben

schatzten beide besonders. «Wir waren

immer fUr unsere Kinder da. »
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Die drei Kinder stehen heute mitten in der
Ausbildung bzw. leisten Militardienst. Fur
Christoph und Marlene Keiser ist klar: Die Ent-
scheidung Uber eine mogliche Zukunft im
Betrieb soll frei bleiben. «Wir wollen auf kei-
nen Fall Druck austben», betonen sie. Sollte
eines der Kinder spater Interesse zeigen, wlr-
de sie das freuen. Ein Entscheid soll jedoch
frihestens im Erwachsenenalter und aus
eigener Uberzeugung entstehen.

Zwischen Freiheit und Ungewissheit

Die Herausforderungen der Alpwirtschaft sind
vielfaltig. Besonders die finanzielle Planbarkeit
ist anspruchsvoll, da der Betrieb stark vom
Wetter abhangig ist. Auch die Personalsitua-
tion erfordert ein hohes Mass an Flexibilitat.

Wie es weitergeht, lassen sie offen. Vorerst
soll der Betrieb fur rund zehn Jahre verpach-
tet werden. Danach wollen sie neu entschei-
den, welchen Weg sie einschlagen —vielleicht
mit einer RuUckkehr innerhalb der Familie,
vielleicht auf einem ganz anderen Weg. «Man
darf nicht zu fest klammern», sagt Christoph
Keiser. Veranderungen gehorten zum Leben
und kénnten manchmal auch ganz neue
Perspektiven offnen.

Mit ihrer Offenheit schaffen die Keisers Raum
fUr Neues - fur sich selbst und fur die nachste
Generation.
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Schwybogen Seelisberg

8. Generation
Michael und Karin Napflin

Zwischen See, Handwerk und Generationen
Der Schwybogen liegt direkt am Vierwald-
stattersee, ist Uber Seelisberg erreichbar
und gehort administrativ zu Emmetten.
Seit fast 300 Jahren ist das Haus im Besitz
der Fischerfamilie Napflin. Das heutige
Casthaus besteht seit rund 120 Jahren und
zeigt, wie stark Tradition und Weiterent-
wicklung hier ineinandergreifen.

Die Fischerei bildet bis heute das Fundament
des Betriebs. Im Sommer kommt das Restau-
rant dazu, dessen Angebot sich nach dem
richtet, was der See hergibt. Der Fang des
Tages bestimmt die Karte — frisch, regional,
unverstellt. «Tradition allein ist kein Verkaufs-
argument», sagt Michael Napflin. Sie sei wert-
voll, aber nur dann lebendig, wenn man sie
taglich mit Qualitat und Engagement fullt.

Dass der Schwybogen bis heute besteht, hat
viel mit Offenheit gegenuber Veranderungen
zu tun. Besonders in einem Familienbetrieb
sind Entscheidungen nie rein sachlich. «In
einer Familie sind immer auch Emotionen im
Spiel», sind sich Karin und Michael Napflin
einig. Es brauche Fingerspitzengefuhl, Res-
pekt und Raum fur unterschiedliche Sichtwei-
sen. Dass dieser Austausch maoglich bleibt,
sehen sie als eine der wichtigsten Grundlagen
des Erfolgs.

Im Laufe der Zeit war der Schwybogen breit
aufgestellt: Fischerei, Restaurant, Landwirt-
schaft, Schnapsbrennerei und Mosterei prag-
ten seine Geschichte. Je nach Generation und
Lebenssituation verédnderte sich, was zum
Betrieb gehorte. In einer Phase mit vielen
Nachkommen wurden die Aufgaben aufgeteilt
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— ein weiteres Beispiel fur die Flexibilitat, die
dem Betrieb immer wieder abverlangt wurde.

Der Vierwaldstattersee bietet dafur beste
Bedingungen: klares Wasser, grosse Tiefe und
starke Durchstromung. Heimischer Fisch wird
unter Gasten wieder vermehrt geschatzt,
nicht zuletzt aus einem gestiegenen Gesund-
heitsbewusstsein heraus. Das Restaurant
Schwybogen ist nur mit dem eigenen Boot
oder Uber einen Fussweg von der Schiffstati-
on Treib oder dem oberhalb gelegenen Park-
platz aus erreichbar. Wer kommt, entscheidet
sich gezielt fur diesen Weg - und erlebt den
Ort vielleicht gerade deshalb intensiver.

Die 9. Generation steht bereit

Karin und Michael Napflin blicken zuversicht-
lich nach vorn. Mit der Kombination aus
Fischerei und Restaurant sehen sie den
Betrieb solide aufgestellt. Und mit Sohn Luca,
25-jahrig, ausgebildeter Fischer und Koch,

wachst die nachste Generation heran, die den

Weg fortfUhren mochte.
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EIN BERUFSLEBEN MIT
LEIDENSCHAFT - UND EIN
BEWUSSTER UBERGANG

Nicht von 100 auf O, sondern von Vollgas auf ein bewusstes Tempo: Wer das
Pensionsalter erreicht, hat viele Méglichkeiten, den Ruhestand zu gestalten.
FUr manche bedeutet das, weiterhin aktiv zu bleiben - einfach in

einem anderen Rhythmus. Zwei Beispiele zeigen, wie das gelingen kann.

Die Gastgeber im Bahnhof Sachseln, Alice
und Heinz Anderhalden-Rohrer, sind zwar bei-
de pensioniert, dennoch stehen sie fast tag-
lich im Betrieb, den sie mit Herzblut fUhren.
Der Bahnhof Sachseln ist ein Familienbetrieb
in dritter Generation —und fur Alice weit mehr
als nur ein Arbeitsplatz. Sie wurde hier gebo-
ren, ihre Grosseltern und Eltern haben das

Restaurant aufgebaut und gepragt. Das Haus
selbst stammt aus dem Jahr 1904, die Eltern

wirteten ganze 46 Jahre lang. Die Ubergabe
im Januar1998 an Alice und Heinz war ein ein-
schneidendes Ereignis im Leben der Familie.
Vollig Uberraschend starb Alices Vater in der
Nacht vor der Antrinkete. Die Mutter blieb
dem Haus treu, stand bisins hohe Alter von 85
Jahren in der Kiche und lebte noch bis zum
Alter von 96 Jahren im Haus. Der Bahnhofwar
nie nur Arbeitsplatz. Er war Zuhause.
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Gute Planung fur mehr Freiheiten

Dennoch war der Weg von Alice und Heinz in
die Gastronomie kein Selbstlaufer. Beide hat-
ten andere Berufe gelernt und kannten ein
Leben ausserhalb dieses Hauses. Alice arbei-
tete als MPA und wollte als junge Mutter nicht
im Gastgewerbe tatig sein. Erst als die Kinder
im Teenageralter waren, entschieden sie
gemeinsam: Jetzt Ubernehmen wir den Bahn-
hof — mit allem, was dazugehort. Heinz kam
anfangs nur abends oder an den Wochenen-
den zum Helfen, bis er 2010 in seinem anderen
Beruf in Frihpension ging. Seitdem arbeiten
beide zusammen im Bahnhof, tagein, tagaus.
«Wir fuhren den Bahnhof weiter, solange es
Spass macht», sagt Alice. Dieser Spass ist spur-
bar, im herzlichen Kontakt mit den Gasten
sowie in den taglichen Aufgaben, die sie geis-
tig und korperlich fit halten. Selbst gesund-
heitliche Einschnitte andern daran wenig.
Nach einer grossen Operation Ende 2025 ist
Heinz heute wieder engagiert im Betrieb. Er
nimmt seine Aufgaben wahr und ist bei den
Gasten prasent. Gleichzeitig gehen Alice und
Heinz ihre Arbeit bewusst an. Sie treten etwas
kurzer, schliessen dreimal im Jahr jeweils fur
mindestens zwei Wochen, um gemeinsam
Ferien zu machen. Moglich wird das durch ein
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Team von teils langjahrigen Mitarbeitenden
sowie einer gut durchdachten, klaren Pla-
nung. Einmal im Monat setzt sich das ganze
Team zusammen, um die Dienste zu koordi-
nieren. Auch die Familie arbeitet mit: Alices
Schwester Helen unterstutzt als Allrounderin,
Nichte Anita steht als Kochin am Herd.

Nach 50 Jahren von 100 auf 0?

Im Landgasthof Grossteil in Giswil arbeitet
Reto Lombriser als Koch. Insgesamt 52 Jahre
hat er in diesem Beruf gearbeitet, viele davon
in leitender Funktion. Er fUhrte Kichenbriga-
den von 15 bis 20 Mitarbeitenden und trug
die Verantwortung fur reibungslose Ablaufe,
Qualitat und Organisation. Die Kuche war
sein Lebensmittelpunkt, bestimmt von lan-
gen Arbeitstagen, hohem Tempo und gros-
sem Engagement.

Eigentlich hatte Reto Lombriser einen klaren
Plan: Er wollte bis zum Alter von 70 Jahren zu
hundert Prozent weiterarbeiten und erst
danach die AHV beziehen. Doch das Leben
hielt eine unerwartete Wendung bereit. Mit 67
Jahren musste er sich einer Herzoperation
unterziehen. Dieser Einschnitt zwang ihn

dazu, sein Arbeitspensum zu Uberdenken und
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einen neuen Weg zu finden, aktiv zu bleiben,
ohne sich zu Uberfordern.

Heute arbeitet Reto Lombriser im Crossteil auf
Abruf, etwa sechs bis sieben Tage im Monat.
Sein Einsatz erfolgt vor allem an Wochenen-
den oder bei Grossanlassen wie der Fasnacht,
wenn in der Kiche besonders viel Erfahrung
gefragtist. Mit dieser Teilzeittatigkeit stockt er
seine Rente auf—vor allem aber bleibt er dem
Beruf treu, der ihn ein Leben lang begleitet
hat. Ganz ohne Arbeit, von hundert auf null,
das kam fur ihn nie infrage.

Arbeiten mit neuer Balance

Wahrend seiner vollen Berufstatigkeit blieb
kaum Zeit fur Hobbys oder Vereinsleben.
Ruckblickend ist Reto Lombriser klar, wie viel
Raum sein Beruf eingenommen hat—auch im
Familienleben. Heute hat die Arbeit eine neue
Qualitat bekommen: Sie erganzt sein Leben,
statt es zu dominieren.

Wenn Reto Lombriser heute im Restaurant
arbeitet, kann er seine Erfahrung gezielt
einsetzen, prazise arbeiten und Qualitat liefern
—ohne zusatzliche administrative Verpflichtun-
gen. Genau das schatzt er an seiner heutigen
Situation besonders. Er tragt keine Verantwor-
tung mehr fur Arbeitsplane oder den Einkauf,
Aufgaben, die in seinem frUheren Vollzeitberuf
bis zu 70 oder sogar 80 Prozent seiner Zeit in
Anspruch genommen hatten.

Fur Christian und Angelika Halter, Gastgeber
im Landgasthof Grossteil, ist diese Losung ein
Gewinn. «Reto Lombriser ist fUr uns ein dus-
serst wertvoller, erfahrener Mitarbeiter. Er ist
enorm loyal, kennt die Ablaufe, denkt mit und
handelt selbststandig. Seine Erfahrung, seine
Ruhe und seine uneingeschrankte Zuverlas-
sigkeit sind fur uns ein grosser Gewinn.»
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Ware er nicht krank geworden, hatte Reto
Lombriser gerne bis 70 voll weitergearbeitet.
So aber hat er einen Weg gefunden, der zu
seiner aktuellen Lebensphase passt. Einen
Weg, der zeigt, dass berufliche Identitat
nicht abrupt enden muss, sondern sich ver-
andern kann.

Fur Alice und Heinz Anderhalden-Rohrer wie
auch fur Reto Lombriser bleibt Arbeit im
Pensionsalter ein selbstverstandlicher Teil
ihres Lebens — in einem Tempo, das zur
jeweiligen Lebensphase passt. Davon profi-
tieren alle: Die Betriebe gewinnen Erfahrung,
Verlasslichkeit und Ruhe, die Mitarbeitenden
bleiben aktiv und eingebunden. Die gross-
ten Gewinner sind die Gaste. Sie spuren die
Aufmerksamkeit, das Know-how und die
Herzlichkeit, die nur aus jahrelanger Leiden-

schaft entstehen.m
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Pilatus-Bahnen AG
Schlossweg 1
6010 Kriens/Luzern

Telefon 0413291111
info@pilatus.ch
pilatus.ch

Der Pilatus, auch bekannt als «Dra-
chenberg», ist weit Uber Luzern
hinaus als Hausberg der Region
bekannt. Auf und um den Pilatus
gibt eseine breite Auswahl an Res-
taurants. Von gemutlichen Selbst-
bedienungsrestaurants bis hin zum
edlen Restaurant Pilatus-Kulm.

Aufder Krienseregg direkt neben
der Mittelstation der Panorama-
Gondelbahn und dem Abenteuer-
spielplatz PILU-Land befindet sich
das Restaurant Krienseregg. Die-
ses familienfreundliche Selbst-
bedienungsrestaurant mit seiner
grossen Sonnenterrasse bietet
einen herrlichen Blick Uber das
Drachenmoor hinaufzum Pilatus.
Obals Starkung nach dem Spielen
auf dem Spielplatz oder zum
Aufwarmen nach einem Tag im
Schnee—-das Restaurant Krienser-
eggistideal fur einen Ausflug mit
Kindern und das wahrend des
ganzen Jahres.

Das Restaurant Frakmuntegg
Uberzeugt mit einer warmen, aber
zugleich modernen Atmosphare,
gepragtdurch viel Holzund gros-
se Panoramafenstern. Die Kiche
setzt auf grosse Auswahl an
Schweizer Spezialitaten. Ob adre-
nalinlustige Klettereriinnen im
Seilpark oder gemutliche Schnee-
schuhwandereriinnen, das Selbst-

bedienungsrestaurant am Fuss
des Pilatus ladt alle zum entspann-
ten Beisammensein ein.

Auf der Drachenalp nur etwas
unterhalb der Station Frak-
muuntegg kdnnen Sie Wrste,
Baked Potatoes, GemuUsespiesse,
Schlangenbrot und vieles mehr
im Kiosk kaufen. Selber Feuer
machen, grillieren und den herr-
lichen Panoramablick Uber den
Vierwaldstattersee geniessen.

Im historischen Hotel Pilatus-
Kulm erwartet Sie ein unvergess-
liches und saisonales Gastrono-
mieerlebnis. Im Sommer kénnen
Sie auf unserer Terrasse nicht nur
kulinarische Highlights geniessen,
sondern auch die Aussicht aufdie
Alpen. Oder lassen Sie sich wah-
rend dem ganzen Jahrim Chemi-
née-Saal von der gemutlichen
Atmosphare verzaubern. Erleb-
nistipp: Eine Ubernachtung mit
unserem Gipfeltraume-Package.

Auf der Panoramaterrasse ladt
der Panoramagrill zur Starkung
ein. Egalob Currywurst oder nur
eine Portion Pommes Frites, an
schonen Tagen geniessen Sie
hier die wohl schénste Aussicht
der Zentralschweiz.

Im Rundbau des Hotels Bellevue
befindet sich das stilvolle Selbst-
bedienungsrestaurant Bellevue.
Hier werden Sie mit typischen
Schweizer Gerichten und inter-
nationalen Kostlichkeiten ver-
wohnt. Im Sommer kdnnen Sie
beim Pilatus z'Nacht in stim-
mungsvoller Atmosphare ein
genussvolles Nachtessen, einen
unvergesslichen Sonnenunter-
gang und eine spektakulare
Abendfahrt mit der steilsten Zahn-
radbahn der Welt geniessen.
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LANDGASTHOF SCHLOSSEL ALPMACH

Landgasthof Schliissel
Brunigstrasse 20A

6055 Alpnach Dorf

Telefon 04167017 57
info@schluessel-alpnach.ch
schluessel-alpnach.ch

Taglich 08.00 bis 23.00 Uhr
warme Kuche 11.30 bis 21.00 Uhr

Der Landgasthofim Zentrum von
Alpnach bietet bis zu 400 Platze
inder Dorfbeiz und in vier Bankett-
salen. Der SchlUssel verwdhnt sei-
ne Gaste mit regionalen Speziali-
taten und saisonalen Gerichten.
Weit herum bekanntistdaslegen-
dare «<500g Kénigs-Cordonbleu»!

Im Sommer bietet die Gartenwirt-
schaft mit Kastanienbaumen
AbkUhlung und ein schdnes
Ambiente fUr ein Dessert oder ein
romantisches Abendessen zu
zweit.

Hotel Restaurant
Nidwaldnerhof
Dorfstrasse 12, 6375 Beckenried
Telefon 041620 52 52

aktuelle Offnungszeiten auf
nidwaldnerhof.ch

Gilde Betrieb

Unser stilvolles und charmantes
Seerestaurant liegt direkt am Vier-
waldstattersee. Ob im gemutli-
chen Restaurant, dem gediege-
nen Wintergarten, der wohligen
Lounge oder auf unserer schénen
Seeterrasse, bei uns sitzen Sie
Uberall direkt am Wasser. Unsere
KUche ist ehrlich, frisch und sai-
sonal, wo immer maoglich bezie-
hen wir die Produkte aus der
Region.

_H y SS&L
Boutique-Hotel * % % %
Beckenried/Lake Lucerne

Boutique-Hotel Schliissel
Beckenried

Oberdorfstrasse 26

6375 Beckenried

Telefon 041622 03 33
info@schluessel-beckenried.ch
schluessel-beckenried.ch

Di-Sa 18.30 bis 00.30 Uhr

Willkommen zu Hause!

Kreativ, saisonal, regional und ganz
ohne Speisekarte: In den Gaststu-
ben oderim lauschigen Sommer-
gartli Uberrascht Kuchenchefin
Gosia mit ihrer ausgezeichneten
Kuche auf héchstem Niveau. Die
Gastgeberin Gosia mit Team sor-
gen gemeinsam fUr ganz speziel-
le «<SchlUssel»-Momente. 12 einzig-
artige Boutigue-Hotelzimmer,
Bankette biszu 80 Personen, Semi-
narangebot, pramierte Weinkarte.
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HOTEL
RESTALURAMNT

ROsSLI

Hotel-Restaurant Rossli
Dorfplatz 1, 6375 Beckenried
Telefon 041624 451
roessli-beckenried.ch

Bei uns verschmelzen Berg und
Seeim Einklang mit unserer Gast-
freundschaft. Kommen Sie zum
Genuss von saisonalen und markt-
frischen Gerichten aus der Region,
welche sorgfaltig und mit viel Lie-
be zubereitet und in unserem
Restaurant oder auf der grossen
Seeterrasse serviert werden.

Bei Schiffstation und Postauto.

BISTRD
CAFE-BAR

Bistro Café-Bar Schwanen
Seestrasse 2, 6375 Beckenried
Telefon 041 624 4510
schwanen-beckenried.ch

Inmitten von Beckenried ist unser
Bistro der Treffpunkt fUr Jung und
Alt. Sei esam Morgen zum Kaffee
und Znuni, wahrend dem Mittag
oder Uberden Tag zum Verweilen
und abends zum Chillen, Treffen,
Reden. Wir bieten trendige Mix-
getranke und eine kleine Speise-
karte sowie ein interessantes Take-
away-Angebot zum Mitnehmen.

Biergarten am See
Dorfplatz/beim Kurplatz
6375 Beckenried

Telefon 041 624 45 33
biergartenamsee.ch

Uber den Sommer, ab Mitte Mai
bis Ende September, verwandelt
sich der ehemalige Mond-Garten
zZU einem mit Kastanienbaumen
bestlckten Biergarten. Direkt am
Seeladtdieser zum Beisammen-
sein ein. Wir servieren Ihnen Bie-
re ausaller Welt und passend dazu
gibt es Weisswurst, Brezel und
diverse einheimische Speisen.

BERG-
RESTAURANT

] vl

Bergrestaurant Alpstubli
Sunnigrain 11/Klewenalp
6375 Beckenried

Telefon 041620 31 44
alpstubli-klewenalp.ch

Mitten im Gebiet Klewenalp und
direkt am Weg — wir bieten Ihnen
ein besonderes und unvergesslich
schones Erlebnis als bedientes
Restaurant mit gutburgerlicher
KUche. In Kombination mit gutem
Essen und einem erholsamen Son-
nenbad eignet sich das Alpstubli
perfekt fur die Mittagspause bei
einem Ski- oder Wanderausflug.
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SEERAUSCH

HOTEL - RESTAURANT - LOUNGE

Seerausch Beckenried

Jung, frech, beRAUSCHend
anders

Das Hotel und Restaurant See-
rausch in Beckenried liegt direkt
am Ufer des Vierwaldstattersees
und vereint stilvolles Design, herz-
liche Gastfreundschaft und eine
spektakulare Aussicht. Mit seinen
41 komfortablen Zimmern bietet
es sowohl Urlaubsgasten alsauch
Geschaftsreisenden eine ent-
spannte Atmosphare.

Das gastronomische Herzstlck
ist das Grillrestaurant, das ganz-
jahrig frische Spezialitaten vom
Feuer serviert. Ob saftige Steaks,
zartes Fischfilet oder vegetari-
sche Kreationen — hier steht die
Qualitat der Zutaten im Mittel-
punkt. Zur Mittagszeit werden
abwechslungsreiche Mittagsme-
nUs angeboten — ideal fur Gaste
aus der Region oder fur eine
genussvolle Pause am See. Ver-
schiedene Events wie der belieb-
te Sonntags-Brunch oder das
Grillerlebnis a discrétion runden
das Angebot ab.

Das Seerausch ist eine beliebte
Hochzeits- und Eventlocation. Mit
Blick aufden glitzernden See und
die umliegenden Berge bietet das
Hotel eine traumhafte Kulisse. Das
erfahrene Team kimmert sich um
jedes Detail, um sicherzustellen,
dassder Tag reibungslos verlauft.

Im eleganten Saal finden bis zu
100 Gaste Platz. Die Seelounge
und der Garten mit zwei Anlege-
stegen schaffen zusatzliche Mog-
lichkeiten fur unvergessliche
Anlasse — von der romantischen
Ankunft per Boot bis zum stim-
mungsvollen Apéro am Wasser.
Die Seminarraumlichkeitenin ver-
schiedenen Groéssen sind mit
moderner Technik ausgestattet
und ermoglichen Tagungen und
Workshopsin einerinspirierenden
Umgebung. Dank ausreichender
Parkmoglichkeiten und der Post-
auto-Haltestelle vor der TUr ist das
Seerausch fur jeden Gast muhelos
erreichbar. Ein Ort, an dem man
sich wohlfuhlt, gutisst und gerne
wiederkommt — willkommen im
Seerausch in Beckenried.

Seerausch

Hotel — Restaurant — Lounge
Buochserstrasse 54

6375 Beckenried

Telefon: 041501 01 31
info@seerausch.ch

Offnungszeiten Restaurant
Montag bis Sonntag
08.00-23.00 Uhr

Kiche

Montag bis Samstag
11.30-14.00/18.00 - 22.00 Uhr
Sonntag

11.30 -14.00/17.30 - 21.30 Uhr




BUOCHS

Piccadilly
Ennetburgerstrasse 10
6374 Buochs

Telefon 041 620 34 34

Mo Ruhetag

Di-Do  08.00 bis 14.00 Uhr
17.00 bis 22.00 Uhr

Fr—-Sa  08.00 bis 23.00 Uhr

So 09.00 bis 23.00 Uhr

Fur jeden Geschmack etwas!

Im Herzen von Buochs erwartet
Sie das Restaurant Piccadilly mit
14 verschiedenen Burgern und
mehrals 20 knusprigen Pizzen. Die
Speisekarte umfasst appetitliche
Fleischgerichte, cremiges Risotto
und hausgemachte Cordon Bleu.
Mittagsmenu a la carte mit frischer
Suppe oder Salat. Der ideale Treff-
punkt fur Familien, Freunde und
Feinschmecker in einladender
Atmosphare und mit hervorragen-
dem Service. Mit Aussenterrasse.
Gasteparkplatze vor dem Haus.

Loco's Pub

Dorfstrasse 6, 6374 Buochs
Telefon 076 740 06 60
loslocos22.ch

Offnungszeiten
Di-Do 17.00 bis 00.30 Uhr

Fr 17.00 bis 02.00 Uhr
Sa 19.00 bis 02.00 Uhr
So/Mo Geschlossen

Der Treffpunkt

In einem gemutlichen und char-
manten Ambiente ladt das altes-
te Pub der Region zum Verweilen
ein. Wahlt aus einem grossen Sor-
timent an lokalen und karibischen
Spezialitdten. Ob spannende Dart-
Turniere, gesellige Table-Games
oder mitreissende Live-Ubertra-
gungen, hier kormmt jeder auf
seine Kosten. Trefft Freunde und
verbringt unvergessliche Abende
in der «Cuba-Bar» zum Beispiel
bei einem unserer zahlreichen
Events!

Restaurant Hirschen
Dorfstrasse 6, 6374 Buochs
Telefon 04162013 82
restaurant.hirschen@bluewin.ch

Mo-Sa 08.00 bis 00.30 Uhr
So 09.00 bis 23.00 Uhr
Feiertage 09.00 bis23.00 Uhr

365 Tage im Jahr geoffnet

Gemutliches und heimeliges
Restaurant

-Heimeliges Restaurant fur
jedermann

-Gutburgerliche Kuche
-Jagerstubli fur Sitzungen und
kleinere Familienanlasse bis
16 Personen

-Saal fur Hochzeiten, Bankette,
Tagungen und Familienanlasse
bis 70 Personen

-Romys Seebeizli gedffnet

vom 1. Mai bis September

-4 Doppelzimmer zu vermieten
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STERNEN

HOTEL & RES URANT ‘_.
L

Sternen Buochs
Hotel & Restaurant
EnnetbuUrgerstrasse 5
6374 Buochs

Telefon 041620 11 41
sternen-buochs.ch

Ruhetage Mittwoch und
Donnerstag

Freitag und Samstag ab 17.00
Uhr gedffnet
Bankettanfragen ab 30
Personen auch

an unseren Ruhetagen

et

Gutburgerliche Gerichte und
einheimische Spezialitaten
Herzlich willkommen bei
Susanne und Werner. Wir bieten
Ihnen eine herzliche und
persdnliche Gastlichkeit mit
einer marktfrischen, einheimi-
schen, hausgemachten und
feinbUrgerlichen Kuche.

Unsere Spezialitaten: Marz bis
September Fischspezialitaten,
Saiblinge und Lachsforellen aus
dem eigenen Naturteich in
Engelberg mit Quellwasser vom
Titlis. Hausgemachte Metzgete,
Wild aus einheimischer und
eigener Jagd.

In unserem unterteilbaren Saal,
unserer Gaststube und auf der

Gartenterrasse bieten wir Ihnen
Platz bis 200 Personen.

Zwolf schéne Boutique-Zimmer

mit Schweizer Boxspringbetten
und kostenfreiemn WLAN.

BIKE [GENOSS

aLSCHWER

ZENTR

s 'Topfli

BECK-AWAY BISTRO

s'Topfli

Nahseydi 6, 6374 Buochs
Telefon 04153118 77
toepfli-buochs.ch
Mo-Fr:7.00-18.00 Uhr
Samstag: 7.00-17.00 Uhr
Sonntag: 7.00-17.00 Uhr

Welches Topfli darf’s

heute sein?

Das Herzstuck und Highlight sind
unsere drei Topfli am Mittag. In
jedem Topf versteckt sich eine
andere Kostlichkeit - Fleisch, Vegi
oder Suppe-inklusive Spezialbrotli.
Taglich frisch, abwechslungsreich
und immer kreativ. Genauso wie
unser Multikulti Salat-Buffet mit
knackigem Grlnzeug, Cous-cous,
Kichererbsen, Quinoa & Co. Wei-
teres Highlight ist unser reichhal-
tiger Weekend-Brunch. Vorbei-
kommen und geniessen!
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Romy's Seebeizli

Seebuchtstrasse 33 Mo-Do 10.00 bis 22.00 Uhr
6374 Buochs Fr/Sa 10.00 bis 23.00 Uhr
Telefon 079 4241113 So 10.00 bis 22.00 Uhr

CASTRRQ

UNTERWALDEN

Pilgerhaus Maria-Rickenbach

4 - Restaurant & Hotel Saisonal abhangige
IP'LGE“HAUS Klosterweg 8, 6383 Niederrickenbach Offnungszeiten unter
VIR =T S hallo@pilgerhaus-maria-rickenbach.ch, pilgerhaus-maria-rickenbach.ch

Telefon +4179 879 30 80

sth
Gulul?u"

Gasthaus Restaurant
Waldegg

Familie Ruth und Ernst
Rechsteiner

6383 Wiesenberg/Wirzweli
Telefon 04162815 60
waldegg-wirzweli.ch

Abendfahrplan der Luftseilbahn:

18.20 und 20.00 Uhr

Vergiss Stress und Uhr,
geniesse Aussicht und Natur!
Unser heimeliges Restaurant mit
grosser Sonnenterrasse ist ca. 15
Minuten von der Bergstation Wirz-
weli entfernt. Unterwegs lassen Sie
sich beim mystischen Eulenpfad
von den acht Eulen inspirieren.
Geniessen Sie unsere marktfrische
Kuche mit gluschtigen Hausspe-
zialitaten.

Im Grillhuttli: ab 8 bis 11 Personen,
Fleischgrill — Alplermagronen —
Fondue

Renovierte Zimmer bis 12 Personen

«Bei Wurzeltraut»

essen und trinken
einkaufen und geniessen
Wirzweli 6, 6383 Wirzweli
Telefon 04162814 14
bei-wurzeltraut@wirzweli.ch
bei-wurzeltraut.ch

&ffnungszeiten siche Website

..zauberhaft verwurzelt!

Nicht nur einheimische kostliche
Gerichte geniessen, sondern auch
eine atemberaubende Aussicht auf
die umliegende Bergwelt.

Nach einer rasanten Fahrt auf der
Sommerrodelbahn oder einer
Wanderung aufdem Hochplateau
Wirzweli Gastlichkeit erleben und
sich einfach verwoéhnen lassen.

- Einzigartige Brunch-Erlebnisse -
regionale Spezialitaten - gemutli-
che Gaststube - grosse Sonnen-
terrasse - Panoramasaal - Einkaufen
und Take-Away im Erdgeschoss
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Gicssenhol

Giessenhof

Ristorante, Pizzeria, Vinoteca
Bahnhofstrasse 2

6383 Dallenwil

Telefon 04162811 26
ristorante@giessenhof.ch
giessenhof.ch

&ffnungszeiten

Mo/Mi-Sa 09.00 bis 23.30 Uhr
Di Ruhetag

So 09.00 bis 21.00 Uhr

BENVENUTO Im

Ristorante Giessenhof
Italienische Spezialitaten in einer
herzlichen Atmosphare: Wir ver-
wohnen Sie gerne!

Ob einfache Pizza oder mehrgan-
giges MenU, Lunch mit Freunden
oder Dinner zu zweit, ob Familien-
fest oder Geschaftsanlass, ob bei
uns oder bei Ihnen daheim — wir
bringen italienischen Genuss auf
den Tisch.

'
<

Isabel, Luis und Isabella Martins

Restaurant

Bis zu 120 Personen finden
bequem Platz in unserem stilvoll
eingerichteten Restaurant, davon
bei Bedarf 50 Personen im
abtrennbaren Gourmetbereich.

Unsere grosszUgige, sonnige
Terrasse mit Blick auf die umlie-
gende Bergwelt 1adt, geschutzt
vor Wind und Wetter, zum
Verweilen und Geniessen ein.

Vinoteca

Unsere charmante, neu gestaltete
Vinoteca bietet Platz fur stim-
mungsvolle Feiern mit bis
zu 60 Personen oder exklusive
Anlasse im kleinen Kreis — wir
finden garantiert den passenden
kulinarischen Rahmen.

Anlasse

Verbringen Sie in ansprechender
Atmosphare unvergessliche Stun-
den mit lhren Liebsten und
geniessen Sie die gelebte Gast-
freundschaft der Gastgeber.

Familien und Geschaftsfeiern,
Geburtstage, Hochzeiten, Taufen,
Versammlungen und Geschafts-
essen sind bei uns herzlich
willkommen.

Gerne beraten wir Sie personlich
bei der Planung Ihres Events.

Catering- und Partyservice
Unser Catering-Service serviert
unsere kulinarischen Erlebnisse
fur 10 bis zu 110 Personen direkt
bei Innen zu Hause. Ein feines
Antipasti-Buffet, eine Auswahl an
Pizze,vor Ort zubereitete Risotto-
oder Pastagerichte —wir kommmen
auch gerne zu lhnen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Ihre Gastgeberfamilie Martins
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! DORFKLATSCH

Dein Event

Dorfklatsch Gastro GmbH
Ischenstrasse 5, 6376 Emmetten
Telefon 041620 37 40
info@dorfklatsch.ch
dorfklatsch.ch

Dienstag geschlossen

fein & gsellig in Emmetten
Willkommen in unserem gemut-
lichen Restaurant, wo alle Speisen
durchgehend erhaltlich sind und
wir grossen Wert auf einheimische
Produkte legen.

Geniessen Sie unsere Spezialitaten
wie Cordon bleus, Résti und das
ganze Jahr Uber Fondue. Lassen
Sie sich von unseren feinen Drinks,
Cocktails und immer wieder neu-
en ausgesuchten Weinen und
Gins verwdhnen. Besuchen Sie
uns am 1. Freitag des Monats zur
Happchenjagd!

EMMETTEN
VIERWALDSTATTERSEE

Berggasthaus Niederbauen
Niederbauen 1, 6376 Emmetten
Telefon 041620 23 63
berggasthaus-niederbauen.ch

Montag und Dienstag Ruhetage
(das ganze Jahr)

Das Berggasthaus der
besonderen Art
Traumhafte Aussicht, raffinierte
marktfrische Kiche und herzli-
cher Service. Frei nach dem Mot-
to «Kulinarik auf1575m 4. M.»
-Schoénster Aussichtspunkt
der Zentralschweiz
-Panorama-Saal fur
bis zu 90 Gaste
-Ideal fur Hochzeiten/
Familienfeiern
-Candle Light Dinner
-Sonntagsbrunch

'I‘mwemmmu

Hotel-Restaurant-Tramli
Bar

Dorfstrasse 47 | 6376 Emmetten
Telefon 04162013 54

Offnungszeiten
Hotel-Restaurant unter:
engel-emmetten.ch

Gutburgerliche Kuche, Fondue
Chinoise und Fondue Bourguig-
nonne auf Vorbestellung. Gesell-
schaften bis zu 80 Personen.
Der Ideale Aufenthalt fur Ihre Akti-
vitaten.In unmittelbarer Nahe der
Bergbahnen. Ubernachtungs-
moglichkeiten in einem unserer
30 Zimmer.

Tramli Bar geodffnet jeweilsin den
Wintermonaten, Freitag und
Samstag ab 21.00 Uhr. Zu den Ubri-
gen Monaten finden Sie die Info
auf unserer Homepage.
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SEEBLICK HOHENHOTEL

innehalten im Herzen der Schweiz

Seeblick Hohenhotel
Hugenstrasse 24

6376 Emmetten

Telefon 041 624 41 41
info@hotelseeblick.ch
hotelseeblick.ch

7 Tage geodffnet

ot T——
ey

Entdecken. Entspannen.
Geniessen.

Eine derschonsten Sonnenterras-
sen im Kanton Nidwalden, mit
traumhaftem Weitblick Uber den
Vierwaldstattersee und die vor-
alpine Bergwelt von Niederbauen
bis Rigi, [adt zum Verweilen ein.
Geniessen Sieim Restaurant oder
auf der Aussichtsterrasse feinste
(Inner-)Schweizer Spezialitaten —
stets saisonal zubereitet und
regelmassig wechselnd. Hier kom-
men alle auf den Geschmack.

In der Hohe lasst es sich zudem
ausgelassen feiern! Ob drinnen
oder draussen. Vom Familien-
fest oder dem Firmenjubilaum,
Geburtstag, Hochzeit bis zur Tau-
fe — alles ist moglich, denn Platz
gibt es ausreichend fur 10 bis zu
120 Gaste.

la cucina di susi o cucina di
Dorfstrasse 33

6376 Emmetten
Telefon 0416207777
info@lacucinadisusi.ch
lacucinadisusi.ch

Nidwaldens einzige Pinseria

In Emmetten, auffast 800 m . M.
und direkt gegenUber der Berg-
bahn Stockhutte, empfangt Susi
Farinato ihre Gaste inihrem char-
manten Familienbetrieb. Seit
Anfang desJahres dreht sich hier
alles um die beliebte italienische

Spezialitat Pinsa. Der Pinsateig
wird aus einer harmonischen
Mischung aus Sauerteig sowie
Weizen-, Reis- und Sojamehl her-
gestellt und nach Herzenslust
belegt. Die Pinsaist aussen knusp-
rig und innen herrlich weich.
Selbstverstandlich kommmenauch
die Liebhaber hausgemachter
Pasta und weiterer italienischer
Kostlichkeiten aufinhre Kosten. Fur
ein mediterranes Flair zu Hause
gibtesimintegrierten Feinschme-
cker-Shop eine Auswahlan erlese-
nen italienischen Delikatessen.




SIGNATURE MOMENTS IN
UNSERER NEUEN BAR ,1905“!

Ob Afterwork, Aftermeeting oder
einfach ein genussvoller Abend in
entspanmter Atmosphére — unsere
neue Bar bietet den perfekten Rahmen
fur besondere Momente und exzellente

Anspriche.

Wir freuen uns, Sie bei uns begrussen zu
durfen und Ihnen mit dem unteren Bon
ein Willkommensgetrank auszugeben.

Cheers!

Jetzt Genuss verdoppeln -

BO N Ihr zweiter Drink geht aufs Haus!

Giltig bis 31.05.2026

Ganz nach lhrem
Geschmack

Als Partner von GastroSuisse bieten wir erstklassige Losungen rund um Krankheit
und Unfall. Haftpflicht- sowie Sachversicherungen runden unser Angebot ab.
Unsere Branchenprofis kimmern sich um die Details, damit Sie sich voll und ganz
lhren Gdste widmen kénnen. Erfahren Sie mehr: gastroversicherungen.ch

€ casTROSOCIAL SW/CA
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runn'

engelberg

Brunni-Bahnen Engelberg
Wydenstrasse 55

6390 Engelberg

Telefon 041639 60 60
info@brunni.ch

brunni.ch

Am Harzlisee
in 30 Min. ab Engelberg 9

Luftseilbahn & Sessellift

1860 m . M.

Auf Ristis
in'7 Min. ab Engelberg 9

mit der Luftseilbahn

1600 m U. M.
In Engelberg
neben der Talstation 9
1000 m U. M.

Brunni Engelberg auf der Sonnenseite von Engelberg - ein Highlight
im Sommer und im Winter! Esist ein ideales Ausflugsziel fUr Familien,
Geniesser und Bergweltbegeisterte, die sich in der schénen Alpenwelt
erholen wollen.

Brunnihiitte

Ein einzigartiges Bergerlebnis fur
Naturliebhaber. Die BrunnihUtte
ist ein idealer Ausgangspunkt far
sportliche Aktivitaten verbunden
mit geselligem Beisammensein.

Berglodge Restaurant Ristis
Geniessen Sie frische Bergluft auf
der Sonnenterrasse des Berglod-
ge Restaurant Ristis oder Uber-
nachten Sie in einem der rustika-
len Mehrbettzimmer, ideal fur
Familien und Kleingruppen.

Familienrestaurant OX

Familienfreundlichkeit liegt uns
am Herzen. Im Winter liegt das
grosszUgige Restaurant OX direkt
an der Klostermatte und im Som-
mer bietet eseine Indoor Spielwelt.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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ZWEIFEL
1898

HERZLICH
WILLKOMMEN!

Das Stanser Team freut sich, Sie im
modernen und attraktfiven
Weinladen zu begrissen. Geniessen
Sie einen Apéro an unserer Weinbar
oder unsere leckeren Mittagsmenus
in unserem Restaurant.

Wir freuen uns auf Sie!

ZWEIFEL 1898 IM LANDERPARK
Bitzistr. 2 | 6470 Stans | T 041612 00 41

zweifel1898.ch

Die Raiffeisenbank Nidwalden

winscht guten Appetit bei
den lokalen Gastrobetrieben.

raiffeisen-nidwalden.ch
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Atelier Hess

Berghotel Trubsee

6390 Engelberg

Telefon 041639 50 92
reception@hoteltruebsee.ch
www.atelier-hess.ch

Alpine Fusion Kitchen

am Trubsee

Hoch Uber Engelberg, mit Blick
auf die umliegende Bergwelt,
erwartet Gaste im Atelier Hess ein
kulinarisches Erlebnis der beson-
deren Art. Auf 1800 Metern Uber
Meer verbindet das lichtdurchflu-
tete Restaurant modernes Design
mit alpinem Charme und einer
KUche, die Tradition und Kreativi-
tat vereint. Die grosszugige Roof-
top-Terrasse ladt dazu ein, das
Panorama zu geniessen, wahrend
im Inneren eine Atmosphare ent-
steht, in der Genuss, Gastfreund-
schaft und Natur harmonisch
zusammenfinden.

Kreativitat aus der Kliche

von Nicholas Lundgren

Im Zentrum des Atelier Hess steht
Kuchenchef Nicholas Lundgren.
Der in Stockholm geborene Koch
hat Stationen rund um den Globus
erlebt und bringt diese Erfahrun-
gen nun nach Engelberg. Seine
Klche verbindet alpine Klassiker
mitinternationalen Einflussen und
nordischen Akzenten — frisch,
mutig und voller Charakter. Fur
seine kreative Handschrift wurde
das Atelier Hess mit13 Punktenim
GaultMillau ausgezeichnet.

Eine Karte voller
Uberraschungen

Schon die Vorspeisen zeigen die
Richtung: vom Kartoffel-Fladen-
brot «Tuttul» mit Felchen-Rogen
und eingelegten Zwiebeln Uber
einen Sommersalat mit Spargeln,
Radieschen, Gruyére und Bar-
lauchdressing bis zum Rindstatar
mit gerauchertem Mark, Sauce
Vierge, Peperoni, Tomate und
Krautern. Bei den Hauptspeisen
Uberzeugen die knusprige Rosti
mit 64-Grad-Onsen-Ei, Spinat,
Bauernschinken und Barlauch-
Hollandaise sowie die Lachs-Forel-
le mit Erbsen, Fruhkartoffeln und
Sandefjordsauce. Auch die Fazzo-
letti-Pasta mit Barlauch-Beurre-
Blanc und Spargeln sorgt fur eine
leichte, saisonale Note.

Ein Ort mit Geschichte

und Weitblick

Der Name Atelier Hess ist eine
Hommage an Eugen Hess-Waser
—visionarer Gastgeber, Hotelbau-
er und Pionier der Wasserkraft in
Engelberg. Als «Sager Geni»
bekannt, eroffnete er 1884 die Pen-
sion Hess im Dorf und wenige
Jahre spater das Berghotel TrUbsee
auf1800 Metern —ein fruher Mei-
lenstein fUr den alpinen Tourismus
in der Region.
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Elektrokontrolle

» Aufgebot erhalten?
Kontakt per Telefon "
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Hahnenblick

Hotel Hahnenblick AG
Wasserfallstrasse 6

6390 Engelberg

Telefon 0416371212
info@hahnenblick.ch
hahnenblick.ch

&ffnungszeiten

Mo/Di  Ruhetag

Mi-Sa 08.30 bis ca. 23.00 Uhr
So 08.30 bis 17.00 Uhr

Restaurant Hahnenblick in
Engelberg

Willkommen im Restaurant Hah-
nenblick in Engelberg - ein wah-
res Juwel der Schweizer Gastro-
nomie. Unsere Gaste erleben eine
unvergleichliche Kombination aus
herzlicher Gastfreundschaft und
kulinarischen Kostlichkeiten.

Als eines von nur acht Gilde-Res-
taurants in Nid- und Obwalden
bieten wir sowohl traditionelle
Schweizer Gerichte als auch
moderne Interpretationen der
AlpenkUche. Ihr Gastgeber und
KUchenchef Marcel Ineichen setzt
auffrische Zutaten aus der Region
und kreijert saisonale Menus mit
seiner ganz personlichen Note.
Unsere Weinkarte halt eine erlese-
ne Auswahl an regionalen und
internationalen Weinen bereit, die
perfektaufunsere Speisen abge-
stimmt sind.

Das gemutliche Ambiente unse-
res Restaurants, mit rustikalen
Holzmobeln und stimmungsvol-
ler Beleuchtung, schafft eine ein-
ladende Atmosphare.Im Sommer
ist unser Garten mit der Sonnen-
terrasse ein beliebter Treffpunkt
fUr unsere Gaste. Ob fur ein
romantisches Dinner, ein geselli-
ges Familienessen oder eine
genussvolle Mittagspause — bei
uns fuhltsich jeder wohl. Parkieren
Sie gratis auf einem unserer 40
Restaurantparkplatze. Wir freuen
uns darauf, Sie bei uns willkom-
men heissen zu durfen!

Restaurant

Ende der Welt

Horbistal Engelberg
Horbistr. 124, 6390 Engelberg

Claudia Bissig

Telefon 041637 47 87
ende-der-welt.ch
restaurant@ende-der-welt.ch

BEI UNS IM HORBISTAL...
.freuen wir uns, Sie in unserer
gemutlichen Gaststube begrus-
sen zu durfen. Geniessen Sie in
unserem Familienbetrieb wahr-
schafte Alpler-Spezialitaten und
kostliche Wildgerichte, dazu ser-
vieren wir auserlesene Weine aus
unserer reichhaltigen Karte.

- Gratis Parkplatze
- Sonnenterrasse
- Kinderspielplatz




ENGELBERG

Hotel, Restaurants & Bar
Dorfstrasse 5

CH-6390 Engelberg

+41 4163712 43
welcome@alpenclub.ch
alpenclub.ch

Restaurant & Sonnenterrasse
Genussmomente im Sommer.
Traditionelle Kiche mit einer Pri-
se Innovation gewdurzt — dazu
Alpenflair und Titlisblick.

In Festlaune

Ob Apéro, Bankett oder rauschen-
de Party — wir gestalten Ihr Fest
ganz nach Ihren Wunschen. In
gemutlicher Atmosphare mit pas-
senden Raumen jeder Grosse oder
exklusivim gesamten Alpenclub
mit Hotel.

Baghud-
Sagenhaft.

Barghuis Jochpass
6390 Engelberg
Telefon 04163711 87
jochpass.ch

Sagenhaft

Auf dem Saumerweg auf 2222
m U.M.thront unser Barghuis und
heisst Schneesportler, Wanderer,
Biker und Geniesser herzlich will-
kommen. Auf unserer Sonnen-
terrasse geniesst man die Aussicht
und das gute Essen im Sommer
und Winter. Am Abend gibt’s Ent-
spannung in der Sauna, 4-Gang-
MenU im Stubli und Erholung in
unseren sagenhaftschénen Zim-
mern.

y )

Restaurant & Catering

- Bahnhof]

__— lLungern —

Familie Odermatt
Bahnhofstr. 30 | 6078 Lungern
T 041678 15 55
info@bahnhoefli.ch
www.bahnhoefli.ch
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SPANNORT

RESTAURANT

RESTAURANT SPANNORT
Andre Keller

Dorfstrasse 28

6390 Engelberg

Telefon 041500 11 33
info@spannort.ch
spannort.ch

&ffnungszeiten
Mi-Sa ab18.00 Uhr
So ab15.00 Uhr

Restaurant
60 Sitzplatze
Stubli

24 Sitzplatze

Terrasse
30 Sitzplatze

Gault:Millau

GUIDE SCHWEIZ
Das RESTAURANT SPANNORT ladt
mit seinen heimeligen Raumlich-
keiten aus viel Holz sowie der klei-
nen Terrasse an der Dorfstrasse
zum Verweilen und Geniessen ein.

Es erwartet Sie ein einzigartiges
Gourmet-Erlebnis. Hier wird nicht
nur gekocht, sondern auch
Freude geteilt und...
Geschichten erzahlt.

Ein junges, dynamisches Team,
das mit viel Charme und einem
Hauch von Schalk bedient. Die
Kuchencrew begleitet mit kreati-
ven Gerichten aus frischen regio-
nalen Produkten.

Fur Weinliebhaber bietet das Res-
taurant eine besondere Auswahl
an Offenweinen. Diese sorgfaltig
ausgewahlten Weine erganzen die
Speisen perfekt und laden zu neu-
en Geschmackserlebnissen ein.

Das SPANNORT-Team freut sich
auf Ihren Besuch.

,J\\

é GASTHAUS
ENGELBERG
Gasthaus Schwand
Engelberg
Familie Stahelin-Durrer
Schwand 1
6390 Engelberg

gasthaus-schwand.ch
Telefon 04163713 92

Montag & Dienstag Ruhetage

Wir als Familie Mylene & Patrick
Stahelin-Durrer mit Elisa und Julia
fUhren das Gasthaus mit vollstem
Engagement und Herzblut.

-Gaststube mit 30 Sitzplatzen

-Sali mit 60 Sitzplatzen

-Sonnenterrasse auf der Sud-
bis SUdostseite mit 80 Platzen

-Spielplatz unterhalb der Terrasse

-2 Vierbett- /3 Doppel- und
1Einzelzimmer.

In unseren Zimmern geniessen
Sie einen herrlichen Ausblick.




Reto Jdger Marcel Berwert Werner Wiirsch Pascal Schori Daniel Matter Amasona Wiirsch

Gute Partnerschaften miissen reifen.
Genau wie junger Wein.

Agentur Nidwalden
Riedenmatt 2
6370 Stans

T 0416107777 die Mobiliar

mobiliar.ch stans@mobiliar.ch

VERBINDET |

Sozialversicherungenspeziell fir die Hotellerie und Gastronomie —
alle Leistungen der 1. und 2. Sdule aus einer Hand.

Effizient und zuverlassig.

gastrosocial.ch @ GASTROSOCIAL

1076983
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HONEGSG

seit 1905

Geniessen auf 914 m u.M.

In der Villa Honegg verschmelzen
Tradition und Kreativitat zu einem
einzigartigen kulinarischen

Erlebnis.

Unser Konzept HONexquisite
basiert auf Regionalitat, Handwerk
und Geschichte, getragen von
Leidenschaft und Respekt fur
unsere Gaste, Partner und
Umwelt. Jedes Detail, von sorg-
faltig ausgewahlten Zutaten bis hin
zu raffinierten Kompositionen,
wird mit Hingabe gestaltet, um die
Sinne zu begeistern.

Hier, hoch uber dem Alltag, wird
Genuss zur Kunst und Regionalitat
zur Buhne fur Exklusivitat. Erleben
Sie Kulinarik, welche nicht nur
schmeckt, sondern berthrt. Auch
bei einem Afterwork-Drink an
unserer neuen Bar!

Hotel Villa Honegg

Honegg 1| 6373 Ennetbiirgen

+4141 618 32 00 | www.villa-honegg.ch
info@villa-honegg.ch
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ENNETBURGEN

Seerestaurant

Pizzeria & Grill San Marco

Seerestaurant Schlissel
Stationsstrasse 24

6373 Ennetblrgen

Telefon 04153010 70
info@schluessel-ennetbuergen.ch
schluessel-ennetbuergen.ch
7 Tage offen

von 10.00 bis 23.00 Uhr

Aktuell

Mittagsmenu inkl. Suppe o. Salat
Menu I: CHF 20.50 | Frische Pasta
MenU II: CHF 22.50 | Frisch
zubereitete Fleisch- oder
Fisch-Gerichte

Menu IIl: CHF 21.50 | Haus-
gemachte Pizza nach Wahl
Wochenhit Business: CHF 29.50
Wochenhit Vegi: CHF 20.50

Feiern und Seminare

Wir laden Sie ein, direkt am See
und umgeben von der herrlichen
Bergkulisse, |hre Hochzeit,
Geburtstagsfeste, Firmen- oder
Vereinsanlasse zu feiern. Ein
besonderes Ambiente erleben Sie
inunserer Pergola. Sie bietet Platz
fur 60 Personen. Wahrend Sie im
Sommer den Tag unter freiem
Himmel geniessen konnen, wird
im Winter gemutlich eingeheizt.
Das Seerestaurant Schltssel ist
auch fur Workshops, Meetings,
Seminare und Tagungen eine gute
Adresse: Wir sind verkehrsgunstig
gelegen und ein professioneller
und kompetenter Partner fur die
Austragung samtlicher Feiern und
Anlasse. Gerne richten wir uns
bezuglich Menu, Dekorationen
und Ausstattungen nach lhren
Wunschen. Naturlich stellen wir
Ihnen auch Beamer, WLAN, Gross-
bildschirm usw. zur Verfligung.

Entspannen und geniessen

Sie kdnnen einen Tag kaum scho-
ner beginnen alsauf unserer herr-
lichen Terrasse. Morgens servieren
wir Ihnen Kaffee und Gipfeli fur
nur 5 Franken. Den traumhaften
Seeblick gibt es gratis dazu. Schon
Johann Wolfgang von Goethe war
vom Vierwaldstattersee so begeis-
tert, dass er auf einem Ausflug
schwarmte: «<Ringsum die Herr-
lichkeit der Welt». Unser Restau-
rant verfugt Uber einen eigenen
Bootsplatz. Ausserdem ist die
Schiffsstation Ennetburgen, die
regelmassig von Linienschiffen
angesteuert wird, lediglich einen
kurzen Fussweg entfernt. Von
unserer Terrasse haben Sie nicht
nur eine traumhafte Seesicht, son-
dern auch eine einzigartige Sicht
aufdie regelmassig vorbeifahren-
den nostalgischen Raddampfer,
welche die grésste Binnen-Damp-
ferflotte der Welt bilden. In der
Umgebung befindet sich ein gros-
ses und gut ausgeschildertes
Wanderwegnetz. Ob Sie Ihren
Startkaffee vor Wanderbeginn
geniessen mochten oder sich nach
der Tour bei uns starken wollen:
Einzelwanderer sind ebenso herz-
lich willkommen wie Wandergrup-
pen oder Familien mit Kindern.

Speisen und Getréanke

Ganz gleich, ob Sie einen kleinen
Imbiss wiinschen oder ein Fest-
menu: Wir freuen uns auf Ihren
Besuch undverwdhnen Sie gerne
nach allen Regeln der Kochkunst.
Das Seerestaurant Schlussel hat
sich aufdieitalienische Kiche spe-
zialisiert und unsere Pizza ist ein
Geheimtipp! Alle Speisen werden
beiunsfrisch zubereitet, wobei wir
Wert aufsaisonale Produkte sowie
auf hochste Qualitat legen. Als
Seerestaurant servieren wir natur-
lich auch fangfrischen Fisch.
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d °
nidairy
restaurant flugfeld

Byedye

*BAR"
Nidair Restaurant Flugfeld
Stanserstrasse 81
6373 Ennetbulrgen

Telefon 041620 05 05
check-in@nidair.ch

nidair.ch

Sonn- & Feiertage geschlossen

Gemeinsam abheben!
Montag bis Freitag preiswerte Mit-
tagsmenus sowie kleine Mittags-
karte. Am Abend sowie samstags
a-la-carte sowie Spezialitatenkar-
te. Spezielle Menuvorschlage fur
Gruppen. Take-away. Bestellen, in
der praktischen Warmebox abho-
len und zu Hause den Hohenflug
geniessen.

Aussichtsterrasse an frischer Luft
mit bester Aussicht.

ByeBye Bar fur einen Apéro vor
dem Abheben oder einen Drink
nach der Landung.

A =
e / /tzm) C/ /r’ P}W(M" /

Gasthaus Obermatt
Obermatt1,6373 Ennetblrgen
Telefon 04162013 23
gasthaus-obermatt.ch

Ostern bis Anfang Oktober
geodffnet von 10.30 bis 23.30 Uhr

Traumhaft schon

Geniessen Sie unsere Hausspe-
zialitaten (Fleisch- und Fischge-
richte sowie die feinen Alpler-
magronen).

Erleben Sie Sonnenuntergange,
die Sie nie mehr vergessen...

g

Ristorante Pizzeria da Pippo
Gruobstrasse 1, 6372 Ennetmoos
Telefon 041530 42 46
pizzeriadapippo.ch

Bankettsaal fur bis zu
50 Personen

Benvenuti al Ristorante
Pizzeria da Pippo

Idyllisch gelegen und umrandet
vom Stanserhorn und Pilatus,
befindet sich unser Restaurantin
Ennetmoosin der Nahe von Stans.
Geniessen Sie beiunsin familiarer
Atmosphare leckere, knusprige
Pizzen, hausgemachte Pasta, fei-
ne Fisch-, Fleischgerichte und
sUsse VerfUuhrungen. Alles frisch,
mit Liebe und einer gehorigen
Portion Italianita zubereitet. Auch
fUr unsere kleinen Gaste.




Deine Zukunft in der
Gastronomie beginnt hier. G /\RT

Praxisnah. Anerkannt. Mit echten Karrierechancen in Kiche & Service.

Erfolgs-
ment
VORSPEISE

Vorbereltungskurs Wirtepatent -

Darmit aus ich

HAUPTGANG

G1 Gastro-Grundseminar
rierte E such fur

ger oh

DESSERT

G2 Castro-Betriebsleiterseminar -

Ruf uns an

bt Dbt

Jetzt informieren
— kostenlos & unverbindlich!

Melde dich zur nachsten Infoveranstaltung an
und finde heraus, welcher Weg zu dir passt.

strukturierter Einstieg ohne Gastro-Vorerfahrung
anerkannte Qualifikation statt learning by doing"
bessere Chancen auf feste Positionen

Entwicklung vom Mitarbeitenden zur Fahrungskraft
Option auf eigenes Lokal oder Betriebsleitung

Das ist Aufstieg, nicht
nur Weiterbildung

& im 2 Minutan anmaldan &
parsdnliche Barsung sichern!

wir beraten dich gerne!

Aus- und Weiterbildungszentrum G'ART, St.-Karli-Strasse 74, B004 Luzern | www.gartch | info@gart.ch | 041 240 0107
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Hotel Bahnhof Giswil
Brunigstrasse 48

6074 Giswil

Telefon 04167511 61
info@bahnhofgiswil.ch
bahnhofgiswil.ch

&ffnungszeiten
Mi-So 08.30 bis 22.30 Uhr

Hier trifft Klassik

auf Innovation

Seit1888 gibt es unser Restaurant
Bahnhof Giswil. Es ist mittlerwei-
le ein echter Klassiker in der Gas-
tronomie-Szene. Unser Betrieb
ist ein Familienbetrieb, welcher
bereits in der funften Generation
gefUhrtwird. Unsere Klche zeich-
net sich auch genau mit diesen
Detailsaus. Zum einen finden sich
klassische Gerichte auf der Karte,
deren Rezepte von Generation
zu Generation weitergegeben
wurden. Zum andern befinden
sich aber auch neue regionale
Kreationen in unserem Repertoire,
die von der jungen Kuchen-
mannschaft von Saison zu Saison
weiterentwickelt werden.

Familienrestaurant

Insbesondere die jungsten Gaste
liegen uns sehr am Herzen. Aus
diesem Grund haben wir einen
grossen Kinderspielplatz, ein
Spielzimmer und einen Game-
Room. Naturlich kommen die Kin-
der auch kulinarisch nicht zu kurz
und essen beiuns bis10Jahre-in
Begleitung pro erwachsene Per-
son —gratis von der Kinderkarte.

Catering «Geht nicht - gibt es
nicht!»

Wir bieten einen vollumfangli-
chen Cateringservice von 2 bis
2000 Personen in der ganzen
Zentralschweiz an. Dabeistehen
die WUnsche unserer Gaste im
Vordergrund und wir setzen alles
um: von der Hochzeit mitten im
Wald Uber ein kleines Taufessen
im eigenen Haus bis hin zur
Harry-Potter-Motto-Party!

Hotel

Unsere 8 nostalgischen Hotelzim-
mer, ruhig am Bach gelegen,
bestechen mit einer Aussicht in
die Berge. Ein reichhaltiges Fruh-
stlUcksbuffet ist fur jeden Gast
inbegriffen.




GISWIL

LANDGASTHOF

rossteil

GISWIL

Landgasthof

Grossteil Giswil
Angelika & Christian Halter
Rutistrasse 12, 6074 Giswil
Telefon 04167511 08
info@grossteil.ch
grossteil.ch

Gaststube & Restaurant
40 Sitzplatze

Saal
bis zu 140 Sitzplatze
(rollstuhlgangig)

Schwingerstube
40 Sitzplatze

Terrasse
38 Sitzplatze

Garten
40-50 Sitzplatze

Offnungszeiten
Mi-Sa 09.00 bis 23.00 Uhr
So 10.00 bis 16.00 Uhr

Harmonie & Freude

Leben & Erleben

Im Ortsteil Grossteil von Giswil,
umgeben von Bergen und Wie-
sen, steht unser Landgasthof mit
Blick auf den Sarnersee. Der tra-
ditionell gewachsene Landgast-
hof, gefUhrt in der 3. Generation,
vereint gemutliches Ambiente mit
der Herzlichkeit Innerschweizer
Gastfreundschaft.

Wir, die Familie Halter und das
Crossteil-Team, sind stolz auf
unser Angebot und geben stets
unser Bestes, leckere Gerichte zu
zaubern und feine Weine, Uber-
raschende Aperitifs und Biere fur
unsere Gaste zu entdecken.

So kann man sich auf ein gemut-
liches Mittag- oder Abendessen
unter Freunden in lockerer, pro-
fessioneller Atmosphare freuen.

Schlafen

Nach einem Fest nicht mehr
heimfahren mussen? Auf der
Durchreise sein? Oder Giswil als
idealen Ausgangspunkt fur Aus-
fluge nutzen? Daflur stehen
unsere funf einfachen, aber
gemutlichen  Doppelzimmer
bereit.

ZOLL
HAUS

Hotel Restauranlt

Hotel Restaurant Zollhaus
Zollhaus 1, 6074 Giswil

Telefon 0416751172
zollhaus-sachseln.ch

Mo/ Di 10.00 bis 22.00 Uhr
Mi/Do Ruhetage

Fr/Sa 10.00 bis 23.00 Uhr
So 10.00 bis 22.00 Uhr

Das Zollhaus am Sudufer des
Sarnersees ist der ideale Ort fur
Familienfeiern, Geschaftsessen
und Seminare, im Sommer aufder
herrlichen Terrasse mit Blick auf
See und Berge. Geniessen Sie
unsere taglich wechselnden Mit-
tagsmenus und lassen Sie sich
verwohnen. Unsere moderne
Klche interpretiert Klassiker neu
mit frischen, saisonalen Zutaten
aus der Region. Der Anspruch an
hochste Qualitat ist die Basis
unserer Gerichte und garantiert
Genuss mit allen Sinnen.
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1538 muM Fluonalp Alpkéaserei und Beizli - Bodenstandige
I@%@@Nﬁ%@ 6074 Giswil fluonalp.ch Alplerspezialitaten
Telefon 041 675 26 59 - Ubernachtungsmoglichkeit
Alpkaserei und Beizli fluonalp@giswilerstock.ch -23. Mai bis1. November 2026
' AsianBox GmbH Mo—Fr  11.00 bis14.00 Uhr
ASIAN 6>< Seestrasse 35, 6052 Hergiswil 17.00 bis 20.30 Uhr
Telefon 079 267 8877 Sa geschlossen
asianbox.ch So 17.00 bis 20.30 Uhr
Badirestaurant Hergiswil
9 Seestrasse 102, 6052 Hergiswil badirestaurant.ch
Telefon 04163016 30 1. Mai bis 30. September

BadLreer;E\,aviHrant badirestauranthergiswil@bluewin.ch von 09.00 bis 22.00 Uhr geodffnet

Seit funfJahrenist die Wirtschaft
Grafenort wieder ein kulinarischer
Treffounkt. Gekocht wird mit regi-
onalen undsaisonalen Produkten.
Bodenstandige Gerichte werden
mit Uberraschenden Elementen
zu exquisiten Gaumenfreuden
kombiniert. Die legendaren Fisch-
spezialitaten erleben in der Wirt-
schaft Grafenort eine Neuauflage.
Funf Jahre «Grafi» — fur Gastge-
ber Thomas Matter und sein
Team Grund genug, dieses Ereig-
nis am 18. Juli 2026 mit einem
Fest zu feiern.

Grafenort
Wirtschaft & Herrenhaus

Wirtschaft & Herrenhaus
Grafenort

Wirtschaft 1

6388 Grafenort

Telefon 041637 00 85
wirtschaft@gastbetriebe.ch

Mo/Di Ruhetag
Mi/Do 10.00 bis 17.00 Uhr
Fr bis S0 11.00 bis 22.00 Uhr

Oasis Garden - Sommertraum
am See

Erleben Sie unvergessliche Augen-
blicke im mediterranen Hotelgar-
ten. Platschernde Brunnen und
Wasserspiele begleiten Ihre kuli-
narischen Genusse, wahrend Sie
unter angenehm Schatten spen-
denden Kastanienbdaumen den
Blick Uber den See und dasimpo-
sante Bergpanorama schweifen
lassen.

Diese romantische Stimmung ladt
zum Traumen ein —von frih mor-
gens bis spat abends.

Seehotel Pilatus
Seestrasse 34, 6052 Hergiswil
Telefon 041632 30 30
info@pilatushotel.ch
pilatushotel.ch

Offnungszeiten
taglich 07.00 bis 23.00 Uhr




Zeit fiir Genussmomente

Lass dich bei einem feinen Essen mit kulinarischen Kdstlichkeiten verzaubern. . o
Entdecke die Vielfalt an Restaurants, Bars und Cafés in Nidwalden. A Gué&té! ]l“Z.Ch

Keine TopCC Einkaufskarte? Dann einfach den QR-Code scannen und sofort beantragen! E’?ﬁ
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Glasi-Restaurant Adler
Seestrasse 7, 6052 Hergiswil
Telefon 04163011 45
info@glasirestaurant.ch
glasirestaurant.ch

&ffnungszeiten
Werktags offen

ab 08.00 Uhr bis spat
Sonn- & Feiertage

ab 10.00 bis 22.00 Uhr
24. Dezember:

ab 16.00 Uhr geschlossen
25. Dezember: Ruhetag
Betriebsferien im Januar

Lokalitaten/Gartenterrasse
-«Landi» Gaststube 70 Platze
-«Landi» Stubli 24 Platze
-«Glasi» Saal unterteilbar

bis 180 Platze (Méwe, Buch-
walder und Flugi)
-«Adler» Gartenterrasse

bis 140 Platze

Durchgehend warme Kiiche
Sie erhalten beiunstaglich durch-
gehend bis 21.30 Uhr warme
Gerichte,an Sonn-und Feiertagen
bis 20.30 Uhr. Ab 14.00 bis 18.00
Uhr mit einer kleinen Karte.
«Adler» Z'morge von 09.00 bis
11.00 Uhr,an Sonn-und Feiertagen
von 10.00 bis 12.00 Uhr.

Willkommen im Glasi-
Restaurant «Adler» Hergiswil
Bei uns treffen sich drei legenda-
re Grossen in aktueller Bestform:
Die «Glasi», der «Adler» und die
malerische Zentralschweiz mit
dem Vierwaldstattersee. Seit 1994
gehortder «Adler» zur «Glasi». Sie
tafeln in Raumen mit viel kreati-
vem Esprit, zumal unsere liebevoll
zubereiteten Speisen auf Glas aus
der «Glasi» serviert werden.

Der «Adler» ist Kult! Unser histo-
risches Gasthaus und die «Glasi»
sind ein eingespieltes Team:
Feuer und leuchtendes Kristall,
dazu leidenschaftliches Handwerk
mit regionaler Marktkdche — all
das trifft sich im «Adler». Ehrlich.
Authentisch. Verwurzelt.

Unsere Kuche bereitet frische
«Hacktatschli» zu und schwort
auf Cordon bleu mit Bergkase,
Krauterbutter und Bauernschin-
ken. Wir setzen im «Adler» Altbe-
kanntes Uberraschend anders in
Szene und bringen Feuer aufden
Teller. Geniessen Sie unsere Spe-
zialitaten.

Unsere Schwerpunkte erzahlen
von der jeweiligen Saison: «Klas-
siker» im Winter, «<Spargel aufl» im
Frahling, «Grill anl» im Sommer
oder «Wild herl» im Herbst. Jeweils
abends,an Sonn-und Feiertagen
und auf Anfrage auch mittags.
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HERGISWIL AM SEE
PANORAMARESTAURANT HOTEL

Roggerli
Panoramarestaurant, Hotel
Riedmattstrasse 21,

6052 Hergiswil

Telefon 04163011 33
hotel-roggerli.ch

Marz bis Oktober

7 Tage ab 09.00 Uhr gedffnet

Willkommen im «Roggerli»
Hoch Uber Hergiswil, mit dem
wohlschonsten Blick aufden Vier-
waldstattersee, finden Sie unser
Panoramarestaurant im gemut-
lichen und traditionellen Ambien-
te. Auf unserer Speisekarte finden
Sie gutburgerliche, traditionelle,
saisonale Speisen, unter anderem
auch vegetarisch und vegan, aber
auch gluten- und laktosefrei.

Dorfbusab Bahnhof - Parkplatze
vorhanden — Rollstuhlfreundlich
— Kinderspielplatz

Alpwirtschaft
wesmim. ~~~_~  Unterlauelen.ch

" NATTIRLICH SCHEEN
E I G ENTH AL

Alpwirtschaft Unterlauelen
Unterlauelen, 6013 Eigenthal
Telefon 041 497 26 25
unterlauelen.ch

Montag und Dienstag Ruhetage

Genuss liegt in unserer Natur
Wirladen Sie ein, bei uns ein paar
erholsame Stunden im schénen
Eigenthal zu verbringen. Genies-
sen Sie bei uns die verschiedenen
Jahreszeiten auf der Sonnen-
terrasse oder in der gemutlichen
Gaststube. Wie ware es mit einer
Ubernachtung im fein duftenden
Bergheu? Lassen Siesich von tra-
ditionellen, alten Bauerngerichten
verwohnen, die auf die Verwer-
tung eines ganzen Tieres von der
Region ausgerichtet sind.

Rose Kerns
Dorfstrasse 5

6064 Kerns

Telefon 04166017 02
info@rose-kerns.ch
rose-kerns.ch

Die «della Torres» sind Gastgeber
ausvoller Uberzeugung. Als Wirts-
familie in der dritten Generation
istihnen eine familiare Atmospha-
re wichtig. Bruno ist ein wahres
«Kind der Gaststube» und Barbara
ist mit dem Gasthaus seit Jahren
vertraut. Auch Musik hat eine lan-
ge Tradition, in der Familie della
Torre finden sich nicht wenige
Vollblutmusiker. Sie veranstalten
daher regelmassig auch Events
mit Live-Musik.
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Melchtal Resort
Channel1
6067 Melchtal

Telefon 04121122 22
info@melchtal-resort.ch
melchtal-resort.ch

&ffnungszeiten Steakhouse

Mo/Di Ruhetage

Mi 14.00 bis 23.00 Uhr
Do-Sa 09.00 bis 23.00 Uhr
So 09.00 bis17.00 Uhr

Genuss | Erholung | Kulinarik
So prasentiert sich das Melchtal
Resort & Steakhouse Zum Roten
Stier: Ein einladendes, familien-
gefuhrtes Apart-Hotel inmitten
der malerischen Alpenlandschaft.
Eingebettet in daswunderschone
Melchtal ist es der perfekte Aus-
gangspunkt fur unvergessliche
Abenteuer in der Natur; sei es
beim Wandern, Skifahren oder
einfach beim Geniessen der atem-
beraubenden Bergkulisse.

';#,

.

Das Resort bietet eine Vielzahlan
komfortablen Wohnungen und
Suiten, die modernen Komfort mit
traditionellem, alpinem Charme
verbinden.Jede Wohnung verfugt
Uber einen fantastischen Blick auf
die umliegenden Berge und sorgt
fUr erholsame Nachte.

Fur erholsame Stunden und Ent-
spannung sorgen unser Wellness-
bereich mit Sauna und Ruhezone
sowie ein grosses Schwimmbad.
Hier kbnnen Sie nach einem akti-
ven Taginden Bergen neue Ener-
gie tanken.

Kulinarisch verwéhnen wir Sieim
Steakhouse Zum Roten Stier mit
erstklassigen Fleischspezialitaten
vom Grill sowie regionalen Kost-
lichkeiten. Geniessen Sie die
gemutliche Atmosphare und las-
sen Sie sich von unseren kreativen
Gerichten und Weinen verfuhren.

Das Melchtal Resort bietet auch
moderne Seminarraume fur
Tagungen, Feiern und besondere
Anlasse. Ob Hochzeiten, Geburts-
tagsfeiern oder Firmenveran-
staltungen — wir gestalten lhre
Veranstaltung ganz nach Ihren
Wunschen.

Nach einem erlebnisreichen Tag
laden wir Sie ein, in unserer
Lounge bei einem Drink den
Abend ausklingen zu lassen.

Besuchen Sie uns und erleben Sie
unvergessliche Momente im
Melchtal Resort & Steakhouse zum
roten Stier!
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HOTEL POSTHUIS
6068 Melchsee-Frutt
Telefon 04166912 42
posthuis.ch

Genuss mit Bergblick

Unser familiar gefuhrtes Hotel und
Restaurant liegt an zentraler Lage
—direkt an der Skipiste und zwei
Minuten vom See und den Bahn-
anlagen entfernt. Das traditions-

reiche, stilvolle Haus mit gutbur-
gerlicher Kuche bietet Ihnen
erholsame Ferien.

Schweizer Spezialitaten spielen
die Hauptrolle. Hotelgaste genies-
sen jeden Abend ein kostliches
4-Gang-Menu. Fur Tagesgaste
gibt es eine abwechslungsreiche
ala carte Kiche mit diversen Sai-
son-Spezialitaten. Tischreserva-
tion erforderlich.

Wahrend der Saison haben wir
sieben Tage gedffnet.

Im Sommer istam Sonntagabend
geschlossen.

BERGGASTHAUS

TANN
LP

Berggasthaus Tannalp
Tannalp1

6068 Melchsee-Frutt
Telefon 041 669 12 41
tannalp.ch
info@tannalp.ch

Einzigartige Auszeit

Erleben Sie unvergessliche
Momente, eingebettetin die idyl-
lische Alpenlandschaft. Unser
Gasthaus bietet den perfekten
Ruckzugsort auf 1'976 m U. M.
Sommer: |dealer Ausgangspunkt
fur Wanderungen und Biketouren.
Winter: Traumhafte Langlaufloi-
pen, Winterwanderwege und
Schneeschuhtouren. Doppelzim-
mer, Mehrbettzimmer, Schlaflager,
genussvolle Schweizer Bergklche
mit regionalen Zutaten, grosse
Sonnenterrasse.

Ginsthof

Waldhaus

Stockalp

Gasthof Waldhaus Stoéckalp

EED GmbH
Fruttstrasse 40, 6067 Melchtal
Telefon 041 669 14 01

info@waldhausstoeckalp.ch
waldhausstoeckalp.ch
nur hereinspaziert

Telefon O

@T@

Turm Beizli Kerns GmbH
Melchtalerstrasse 1, 6064 Kerns

416601919

0798711418 | turmbeizli.ch | info@turmbeizli.ch

Mo—Fr 08.30 bis 21.30 Uhr
nach Bedarf langer

Sa/So/Feiertage geschlossen

BARGHUIS w1
SCHOMNBUEL

Barghuis Schénbuel

Postfach 29, 6078 Lungern
Telefon 078 973 83 65
reservation@berghaus-schoenbueel.ch

Winter 09.00 bis16.00 Uhr
Sommer  09.00 bis 20.00 Uhr
(Saisonzeiten auf Website)
berghaus-schoenbueel.ch
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Restaurant

Cantina
Caverna

Restaurant Cantina Caverna
Walchistrasse 30, 6078 Lungern
Telefon 04167977 22
info@cantina-caverna.ch
cantina-caverna.ch

Bodenstindige Gast-
freundschaft & Genuss

mit Herkunft

Als die Cantina Caverna 2001 als
einfache Mitarbeiter-Kantine der
Traditionsfirma Gasser Felstechnik
AG die Turen 6ffnete, konnte noch
niemand ahnen,wasin den Folge-
jahren aus diesem einzigartigen
Restaurant-Betrieb inmitten im
Felsmassiv am Fuss des Brunig-
Pass entstehen wurde. Innert kur-
zester Zeit entwickelte sich ein
beachtliches Kulinarik-Angebot.
Gaste von nah und fern schatzen
bis heute die unkomplizierte Gast-
lichkeit und dasin der Region ver-
wurzelte Angebot. Und unzahlige
Anlasse und Feiern pragten das
Geschehen im Restaurant und
den verschiedenen eindruckli-
chen Event-Raumen im Berg.
Die Gasser Felstechnik AG enga-
giert sich seit einem Vierteljahr-
hundert fur die Cantina Caverna
und istsomit ein wichtiger Arbeit-
geber, Gastgeber und Tourismus-
Partner in der Region, fur den
Standort Lungern und die Touris-
musregion Obwalden (OW).

Gepflegte Kulinarik und

einmaliges Erlebnis im Berg
Ob zum einfachen «Arbeiter-
Zmittag» oder zum gepflegten
Businesslunch und Abendessen:
Fur jeden Geschmack und jedes

Portemonnaie wird taglich frisch
kreiert und serviert. Seit dem 1.
Januar 2026 ist Mike Zarges aus
Giswil (OW) der neue Cantina-
KUchenchef. Die Gaste durfen sich
auch weiterhin auf eine gutbur-
gerliche Speisekarte mit Fokus
auf die Schweizerkuche freuen.
So durfen auch das imposante
«Sprengstoff-Schnitzel», der kul-
tige «Schutzen-Toast» oder das
urchige «Waldfascht» nicht fehlen.
Die Cantina Caverna bietet ein
attraktives und vielseitiges Ange-
bot zu stets fairen Preisen. Her-
kunft und Tradition werden auch
weiterhin grossgeschrieben.
Massgeschneidert tagen
und feiern

Die eindrucklichen verschiedenen
Event-Raumlichkeiten im Berg
lassen praktisch keine Organisa-
toren-Wunsche offen. In diesem
einmaligen Rahmen kbénnen
massgeschneiderte Privat- und
Geschaftsanlasse, von der feier-
lichen Hochzeit bis zum Seminar,
von der Produkteprasentation bis
zur -schulung im unvergesslichen
Rahmen umgesetzt werden.
Weltweit einzigartig - auch
fur Sportbegeisterte

Das gesamte Team der Cantina
Caverna freut sich auf unzahlige
Ceniesser und Schiesssport-
Begeisterte. Denn direkt Tur an
Turim Berg befindet sich daswelt-
weit grosste und spektakulare
Kompetenzzentrum Schiessen
«Brunig Indoor». Hier kann jeder
Anlass auf Wunsch auch mit
einem zusatzlich sportlichen
Erlebnis kombiniert werden. Ob
als Robin Hood, Jesse James, Wil-
helm Tell oder James Bond - las-
sen Sie sich von unseren ausge-
bildeten Instruktorinnen und
Instruktoren begeistern.

Das Team Cantina Caverna freut
sich auf Ihren Besuch!




TURREN ZMORGA

Kommen Sie mit der Bahin'hoch und geniessen Sie die
grosse Auswahl! Buttergipfeli, Maggia- und Dinkelbrot,
Zopf, Huusbrot, Butter, verschiedene Konfittiren,
Nutella und Honig, Birchermuesli, Cornflakes, Frucht-
salat, Ruhrei, Speck, feine Kase- und Fleischsorten,
inkl. diverse Warm- und Kaltgetranke.

“ERLEBEN - GENIESSEN - ERHOLEN

Frihstiick von 8.30-10.30 Uhr, CHF 28.50 pro Person
Preis Kinder bis 14 Jahre: CHF 1.00 p’ro Jahr, danach voller Preis LU N G E RN

Alls Package: 2Morga inkl. Berg- und Talfahrt CHF 46.00 pro Person TURREN

Bitte um Voranmeldung bis am Vortag um 14.30 Uhr: B -
turren.ch 041679 75 75 oder info@restaurant-turren.ch SCHONBUEL

Tropft nur auf Wunsch

Maler )
Schmid Marfin

6362 Stansstad e Tel. 041 610 71 68
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BED&BREARFAST

Emma’s Hotel
Bed & Breakfast Lungern
Fruhstick - Shopping —Verweilen

Bahnhofstrasse 32
6078 Lungern

Telefon 041679 05 55
info@emmashotel.com
emmashotel.com

Unsere Vorteile fur Sie:
-Direkt am Bahnhofin Lungern
-350 Tage im Jahr geodffnet
(MO-S0O)
-Unkompliziertes

24h Self-Check-in
-Moderne Zimmer

mit Dusche/WC, TV
-Gratis W-LAN

im ganzen Gebaude
-Kostenlose Parkplatze
-FrUhstucksbuffet taglich
von 06.30 bis10.00 Uhr
-FrUhstucksbuffet & Cafe
offentlich
-Cafe taglich offen

von 06.30 bis12.00 Uhr
-Check-in ab15.00/
Check-out bis11.00 Uhr
-Ladeli mit Boutique-Artikeln
und Onlineshop

Unser Tipp: Lungern kennenlernen
mit der Audiotour.

App-Download hier: J

Die Gemeinde Lungern hat mit
dem Emma’s Hotel B&B eine
moderne, zukunftsgerichtete und
gemutliche Unterkunft erhalten.
Seitder Eroffnung 2019 geniessen
unzahlige Gaste einmalige Tage
im Emma's. Viele kommen wieder
und gehdren nun zur wachsen-
den Emma’s Community.

Inder kurzen Zeit des Bestehens
ist schon einiges passiert: Grosses
Aufsehen erregte die Fernseh-
sendung «SRF bide Lut» (Staffel
2020), bei welcher das Emma’s
Hotel mitwirkte und natUrlich das
innovative Self-Check-in — der
Automat, der den unkomplizier-
ten Check-in Ubernimmt-wurde
mehrfach in den Medien als Bei-
spiel fur Hotellerie der Zukunft
erwahnt. Grossen Anklang findet
auch die besondere Auswahl an
Boutique-Artikeln. Wo sonst kann
man gemutlich das Fruhstuck
oder einen Aperitif mit lieben
Menschen geniessen und dabei
schauen und stobern und das
eine oder andere Lieblingsstlck
ergattern? Wenn es mal nicht fur
einen Besuch in Lungern reicht,
dann ist naturlich auch der
Online-Shop sehr praktisch.
Barbara Caluori und ihr Team sind
mit Herzblut und Engagement
Gastgeberinnen und freuen sich
taglich,ihren Gasten den Aufent-
halt zu versUssen.

Mehr Informationen, Angebote
& Preise auf unserer Website.




Besuchen Sie uns

Die einen mogen ihn.
Die anderen lieben ihn.
Der Golf

In den Golf verliebt man sich im Handumdrehen. Er begeistert mit erhéhter
Performance, noch mehr Komfort und attraktiven neuen Designelementen. Das macht
beim Anschauen genauso viel Spass wie beim Fahren und Mitfahren. Kommen Sie
vorbei, gerne zeigen wir Ihnen persdnlich seine vielen Vorziige.

LIRithten Motmopoe Garage Alois R6thlin AG
Aecherlistrasse 2
6064 Kerns
Tel. +41 41 666 78 20
partner.volkswagen.ch/roethlin
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HOTEL-RESTAURANT EINTRACHT AG
CBERDDRF MW

Hotel-Restaurant
Eintracht AG

Wilstrasse 3, 6370 Oberdorf
Telefon 04161012 29
eintrachtoberdorf.ch

Mo/Di/Do/Fr 09.00 bis 24.00 Uhr
Mi 09.00 bis13.30 Uhr
Sa 09.00 bis 24.00 Uhr
Ruhetage: Sonn- und Feiertage

Ein Geheimtipp fur Geniesser!
Die Eintracht — das gemutliche

Gasthaus und Kleinhotel fUr ALLE!

Wir bieten inangenehmer Ambi-

ance:

-vielseitige und kostliche
Spezialitaten

-Saal mit Platz fur 20 bis 100
Personen und Uberdachte
Terrasse

-6 komfortable und moderne
Doppelzimmer

Wirempfehlen unsweiter fur Par-

tyservice, Catering und Geschirr-

vermietung.

Nestaurant
. Sehliissel
@' Biiven Eﬁ

Restaurant Schliissel
Allmendstrasse 3

6382 Buren

Telefon 04161011 71
rest.schluessel@bluewin.ch

Montag und Dienstag Ruhetage \)

Gutbiirgerliches Essen
Unser landliches, einfaches Res-
taurant mit gutburgerlicher Kiche
bietet jedem Gast etwas. Das seit
Jahrzehnten bekannte Poulet ist
heute noch traditionell und sehr
beliebt sowie das wahrschafte
Cordon bleu. Im gemutlichen Sali
finden Sie fur kleinere Anlasse
Platz fur 20 Personen. Wir sind
auch ideal zu Fuss oder mit dem
Velo zu erreichen. Die Gartenter-
rasse mit grossem Kinderspiel-
platz ladt zum Verweilen ein.

Ristorante Pizzeria La Pergola
Riedstrasse 11, 6370 Oberdorf
Telefon 041611 00 63
lapergola-stans.ch

KERNSER%

EDELPILZE

Superfood

aus der Region

kernser-edelpilze.ch @ o @

Mo geschlossen

Di-Fr 10.00 bis 23.30 Uhr
Sa 09.30 bis 23.30 Uhr
So 09.30 bis 22.00 Uhr
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GASTHAUS =il

BAHNHOF

Gasthaus Bahnhof
Bahnhofstrasse 15

6072 Sachseln

Telefon 041660 14 08
mail@gasthausbahnhof.ch
gasthausbahnhof.ch

Das markante Gebaude begrusst
alle Bahnreisenden und Spazier-
gangervom See am Bahnhofplatz.
Das «Bahnhofli» ist ein Familien-
betrieb in dritter Generation und
fest im Dorf verankert: ein Treff-
punkt furJung und Alt. Ob gemut-
lich im Restaurant oder im Schat-
ten der Kastanienbaumeim Garten
—es herrscht eine gesellige Atmo-
sphare. Die Kuche bietet den Gas-
ten regional gepragte Klassiker
und abwechslungsreiche Tages-
menus.

Café Restaurant zum Stein
Marlene Zumstein

Dorfplatz 9,6072 Sachseln
Telefon 04166220 00
info@cafe-zumstein.ch
cafe-zumstein.ch

Taglich offen

In Sachseln, dem Wallfahrtsort des
Einsiedlers Niklaus von Flle, bietet
das gemutliche Café Restaurant
zum Stein an zentraler Lage unweit
vom Sarnersee, taglich ganztags
Feines aus der gutburgerlichen
Kuche oder zum Tagesstart ein tol-
les Fruhstlck an. Aus der Backstu-
be finden Sie eine grosse Auswahl
an feiner Patisserie und Kostlich-
keiten. Der Shop bietet zudem aus-
gewahlte Geschenk- und Deko-
artikel.

Gasthaus Engel =

Gasthaus Engel
Brunigstrasse 100

6072 Sachseln

Telefon 041660 36 46
info@engel-sachseln.ch
engel-sachseln.ch

Restaurant

Di-Sa 08.00 bis 23.30 Uhr
So/Mo geschlossen

Hotel

taglich geoffnet

Das Gasthaus Engel fuhren wir
alstraditionsreichen Familienbe-
trieb in der zweiten Generation.
Eine Gastgeberfamilie mit viel
Herzblut und Passion. Herzlich-
keit, kulinarische Kreativitat auf
hochstem Niveau und echte Gast-
freundschaft sind Werte, die wir
taglich leben. Ein Haus, dasliebe-
voll gepflegt wird. Eine ausge-
zeichnete Kuche, die Flugel ver-
leiht. Das spUrt und schatzt man
als Gast. Wir geben gerne unser
Bestes fur Sie!
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MISTER MONKEY

Kreuz Sachseln
Bruder-Klausen-Weg 1,

6072 Sachseln

041675 01 01, mistermonkey.ch

&ffnungszeiten:

DI-SA: 11.30-14/17-22h
Kuche: 11.30-13.30/17-21.30h
SO-MO:  Ruhetag

SOULFOOD KITCHEN.

Das Team von Mister Monkey ent-
fUhrt dich in eine farbenfrohe
Gastronomie, die durch dieame-
rikanische und die italienische
Kuche inspiriert ist. Erlebe zwei
einzigartige Kochwelten, die kre-
ativineinander verschmelzen.

Auch bekannt als Zentral-
schweizer BBQ-Tempel mit
diversen Auszeichnungen.
Ursprunglich bezieht sich der
Begriff Soul Food Kitchen auf die
traditionelle, herzhafte Kiiche der

Afroamerikaner, hauptsachlich
aus den SUdstaaten der USA. Sie
spendet Trost, erzeugt Wohlbe-
finden und basiert auf einfachen,
nahrhaften Gerichten.

Kurz gesagt geht es bei unserer
Interpretation um Gerichte, die
dich positiv beriihren und deiner
Seele guttun.

A-LA-CARTE-RESTAURANT.

Unser A-la-carte- und Take-away-
Angebot ist zu unseren regularen
KlUchenoffnungszeiten erhaltlich.
Jeweils von Dienstag bis Freitag
bieten wir von 11.30 bis 13.30 Uhr
zusatzlich diverse Mittags-Hitsan.

Wirwulnschen dir bei unseine ent-
spannte Zeit und viele genussrei-
che Momente. EAT. DRINK. ENJOY.

HOCHZEIT. FAMILIENFEST.
FIRMENFEIER. VEREINSVER-
ANSTALTUNG USW.

In unserem Obergeschoss ver-
fugen wir Uber diverse Raume,
mit einer Kapazitat bis zu maximal
100 Personen.

BeiInteresse erstellen wir dir ger-
ne ein unverbindliches Angebot
gemass unserer Preisliste fur
Gruppenangebote.

die weinstube

Die Weinstube
Marco Amrein
FlUeliplatz 3
6073 Flueli-Ranft

Telefon 041 660 00 60
dieweinstube.ch
info@dieweinstube.ch

Im Bruder-Klausen-Dorfin Flueli-
Ranft erwartet Sie ein gemutliches
Restaurant mit grosser Garten-
terrasse. Geniessen Sie wechseln-
de Mittagsmenus, eine kleine
Speisekarte und Spezialitaten wie
den «Heissen Stein» und feine
Cordons bleus mit einer Auswahl
an auserlesenen Weinen.

Ideal fur Festlichkeiten von 8 bis
35 Personen.

Immer offen an Feiertagen.
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Seehotel Wilerbad
Spa & Seminar
Wilerbadstrasse 6
6062 Wilen

Telefon 041662 70 70
info@wilerbad.ch

&ffnungszeiten Restaurant
Taglich von 11.30 bis 00.00 Uhr

Geniessen vom Sarnersee
bis Thailand

Das Seehotel Wilerbad Spa &
Seminar befindet sich an idylli-
scher, ruhiger Lage mit Blick auf
den Sarnersee und die umlie-
gende Obwaldner Bergwelt. Bei
uns geniessen Sie mal tradi-
tionelle thailandische Kuche,
mal ein modern interpretiertes
Schweizer Gericht. Im klassi-
schen Restaurant werden raffi-
nierte saisonale Gerichte serviert,
beidenen regionale Erzeugnisse
gezielt zum Einsatz kommen.
Das Thai-Restaurant Taptim Thai
ist weit Uber die Kantonsgrenzen
hinaus bei Liebhabern der Thai-
Klche bekannt. Seit Uber 25
Jahren bereitet Thitisak «Max»
Srikaew die frischen und farben-
frohen Gerichte mit authenti-
schen Zutaten zu.

* ok k SEEHOTEL

LERBAD

Py 24

Feiern

Unsere grosszugigen, hellen
Raumlichkeiten lassen sich flexibel
unterteilen, bieten bis zu 160 Per-
sonen Platzund werden —je nach
Anlass — zum festlichen Bankett-
oder rauschenden Ballsaal.
Idyllische Aussenbereiche wie die
Panoramaterrasse, die Terrasse
vom Seminarraum «Brillant» auf
dem Dach des Hotels oder das
Wilerbadlisind atemberaubende
Locations und tragen mit ihrer
Kulisse zur Unvergesslichkeit Ihres
Anlasses bei.

Catering

Sie haben den Ort und wahlen
die Kliche: thailandisch oder klas-
sisch — das Beste aus beiden
Welten. Und wir sorgen dafur,
dass Siesich in Ruhe um Ihre Gas-
te kUmmern kénnen. Unser
Catering liefert alles — Mobiliar,
Beleuchtung, Dekoration, Unter-
haltung, Infrastruktur, Personal,
Geschirr und Besteck. Und das
fur bis 200 Personen.

Jugendstil-Hotel
Paxmontana
Dossen 1

6073 Flueli-Ranft

info@paxmontana.ch
paxmontana.ch
Telefon 041 666 24 00
ganzjahrig geodffnet

Schwendi
Kalthad

Bergrestaurant Schwendi-Kaltbad
Schwendi-Kaltbad 1, 6063 Stalden
Telefon 041675 21 41

info@kaltbad.ch | kaltbad.ch

Mo/Di geschlossen
Mi-So ab 09.00 Uhr
Oktober bis Marz
abends offen auf Anfrage

AIGLA

ristorante mediterraneo

AIOLA Sarnen
Brunigstrasse 158 1 6060 Sarnen
Telefon +41(0) 416601515
www.aiola.ch

Offnungszeiten
MO bis SA 8.00 Uhr bis 23.30 Uhr
SO

8.00 Uhr bis 22.00 Uhr
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RESTAURANT

7T die Woch
JQR “Geoftnet!

US LIEBI

Montag bis Samstag 08:30-23:00
Sonntag 09:00-22:00

NEUIGKEITEN IM JORDAN

Mehr Zeit fur Genuss! Ab dem 1. November sind wir
jeden Tag far Sie da — mittags wie abends.
Freuen Sie sich auf késtliche Spezialitaten,

herzliche Gastfreundschaft und das gemutliche
Ambiente, das Sie bei uns lieben.

CATERING ODER EVENTS
Ob im BUro, zu Hause oder bei Ihrem Event:
Das Team vom Restaurant Jordan bringt den
Geschmack von Sarnen direkt zu Ihnen.
Mit unserem individuellen Catering-Service

verwohnen wir Sie und lhre Géste mit feinen Speisen,
frischen Ideen und viel Herz.

kontaktieren Sie uns n

041660 00 01

info@jordan-sarnen.ch @
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Hotel Restauarant

Ob%neﬂzof

Hotel Restaurant
Obwaldnerhof
Brunigstrasse 151
6060 Sarnen

Telefon 0416601817
info@obwaldnerhof.ch

Mo geschlossen
Di ab17.00 Uhr
Mi-Sa ab 09.00 Uhr
So bis17.00 Uhr

Das Restaurant Obwaldnerhofist
ein familiengefuhrter Kleinbetrieb
mitten im Sarner Dorfzentrum.
Familie Amstad und ihr Team
legen grossen Wert auf Qualitat,
Ceselligkeit und Gastfreund-
schaft. Die gutburgerliche und
saisonale Speisekarte sowie ein-
zelne Hotelzimmer runden das
Angebot ab. Wir freuen uns auf
Ihren Besuch.

METZGERN,

Hotel Restaurant Metzgern
Dorfplatz 5, 6060 Sarnen
Telefon 041660 11 24
hotel-metzgern@bluewin.ch
hotel-metzgern.ch

&ffnungszeiten
So Ruhetag
Mo-Sa 07.00 bis 23.00 Uhr

Feiern und geniessen

Mitten in Sarnen befindet sich das
im Jahr 1870 erbaute Hotel Res-
taurant Metzgern. Mitviel Herzblut
wird es heute in der vierten Gene-
ration von Erich Frunz gefuhrt. In
dereinladenden Gaststube finden
bis zu 50 Personen Platz, zwei
zusatzliche Bankettsale erweitern
das Angebot. Taglich durfen Sie
sich aufvier kostliche Mittagsme-
nus freuen. Die gutbUrgerliche
gehobene Kiche wird mit saiso-
nalen Spezialitaten wie Spargel,
Wild oder Rosti erganzt.

RISTORANTE-PIZZERIA

La Novita

Ristorante Pizzeria
Bahnhofplatz 5, 6060 Sarnen
Telefon 04166012 04
la-novita@hotmail.com
la-novita.ch

&ffnungszeiten:

Di-Sa 10.00 bis14.00 Uhr
17.00 bis 22.30 Uhr

An Feiertagen geschlossen

Genuss fir alle Sinne

Herzlich willkommen im La Novita,
unserem warmherzigen Familienbe-
triebin Sarnen. Hier fuhlen sich unse-
re Gaste wie zu Hause! In unserem
Restaurant erwartet Sie italienische
Gastfreundschaft und eine Kiche, die
Tradition und Qualitat vereint.
Geniessen Sie eines unserer drei ver-
schiedenen MittagsmenuUs oder las-
sen Sie sich bei einem entspannten
Abendessen von unserer authenti-
schen italienischen Klche verwoh-
nen. Unsere Pizzen gibt es auf
Wunsch auch mit Vollkorn- oder glu-
tenferiem Teig oder bei Intoleranz
mit laktosefreiem Mozzarella.
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SEELISBERG
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LOWEN

LODGE

Lowen Lodge Seelisberg

Einfach unkompliziert
Nurwenige Minuten vom Partner-
hotel Bellevue in Seelisberg ent-
fernt, ist die Lowen Lodge der
perfekte Stopp fur Wanderer,
Familien oder Durchreisende, die
eine unkomplizierte Unterkunft
zu fairen Preisen suchen. Das
2-Sterne-Haus Uberzeugt durch
seine schlichte, persénliche Atmo-
sphare und ist besonders fur
preisbewusste Gaste eine verlass-
liche Wahl.

Die Lodge bietet insgesamt 27
Zimmer, alle mit Dusche und WC,
sowie zwei grosszugige Familien-
zimmer fUr bis zu sechs Personen.
Frahstucksbuffet oder Halbpen-
sion lassen sich je nach Wunsch
buchen-sostarten die Gaste gut
gestarkt in einen aktiven Tag in
der Natur oder auf Reisen.

Wer einen entspannten Abend
drinnen verbringen mochte, findet
im Aufenthalts- und Kinoraum mit
Beamer und Netflix die perfekte
Gelegenheit. Bequeme Sitzkissen
sorgen fur Wohlfuhlatmosphare,
wahrend die kleinen Gaste sich
mit einer Auswahlan Spielsachen
die Zeit vertreiben kénnen.

Ob fur einen kurzen Zwischen-
stopp, ein Wanderwochenende
oder einen Familienausflug — die
Léwen Lodge punktet mit prak-
tischen Ubernachtungsmaglich-
keiten, einem freundlichen Ambi-
ente und familienfreundlichen
Angeboten. Hier trifft Funktiona-
litat auf gemutliche Momente,
und egal ob Gross oder Klein,
jeder Gast fuhlt sich willkommen.

Adresse & Kontakt:
Loéwen Lodge
Dorfstrasse 73

6377 Seelisberg
Telefon 04182566 77
info@loewen-lodge.ch
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Bellevue Seelisberg

Genuss mit Aussicht

Hoch Uber dem Vierwaldstatter-
see, inmitten der eindrucksvollen
Berglandschaft der Zentral-
schweiz, liegt das Hotel Bellevue
Seelisberg. Das A-la-carte-Res-
taurantverwohnt seine Gaste mit
saisonaler, frisch zubereiteter
Kluche und regionalen Speziali-
taten. Die grosszugige Terrasse
bietet den perfekten Rahmen fur
romantische Abende, gemutliche
Mittagspausen oder gesellige
Runden mit einem atemberau-
benden Blick auf See und Berge.
Fur Hotelgaste bietet das Bellevue
zudem 56 komfortabel eingerich-
tete Zimmer. Wer mehr Privat-
sphare wlunscht, findet in den
acht Ferienwohnungen im Nach-
barhaus ein behagliches Zuhause
aufZeit - ideal fur langere Aufent-
halte oder Familienferien.

FUr geschaftliche oder festliche
Anlasse halt das Haus ein viel-
seitiges Raumangebot bereit:
Mehrere Seminar-und Veranstal-
tungsraume bieten Platz fur bis
zu 120 Personen. Werden alle
Raumlichkeiten kombiniert, sind
Grossanlasse fur bis zu 265 Gaste
moglich — von Tagungen Uber
Hochzeiten bis hin zu Firmenfei-
ern.Besonders beliebtist der Saal
mit eigenem Eingang und BUh-
ne, der 80 bis100 Personen Platz
bietet und sich hervorragend fur
Bankette, Konzerte oder Prasen-
tationen eignet.

Ob fur einen spontanen Restau-
rantbesuch, ein stilvolles Event
oder einen erholsamen Aufent-
halt—das Bellevue verbindet kuli-
narische Qualitat mit herzlicher
Gastfreundschaft und einer
unvergleichlichen Aussicht.

BELLEVUE

Hotel Restaurant

Dorfstrasse 70

6377 Seelisberg

Telefon 041825 66 66
hotel@bellevue-seelisberg.ch

&ffnungszeiten Restaurant
Montag bis Donnerstag
nur abends

18.00 bis 22.00 Uhr

Freitag & Samstag
11.30 bis 14.00 Uhr
und 18.00 bis 22.00 Uhr

Sonntag
11.30 bis 14.00 Uhr
und 17.30 bis 21.00 Uhr
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Seerestaurant/Fischerei
Schwybogen
Schwybogen 2

6377 Seelisberg

Telefon 04182012 60
schwybogen.ch

w(y «Melachere» (Raucherbeiz) Mo-Do ab 16.00 bis 00.30 Uhr
) Schmiedgasse 10, 6370 Stans (Fr/Sa bis 02.00 Uhr) gedffnet
MELACHERE Telefon 04161013 80 melachere.ch

Einfach koniglich — koniglich einfach

TELLEN

Weine aus dem Herzen der Schweiz

www.weingut-tellen.ch
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GRAPOS SCHWEIZ AG
Bollstrasse 61, 3076 Worb

& Tel. 031 838 74 74
info@grapos.ch
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Entdecken Siemehr

coffee.franke.com
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Kulinarische Essenz

der Alpen

Steigen Sie einin die charmante Old-
timer-Bahnvon 1893 und schweben
Sie anschliessend mit der weltweit

Drehrestaurant einzigartigen CabriO-Bahn dem Gip-
Stanserhorn fel entgegen. Im Drehrestaurant
Stansstaderstrasse 19 erwartet Sie Schweizer Genuss pur
6370 Stans — alle Zutaten stammen aus der

Telefon 041618 80 40
stanserhorn.ch

Schweiz und dem Alpen-
raum. Und die legen-
daren Alplermagro-
nen? Die bestehen
zu100 % aus besten
Schweizer Zutaten!

1. April bis 22. November 2026
Abendfahrten: 4. Juni bis 31. Okt.
(Do, Fr & Sa jeweils bis 23.00 Uhr)

i Willkommen im Ristorante kommen. Unser Team kocht mit

PRI 1\,1 O PLAN O PRIMO PIANO . Le\dgnschgft, .fmgch.en Zutaten
I RAMN PERIA Im Herzen von Stans, nur wenige und einer Prise italienischem Tem-

Schritte vom historischen Dorf-  perament.

kern entfernt, heisstdich dasRis-  Ob fur ein entspanntes Mittag-

Cindy Forestiero

Alter Postplatz 2, 6370 Stans

Unsere Offnungszeiten

So & Mo: RUHETAG

Di-Sa: 11.00 bis 14.00 und 17.00
bis 23.00

Tel: +41 4155 33768
kontakt@jprimopiano.ch
https://primopiano.ch

torante Primo Piano herzlichwill-  essen, einfeines Dinner oder einen

Abend, an dem man sich einfach
etwas Gutes génnen will —im Pri-
mo Piano bist du immer richtig.
Komm vorbei, geniesse ein Stuck
Italien mitten in Nidwalden und
fuhl dich wie bei Freunden. Und
falls du uns noch nicht kennst:
Jetzt ware ein ausgesprochen
guter Moment, das zu andern.

;
N

STEIBOCKLI

KAFE-WYBAR & ZUM MITHRY

Steibockli
Stansstaderstrasse 17
6370 Stans

Telefon 041530 02 02
steibockli.ch

Dienstag—Samstag geoffnet

Nabscht Kaffe, Wy und Cocktails
gits im Steibocklijede Tag zwei
frisch kochti MenUs. Am Abig
gits Allerlei — je nach Saison —
und am Dunnschtig gits Uses
grandiosa Sushi.

Uf Usserd sunniga Terrasse mit
schonem Blick ufs Stanserhorn
chondihrd Sunna gniessa, chley
abschalte und Energie tanka.

Vergdassed nid z'reserviera ...

Bis bald, eyches Steibockli-Team
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Restaurant hip
Ennetmooserstrasse 19, 6370 Stans
Telefon 04161810 45
spital-nidwalden.ch

An 365 Tagen fur Sie da!

Frisch, saisonal und regional

In unserem stilvollen Restaurant
«hip» verwdhnen wir Sie mit krea-
tiven, abwechslungsreichen und
gesunden Gerichten. Erganzt wird
unser Angebot durch eine feine
hausgemachte Patisserie, die sUs-
se Genussmomente verspricht.

Geniessen Sie Ihre Auszeit bei uns
auf unserer idyllischen Sonnen-
terrasse mit Blick ins Grune und
lassen Sie sich von unserer herz-
lichen Gastfreundschaft und dem
persénlichen Service verwdhnen.

GASSE

Gastwirtschaft zum Briggli
Néageligasse 29, 6370 Stans
Telefon 041619 4919
naegeligasse.ch

Taglich von 08.30 bis 17.30 Uhr
geoffnet

Geniesse eine
susse Auszeit

Komm vorbei und probiere unsere Montag

regionalen Kostlichkeiten, wie bis Freitag:

unsere hausgemachten Kuchen.

servierte
Mittagsmenus

Stansstaderstrasse 54 | 6370 Stans | 041 562 31 06
Montag bis Freitag: 7 - 18 Uhr

Frisch und schnell

Gastwirtschaft zum
Briggli - ein Restaurant
«fur dich und mich»

Unser Selbstbedienungs-Restau-
rant bietet Bewohnenden, Ange-
horigen, Mitarbeitenden und Gas-
tenaus Stansund Umgebung eine
gemutliche Atmosphare.

Das grosszUgig gestaltete Restau-
rant befindet sich direkt neben der
Nageligasse-Brucke mit maleri-
schem Blick auf die nostalgische
Stanserhornbahn.

cafe54.ch
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CULINARIUM
ALPINUM

CULINARIUM ALPINUM
Murgstrasse 18, 6370 Stans
Telefon 0416191717
info@culinarium-alpinum.ch
culinarium-alpinum.ch

&ffnungszeiten

Restaurant:

taglich von 07.00 bis 23.30 Uhr,
sonntags bis 13.00 Uhr

Hotel:
immer gedffnet

VVon Montag bis Samstag servieren
wir funf Mittagsmenus, abends a
la carte und Tavolata.

Lassen Sie sich aus der Region
verwdéhnen!

Im Restaurant CULINARIUM ALPI-
NUM im ehemaligen Kapuziner-
kloster dreht sich alles um die
regionale Kuche, die taglich fur
Sie aufs Neue kreativ interpretiert
und serviert wird. Die verwende-
ten Produkte stammen vorwie-
gend aus Nidwalden, Obwalden
und den angrenzenden Zentral-
schweizer Kantonen, vorzugswei-
se aus biologischem Anbau. Pro-
dukte aus der Schweiz und dem
Alpenraum erganzen das Ange-
bot. Gastgeber Peter Durrer und
sein Team heissen Sie herzlich
willkommen.

Begehbare Weinkarte

Unseren Gasten bieten wir eine
begehbare Weinkarte, in welcher
sich Schweizer Weine sowie Wei-

ne aus dem Alpenraum selber
vorstellen und zur Auswahl ste-
hen. Die Getrankekarte besteht
ausschliesslich aus Schweizer Pro-
dukten.

Das Gold der Alpen

Auf den acht Innerschweizer Alp
Sbrinz Alpen und mit Handarbeit,
Geduld und Liebe hergestellt rei-
fen die Laibe im Alp Sbrinz Keller
zur Delikatesse. Das Gold der
Alpen hat einen festen Platz auf
unserer Speisekarte.

Verweilen und probieren

im Garten

Der ehemalige Klostergarten
wachst heute als Essbare
Landschaft mit einer grossen
Vielfalt an alten, schlUtzenwerten
Sorten, aber auch neuen
Entdeckungen heran. Beeren
und Obst, Krauter, Straucher
und Blumen: Hier ist nicht nur
entdecken, sondern auch
naschen erwlnscht.

Wohltuende Erholung in
klosterlicher Ruhe

Das CULINARIUM ALPINUM
verfugt Uber 14 stilvoll renovierte
Zimmer, alle mit Blick auf das
Buochserhorn und die Essbare
Landschaft. Mit schlichter,
hochwertiger Einrichtung sind
die Voraussetzungen fur einen
erholsamen, inspirierenden
Aufenthaltideal.

Fur jeden Anlass den passen-

den Raum:

- Restaurant (70 Personen)

- Werkstatt (26 Personen)

- Klostersaal & Gartenzimmer
(150 Personen)

- 6 Tagungsraume
(bis 90 Personen)

- Kurskuche (25 Personen)

- Kirche (250 Personen)
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Restaurant Allmendhuisli Stans

Restaurant Allmendhuisli
EnnetbuUrgerstrasse 5

6370 Stans

Telefon 04161012 37
allmendhuisli.ch

7 Tage offen
von 07.00 bis 00.30 Uhr

Familienfreundlich

Unser Familienrestaurant liegtim
Grunen und ist trotzdem gut
erreichbar! Es liegt an der Auto-
bahnausfahrt Stans-Sud auf dem
Weg nach EnnetbUrgen.

Wir bieten Ihnen preiswerte Mit-
tagsmenus mit MenUpass und
durchgehend warme Kuche.

Wir nehmen gerne 100% WIR.

>

BOUTIQUE HOTEL™

Boutique Hotel Stanserhof
Stansstaderstrasse 20a

6370 Stans

Telefon 041619 7171
stanserhof.ch

-Schlafen Sie stylisch, edel und
gemutlich

-Ein Wohnzimmer der
besonderen Art

-Regionales Fruhstucksbuffet

Unser Wohnzimmer kann fur
externe Veranstalter, Firmen oder
Private fuUr Feiern, Events oder
Prasentationen gebucht werden.

Unsere Honesty-Bar: Gaste wah-
len ihre Getranke selbst, genies-
seninaller Ruheundtragenihre
Konsumation eigenstandig ein.
Dieses unkomplizierte Konzept
macht den Aufenthaltindividuell,
entspannt und Uberraschend
persoénlich.

HOFLI - WIRTSCHAFT 2UR

ROSENBURG

Wirtschaft zur
Rosenburg - Hofli

Alter Postplatz 3, 6370 Stans
Telefon 041610 24 61
info@rosenburgstans.ch
rosenburg-stans.ch

Do-Mo10.00 bis 23.00 Uhr
Dienstag und Mittwoch Ruhetage

Saisonale Kiiche

mit regionalen Produkten
Gastfreundschaft und Qualitat liegen
unsam Herzen. Wir verwdhnen unse-
re Gaste kulinarisch in historischen
Raumlichkeiten.Im Sommer geniesst
man ein wunderbares Ambiente in
unserem Hofligarten. Zuvorkommen-
de Restaurant-Mitarbeiter servieren
Ihnen Gaumenfreuden von unserer
eingespielten Kichenbrigade. Unser
Restaurant, mit den verschiedenen
Gaststuben, bietet auch beste Még-
lichkeiten fur Firmenanlasse, Fami-
lienfeste oder Treffen unter Freunden.
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GOUTEZ. DEGUSTEZ. SAVOUREZ

BRASSERIE

Brasserie le Mirage GmbH
Stansstaderstrasse 90

6370 Stans

Pascal Egli

Telefon 041611 08 30

top@brasserie-lemirage.ch
brasserie-lemirage.ch

Di-Sa 10.00 bis 23.00 Uhr
So/Mo Ruhetag
(So offen gemass Info Website)

Le Mistral - Gourmet-Stube

La Brasserie - Gaststube

Le Jardin - Garten-Terrasse
Lebensfreude, Genuss und Gast-
freundschaft pur. Geniessen Sie
kulinarische Hohenfluge in der
Brasserie Le Mirage. Entdecken Sie
unsere feine Interpretation der
klassischen Brasserie-Kuche. Ob
Bouillabaisse a la marsaillaise,
Escargotsala provencale oder En-
trecote Café de Paris et Pommes
allumettes. Jedes unserer vielfal-
tigen Gerichte wird mit Freude fur
Sie zubereitet.

C

ENGELSTANS

HOTEL RESTAURANT

Hotel & Restaurant Engel
Dorfplatz 1, 6370 Stans
Telefon 0416191010
engelstans.ch

Mo-Sa 06.30 bis 24.00 Uhr,
So 07.00 bis 18.00 Uhr
Ruhetag: Sonntag ab 18.00 Uhr

Herzlich willkommen

Mitten im historischen Stanser
Dorfkern an zentraler und ruhiger
Lage befindet sich das Hotel & Res-
taurant Engel. GefUhrt wird dieses
Haus von der Familie Patricia und
Soren Schwitzky.

Lassen Sie sich zu kulinarischen
Hohenflugen in gemutlichem
Ambiente verfUhren und entspan-
nen Sie im stilvoll eingerichteten
Hotelzimmer. Wir freuen uns auf
Ihren Besuch!

LINDE

Restaurant Stans

Linde Stans AG
Dorfplatz 7, 6370 Stans
Telefon 041619 09 30
lindestans.ch

Ruhetage: Sonntag und Montag

Wo die Liebe den Tisch
deckt, schmeckt das Essen
am besten

Aufdem weiten Dorfplatz, dort wo
sich Winkelried und St. Peter und
Paul gute Nacht sagen, sind wir fur
Sie da. Erleben Sie besondere kuli-
narische Momente in einem spe-
ziellen und stilvollen Ambiente.
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STANSSTAD

HOTELWINKELRIED

STANSSTAD AM SEE

Hotel Winkelried am See
Dorfplatz 5, 6362 Stansstad
Telefon 041618 23 23
hotel@winkelried.ch

Wir haben 7 Tage die Woche
geoffnet.

Wunderschénes Ambiente
Das A-la-carte-Restaurant Seeblick
im Hotel Winkelried befindet sich
unmittelbar neben der Schiffsan-
legestelle in Stansstad. In den Som-
mermonaten sorgt die beliebte
Steak- &Salat-Karte mit attraktiven
Preisen fur gluckliche Gaste.

Sie feiern ein Fest? Dann begleiten
wir Sie gerne durch lhren beson-
deren Tag. Wir freuen uns auf Ihre
Anfrage fur eine Hochzeit, Geburts-
tag, Taufe, Jubilaum usw.

rio churrasco

STANSSTAD

RIO churrasco

Grill, Restaurant, Bar, Lounge
Stanserstrasse 23

6362 Stansstad

Telefon 0416111122
rio-churrasco.ch

Mo und Di Ruhetage
Mi-So durchgehend gedffnet

Grill-Erlebnis a discrétion

Das RIO churrasco im Schutzen,
Stansstad Uberzeugt mit der latein-
amerikanischen Zubereitungsart
von Fleischgerichten — gebraten
auf dem grossen Holzkohle-Grill.
Der Saal bietet 120 Gasten die Gele-
genheit, den Abend in stilvollem
Ambiente zu geniessen. Die opti-
male Location fur Familienfeste,
Firmenanlasse oder ein Date zu
zweit. Tischreservation empfohlen.

Grill-Erlebnis:
Do-Sa,18.00 bis 22.30 Uhr

GASTHAUS TROGEN
Emfc/ Madeleine

6363 Obburgen
Telefon 0416610010
mj@gasthaustrogen.ch
gasthaustrogen.ch

Gault:Millau

Gukde Schweir
Ruhetage:
So ab 14.00 Uhr / Mo / Di
Offnungszeiten:
11.30-14.00 Uhr, 18.00-22.00 Uhr
(abends nur mit Reservation)

Eine Oase fur Missigganger
und Genussmenschen

Wir philosophieren nicht, sondern
wir kochen frisch, saisonal und
regional. Wir bieten keine Schaum-
chen, dafur eine innovative, tradi-
tionelle Kiche - in der Mitte vom
Nirgendwo und doch nur 20 Minu-
tenvon Luzern entfernt. Das Gast-
haus Trogen ist eine Oase fur
Mussigganger und Genussmen-
schen mit dem Sinn furs Wesent-
liche. Kurz: «<Einfach Madeleine»
sind kulinarische Momente fur
Besseresser. Einfach, oder?
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BURGENSTOCK
HOTELS & RESORT
LAKE LUCERNE

BUrgenstock Resort Lake Lucerne
CH-6363 Obburgen

+41 41612 60 00
information@burgenstockresort.com
www.burgenstockresort.com

Unsere Hotels:

BUrgenstock Hotel & Alpine Spa
Waldhotel by BlUrgenstock
Taverne 1879

BUrgenstock Residence Suites

Unsere Restaurant:

Spices Kitchen & Terrace

Oak Grill & Pool Patio
Verbena by Christian Scharrer
Lakeview Bar & Cigar Lounge
Parisa - Persian Cuisine
Restaurant Taverne

Osteria Alpina Terrazza

Das Burgenstock Resort ist ein
wahres Paradies fur Gourmets
und bietet kulinarische Vielfalt auf
héchstem Niveau - perfekt zuge-
schnitten aufanspruchsvolle Gas-
te, die Exklusivitat und Qualitat
zU schatzen wissen. Hoch Uber
dem Vierwaldstattersee gelegen

bietet das BUrgenstock Resort
neben einer atemberaubenden
Aussicht sieben exquisite Restau-
rants, die mit einzigartigen Kon-
zepten und meisterhaftem Hand-
werk beeindrucken.

Im Spices Kitchen & Terrace
verschmelzen asiatische Aromen
zu raffinieren Fusionen, die in
einem modernen, eleganten
Ambiente mit spektakularem
Blick aufden Vierwaldstattersee
serviert werden. Hier wird die
asiatische Kuche auf hochstem
Niveau zelebriert.

Das Oak Grill & Pool Patio bietet
eine entspannte Atmosphare, in
deredle Grillspezialitaten und Bar-
beque-Klassiker in einem luxurio-
sen, aber entspannten Rahmen
genossen werden kénnen.

Das Verbena by Christian Scharrer
ist ein wahres Meisterwerk der
Haute Cuisine. Der vielfach aus-
gezeichnete Kuchenchef vereint
hier saisonale und regionale Zuta-
ten zu kreativen, kunstvollen
Gerichten.

Die Lakeview Bar ladt zu exklusi-
ven Cocktails ein und ist der per-
fekte Ort fur einen stilvollen Ape-
ritif mit Blick auf den See.

Im Parisa erwartet die Gaste eine
persische Kuche, die mit exoti-
schen GewUlrzen und Aromen
selbst anspruchsvolle Feinschme-
cker begeistert.

Das Restaurant Taverne serviert
Schweizer Klassiker in zeitgemas-
ser, gehobener Form.

Die Osteria Alpina Terrazza vereint
den Charme der italienischen
KlUche mit alpiner Raffinesse.
Jedes dieser exklusiven Restau-
rantsim BuUrgenstock Resort ver-
spricht ein einzigartiges kulinari-
sches Erlebnis, das Luxus,
Raffinesse und hochste Qualitat
vereint — ein wahrer Genuss fur
alle, die das Besondere suchen.
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STANSSTAD/KEHRSITEN

HOTEL &
RESTAURANT

ROSSLI

Hotel & Restaurant Rossli
Dorfplatz 9, 6362 Stansstad
Telefon 0416191515
roessli-stansstad.ch

Hotel & Restaurant bleiben vom
2112.2026 bis Marz 2027
geschlossen.

Im Herzen der Zentral-
schweiz

Mit seinem heimelig-rustikalen
Ambiente ist es geradezu dafur
geschaffen, exzellentes Essen und
Trinken zu pflegen und sich den
Freuden des Verwdhntwerdens
hinzugeben. Lassen Sie sich von
uns kulinarisch verwéhnen! Unse-
re Speisekarte bietet traditionelle
Klassiker sowie exotische Lecker-
bissen aus fremden Kulturen.Von
der Vorspeise bis zum Dessert
garantieren wir fur erstklassige
Qualitat und Frische.

‘ﬁﬂmmggmfe/z

Seehotel Baumgarten
Hotel & Restaurant

6365 Kehrsiten-Dorf
Telefon 041610 77 88
seehotelbaumgarten.ch

Offnungszeiten siehe Website

Ankommen und geniessen
Dank der einzigartigen Lage am
Vierwaldstattersee lassen sich in
der See Lounge und auf der Res-
taurantterrasse atemberaubende
Sonnenuntergange geniessen.
Dazu empfehlen wir direinen erfri-
schenden Apéro, eine kuhle Glace
oder ein feines Nachtessen. Und
wenn du gleich mehrere Sommer-
abende beiunsverbringen moéch-
test, bieten wir dir rustikale und
moderne Zimmer fur eine erhol-
same Auszeit zu zweit oder mit
der Familie.

Restaurant

Mathisli

Kehrsiten Passhiihe

Restaurant Mathisli

Hostatt 11, 6365 Kehrsiten
Telefon 041610 8181 oR=0]
info@mathisli.ch b
mathisli.ch [=]:4:

Unsere Offnungszeiten sowie
unser aktuelles Angebot finden
Sie auf der Website sowie
Facebook und Instagram.

Herzlich willkommen im
Restaurant Mathisli-im
Herzen von Kehrsiten!

Wir begrussen Sie in einer fantas-
tischen Atmosphare voller Ruhe,
Erholung und Genuss. Geniessen
Sie den herrlichen Blick auf den
Vierwaldstattersee und lassen Sie
sich von unserem Team kulina-
risch verwohnen! Gerne gestalten
wirauch Ihr Meeting, Ihren Event
oder Geburtstag.

Wir freuen uns, Sie bei uns begrus-
sen zu durfen!

Ihre Gastgeberin Andrea mit Team
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. ORSON Offnungszeiten
N o . :
Wine & Cigar Lounge Ml und DO 16.00 bis 00.00 Uhr
N S ees NF Stanserstrasse 23 | 6362 Stansstad FR und SA 16.00 bis 02.00 Uhr
o Telefon 041610 63 62 | hello@orsonlounge.ch SO 16.00 bis 00.00 Uhr
I orsonlounge.ch MO und DI Ruhetag
AIOLA al Porto . .
Harissenbucht | 6362 Stansstad Offngngszeltem )
Telefon +41 (0) 416601515 MO bis SA 11.00 Uhr bis 23.30 Uhr
. . SO 11.00 Uhr bis 22.00 Uhr
ristorante mediterraneo www.al-porto.ch
f “\@\ Bistro, Take away, Catering 5P  Dj bis Do 10.00 bis 14.00 Uhr
) 5P [\ \ Eintracht 6, 6386 Wolfenschiessen und 17.00 bis 21.30 Uhr
\ Y Sp-streetfood.ch | Telefon 0783300920  Fr 10.00 bis 21.30 Uhr
N\ info@5Sp-streetfood.ch Sa 10.00 bis 16.00 Uhr
0 Alpina Einhorn Offnungszeiten
Hauptstrasse 46, 6386 Wolfenschiessen MO, DO, FR: 11-14 Uhr/17-23 Uhr
ALPI NA Telefon 041629 85 03, hallo@alpina-einhorn.ch SA:11-23 Uhr, SO: 11-21 Uhr
EINHORN alpina-einhorn.ch Dl und MI: Ruhetag

helvetia.ch/stans

lhr Geschaft. ‘J

Meine Beratung.
> Optimal versichert.

Peter Gisler

einfach. klar. helvetia A Experte Unfernehmenskunden

Ihre Schweizer Versicherung Hauptagentur Stans
T 058 280 79 83, M 079 340 76 50
peter.gisler@helvetia.ch

Damit die
Temperaturen
stimmen.

DINBA AG | GALGENRIED 20, 6370 STANS | 041618 2141 | WWW.DINBA.CH
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Eintracht

WOLFENSCHIESSEN

Restaurant Eintracht
Eintracht 2

6386 Wolfenschiessen
Telefon 041628 2555
eintrachtwolfenschiessen.ch

Montag und Dienstag Ruhetage

Entdecken Sie unsere
saisonale, gutburgerliche
Schweizer Kliiche

Geniessen Sie in unserem styli-
schen Wintergarten gemutliche
Stunden oder freuen Sie sich auf
laue Sommerabende in unserer
neu gestalteten Gartenwirtschaft.
Schon, Sie bei uns zu haben.
Reservieren nicht vergessen.

Happy Day
Wolfenschiessen
Restaurant, Bar & Dancing
Hauptstrasse 15

6386 Wolfenschiessen
Telefon 041629 02 02
happyday.ch

&ffnungszeiten:
Montag Ruhetag

Di/Mi 09.00 bis 00.00 Uhr
Do 17.00 bis 00.00 Uhr
Fr/Sa 17.00 bis 04.00 Uhr
So 09.30 bis 00.00 Uhr

Alt bewahrt und stets begehrt:
Das Poulet im Chérbli... oder
doch lidber im Sackli?

Unter dem Motto «Old But Gold»
bietet das Happy Day seit Jahr-
zehnten seine stets beliebten Klas-
siker wie das knusprige Pouletim
Chorbli, das saftige Panini Sand-
wich «Trudy» oder den knackigen
Happy-Salat mit hausgemachter
Salatsauce an. Das Beste? Viele der
Happy-Spezialitaten gibt es auch
zum Mitnehmen!

Scho gley dey Birthday im
Happy Day?

Nebst gutburgerlicher Kiche und
leckeren Drinks kannst du beiuns
auch einen fur dich massge-
schneiderten Anlass feiern. Ob
Geburtstagsfeier, Polterabend
unter Freunden oder das Weih-
nachtsessen deines Unterneh-
mens, zusammen organisieren
wir dein unvergessliches Fest.

Wir freuen uns auf deine
Reservation.

Bis bald.
Dein Happy Team




Obwalden — genussvoll!

Unser Kanton hat kulinarisch so einiges zu bieten - von bodensténdiger Kiiche
bis zur Haute Cuisine. Zusammen mit unseren Gastrobetrieben zeigen wir
unseren Kunden, dass die Liebe fiir Obwalden auch durch den Magen geht.
Wir bedanken uns herzlich fiir die ,ndhrende” Partnerschaft!

Standort Promotion in Obwalden +41 41 660 90 66 - .
« inObwalden
Dorfplatz 1, 6060 Sarnen www.iow.ch | info@iow.ch smmggmm.oan de

BiintenChaller

decken. Geniessen.

[ CEnt
Propieren tenChaller.

\Weine vom Bun

Blinten-Challer, Die Getrankeprofis, 6060 Sarnen, bilinten-challer.ch







