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Vorwort

Das Gastgewerbe in Unterwalden steht vor einer neuen
Ara. Mit der Grindung von Gastro Unterwalden verei-
nen wir nicht nur zwei kantonale Verbande, sondern
setzen auch ein Zeichen fUr Innovation, Zusammenar-
beit und Zukunftsfahigkeit in unserer Branche. Der
Zusammenschluss ist mehr als eine rein organisatori-
sche Veranderung —er erdffnet neue Perspektiven, um
unsere regionale Gastronomie zu starken, Traditionen
zu bewahren und gleichzeitig neue Impulse zu setzen.
Dieses MENU2 ist weit mehr als ein Uberblick Uber
unsere Partner und Mitglieder; es ist ein Spiegelbild
unserer lebendigen Gastronomieszene. Ob traditions-
reiche Gasthauser, moderne Gastronomiekonzepte
oder nachhaltige Genussideen, gemeinsam gestalten
wir eine vielfaltige und zukunftsorientierte Gastrokultur
in Ob- und Nidwalden.

Ein herzliches Dankeschén an unsere Mitglieder, Inse-
renten und Partner, die mit ihremm Engagement und
ihrer Leidenschaft dazu beitragen, dass Gastro Unter-
walden zu einer starken und innovativen Gemeinschaft
heranwachst. Setzen wir diese spannende Reise
gemeinsam fort — mit Qualitat, Gastfreundschaft und
einer Prise Mut fur Neues.

Auf eine erfolgreiche Zukunft der Unterwaldner Gastro-
nomie!

Nathalie Hoffmann
Prasidentin
Gastro Unterwalden
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Stilvolle Unterhaltung

Emotionen erleben

Alles unter einem Dach

Das Grand Casino Luzern lasst nicht nur die Herzen
von Liebhabern des Spiels héherschlagen, sondern
auch von Gourmets und Kulturbegeisterten.

Spielcasino, Restaurant Olivo, Restaurant
Dolce Vita, Meetings und Events, Parking,
Online-Casino «mycasino»

CASINO LUZERN
@ mycasino grandcasinoluzern.ch
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Die funfte Generation Gbernimmt

Ciswil: Seit 1888 ist das Restaurant Bahnhofin
Giswil ein fester Bestandteil des Dorflebens.
Heute wird der Betrieb in fUnfter Generation
von Kevin Zumstein gefuhrt, zusammen mit
seiner Partnerin Jana Odermatt, die vor allem
fur Marketing und das Backoffice zustandig
ist. Im Gilde-Restaurant steht Regionalitat im
Mittelpunkt: Die Zutaten stammen aus Giswil
und der Umgebung. Von Zebu Uber Eier bis
hin zu Pilzen — der Kanton hat einiges zu bie-
ten. Im Herbst bringen die Jager ihr frisch
geschossenes Wild und sorgen fur Hochbe-

trieb in Kiche und Restaurant. Der Bahnhof
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ist mit Hotel, A-la-carte-Restaurant, Catering
und Bankett breit aufgestellt.

Der Bahnhof Giswil ist nicht nur traditions-
reich, sondern auch zukunftsorientiert und
offen fur Neues. Christoph Zumstein, langjah-
riger Bahnhof-Wirt und Vater von Kevin, ist
nach wie vor im Betrieb aktiv und fordert den
Austausch zwischen den Generationen. Ein
neu gegrundeter junger» Stammtisch in der
Gaststube zeugt davon: Es gelingt den Gast-
gebern, nicht nur kulinarische Erlebnisse zu
schaffen, sondern auch den Gemeinschafts-
sinn im Dorf zu starken. Offen fUr moderne
Kommunikationswege ist der Bahnhof auch:
Jana postet regelmassig auf Instagram und
gibt Einblicke in den Kuchenalltag. Diese
transparente Kommunikation spricht eine
junge Zielgruppe an und prasentiert die
Tradition des Hauses auf zeitgemasse Weise.
Im Sommer sind die grosse Terrasse und
der Spielplatz ein beliebter Treffpunkt fur
Familien, im Winter ist das Spielzimmer ein
Highlight.
Zukunftsorientierung im Bahnhof: Kinder bis

Ein weiterer Hinweis auf die

10 Jahre essen gratis. m

Die neue Kult-Location

Stans: Seit der Eroffnung der Stansibar (kurz fur
«Z'Stans i d'Bar») weht ein frischer Wind durch
die Mauern des Schlussel in der Schmiedgasse.
Hier trifft man sich nach Feierabend, um bei
einem kUhlen Bier oder einem spritzigen Cock-
tail den Alltag hinter sich zu lassen. Das
«Flammli» ist ein absolutes Highlight und darf
bei den Gasten von 18 bis 80 nicht fehlen! Die
Wirtin Jasmin Muller sorgt mit ihrer offenen,
herzlichen Art dafur, dass sich jeder Gast wohl
fuhlt. Von Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr
ist hier die Stimmung am Kochen.

In der Stansibar kénnen die Gaste bei Dart oder
Jassihr Konnen zeigen oder einfach entspannt

mit Freunden plaudern. Auf Voranmeldung
bietet Jasmin fur Gruppen bis 20 Personen
Essen und Apéro nach Wunsch an-so wird der
Abend noch geselliger. Die Stansibar ist die

Beiz fur alle, die den Ausgang lieben. m




Die Mode wechselt,
der Schrank bleibt.

Einbauschranke, Garderoben, Ankleiden
und Regale, die Gber Generationen halten.

Massgeschneidert und nach Ihren
Bedurfnissen in Alpnach produziert.

alpnachnorm.ch [=]:5
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Konzentration auf die Wurzeln

Sarnen: Gratulation zu 15 Jahren La Novita in
Sarnen! Im September 2010 erfullten sich
Marino Giuri und Giovanna Perrone ihren
Traum und eréffneten ihr eigenes Restaurant
in Giovannas Geburtsort. FUr den gelernten
Koch Marino stand von Anfang an fest: «Hier
servieren wir authentische italienische Kuche,
denn damit kennen wir uns am besten aus.»
Das La Novita ist nicht nur ein Restaurant, son-

dern ein echtes Familienprojekt. Marino ver-
wirklicht sich in der Kuche, Giovanna sorgt
dafur, dass sich die Gaste wohl fuhlen und im Buro alles reibungslos lauft. Gemeinsam mit ihrem
motivierten Team — das sowohl Deutsch als auch Italienisch spricht — prasentieren Marino und
Giovanna die Liebe zur italienischen Gastronomie.

Seit einigen Jahren erstrahlt das Restaurant in neuem Glanz: Mit einer umfassenden Renovie-
rung wurde ein einladender und moderner Raum geschaffen. m

Ein Ort der Begegnung und Entwicklung

Maria Rickenbach: Nach einem erfolgreichen ersten Jahr als Gastgeber des Pilgerhauses bli-
cken Kim Niederberger und Elmar Walthert optimistisch auf die bevorstehenden Herausfor-
derungen. «Unser Start war Uberaus positiv», freut sich Kim und berichtet, dass zahlreiche
Hochzeiten, Vereinsveranstaltungen und Familienfeiern fur viel Betrieb im historischen Gebau-
de auf1150 m U. M. gesorgt haben.

In naher Zukunft planen die beiden motivierten Gastgeber, den Seminarbereich weiterzuent-
wickeln. Derzeit werden im Pilgerhaus bereits entspannende Yogakurse, Qi Gong und Pro-
gramme zur Potenzialentfaltung angeboten. In Zusammenarbeit mit dem «Projekt Kompass»,
an dem Elmar auch als Workshop-Leiter
beteiligt ist, wird das Angebot im Bereich
Selbstentwicklung ausgebaut, als Plattform
fur persoénliche Weiterbildung und Austausch
unter Gleichgesinnten. «Nach dem Motto «Das
Hotel am Ende der Welt> wollen wir einen
geschutzten Raum fur Teambuilding, Work-
shops und Vortrage schaffen. Abseits des
gewohnten Lebens entstehen oft vollig neue
Dialoge und Sichtweisen», erklart Elmar und
Kim erganzt: «Ausserdem sind wir noch auf
der Suche nach einem Kuchenchefl» Das Pil-

gerhaus-Team freut sich auf Verstarkung. m
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Schmiedgasse 1a

Fur alle, die das Besondere suchen

Stans: Er macht es einfach gerne: Sepp Durrer,
bekannter und geschatzter Nidwaldner Cas-
tronom und ehemaliger Wirt des Happy Day
in Wolfenschiessen, hat sich mit der Apérobar
Schmiedgasse 1a einen Herzenswunsch
erfullt. Mit seiner unverwechselbaren Gast-
freundschaft empfangt Sepp seine Gaste von
Montag bis Donnerstag von 17 bis 20 Uhr zum
Apéro im hellen und einladenden Ambiente
in der historischen Schmiedgasse 1a. Schéne
Weine aus Europa, Champagner auch glas-
weise und eine umfassende Ginkarte mitden
pbesten internationalen und Schweizer Gins
und Tonics — die Auswahl der Getranke ist
sorgfaltig zusammengestellt. Die Handschrift
des Gastgebers reicht bis zur Hintergrundmu-
sik, einer gelungenen Auswahl amerikani-
scher Bluesraritaten. Sepp Durrer sorgt dafur,
dass die Gaste miteinander ins Gesprach
kommen, sich kennenlernen und sich hier
wohl fuhlen. Hausgemachte Apérohappli gibt
es zum Getrank dazu, jeden Abend etwas
anderes, denn jeder soll gerne wiederkom-
men. FUr private Anlasse kann man das ganze

Lokal mieten. m

Neuer Treffpunkt in Kerns
Kerns: Seit Herbst 2024 ist das frisch renovier-
te Hotel und Restaurant Berg & Berg der neue

Treffpunkt fUr Familien, Freunde und Vereine.
Das Innendesign mit warmen Farben und
lichtdurchfluteten Raumen Uberzeugt mit
einem frischen Mix aus Keramik, Holz, Glas
und Backstein. Schon frih am Morgen kann
man sich mit einem Kaffee und einem lecke-
ren Gipfeli starken — das Bistro 6ffnet bereits
um 8 Uhr! Im Bistro mit Bar dreht sich alles um
die italienische Kuche. Auch Fleischgerichte
vom heissen Stein verwdhnen den Gaumen.
Dazu gibt es eine reichhaltige Auswahl an
Cetranken und Cocktails. Auf der grosszugi-
gen Terrasse mit 35 Sitzplatzen schmeckt der
Apéro besonders gut. Der grosse Eventsaal ist
perfekt geeignet fUr Anlasse aller Art. FUr die
kleinen Gaste gibt es das Kinderparadies im
Untergeschoss, wo neben Spielsachen fur die
Kleinen auch Spielautomaten fur die Alteren
locken. m



NKB Mehrwertprogramm

Jetzt Vorteile entdecken und profitieren.

( Nidwaldner
Kantonalbank

e nkb.ch/mehrwertprogramm
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Zu Gast bei Freunden

Sarnen: Im Peterhofist wieder Leben eingekehrt. Nach-
dem das historische Haus mehrere Monate leer blieb,
ist nun mit dem von Natascha Stuker gefUhrten Bed &
Breakfast ein neuer Quartiertreffpunkt entstanden.
GemdUtlich zmorgele, ruhig und entspannt Ubernachten
oder einfach nur auf ein geselliges Peterhof-Aperoliam
Dienstagabend - offen fur alle und unkompliziert ist das
Motto. Neben Ubernachtungsgasten steht besonders
auch die einheimische Stammkundschaft im Mittel-
punkt. Gastfreundschaft mit bewahrten Grossmutter-
Rezepten hat sich Natascha Stuker auf ihre Fahne
geschrieben. Die verschiedenen Raumlichkeiten kann
man fur Bankette oder individuelle Anlasse wie Semi-
nare, Familienfeiern oder Stehempfange mieten.

Das Potenzial des frisch renovierten, in freundlichen Holz-
und Grunténen gehaltenen Hauses ist offensichtlich. Wer
sich davon selbst Uberzeugen mochte, hat dazu an sieben
Tagen in der Woche von 7 bis 11 Uhr sowie am Dienstag-
abend von 17 bis 23 Uhr die Gelegenheit. m

Frauenpower im Mekong Stans
Stans: Vor zehn Jahren 6ffnete das Restaurant Mekong in Stans seine Turen. Gastgeberin Sophie
Bun konnte von Anfang an auf ihre Mitarbeiterin Bai Thongbai zahlen. Kurze Zeit spater stiessen
auch deren zwei Schwestern Lai Khampun und Kai Buakhai dazu. Gemeinsam mit Noi Boon-
ruan, ebenfalls aus Thailand, sind sie sowohl in der Kliche als auch an allen anderen Stationen
des Restaurants ein eingespieltes Team —eine Tatsache, die Sophie Bun sehr zu schatzen weiss:
«Im Laufe der Zeit haben meine Mitarbeiterinnen immer mehr Verantwortung Ubernommen
und kénnen den Gasten auch am Buffet Auskunft geben. Mir ist es wichtig, dass das ganze
Team von den Gasten wahrgenommen wird, besonders auch die Menschen in der Kiche»,
erklart Sophie Bun.

Mit standig erweiterten Offnungszeiten, neuen
Gerichten auf der Speisekarte und einem beliebten
Mittagsbuffet hat sich das Mekong zu einer wahren
Erfolgsgeschichte entwickelt. «Wir freuen uns Uber
unsere vielen Stammmgaste und immer wieder neue
Gaste», bestatigt Sophie Bun mit einem Lacheln. m
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Neuer Gastgeber im Piccadilly Buochs
Buochs: Seit Anfang des Jahres ist Ercan
Doganteymur neuer Gastgeber im Piccadilly
in Buochs. Der 43-Jahrige ist seit 20 Jahren
im Gastgewerbe tatig und war in Hergiswil
selbststandig. Das Restaurant Piccadilly ist fur
ihn eine Herzensangelegenheit: «Nidwalden
ist mir ans Herz gewachsen und ich fuhle
mich hier sehr wohl. Dass ich jetzt in Buochs
das Piccadilly Ubernehmen konnte, freut mich
riesig.» Der sympathische Gastgeber, der auch
selbst einer der beiden Klichenchefsist, bietet
ein umfangreiches Speisensortiment in guter
Qualitat und zu fairen Preisen. Mehr als ein
Dutzend verschiedene Burger und Uber 20
knusprige Pizzen stehen auf der Karte, dazu
weitere Fleischgerichte, Pasta und Risotto.
Das Piccadilly ist der zentrale Treffpunkt fur
Familien und Freunde mitten in Buochs. m

Juleps Eventkuche

Kerns: Nach 12 Jahren als Wirtin der Kronenbar
in Alpnach hat Judith Angele die Juleps Event-
klche ins Leben gerufen und damit ihre Lei-
Die
kreative Eventklche bietet Raum fur unver-

denschaft als Storkochin verwirklicht.

gessliche Kochabende, die von Judith person-
lich geleitet werden. Mit ihrer langjahrigen
Erfahrungin der Gastronomie und ihrer Begeis-
terung gestaltet sie individuelle Kochkurse und
Kochevents, bei denen die Teilnehmenden
nicht nur kostliche Gerichte zubereiten, son-
dern auch Zeit miteinander verbringen.
Juleps Eventklche kann fur verschiedene
Anlasse gebucht werden, sei es fur Teambuil-
ding-Events, Geschafts- oder Vereinsanlasse,
Polterabende oder gesellige Zusammenkunf-
te mit Freunden. Judith stellt nach den Wun-
schen der Teilnehmenden feine Menus
zusammen.

Jeden Donnerstag von 17.00 bis 22.00 Uhr ist
im Juleps Apéro-Time. Bei einem Drink und
feinen Happchen den Feierabend in ange-
nehmer Atmosphare geniessen — das Juleps
ist ein idealer Treffpunkt, um den Tag gemut-
lich ausklingen zu lassen. m
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Tradition trifft frische Ideen

Stans: Seit dem 1. Marz 2025 heisst der neue
Gastgeberin der Linde Fabian Lauwers. Er tritt
die Nachfolge von Beat Muller an, der das Res-
taurant am Stanser Dorfplatz wahrend 33 Jah-
ren hochst erfolgreich gefuhrt hat.

Fabian Lauwers begann seine gastronomi-
sche Laufbahn 2010 mit einer Kochlehre bei
Beat Muller. Eine zweite Lehre als Servicefach-
mann im gleichen Betrieb, verschiedene
Weinqualifikationen und wertvolle Erfahrun-
gen in Restaurants ausserhalb des Kantons
erganzen seine Expertise. Damit ist eine opti-
male interne Nachfolgeregelung des Stanser
Traditionshauses gewahrleistet. Fabian Lau-
wers wird die Gaste betreuen.

Als neuer Kuchenchef konnte Michael Latz
gewonnen werden, der 14 Jahre Klichenchef
im Schwyzerstubli gewesen war. Auch in Nid-
walden ist er kein Unbekannter, hat er doch
bereits in der Rosenburg unter Franzsepp Egli
erfolgreich gekocht. Was durfen die Gaste in
der «<neuen» Linde erwarten? Fabian Lauwers:
«Unsere Spezialitaten wie Tatar, Leber und
Maiskroketten werden wir selbstverstandlich
beibehalten —das erwarten unsere Gaste. Aber
eswird auch Neues auf der Karte stehen, noch
mehr Regionales.» Die Terrasse erhalt frische
Loungemobel, die dazu einladen, das Treiben
auf dem Dorfplatz bei einem Glas Wein oder
einem Kaffee zu geniessen. Altbewahrtes im
neuen Look —in der Linde Stans. =
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Die Krone Sarnen erstrahlt in neuem Glanz
Sarnen: Nach einer sorgfaltigen Renovation
hat das Hotel und Restaurant Krone Sarnen
seit Anfang Marz wieder geoffnet. Die neuen
Gastgeber Biljana und Peter Vespa freuen sich
auf ihre neue Aufgabe und die Begegnung
mit ihren Gasten. Sie bringen langjahrige
Erfahrung in anderen Zentralschweizer Res-
taurants mit. Nach 13 erfolgreichen Jahren
hatte sich ihr Vorganger Josef Inderbitzin
Ende 2024 aus der Krone verabschiedet.

Die Gaste durfen sich auf zwei verschiedene
Restaurantkonzepte freuen. Die Stube «Bat-
zenhof» verspricht rustikale Gemutlichkeit,
wahrend das Restaurant «Krone» mit stilvoller
Eleganz punktet. Die Weinkarte ist handver-
lesen und verspricht eine Auswahl der besten
europaischen Weine. An warmen Sommer-
tagen ladt die schattige, gerdaumige Terrasse
zU entspannten Stunden im Freien ein.

Fur die Planung einer Feier oder eines beson-
deren Anlasses stehen Biljana und Peter Ves-
pa gerne mit Rat und Tat zur Seite. Die Krone
hat die perfekten Raumlichkeiten dafur —von
kleinen Feiern bis hin zu grossen Veranstal-

tungen bis maximal 350 Personen. m
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Kulinarischer Geheimtipp am Tor zu
Engelberg

Crafenort: Am Eingang zu Engelberg, auf
Obwaldner Boden, befindet sich die Wirt-
schaft Grafenort. Das 1778 erbaute Haus
gehort ebenso zum Kloster Engelberg wie das
ehrwurdige Herrenhaus direkt gegenuber.
Nach einer GeneralUberholung erstrahlt die
Wirtschaft Grafenort in neuem Clanz und
wird seit vier Jahren vom geburtigen Engel-
berger Thomas Matter gefuhrt.

Die Speisekarte bietet eine perfekte Mischung
aus traditioneller Schweizer Kiche und krea-
tiven, modernen Elementen. «Klassiker mit
einem Twist», so beschreibt es Thomas Matter.
Ob zartes Alpschwein von der Gerschnialp, ein
ganzes Gitzi oder ein Hirsch, die Tiere werden
vollstandig verarbeitet. Der Engelberger Klos-
tergarten liefert Gemuse, Obst und Krauter fur
die vielfaltigen Gerichte, die mit einem Hauch
franzdsischem Flair Uberraschen. Der eigene
Smoker verleiht den Speisen zusatzlich span-
nende Aromen.

15

Die Auswahl auf der Karte reicht von Forelle,
Rinderbrust und Tomahawk-Steaks Uber
Spareribs bis hin zu Burgern, Dim Sum und
Ravioli. Thomas Matter und sein Team spru-
hen nur sovor Ideen, wie das Fleisch verarbei-
tet werden kann. Experimentierfreudige
Gaste durfen sich auf das Uberraschungsme-
nu freuen: «Hier kann ich meine Gourmetseite
ausleben», erklart der Gastgeber schmun-
zelnd. FUr Feierlichkeiten und gréssere Anlas-
se bietet die Wirtschaft Grafenort Catering im

Herrenhaus gegenuber an. =

Lokale Leckereien im Café 54

Stans: Es ist wieder Leben eingekehrt: Nach
einem umfassenden Umbau prasentiert sich
das neue Café 54 in warmen Farben und mit
modernem Interieur. Ab Mai ist auch die Aus-
senterrasse gedffnet.

Der perfekte Treffpunkt an der Stansstader-
strasse 54 wird von der sympathischen
Stanserin Corin Lichtsteiner und ihrem Team
gefuhrt. Das Café 54 ist an Wochentagen von
7 bis 18 Uhr gedffnet und bietet am Morgen
dreiverschiedene Fruhstlcksvariationen. Mit-
tags stehen je nach Wochentag feine Wahen,
Pastetli oder Pasta auf der Karte. Alle Produk-
te stammen von regionalen Produzenten und
Lieferanten. Am Nachmittag locken frische
Streuselkuchen, ein saftiger Cake oder auch

ein Apéro-Plattli. Den ganzen Tag Uber sind
die in Obwalden gerdsteten Kaffees der Ros-
terei 13/15im Angebot. Auch Fans von Matcha
Latte kommen auf ihre Kosten. Ein Tipp fur
junge Gaste: Die STUcard der benachbarten
Kantonalbank ist hier gultig. m




Take-away

Bunt gemischter Salat

mit Happy-Hausdressing
CHF 9.50

Halhes Poulet

mit Happy—-Spezialsauce
CHF 18.00

efNuggets mit Pommes frites

isgemachter uce
HF 17.
Pouletsandwich « »

Panini mit gebratenen Pouletstreifen,
Tomaten, Zwiebeln und Cocktailsauce
CHF 14.00

Schnitzelbrot
CHF 9.00

Hamburger
CHF 8.00

Portion Pommes frites
CHF 7.00

Bestellungen unter
@ 041 629 02 02

HAPPY DAY WOLFENSCHIESSEN

KULINARISCHE ESSENZ
DER ALPEN

Geniessen Sie im Drehrestaurant
feine Gerichte mit Zutaten aus
der Schweiz und dem Alpenraum.

www.stanserhorn.ch

ROSE

Familie della Torre

Ab Stans bequem mit dem OV in
23 Minuten erreichbar.
Letzte Ruckfahrt ab Kerns mit dem
Postauto um 23 Uhr.

So durfen Sie ein Glas Wein
mehr geniessen.

Familie Bruno und Barbara della Torre
info@rose-kerns.ch
WWWw.rose-kerns.ch
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Schweizerhaus unter neuer Leitung

Engelberg: Seit Juli 2024 ist das Engelberger Schweizer-
haus unter der Leitung des Gastgebers Primo Delea, der
das im Jahr 1744 erbaute Traditionshaus von den lang-
jahrigen Gastgebern Elfi und Roli Odermatt Gbernom-
men hat. «Unser Ziel ist es, taglich aus saisonalen und
leckeren Produkten ein Genusserlebnis zu kreiereny,
erklart Primo Delea. Chef de Cuisine im Schweizerhaus
ist Andrew Clayton, der in der Schweizer Gastronomie-
szene einen exzellenten Ruf geniesst. Mit der grandio-
sen Aussicht auf die Engelberger Alpen kénnen die
Gaste des Schweizerhauses bei einem guten Essen

und einer tollen Weinauswahl dem Alltag entfliehen. m

Edith’s Alpenrésli feiert 10. Geburtstag
Giswil: Als sich vor zehn Jahren fur Edith
Abacherli die Celegenheit ergab, das Uber
100 Jahre alte Traditionsrestaurant in ihrer
Nachbarschaft zu Ubernehmen, zbgerte sie
nicht lange. Eine sehr gute Entscheidung, die
sie nie bereut hat: «Diese zehn Jahre waren
bisher eine so bereichernde und erfullende
Zeit fUr mich. Ich darfviele Kontakte knupfen,
zahlreiche Anlasse erleben und jeden Tag viel-
seitig ausfullen.» Der Erfolg von Edith's Alpen-
rosli ware selbstverstandlich nicht maoglich
ohne die Hochstleistungen ihrer teils langjah-
rigen Mitarbeitenden. «Der Zusammenhalt
und die UnterstUtzung in unserem Team sind
etwas ganz Besonderes», erklart die Gastge-
perin mit Freude.

Die Gaste schatzen im Sommer die schone,
grosse Aussichtsterrasse und im Winter das
gemutliche Ambiente mit viel Holz. Ein beson-
deres Highlight ist die Kegelbahn, mittlerwei-
le die einzige bestehende in Unterwalden.
Kulinarisch locken der heisse Stein, das
beruhmte Cordon bleu sowie das originelle
Bergmandlisteak Gaste von teils weither an.

Auch die von der eigenen Konditorin mit viel
Liebe zubereiteten frischen Patisserien und
Torten erfreuen sich sehr grosser Beliebtheit.
Arbeiter, GCeschafts-
Familienanlasse — die Gasteschar ist bunt

Freizeitsportler, und
gemischt. Edith Abacherli ist es ein Herzens-
wunsch, ihren Gasten fur die grossartige Treue
zu danken: «FUr sie geben wir jeden Tag gerne
unser Bestesl» m
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Zu gewinnen sind 5 Gutscheine a CHF 50.- von Gastro Unterwalden.

1. Gewickeltes Fleischgericht
HEEEREEEEEEN

2. Obwaldner Heissgetrank
LT[

3. Tee mit Schnaps
LIl

4. Gebirgspflanze
HNEEEEEEN

5. Unterwaldner Eintopfgericht
HEREEEEN

6. Schweizerdeutsch Rahm
HEEEN

7. Héchster Berg Nidwaldens
HEENEEEEEEN

8. gebratene Kartoffelspezialitat

9. Weinexperte

HEEEREEEN
10. Obwaldner Enklave

Loésungswort:
1

2 3 4 5 6 7 8 9

Senden Sie das Lésungswort mit Ihrem Namen und Ihrer Adresse bis zum 31. Mai 2025
an Gastro Unterwalden, MENU2-Wettbewerb, 6370 Stans
oder per E-Mail an info@gastrounterwalden.ch

Es wird keine Korrespondenz gefuhrt. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.



Bild: Nidwalden Tourismus

AUS ZWEI MACH EINS:

START FREI FUR
GASTRO UNTERWALDEN

Es ist geschafft: Nach zahlreichen Verhandlungen, Gesprachen und Sitzun-
gen ist nun der Weg frei fur Gastro Unterwalden, den neuen vereinigten
Gastroverband der Kantone Ob- und Nidwalden. Zwei Halbkantone, aber drei
Regionen finden zusammen: Nidwalden, Obwalden und die Enklave Engel-
berg, um genau zu sein. Nidwalden ist das geografische Bindeglied zwischen
Obwalden und Engelberg.
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Blick Uber das Sarneraatal (Bild: Urs Winterberger)

Blick vom Burgenstock auf das Buochserhorn
(Bild: Adobe Stock)

AUS ZWEI MACH EINS

Dank seiner einzigartigen Lage steht Engel-
berg sinnbildlich fur die vielen Gemeinsam-
keiten der beiden Halbkantone. Auch
historisch gehorte Engelberg zunachst zu
Nidwalden, bis es sich schliesslich 1815 dem
Kanton Obwalden als siebte Gemeinde
anschloss. Zwei halbe Kantone ergeben
zusammen einen ganzen: Unterwalden.

Wir kennen uns gut, sind uns sehr ahnlich und
finden doch immer wieder Unterschiede im
Alltag und im Zusammenleben. Zeit, sich
den Nachbarn einmal wieder genauer anzu-
schauen.

Wer wir sind

Obwalden mit seinen sieben Gemeinden
erstreckt sich malerisch vom Vierwaldstatter-
see Uber den Sarnersee bis zum majestati-
schen Titlis. Beruhmt fuUr seine dichten,
grunen Walder und zahlreichen geschutzten
Naturschénheiten, bietet Obwalden auch die
grosste Moorlandschaft der Schweiz und
atemberaubende Aussichten vom Hochpla-
teau Melchsee-Frutt. Und wer auf den Pilatus
fahrt, erlebt die steilste Zahnradbahn der
Welt.

Und Nidwalden? Hier findet man nicht nur
elf Gemeinden, sondern ebenso wie im Nach-
barkanton unzahlige Ausflugs- und Ferien-
ziele. Die gUnstige geografische Lage macht
den Tourismus zu einem wichtigen Wirt-
schaftszweig. Die Seegemeinden verfugen
Uber zahlreiche Wassersportmaoglichkeiten,
die Voralpen sind mit Bergbahnen gut
erschlossen: das Stanserhorn mit der weltweit
einzigartigen Cabrio-Bahn, das Ausflugsziel
Wirzweli oder das 2018 eroffnete Burgen-
stock-Resort mit vielfaltigen Gastronomie-,
Wellness- und Sportangeboten sowie dem
welthochsten Aussenlift Hammetschwand.



AUS ZWEI MACH EINS

Gipfel-Ranking: die héchsten Berge

An schonen Gipfeln mangelt es in Nid- und
Obwalden nicht. Doch welcher ist eigentlich
der hochste? Das Rotstockliist ein Gipfel im
Titlisstock mit einer Hohe von 2900 m U. M.
Der Felsgipfel ragt rund 1000 Meter nordwest-
lich des Titlisgipfels aus dem Titlisgletscher
auf, er liegt an der Grenze der Gemeinden
Engelberg und Wolfenschiessen und ist die
hochste Erhebung im Kanton Nidwalden. In
Obwalden geht es noch hoher hinaus: Der
Titlis streckt sich majestatisch bis auf 3238
Meter in die Hohe.

Freiheit und Frieden: unsere Helden

Wie sieht es mit den Helden aus? Arnold Win-
kelried, dem ein grosses Denkmal auf dem
Stanser Dorfplatz gewidmet ist, ist ein echter
Nidwaldner Held. Winkelried warf sich 1386 in
der Schlacht von Sempach in die Spiesse der
Habsburger und éffnete so den Eidgenossen
eine Schneise zum Sieg. «Opferbereit im
Namen der Freiheit», so verbindet man heute
in Nidwalden den Namen Winkelried mit dem
eigenen Selbstverstandnis.

Und in Obwalden? Bruder Klausist der Schutz-
patron des Kantons Obwalden und der gesam-
ten Schweiz und wird heute als Friedensheiliger
verehrt. Von 1417 bis 1487 lebte der beruhmte
Einsiedler und Asket Niklaus von Flie, genannt
Bruder Klaus, in Flteli-Ranft, wo sich auch sei-
ne Gedenkstatte befindet. 460 Jahre nach sei-
nem Tod wurde er heiliggesprochen. Er gilt als
Symbol fur friedvolle Kompromisse.

Gerichte mit Klasse

In jeder Region und in jedem Restaurant gibt
es Gerichte, die auf der Hitliste ganz oben ste-
hen. Ob Hausspezialitat, Dauerbrenner oder
ganz einfach «Klassiker». Sie haben sich
bewahrt und sind aus dem Angebot nicht
mehr wegzudenken, denn ein Klassiker trifft
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immer den guten Geschmack. Wer sich fur
einen Klassiker entscheidet, kann sicher sein,
eine gute Wahl zu treffen. Viele Restaurants
haben sich gerade mit ihren ganz eigenen
Spezialitaten einen Namen gemacht. Ist bei-
spielsweise das Restaurant Eintracht in Ober-
dorfberdhmt fur seine verschiedenen Cordon
bleus, sosind esim Landgasthaus Grossteil in
Giswil vor allem die Koteletten, fur die die Gas-
te teils von weiter her anreisen. Und wahrend
der Cremeschnitte in der Villa Honegg in
Ennetburgen ihr Ruf bis weit Uber die Kan-
tonsgrenzen vorauseilt, stehen im Restaurant
S'Engelberg die Kalbsleberli bei den Gasten
hoch im Kurs.

Saisonale Vielfalt

Bei aller Liebe fur Klassiker — die Gaste schat-
zen variantenreiche Kulinarik. Genau deshalb
sind auch Saisonmenus echte Renner. Sie sor-
gen nicht nur fur eine abwechslungsreiche
Auswahlaufdem Teller, sondern bringen auch
die Jahreszeiten direkt auf den Tisch. Von Bar-
lauch-und Spargelgerichten im Friuhling Gber
Pilz- und Wildgerichte im Herbst bis hin zu
Fondue und Raclette im Winter, die relativ kur-
ze Zeit des Angebots macht den Reiz aus. Die
meisten Restaurants passen inre Speisekarten
der jeweiligen Saison an, sodass esimmer wie-
der etwas Neues zu entdecken gibt.

Nomen est omen

Auf der Liste der beliebtesten Restaurant-
namen in unseren beiden Kantonen steht
ein Name ganz oben. And the winner is ..
Schlussel! Und das aus gutem Grund, denn in
beiden Kantonen ist der Schltssel das Wap-
penzeichen. Wahrend das Nidwaldner Wap-
pen einen weissen Doppelschllssel auf rotem
Crund zeigt, ist das Obwaldner Wappen ein
einfacher SchlUssel auf einem rot-weiss geteil-
ten Grund.
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SO HEISSEN UNSERE
RESTAURANTS:

Gewinner mit 7 Restaurants:
Schlussel

- SchlUssel, Ennetburgen

- Schlussel, Beckenried

- Schlussel, Buren

- Gasthaus Schlussel, Dallenwil

- Stansibar SchlUssel, Stans

- Landgasthof SchlUssel, Emmmetten
- SchlUssel, Alpnach

Zweiter Platz mit 6 Restaurants:
Bahnhof

- Gasthaus Bahnhof, Sachseln

- Hotel und Restaurant Bahnhof, Giswil
- Restaurant Bahnhofli, Lungern

- Gasthaus Bahnhofli, Dallenwil

- Bahnhofli, Seelisberg

- Bahnhof Chalet, Stans

Dritter Platz mit 5 Restaurants:
Rossli

- Rossli, Stansstad

- Rossli, Beckenried

- Rosslibar am See, Hergiswil

- Rossli, Kerns
- Restaurant Rossli, Stalden

Jeweils 3 Restaurants:
Engel

- Hotel Restaurant Engel, Stans
- Gasthof Engel, Sachseln

- Hotel Engel, Emmetten

Krone

- Krone, Buochs

- Kronenbar, Alpnach
- Krone, Sarnen

AUS ZWEI MACH EINS

Kein Wunder also, dass der Name SchlUssel
aufder Hand liegt. Auffallig: In Nidwalden tra-
gen gleich sieben Restaurants den Namen
SchlUssel, wahrend es in Obwalden nur einen
Schlussel gibt: den Schlussel in Alpnach.

Hindersi oder fursi?

Beivielen Kostlichkeiten fallt es schwer, sie nur
einem Kanton zuzuordnen. Zu eng ist die
geografische Nahe, zu ahnlich die Art der Her-
stellung. Und doch unterscheiden sich tradi-
tionelle Gerichte wie die Alplermagronen
nicht nurim Geschmack, sondern auch in der
Art der Zubereitung. Liegt es etwa an der Rei-
henfolge, in der die Zutaten in die Pfanne
kommen? Bei den «Hindersi Magronen» aus
Obwalden werden die Zwiebeln zuerst ange-
pbraten, in Nidwalden erst zum Schluss. Doch
vor allem eine Zutat sorgt fUr den Unterschied:
der Kase. Die Herkunft der Zutaten, insbeson-
dere des Kases, der in beiden Regionen her-
gestellt wird, beeinflusst den Geschmack am
meisten.

Auf den Kdase kommt es an

Kase spielt in der Kuche beider Kantone eine
zentrale Rolle. Eine Zentralschweizer Speziali-
tatist der Sbrinz. Dieser Hartkase mit jahrhun-
dertealter Tradition wird nach strengen
Qualitatsvorgaben nur in den Kantonen
Luzern, Ob-und Nidwalden hergestellt. Sbrinz
AOP gelangt nur in den Verkauf, wenn die ca.
30 Betriebe in dieser Region, manche im Tal,
manche auf der Alp, sich genau an das Pflich-
tenheft halten. In diesem wird genau festge-
halten, welches Futter die KUhe bekommen
durfen, wie die Milch behandelt werden muss
und wie lange und auf welche Weise der fer-
tige Kase reifen muss. Ein Beispiel fur Kase aus
Nidwalden ist der berUhmte Dallenwiler
Ceisskase. Dieser Kase hat eine besonders
reichhaltige, cremige Konsistenz und eine



AUS ZWEI MACH EINS

N

Das heissgeliebte Flammli in der Stansibar.

feine Wurze, die Gerichte zu einem echten
Genuss machen. In Obwalden ist neben vielen
anderen hochklassigen und ausgezeichneten
Kasereien der Kase aus der Klosterkaserei
Engelberg angesagt. In beiden Kantonen ent-
wickeln sich wundervolle, unvergessliche
Aromen, die sich in den typischen Spezialita-
ten wiederfinden.
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Gerichte mit eigener Note

Unterschiede in der Kaseproduktion wirken
sich direkt auf den Geschmack der Gerichte
aus, die in den beiden Kantonen angeboten
werden. Wer beispielsweise ein Cordon bleu
in einem Restaurant in Obwalden bestellt,
kann sicher sein, dass die Fullung einen ganz
anderen Charakter hat als das gleiche Gericht
in Nidwalden. Der Kase verandert nicht nur
den Geschmack, sondern auch die Textur und
die Art, wie das Gericht als Ganzes erlebt wird.
Diese kleinen, feinen Unterschiede tragen
dazu bei, dass selbst identische Cerichte in
den beiden Kantonen jeweils eine ganz eige-
ne Note erhalten.

Von herzhaft bis himmlisch

Von jeher haben regionale Zutaten und Zube-
reitungsarten eine grosse Rolle gespielt —und
unsere Kantone haben einiges zu bieten. Die
traditionellen Gerichte aus einheimischen
Produkten werden bereits seit langer Zeit
mit importierten Zutaten verfeinert. Die Nahe
zu Italien brachte GewUrze, Krauter und Teig-
waren Uber die SGumerrouten in die Zentral-
schweiz. Doch muss man gar nicht in die
Ferne schweifen, um Gutes zu bekommen. In
Obwalden wachsen Kernser Edelpilze und es
werden beste Teigwaren hergestellt, aus Nid-
walden kommt frischer Fisch und bestes
Natura Beef auf den Markt. Wir kdnnen aus
dem Vollen schopfen.

Heissgeliebter Dauerbrenner

In den Restaurants unserer Kantone ist der
heisse Stein nicht mehr wegzudenken. Im
Nidwaldner Hof, Beckenried ist er ebenso
beliebt wie im Restaurant Alpenclub in Engel-
berg, im Seeblick in Emmetten ebenso wie
im Berg & Berg in Kerns. Auch nach einem
Uppigen Hauptgang der Versuchung nach-
geben—warum denn nicht? Wenn esum den
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stUssen Abschluss geht, stechen das Caramel-
chopfli, die Meringue und die SUssmostcreme
als beliebte Unterwaldner Desserts heraus.
Neben dem Geschmack, den Zutaten sowie
der Zubereitung der Speisen stehen auch
Ambiente und Gastlichkeit im Mittelpunkt.
Jeder Gast hat seine eigenen Vorlieben und
sucht sich ein Lieblingsrestaurant aufgrund
vieler Kriterien aus. Stimmen moglichst viele
davon Uberein, kann man mit Fug und Recht
von einem Lieblingsrestaurant sprechen!
Und wer am liebsten nicht mehr nach Hause
gehen mochte, kehrt noch auf einen Absacker
in einer der Beizen in unseren beiden Kanto-
nen ein. Dort wartet in Nidwalden noch ein
Kafi Schnaps, in Obwalden ein Cheli oder es
Schwarzes in Engelberg. Und ein Flammli als
Schlummertrunk geht immer und heisst
auch an allen Orten bei uns gleich!

AUS ZWEI MACH EINS

Zusammen noch starker!

Ab sofort ist uns der Nachbarkanton noch
naher, denn ab sofort sprechen die beiden
Gastroverbande mit einer Stimme. Gastro
Unterwalden wird sich einbringen, um die
regionale Gastronomielandschaft zu starken
und neue Moglichkeiten fUr Zusammenarbeit
und Wachstum zu schaffen. Die Gaste teilen,
einander beistehen, ein hilfreiches Miteinan-
der: Die Gastronomiefamilie Unterwalden ist
gut aufgestellt. Bereits jetzt sind unsere Gut-
scheine sehr begehrt und machen einen
grossen Teil unseres Geschafts aus. Wir bun-
deln unsere Krafte und schauen zuversichtlich
in die Zukunft. Entdecken auch Sie das erwei-
terte Einzugsgebiet von Gastro Unterwalden,
besuchen Sie unseren jeweiligen Nachbarn,
|[6sen Sie Ihre Gutscheine ein und erweitern
Sie Ihren Horizont. Wir freuen uns auf Sie!

Auf zu neuen Ufern: Es gibt viel zu entdecken! (Bild: Nidwalden Tourismus)
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EINFACHE ZUTATEN,
INTENSIVER GESCHMACK:

Drei traditionelle Unterwaldner Gerichte

Stunggis

Stunggisist ein authentisches Gericht, das fur
die rustikale und bodenstandige Schweizer
KlUche steht. Dieser herzhafte Eintopf aus
Schweinefleisch, Kartoffeln, Karotten und
Wirz wird langsam geschmort und erfordert
viel Geduld - slow cooking ist angesagt, denn
nur so entfalten sich die Aromen von Fleisch
und Gemuse optimal.

Ofetori

Bei diesem klassischen Essen spielen die Kar-
toffeln die Hauptrolle. Aus ihnen wird ein Kar-
Rahm,
Sbrinz-Kase, Eiern und Speck angereichert

toffelstock zubereitet, mit Butter,
und im Backofen goldgelb gebacken. Der
Name? Ofenture auf, Gericht rein, Ofenttre
wieder zu. Am Ende wieder auf und genies-
sen. Als Beilage oder solo.

Alplermagronen

Jeder kennt sie, jeder liebt sie, ob hindersi
oder fursi: Diese herzhafte Sperzialitat aus
Teigwaren, Kartoffeln, Kase und Zwiebeln
darf auf keiner Zentralschweizer Speisekarte
fehlen. Das Schweizer Mac'n'Cheese? Weit
mehr als das. Seit Generationen wird das
Rezept mundlich weitergegeben. Apfelmus
dazu gibt den Vitaminschub.

g s . « b
Das klassische Ofetori (Bild: Gutekueche.ch)

Alplermagronen, serviert im Pilgerhaus



Damit die
Temperaturen
stimmen.

DINBA AG

E .liDmAiAiGLGg] € ! i E C KALTE EKLIMA WARMEPUMPEN

eistungen aul Ideal versichert, wéhrend Sie
- ilbertablet lhre Gaste begeistern.

Alles aus einer Hand: AHV, Pensions-
kasse, Familienzulagen sowie Kranken-
taggeld- und Unfallversicherung naht-
los Uber eine Stelle abwickeln!

Erflllen Sie automatisch alle komplexen,
obligatorischen L-GAV-Vorgaben mit
unseren Sozialversicherungslosungen
fir die 1. und 2. Saule, profitieren Sie
von sehr tiefen Verwaltungskosten
und vereinfachen Sie lhre administrati-
ven Prozesse mit unseren innovativen
und praktischen Onlinelésungen.

gastrosocial.ch/angebot
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GASTROFUHRER
UNTERWALDEN
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alouette

www.alouettealpnach.ch

alouette by Pfistern
Pfistern Services GmbH
Eichistrasse 13

6055 Alpnach Dorf

Mo-Fr 08.00 bis 16.00 Uhr

Bankette und Anlasse nach Vereinbarung.
alouette@pfisternalpnach.ch
alouettealpnach.ch

YTy

Nuovo Baumgarten
Schoriederstrasse 1

6055 Alpnach Dorf
ristorante@nuovo-baumgarten.ch
Telefon 04167016 16

So/Mo Ruhetag

Di-Sa 08.30 bis 23.00 Uhr

warme Kuiche
11.30 bis13.30/17.30 bis 22.00 Uhr

&

Restaurant Neuer Adler

Neuer Adler

Brunigstrasse 7, 6056 Kagiswil
info@restaurantneueradler.ch
Telefon 041666 77 55/079 64106 21

&ffnungszeiten

Mo Ruhetag

Di 08.30 bis18.00 Uhr
Mi-Do 08.30 bis 23.00 Uhr
Fr—-Sa 08.30 bis 00.00 Uhr
So 08.30 bis 22.00 Uhr

warme Kiiche
11.30 bis 14.00/17.30 bis 22.00 Uhr
sonntags durchgehend

Das Restaurant Nuovo Baumgar-
ten in Alpnach begeistert seine
Gaste mit authentischer italieni-
scher Klche. Hier stehen haus-
gemachte Pasta, knusprige Pizza
und eine grosse Auswahl an
Fleischgerichten im Mittelpunkt.
Das beliebte Business-Lunch-
Menu ist abwechslungsreich und
fur Liebhaber der echten italieni-
schen Kuche ein Muss. Die sai-
sonal wechselnde Speisekarte
und eine sorgfaltig ausgewahlte
Weinkarte sorgen fur ein genuss-
volles Erlebnis in entspannter
Atmosphare.

Im nahegelegenen Kagiswil er-
wartet das Restaurant Neuer
Adler seine Gaste mit einer herz-
haften mediterranen Schweizer
KUche. Hier werden traditionelle
Gerichte aus frischen regionalen
Zutaten liebevoll zubereitet. Ob
ZUrcher Geschnetzeltes, RoOsti
oder saisonale Spezialitaten —die
Karte bietet fur jeden Gaumen
etwas. Probieren Sie auch unseren
Sunntigsbrunch!

Zusammen reprasentieren die
beiden Restaurants die regionale
Klche und sind ideal fur gesellige
Abende oder Familienfeiern in
einem gemutlichen Rahmen.
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ALPNACH

PILATUS

LUZERN

PILATUS-BAHNEN AG
Schlossweg 1
6010 Kriens/Luzern

Telefon 04132911 M
info@pilatus.ch
pilatus.ch

Der Pilatus, auch bekannt als
«Drachenberg», ist weit Uber
Luzern hinaus als Hausberg der
Region bekannt. Aufund um den
Pilatus gibt es eine breite Auswahl
an Restaurants. Von gemutlichen
Selbstbedienungsrestaurants bis
hin zum edlen Restaurant Pilatus-
Kulm.

Aufder Krienseregg direkt neben
der Mittelstation der Panorama-
Gondelbahn unddem PILU-Land-
Spielplatz befindet sich das Res-
taurant Krienseregg. Dieses
familienfreundliche Selbstbedie-
nungsrestaurant steht ganz im
Zeichen von Pasta und Pinsa. Ob
als Starkung nach dem Spielen
aufdem Spielplatz oder zum Auf-
warmen nach einem Tag im
Schnee —das Restaurant Krienser-
eggistideal fur einen Ausflug mit
Kindern.

Das Restaurant Frakmuntegg
Uberzeugt mit einer warmen, aber
zugleich modernen Atmosphare,
gepragtdurchviel Holz. Die Kiche
setzt auf Schweizer Spezialitaten.
Seies furadrenalinlustige Klette-
rerim Seilpark oder fur gemutliche
Schneeschuhwanderer.

Auf der Drachenalp nur etwas
unterhalb der Station Frakmunt-
egg kdnnen Sie Wdarste oder
Baked Potatoes kaufen und direkt
selbst grillieren. Das Feuermachen
ist dabei Ihnen Uberlassen.

Im historischen Hotel Pilatus-
Kulm erwartet Sie ein unvergess-
liches Essen.Im Sommer kdnnen
Sie aufunserer Panoramaterrasse
nicht nur kulinarische Highlights
geniessen, sondern auch die Aus-
sicht auf die Alpen. Oder lassen
Sie sichim Cheminée-Saal von der
gemutlichen Atmosphare ver-
zaubern.

Aufder Panoramagalerie ladt der
Panoramagrill zur Starkung ein.
Egal ob Currywurst oder nur eine
Portion Pommes frites, an scho-
nen Tagen geniessen Sie hier das
wohlschonste Panorama der Zen-
tralschweiz.

Im Rundbau des Hotels Bellevue
befindet sich das stilvolle Selbst-
bedienungsrestaurant Bellevue.
Hier werden Sie mit typischen
Schweizer Gerichten und inter-
nationalen Kostlichkeiten ver-
wohnt.
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LANDGASTHOF SCHLOSSEL ALPNACKH

Landgasthof Schliissel
Brunigstrasse 20A

6055 Alpnach Dorf

Telefon 04167017 57
info@schluessel-alpnach.ch
schluessel-alpnach.ch

Taglich 08.00 bis 23.00 Uhr
warme Kuche 11.30 bis 21.00 Uhr

Der Landgasthofim Zentrum von
Alpnach bietet bis zu 400 Platze
inder Dorfbeiz und in vier Bankett-
salen. Der SchlUssel verwohnt sei-
ne Gaste mit regionalen Speziali-
taten und saisonalen Gerichten.
Weit herum bekanntist das legen-
dare «500g Konigs-Cordonbleu»!

Im Sommer bietet die Gartenwirt-
schaft mit Kastanienbaumen
AbkUhlung und ein schones
Ambiente fur ein Dessert oder ein
romantisches Abendessen zu
zweit.

nidwaldnerhof

Hotel Restaurant
Nidwaldnerhof

Dorfstrasse 12, 6375 Beckenried
Telefon 041620 52 52

aktuelle Offnungszeiten auf
nidwaldnerhof.ch

Gilde Betrieb

Unser stilvolles und charmantes
Seerestaurant liegt direkt am Vier-
waldstattersee. Ob im gemutli-
chen Restaurant, dem gediege-
nen Wintergarten, der wohligen
Lounge oder auf unserer schénen
Seeterrasse, bei uns sitzen Sie
Uberall direkt am Wasser. Unsere
KUche ist ehrlich, frisch und sai-
sonal, wo immer maoglich bezie-
hen wir die Produkte aus der
Region.

_H y sS&L
Boutique-Hotel * % % %
Beckenried/Lake Lucerne

Boutique-Hotel Schliissel
Beckenried

Oberdorfstrasse 26

6375 Beckenried

Telefon 041622 03 33
info@schluessel-beckenried.ch
schluessel-beckenried.ch

Di-Sa 18.30 bis 00.30 Uhr

Willkommen zu Hause!
Kreativ, saisonal, regional und
ganz ohne Speisekarte: In den
Gaststuben oder im lauschigen
Sommergartli Uberrascht Kuchen-
chefin Gosia mitihrer ausgezeich-
neten Kuche auf hochstem
Niveau. Die Gastgeberinnen Con-
ny und Gosia mit Team sorgen
gemeinsam fur ganz spezielle
«Schlussel»-Momente. 12 einzig-
artige Boutique-Hotelzimmer,
Bankette bis zu 80 Personen,
Seminarangebot, pramierte Wein-
karte.




""" 4| Wie doch die Zeit vergeht. 20 Jahre in der Wirtschaft!

i Seit Juni 2005 sind wir, Christian und Angelika, nun schon im
. Grossteil tatig.
Das eine oder andere hat sich verandert, das eine oder andere
wurde renoviert, der eine oder andere ist Stammgast und
vielleicht entdeckt uns der eine oder andere neu!
Was sicher ist: Der Grossteil istimmer den einen oder anderen
Besuch wert und wir freuen uns immer und

- Uber Ihren Besuch!

Seit Uber 40 Jahren auf der Speisekarte - die beriihmte
«Holzerkotelette Heiri»!

LANDGASTHOF S -

rossteil

GISWIL

25 Sl
www.grossteil.ch

helvetia.ch/stans

Betrieb.
Risiken.
> Abgedec kt. :\?:drv:i:r:sorﬂicher Unternehmen

Hauptagentur Stans
Sein Unternehmen fir die Zukunft abzusichern ist einfach. Sie kennen lhre T 058 280 79 83, M 079 340 76 50
Bediirfnisse, wir die passende Lésung. peter.gisler@helvetia.ch

einfach. klar. heretiaA

lhre Schweizer Versicherung

Restaurant & Catermg

Bahnhof]j

__— lLungern —

Familie Odermatt
Bahnhofstr. 30 | 6078 Lungern
T 041 678 15 55
info@bahnhoefli.ch
www.bahnhoefli.ch
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HOTEL
RESTAURANT

ROsSLI

TS BECRIMRILD

Hotel-Restaurant Rossli
Dorfplatz 1, 6375 Beckenried
Telefon 041 624 451
roessli-beckenried.ch

Bei uns verschmelzen Berg und
Seeim Einklang mit unserer Gast-
freundschaft. Kommen Sie zum
Genuss von saisonalen und markt-
frischen Gerichten aus der Region,
welche sorgfaltig und mit viel Lie-
be zubereitet und in unserem
Restaurant oder auf der grossen
Seeterrasse serviert werden.

Bei Schiffstation und Postauto.

BISTRO
CAFE-BAR

SCHIANEN

Bistro Café-Bar Schwanen
Seestrasse 2, 6375 Beckenried
Telefon 041624 4510
schwanen-beckenried.ch

Inmitten von Beckenried ist unser
Bistro der Treffpunkt fUr Jung und
Alt. Sei esam Morgen zum Kaffee
und Znuni, wahrend dem Mittag
oder Uberden Tag zum Verweilen
und abends zum Chillen, Treffen,
Reden. Wir bieten trendige Mix-
getranke und eine kleine Speise-
karte sowie ein interessantes Take-
away-Angebot zum Mitnehmen.

AM

Biergarten am See
Dorfplatz/beim Kurplatz
6375 Beckenried

Telefon 041 624 45 33
biergartenamsee.ch

Uber den Sommer, ab Mitte Mai
bis Ende September, verwandelt
sich der ehemalige Mond-Garten
zU einem mit Kastanienbaumen
bestlckten Biergarten. Direkt am
Seeladtdieser zum Beisammen-
sein ein. Wir servieren Ihnen Bie-
re ausaller Welt und passend dazu
gibt es Weisswurst, Brezel und
diverse einheimische Speisen.

BERG-

RESTAURAMNT

Filpsitubli
C_-’_ ELIWINALP

Bergrestaurant Alpstubli
Sunnigrain 11/Klewenalp
6375 Beckenried

Telefon 041620 31 44
alpstubli-klewenalp.ch

BERG-
RESTAURANT

—m— g EWEMALF

Mitten im Gebiet Klewenalp und
direkt am Weg - wir bieten Ihnen
ein besonderes und unvergesslich
schones Erlebnis als bedientes
Restaurant mit gutburgerlicher
Kuche. In Kombination mit gutem
Essen und einem erholsamen Son-
nenbad eignet sich das Alpstubli
perfekt fur die Mittagspause bei
einem Ski- oder Wanderausflug.
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Hotel Restaurant Buochs

Hotel Krone

Dorfplatz 2a, 6374 Buochs
Telefon 041624 5577
info@hotel-krone-buochs.ch
hotel-krone-buochs.ch

&ffnungszeiten
So/Mo Restaurant geschlossen
Di-Sa 07.00 bis 22.00 Uhr
Hotel 7 Tage offen

ab 07.00 Uhr

Aktuell

Kaffee und Gipfeli

von 07.00 bis 11.00 Uhr

fur CHF 5.50

3 verschiedene Mittagsmenus
ab CHF 14.50

Wochenhit Business: CHF 26.50
Wochenhit Vegi: CHF 16.50

Uber uns

In der Krone Buochs bewirtet Sie
das Gastgeber-Paar. Die erfahre-
nen Gastronomen bewirtschaften
bereits das Restaurant Schlussel
in Ennetblrgen und haben jahre-
lange Erfahrungin der Gastrono-
mie und Hotellerie.

Mittag

Esgibttaglich frische Tagesteller!
Die Tagesempfehlungen beinhal-
ten immer ein Fischgericht, ein
Fleischgericht und ein Pastage-
richt, dazu der Wochenhit. Fur
weitere Fragen stehen wir Ihnen
gerne zur Verfugung!

Hotel & Restaurant Krone
Herzlich willkommen im Hotel
Krone in Buochs in Nidwalden!
Nur funf Gehminuten vom Ufer
des Vierwaldstattersees entfernt,
an ruhiger und idyllischer Lage,
bietet Ihnen das Hotel alles fur
einen entspannten Aufenthaltim
Herzen der Schweiz. In der Krone
finden sowohl Einheimische, Tou-
risten alsauch Reisende aufdem
Weg nach ltalienan 365 Tagenim
Jahr eine schéne Unterkunft zu
fairen Preisen. Das Team des
Hotels Krone Buochs ist taglich
ab 07.00 Uhr, im Restaurant wie
auch im Hotel, fur Sie da.

Restaurant

Alle Speisen werden taglich aus
frischen, regionalen Zutaten zube-
reitet und mit viel Liebe gekocht.
Das fuhlt und schmeckt man.

Events

Ob Hochzeit, Familienfeier oder
Vereinsanlass: Das Hotel Krone
bietet den perfekten Rahmen fur
unvergessliche Anlasse. Auch
Seminare mit bis zu 50 Teilneh-
mern finden hier die ideale Loka-
litat. Erkundigen Sie sich telefo-
nisch fur mehr Infos.

Zimmer

Im Hotel Krone erwarten Sie 16
helle, gerdumige 2-Bett-Zimmer
mit einem ausklappbaren dritten
Bett und 5 Suiten mit grosszugiger
Ausstattung. Alle Zimmer verfu-
gen Uber eine Sitzecke mit Flach-
bild-TV, eine Minibar und ein
eigenes Badezimmer mit Haar-
trockner. Die isolierten Fenster
sorgen fur viel Ruhe und Privat-
sphare, das kostenlose WLAN fur
den Kontakt zur Aussenwelt.
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Piccadilly
Ennetburgerstrasse 10
6374 Buochs

Telefon 041 620 34 34

Mo Ruhetag

Di-Do  08.00 bis 14.00 Uhr
17.00 bis 22.00 Uhr

Fr—-Sa  08.00 bis 23.00 Uhr

So 09.00 bis 23.00 Uhr

Fur jeden Geschmack etwas!
Im Herzen von Buochs erwartet
Sie das Restaurant Piccadilly mit
14 verschiedenen Burgern und
mehr als 20 knusprigen Pizzen.
Die Speisekarte umfasst appetit-
liche Fleischgerichte und cremi-
ges Risotto. Mittagsmenu a la
carte mit frischer Suppe oder
Salat. Der ideale Treffpunkt fur
Familien, Freunde und Fein-
schmeckerin einladender Atmo-
sphare und mit hervorragendem
Service. Mit Aussenterrasse. Gas-
teparkplatze vor dem Haus.

Loco's Pub

Dorfstrasse 6, 6374 Buochs
Telefon 076 740 06 60
loslocos22.ch

Offnungszeiten
Di-Do 17.00 bis 00.30 Uhr

Fr 17.00 bis 02.00 Uhr
Sa 19.00 bis 02.00 Uhr
So/Mo Geschlossen

Der Treffpunkt

In einem gemutlichen und char-
manten Ambiente ladt das altes-
te Pub der Region zum Verweilen
ein. Wahlt aus einem grossen Sor-
timent an lokalen und karibischen
Spezialitaten. Ob spannende Dart-
Turniere, gesellige Table-Games
oder mitreissende Live-Ubertra-
gungen, hier kormmt jeder auf
seine Kosten. Trefft Freunde und
verbringt unvergessliche Abende
in der «Cuba-Bar» zum Beispiel
bei einem unserer zahlreichen
Events!

Restaurant Hirschen
Dorfstrasse 6, 6374 Buochs
Telefon 04162013 82
restaurant.hirschen@bluewin.ch

Mo-Sa 08.00 bis 00.30 Uhr
So 09.00 bis 23.00 Uhr
Feiertage 09.00 bis23.00 Uhr

365 Tage im Jahr geoffnet

Gemutliches und heimeliges
Restaurant

-Heimeliges Restaurant fur
jedermann

-Gutburgerliche Kuche
-Jagerstubli fur Sitzungen und
kleinere Familienanlasse bis
16 Personen

-Saal fur Hochzeiten, Bankette,
Tagungen und Familienanlasse
bis 70 Personen

-Romys Seebeizli gedffnet

vom 1. Mai bis September

-4 Doppelzimmer zu vermieten
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STERKNEN

HOTEL & RES URANT

Sternen Buochs
Hotel & Restaurant
EnnetbuUrgerstrasse 5
6374 Buochs

Telefon 041620 11 41
sternen-buochs.ch

Ruhetage Mittwoch und
Donnerstag

Freitag und Samstag ab 17.00
Uhr gedffnet
Bankettanfragen ab 30
Personen auch

an unseren Ruhetagen

Getno

Gutburgerliche Gerichte und
einheimische Spezialitaten
Herzlich willkommen bei
Susanne und Werner. Wir bieten
Ihnen eine herzliche und
persdnliche Gastlichkeit mit
einer marktfrischen, einheimi-
schen, hausgemachten und
feinbUrgerlichen Kuche.

Unsere Spezialitaten: Marz bis
September Fischspezialitaten,
Saiblinge und Lachsforellen aus
dem eigenen Naturteich in
Engelberg mit Quellwasser vom
Titlis. Hausgemachte Metzgete,
Wild aus einheimischer und
eigener Jagd.

In unserem unterteilbaren Saal,
unserer Gaststube und auf der

Gartenterrasse bieten wir Ihnen
Platz bis 200 Personen.

Zwolf schone Boutique-Zimmer
mit Schweizer Boxspringbetten
und kostenfreiem WLAN.

BIKE[GENOSS

zcmm:mwil!

Romy's Seebeizli

Seebuchtstrasse 33 Mo-Do 10.00 bis 22.00 Uhr
6374 Buochs Fr/Sa 10.00 bis 23.00 Uhr
Telefon 079 4241113 So 10.00 bis 22.00 Uhr

CASTRR

UNTERWALDEN
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Gasthaus Restaurant
Waldegg

Familie Ruth und Ernst
Rechsteiner

6383 Wiesenberg/Wirzweli
Telefon 04162815 60
waldegg-wirzweli.ch

Abendfahrplan der Luftseilbahn:

18.20 und 20.00 Uhr

Vergiss Stress und Uhr,
geniesse Aussicht und Natur!
Unser heimeliges Restaurant mit
grosser Sonnenterrasse ist ca. 15
Minuten von der Bergstation Wirz-
welientfernt. Unterwegslassen Sie
sich beim mystischen Eulenpfad
von den acht Eulen inspirieren.
Geniessen Sie unsere marktfrische
Klche mit gluschtigen Hausspe-
zialitaten.

Im GrillhGttli: ab 8 bis 11 Personen,
Fleischgrill — Alplermagronen —
Fondue

Renovierte Zimmer bis12 Personen

ESEN oo
ERMCALIFEN GEMESSEN

«Bei Wurzeltraut»

essen und trinken
einkaufen und geniessen
Wirzweli 6, 6383 Wirzweli
Telefon 04162814 14
bei-wurzeltraut@wirzweli.ch
bei-wurzeltraut.ch

&ffnungszeiten siche Website

...zauberhaft verwurzelt!

Nicht nur einheimische kostliche
Gerichte geniessen, sondernauch
eine atemberaubende Aussicht auf
die umliegende Bergwelt.

Nach einer rasanten Fahrt auf der
Sommerrodelbahn oder einer
Wanderung aufdem Hochplateau
Wirzweli Gastlichkeit erleben und
sich einfach verwohnen lassen.

- Einzigartige Brunch-Erlebnisse -
regionale Spezialitaten - gemutli-
che Gaststube - grosse Sonnen-
terrasse - Panoramasaal - Einkaufen
und Take-Away im Erdgeschoss

Zwei Kantone,
ein Gutschein

Schenke kulinarische
Erlebnisse in Unterwalden.

GASTRY

UNTERWALDEN
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Drucken ist Kommunikation
Kommunikation ist Zusammenfinden

¥ L

Dorfplatz2 - CH-6383 Dallenwil -+ Fon +41(0)41629 7900 - info@dod.ch + www.dod.ch

TELLEN

Weine aus dem Herzen der Schweiz

www.weingut-tellen.ch
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Gicssenhol

Giessenhof

Ristorante, Pizzeria, Vinoteca
Bahnhofstrasse 2

6383 Dallenwil

Telefon 04162811 26
ristorante@giessenhof.ch
giessenhof.ch

&ffnungszeiten

Mo/Mi-Sa 09.00 bis 23.30 Uhr
Di Ruhetag

So 09.00 bis 21.00 Uhr

BENVENUTO Im

Ristorante Giessenhof
Italienische Spezialitaten in einer
herzlichen Atmosphare: Wir ver-
wohnen Sie gerne!

Ob einfache Pizza oder mehrgan-
giges MenU, Lunch mit Freunden
oder Dinner zu zweit, ob Familien-
fest oder Geschaftsanlass, ob bei
uns oder bei Ihnen daheim — wir
bringen italienischen Genuss auf
den Tisch.

Isabel, Luis und Isabella Martins

Giessenhol

Restaurant

Bis zu 120 Personen finden
bequem Platz in unserem stilvoll
eingerichteten Restaurant, davon
bei Bedarf 50 Personen im
abtrennbaren Gourmetbereich.

Unsere grosszUgige, sonnige
Terrasse mit Blick auf die umlie-
gende Bergwelt 1adt, geschutzt
vor Wind und Wetter, zum
Verweilen und Geniessen ein.

Vinoteca

Unsere charmante, neu gestaltete
Vinoteca bietet Platz fur stim-
mungsvolle Feiern mit bis
zu 60 Personen oder exklusive
Anlasse im kleinen Kreis — wir
finden garantiert den passenden
kulinarischen Rahmen.

Anlasse

Verbringen Sie in ansprechender
Atmosphare unvergessliche Stun-
den mit lhren Liebsten und
geniessen Sie die gelebte Gast-
freundschaft der Gastgeber.

Familien und Geschaftsfeiern,
Geburtstage, Hochzeiten, Taufen,
Versammlungen und Geschafts-
essen sind bei uns herzlich
willkommen.

Gerne beraten wir Sie personlich
bei der Planung Ihres Events.

Catering- und Partyservice
Unser Catering-Service serviert
unsere kulinarischen Erlebnisse
fur 10 bis zu 110 Personen direkt
bei Innen zu Hause. Ein feines
Antipasti-Buffet, eine Auswahlan
Pizze,vor Ort zubereitete Risotto-
oder Pastagerichte —wir kommen
auch gerne zu lhnen.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Ihre Gastgeberfamilie Martins
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I DORFKLATSCH

Dein Event

Dorfklatsch Gastro GmbH
Ischenstrasse 5, 6376 Emmetten
Telefon 041620 37 40
info@dorfklatsch.ch
dorfklatsch.ch

Dienstag geschlossen

fein & gsellig in Emmetten
Willkommen in unserem gemut-
lichen Restaurant, wo alle Speisen
durchgehend erhaltlich sind und
wir grossen Wert auf einheimische
Produkte legen.

Geniessen Sie unsere Spezialitaten
wie Cordon bleus, Résti und das
ganze Jahr Uber Fondue. Lassen
Sie sich von unseren feinen Drinks,
Cocktails und immer wieder neu-
en ausgesuchten Weinen und
Gins verwdhnen. Besuchen Sie
uns am 1. Freitag des Monats zur
Happchenjagd!

EMMETTEN
VIERWALDSTATTERSEE

Berggasthaus Niederbauen
Niederbauen 1, 6376 Emmetten
Telefon 041620 23 63
berggasthaus-niederbauen.ch

Montag und Dienstag Ruhetage
(das ganze Jahr)

Das Berggasthaus der
besonderen Art
Traumhafte Aussicht, raffinierte
marktfrische Kiche und herzli-
cher Service. Frei nach dem Mot-
to «Kulinarik auf 1575m 4. M.»
-Schoénster Aussichtspunkt

der Zentralschweiz
-Panorama-Saal fur

bis zu 90 Gaste

-ldeal fur Hochzeiten/
Familienfeiern

-Candle Light Dinner
-Sonntagsbrunch

'I‘meugelmmm

Hotel-Restaurant-Tramli
Bar

Dorfstrasse 47 | 6376 Emmetten
Telefon 04162013 54

Offnungszeiten
Hotel-Restaurant unter:
engel-emmetten.ch

Gutburgerliche Kuche, Fondue
Chinoise und Fondue Bourguig-
nonne auf Vorbestellung. Gesell-
schaften bis zu 80 Personen.
Der Ideale Aufenthalt fUr Ihre Akti-
vitaten. In unmittelbarer Nahe der
Bergbahnen. Ubernachtungs-
moglichkeiten in einem unserer
30 Zimmer.

Tramli Bar geodffnet jeweilsin den
Wintermonaten, Freitag und
Samstag ab 21.00 Uhr. Zu den Ubri-
gen Monaten finden Sie die Info
auf unserer Homepage.
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la cucina di susi o cucina di
Dorfstrasse 33

6376 Emmetten

Telefon 041620 77 77
info@lacucinadisusi.ch
lacucinadisusi.ch

Nidwaldens einzige Pinseria

In Emmetten, auffast 800 m U. M.
und direkt gegenUber der Berg-
bahn StockhUtte, empfangt Susi
Farinato ihre Gaste inihrem char-
manten Familienbetrieb. Seit
Anfang desJahresdrehtsich hier
alles um die beliebte italienische

Spezialitat Pinsa. Der Pinsateig
wird aus einer harmonischen
Mischung aus Sauerteig sowie
Weizen-, Reis- und Sojamehl her-
gestellt und nach Herzenslust
belegt. Die Pinsaist aussen knusp-
rig und innen herrlich weich.
Selbstverstandlich kommmenauch
die Liebhaber hausgemachter
Pasta und weiterer italienischer
Kostlichkeiten aufinhre Kosten. Fur
ein mediterranes Flair zu Hause
gibtesimintegrierten Feinschme-
cker-Shop eine Auswahlan erlese-
nen italienischen Delikatessen.

<

SEEBLICK HOHENHOTEL

innehalten im Herzen der Schweiz

Seeblick Hohenhotel
Hugenstrasse 24

6376 Emmetten

Telefon 041 624 41 41
info@hotelseeblick.ch
hotelseeblick.ch

7 Tage geodffnet

Entdecken. Entspannen.
Geniessen.

Eine derschonsten Sonnenterras-
sen im Kanton Nidwalden, mit
traumhaftem Weitblick Uber den
Vierwaldstattersee und die vor-
alpine Bergwelt von Niederbauen
bis Rigi, [adt zum Verweilen ein.
Geniessen Sieim Restaurant oder
auf der Aussichtsterrasse feinste
(Inner-)Schweizer Spezialitaten —
stets saisonal zubereitet und
regelmassig wechselnd. Hier kom-
men alle auf den Geschmack.

In der Hohe lasst es sich zudem
ausgelassen feiern! Ob drinnen
oder draussen. Vom Familien-
fest oder dem Firmenjubilaum,
Geburtstag, Hochzeit bis zur Tau-
fe — alles ist moglich, denn Platz
gibt es ausreichend fur 10 bis zu
120 Gaste.
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ALLES AUS EINER HAND.
GETRANKE | TECHNIK | SERVICE

klassisch | vegan | bio | allergenfrei

Wir sind
Partner von

Ihr Partner  EXKLUSIV FUR
FUR NACHHALTIGEN ~ DIE GASTRONOMIE
GETRANKEAUSSCHANK.
GRAPOS SCHWEIZ AG
Bollstrasse 61, 3076 Worb
Tel. 031 838 74 74
info@grapos.ch

Mehr als 100 verschiedene Sirupe.

Der 8kologische Fuabdruck
aller Grapos Getréinke
ist um 90% Kleiner als der

konventioneller Portionsflaschen.

EDELPILZE

Superfood

aus der Region
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brunn'

engelberg

Brunni-Bahnen Engelberg
Wydenstrasse 55

6390 Engelberg

Telefon 041639 60 60
info@brunni.ch

brunni.ch

Am Harzlisee
in 30 Min. ab Engelberg
Luftseilbahn & Sessellift

1860 m U. M.

Auf Ristis
in'7 Min. ab Engelberg
mit der Luftseilbahn

1600 m 4. M.

In Engelberg
neben der Talstation

1000 m U. M.

Brunni Engelberg aufder Sonnen-
seite von Engelberg —ein Highlight
im Sommer und im Winter! Esist
ein ideales Ausflugsziel fur Fami-
lien, Geniesser und Bergweltbe-
geisterte, die sich in der schénen
Alpenwelt erholen wollen.

Brunnihutte

Eineinzigartiges Bergerlebnis fur
Naturliebhaber. Die BrunnihUtte
isteinidealer Ausgangspunkt fur
sportliche Aktivitaten, verbunden
mit geselligem Beisammensein.

Berglodge Restaurant Ristis
Geniessen Sie frische Bergluft auf
der Sonnenterrasse des Berg-
lodge Restaurant Ristis oder Uber-
nachten Sie in einem der rustika-
len Mehrbettzimmer, ideal fur
Familien und Kleingruppen.

Familienrestaurant OX
Familienfreundlichkeit liegt uns
am Herzen. Im Winter liegt das
Familienrestaurant OX direkt an
der Klostermatte und im Sommer
bietet es eine Indoor Spielwelt.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!




Appetit auf Erfolg?

Bei uns wird Wissen serviert - frisch, praxisnah und mit besten Karriere-Aussichten!

VORSPEISE

Vorbereitungskurs Wirtepatent - Damit du dein
eigenes Lokal erfolgreich fuhrst.

HAUPTGANG

G1 Gastro-Grundseminar - Der perfekte Einstieg
in die Gastronomie.

DESSERT

G2 Gastro-Betriebsleiterseminar - Fur alle, die
den nachsten Karriereschritt gehen mochten.

Melde dich heute
schon fur die nichste
Infoveranstaltung an!

Besuche uns gerne unter
gastro-luzern.ch fur erste Infos.

Hast du Fragen zur Berufsbildung? Ruf uns an - wir beraten dich gerne!

Aus- und Weiterbildungszentrum G'ART, St.-Karli-Strasse 74, 6004 Luzern | www.gart.ch | info@gart.ch | 041 240 01 07

WIRTSCHAFTS
u 3’"‘5 FORDERUNG
NIDWALDEN

SRR )\

Stansstaderstrasse ode
Telefon 041 618 Z6 54 -
WWW. wwtschaftsfoe*g
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GOLF STUBLI

ENGELBERG

Golf Stubli
Wasserfallstrasse 114
6390 Engelberg

Telefon 041638 08 05
golfstubli@titlis.ch
titlis.ch

&ffnungszeiten
1. Mai bis 19. Oktober 2025
taglich gedffnet

Neu ab Dezember 2025:

Alpine Fusion Kitchen im
«Atelier Hess» auf Tribsee

Das «Atelier Hess», bisher «Bistro
1800», eroffnet zur Wintersaison
2025/26 nach einem Umbau in
neuem Glanz und verbindet
alpine Geschichte mit moderner
Kulinarik. Inspiriert vom Pionier
Eugen Hess-Waser, spiegelt das
Restaurant Kreativitat und Hand-
werkskunst wider —sowohl in der
Architekturalsauchin der Kuche.
Unter der Leitung von Kuchenchef
Nicholas Lundgren entstehen
kreative Gerichte, die die «Alpine
Fusion Kitchen» neu interpre-
tieren.Im lichtdurchfluteten Res-
taurant mit Atelier-Charakter
geniessen die Gaste raffinierte
Kreationen. Das «Atelier Hess»
steht fur Tradition und Innovation
auf1800 Metern.

Genuss mit Panoramablick
Von Fruhling bis Herbst 1adt das
Golf Stubliaufdem idyllisch gele-
genen Golfplatz Engelberg zu
genussvollen Momenten in
gemutlicher Atmosphare ein.
Unter der langjahrigen Leitung
von Vera Lucia Das Neves werden
frische, saisonale Spezialitaten
serviert — von hausgemachten
Spatzlimit Eierschwammli bis hin
zum klassischen Beef Tatar. Ab
Mai 2025 sorgt Gastkoch Nicholas
Lundgren, der im Winter im Bis-
tro 1800 auf Trlbsee tatig ist, fur
kulinarische Highlights — eine
besondere Celegenheit fur
Geniesser!

Ein Treffpunkt fur alle — nicht
nur far Golfer

Das Golf Stubli besticht durch sei-
nen alpinen Charme mit viel Holz
im Innenbereich und einer weit-
laufigen Terrasse mit herrlichem
Blick in die Bergwelt. Gaste, die
nicht golfen, sind genauso will-
kommen und kénnen den Besuch
ideal mit einem Spaziergang
durch die malerische Umgebung
verbinden. Ob fur ein gemutliches
Essen, eine Sitzung oder einen
besonderen Anlass—das Restau-
rant bietet den perfekten Rahmen
fUr entspannte und genussvolle
Stunden.

Taglich geoéffnet wahrend der
Sommersaison

Von fruh bis spat verwodhnt das
Golf Stubliseine Gaste mit regio-
nalen und internationalen Kost-
lichkeiten. Die Kombination aus
idyllischer Lage, herzlicher Gast-
freundschaft und gehobener
Alpenklche macht das Restau-
rant zu einem besonderen Ort fur
Genuss und Erholung in Engel-
berg.
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Alpenciud
L. HOTEL BAR RESTAURANTS

Alpenclub

Hotel, Restaurants & Bar

Dorfstrasse 5

6390 Engelberg

04163712 43

alpenclub.ch

Restaurant
10 Sitzplatze

Sonnenterrasse
120 Sitzplatze

Restaurant Ober
40 Sitzplatze /100 Apéro

Fondue-Stube
60 Sitzplatze

Eventlocation Under
15 Sitzplatze / 200 Apéro

Weinkeller
18 Sitzplatze / 40 Apéro

Offnungszeiten
Mi bis Fr 17.30 bis 23.00 Uhr
Sa & So 12.00 bis 23.00 Uhr

Restaurant & Sonnenterrasse
Von Pizza bis zum Rindsfilet vom
heissen Stein — unsere Kuche ist
so vielseitig wie innovativ und
bleibt aber immer noch den hei-
mischen Wurzeln treu.

Im Sommer geniessen Sie auf
unserer Sonnenterrasse nicht nur
unsere feine Klche, sondern auch
einen einzigartigen Blick aufden
Titlis-Gletscher.

Das wird ein Fest!

Ob private Veranstaltung, kleines
oder grosses Fest—der Alpenclub
bietet Innen mit den verschiede-
nen Raumlichkeiten den passen-
den Rahmen. Erzahlen Sie unsvon
Ihren Winschen und wir machen
Ihr Fest einzigartig.

Wir schenken Ihnen eine Nacht!
Profitieren Sie von den ruhigeren
Tagen in der wunderschdnen
Engelberger Bergwelt und ge-
niessen Sie gleichzeitig fur funf
Néachte den herzlichen Service in
unserem Boutique Hotel, wahrend
Sie nur fur vier Nachte bezahlen.

Barghuis Jochpass
6390 Engelberg
Telefon 0416371187
jochpass.ch

Sagenhaft

Auf dem Saumerweg auf 2222
m U.M.thront unser Barghuis und
heisst Schneesportler, Wanderer,
Biker und Geniesser herzlich will-
kommen. Auf unserer Sonnen-
terrasse geniesst man die Aussicht
und das gute Essen im Sommer
und Winter. Am Abend gibt’s Ent-
spannung in der Sauna, 4-Gang-
MenU im Stubli und Erholung in
unseren sagenhaft schénen Zim-
mern.
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Hahnenblick

Hotel Hahnenblick AG
Wasserfallstrasse 6

6390 Engelberg

Telefon 0416371212
info@hahnenblick.ch
hahnenblick.ch

&ffnungszeiten

Mo/Di  Ruhetag

Mi-Sa  08.30 bis ca.23.00 Uhr
So 08.30 bis 17.00 Uhr

Restaurant Hahnenblick in
Engelberg

Willkommen im Restaurant Hah-
nenblick in Engelberg - ein wah-
res Juwel der Schweizer Gastro-
nomie. Unsere Gaste erleben eine
unvergleichliche Kombination aus
herzlicher Gastfreundschaft und
kulinarischen Kostlichkeiten.

Als eines von nur acht Gilde-Res-
taurants in Nid- und Obwalden
bieten wir sowohl traditionelle
Schweizer Gerichte als auch
moderne Interpretationen der
AlpenkUche. Ihr Gastgeber und
KUchenchef Marcel Ineichen setzt
auffrische Zutaten aus der Region
und kreiert saisonale Menus mit
seiner ganz persoénlichen Note.
Unsere Weinkarte halt eine erlese-
ne Auswahl an regionalen und
internationalen Weinen bereit, die
perfektaufunsere Speisen abge-
stimmt sind.

Das gemutliche Ambiente unse-
res Restaurants, mit rustikalen
Holzmobeln und stimmungsvol-
ler Beleuchtung, schafft eine ein-
ladende Atmosphare. Im Sommer
ist unser Garten mit der Sonnen-
terrasse ein beliebter Treffpunkt
fUr unsere Gaste. Ob fur ein
romantisches Dinner, ein geselli-
ges Familienessen oder eine
genussvolle Mittagspause — bei
uns fuhltsich jeder wohl. Parkieren
Sie gratis auf einem unserer 40
Restaurantparkplatze. Wir freuen
uns darauf, Sie bei uns willkom-
men heissen zu durfen!

(Scéd)&% S

ENGELBERG

Gasthaus Schwand
Engelberg

Familie Stahelin-Durrer
Schwand 1

6390 Engelberg

gasthaus-schwand.ch
Telefon 04163713 92

Montag & Dienstag Ruhetage

Wir als Familie Mylene & Patrick
Stahelin-Durrer mit Elisa und Julia
fUhren das Gasthaus mit vollstem
Engagement und Herzblut.

-Gaststube mit 30 Sitzplatzen

-Sali mit 60 Sitzplatzen

-Sonnenterrasse auf der Sud-
bis SUdostseite mit 80 Platzen

-Spielplatz unterhalb der Terrasse

-2 Vierbett- /3 Doppel- und
1Einzelzimmer.

In unseren Zimmern geniessen
Sie einen herrlichen Ausblick.




ntakt per Telefon
oder auf unserer Webseite

» Flexibler Termin N
Angepasst an lhren Alltag

» Elektrokontrolle vor Ort

Sichere und diskrete
Durchfiihrung

Mit Verantwortung £ E I
geniessen. k- Ti

Jetzt probieren!

FELDSCHLOSSCHEN VERBINDET.

elektroexpert.ch
041 610 80 35

Helles ¢ us
Herzenlunse is
' -

* Sudhause
-

FELDSCHLOSSCHEN

SEIT + 1876
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SPANNORT

RESTAURANT

RESTAURANT SPANNORT
Andre Keller

Dorfstrasse 28

6390 Engelberg

Telefon 04150011 33
info@spannort.ch
spannort.ch

Offnungszeiten
Mi-Sa ab 18.00 Uhr
So ab 15.00 Uhr

Restaurant
60 Sitzplatze
Stubli

24 Sitzplatze

Terrasse
30 Sitzplatze

Gault:Millau

GUIDE SCHWEILZ

Das RESTAURANT SPANNORT ladt
mit seinen heimeligen Raumlich-
keiten aus viel Holz sowie der klei-
nen Terrasse an der Dorfstrasse
zum Verweilen und Geniessenein.

Es erwartet Sie ein einzigartiges
Gourmet-Erlebnis. Hier wird nicht
nur gekocht, sondern auch
Freude geteiltund...
Geschichten erzahlt.

Ein junges, dynamisches Team,
das mit viel Charme und einem
Hauch von Schalk bedient. Die
Klchencrew begleitet mit kreati-
ven Gerichten aus frischen regio-
nalen Produkten.

FUr Weinliebhaber bietet das Res-
taurant eine besondere Auswahl
an Offenweinen. Diese sorgfaltig
ausgewahlten Weine erganzen die
Speisen perfekt und laden zu neu-
en Geschmackserlebnissen ein.

Das SPANNORT-Team freut sich
auf Ihren Besuch.

TEAROOM

The Tea Room Engelberg
Dorfstrasse 29, 6390 Engelberg
Telefon 041637 36 56
the-tearoom.ch

Mo-Fr  06.30 bis18.30 Uhr
Sa/So  06.30 bis17.00 Uhr

Bodenstandig royal
Geniessen Sie ein original English
Breakfast oder einen traditionel-
len Afternoon Tea in gemutlichem
Ambiente. Lassen Sie sich aufele-
ganten Etageren mundgerechte
Happchen wie herzhafte Sand-
wiches, hausgemachte Scones
mit Clotted Cream und Mar-
melade oder feinste Gebacke
und Patisserie reichen. Dazu emp-
fehlen wir unsere auserlesenen
Tees mit oder ohne Milch und
Zucker. Oder auch ein prickelndes
Cupli, why not?
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Seerestaurant ”“"

Pizzeria & Grill San Marco

Seerestaurant Schlussel
Stationsstrasse 24

6373 Ennetburgen

Telefon 04153010 70
info@schluessel-ennetbuergen.ch
schluessel-ennetbuergen.ch
7 Tage offen

von 10.00 bis 23.00 Uhr

Aktuell

Mittagsmenu inkl. Suppe o. Salat
Menu I: CHF 20.50 | Frische Pasta
Menu II: CHF 22.50 | Frisch
zubereitete Fleisch- oder
Fisch-Gerichte

MenU Ill: CHF 21.50 | Haus-
gemachte Pizza nach Wahl
Wochenhit Business: CHF 29.50
Wochenhit Vegi: CHF 20.50

Feiern und Seminare

Wir laden Sie ein, direkt am See
und umgeben von der herrlichen
Bergkulisse, |hre Hochzeit,
Geburtstagsfeste, Firmen- oder
Vereinsanlasse zu feiern. Ein
besonderes Ambiente erleben Sie
in unserer Pergola. Sie bietet Platz
fur 60 Personen. Wahrend Sie im
Sommer den Tag unter freiem
Himmel geniessen konnen, wird
im Winter gemutlich eingeheizt.
Das Seerestaurant SchlUssel ist
auch fur Workshops, Meetings,
Seminare und Tagungen eine gute
Adresse: Wir sind verkehrsgunstig
gelegen und ein professioneller
und kompetenter Partner fur die
Austragung samtlicher Feiern und
Anlasse. Gerne richten wir uns
bezlglich Menu, Dekorationen
und Ausstattungen nach lhren
Wunschen. Naturlich stellen wir
Ihnen auch Beamer, WLAN, Gross-
bildschirm usw. zur Verflugung.

Entspannen und geniessen

Sie kdbnnen einen Tag kaum scho-
ner beginnen alsauf unserer herr-
lichen Terrasse. Morgens servieren
wir Ihnen Kaffee und Gipfeli fur
nur 5 Franken. Den traumhaften
Seeblick gibt es gratis dazu. Schon
Johann Wolfgang von Goethe war
vom Vierwaldstattersee so begeis-
tert, dass er auf einem Ausflug
schwarmte: «<Ringsum die Herr-
lichkeit der Welt». Unser Restau-
rant verfugt Uber einen eigenen
Bootsplatz. Ausserdem ist die
Schiffsstation EnnetbUrgen, die
regelmassig von Linienschiffen
angesteuert wird, lediglich einen
kurzen Fussweg entfernt. Von
unserer Terrasse haben Sie nicht
nur eine traumhafte Seesicht, son-
dern auch eine einzigartige Sicht
aufdie regelmassig vorbeifahren-
den nostalgischen Raddampfer,
welche die grésste Binnen-Damp-
ferflotte der Welt bilden. In der
Umgebung befindet sich ein gros-
ses und gut ausgeschildertes
Wanderwegnetz. Ob Sie Ihren
Startkaffee vor Wanderbeginn
geniessen mochten oder sich nach
der Tour bei uns starken wollen:
Einzelwanderer sind ebenso herz-
lich willkommen wie Wandergrup-
pen oder Familien mit Kindern.

Speisen und Getranke

Ganz gleich, ob Sie einen kleinen
Imbiss wiinschen oder ein Fest-
menu: Wir freuen uns auf Ihren
Besuch undverwdhnen Sie gerne
nach allen Regeln der Kochkunst.
Das Seerestaurant Schlussel hat
sich aufdieitalienische Kuche spe-
zialisiert und unsere Pizza ist ein
Geheimtipp! Alle Speisen werden
beiunsfrisch zubereitet, wobei wir
Wert aufsaisonale Produkte sowie
auf hochste Qualitat legen. Als
Seerestaurantservieren wir natur-
lich auch fangfrischen Fisch.
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H o T E L -V 1 L L A
HONEGG
it 1905

Hotel Villa Honegg

Honegg 1
6373 Ennetburgen

Telefon 041618 32 00
info@villa-honegg.ch
villa-honegg.ch

Geniessen auf 914

Metern Uber Meer

In der Villa Honegg verschmel-
zen Tradition und Kreativitat zu
einem einzigartigen kulinari-
schen Erlebnis.

Das Konzept HONexquisite basiert
auf Regionalitat, Handwerk und
Geschichte, getragen von Leiden-
schaft und Respekt fur Gaste,
Partner und Umwelt. Jedes Detail
— von sorgfaltig ausgewahlten
Zutaten bis hin zu raffinierten
Kompositionen — wird mit Hin-
gabe gestaltet, um die Sinne zu
begeistern. Hier, hoch Uber dem
Alltag, wird Genuss zur Kunst und
Regionalitat zur Buhne fur Exklu-
sivitat. Erleben Sie Kulinarik, die
nicht nur schmeckt, sondern
beruhrt.

I‘IICICIII"'f

restaurant flugfeld

*BAR"
Nidair Restaurant Flugfeld
Stanserstrasse 81
6373 Ennetburgen

Telefon 041620 05 05
check-in@nidair.ch

nidair.ch

Sonn- & Feiertage geschlossen

Gemeinsam abheben!
Montag bis Freitag preiswerte Mit-
tagsmenus sowie kleine Mittags-
karte. Am Abend sowie samstags
a-la-carte sowie Spezialitatenkar-
te. Spezielle Menuvorschlage fur
Gruppen. Take-away. Bestellen, in
der praktischen Warmebox abho-
len und zu Hause den Hohenflug
geniessen.

Aussichtsterrasse an frischer Luft
mit bester Aussicht.

ByeBye Bar fur einen Apéro vor
dem Abheben oder einen Drink
nach der Landung.
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Reto Jdger Marcel Berwert Werner Wiirsch Pascal Schori Daniel Matter
Agenturleiter Versicherungs-und ~ Versicherungs-und  Versicherungs-und  Versicherungs- und
Nidwalden Vorsorgeberater Vorsorgeberater Vorsorgeberater Vorsorgeberater

T 0416107779 T 041618 83 03 T 041610 04 80 T 041618 83 00 T 041666 58 42

Gute Partnerschaften miissen reifen.
Genau wie junger Wein.

Agentur Nidwalden
Riedenmatt 2

6370 Stans

T 0416107777
stans@mobiliar.ch

die Mobiliar

mobiliar.ch

1076983
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Gasthaus Obermatt
Obermatt1,6373 Ennetblrgen
Telefon 04162013 23
gasthaus-obermatt.ch

Ostern bis Anfang Oktober
geodffnet von 10.30 bis 23.30 Uhr

Traumhaft schon

Geniessen Sie unsere Hausspe-
zialitaten (Fleisch- und Fischge-
richte sowie die feinen Alpler-
magronen).

Erleben Sie Sonnenuntergange,
die Sie nie mehr vergessen...

RESTAURANT

STJAKOR
ENNETMOOS

Restaurant St. Jakob
RuUbibachstrasse 10

6372 Ennetmoos

Telefon 041610 55 60
restaurant-st-jakob-nidwalden.ch

Offnungszeiten:

Mo/Mi-Sa  08.30 bis 23.00 Uhr
Di geschlossen

So 09.00 bis 22.00 Uhr

Restaurant St. Jakob
Traditionelle Kiche, ein gutes Glas
Wein oder Bier —Gastfreundschaft
wird bei uns grossgeschrieben.
Ob zum Jassen oder um ein Des-
sertzu geniessen, ein Halt bei uns
lohntsich. Wir bieten am Mittags-
tisch dreiverschiedene Menusan.
Unsere vielseitigen A-la-Carte-
Menus bieten wir am Mittag und
Abend an.

Wir freuen uns, Sie herzlich will-
kommen heissen zu durfen!

e

Ristorante Pizzeria da Pippo
Gruobstrasse 1, 6372 Ennetmoos
Telefon 041530 42 46
pizzeriadapippo.ch

Bankettsaal fur bis zu
50 Personen

Benvenuti al Ristorante
Pizzeria da Pippo

Idyllisch gelegen und umrandet
vom Stanserhorn und Pilatus,
befindet sich unser Restaurantin
Ennetmoos in der Nahe von Stans.
Geniessen Sie beiunsin familiarer
Atmosphare leckere, knusprige
Pizzen, hausgemachte Pasta, fei-
ne Fisch-, Fleischgerichte und
susse VerfUhrungen. Alles frisch,
mit Liebe und einer gehorigen
Portion Italianita zubereitet. Auch
fUr unsere kleinen Gaste.
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GISWIL

Hotel Bahnhof Giswil
Brunigstrasse 48

6074 Giswil

Telefon 04167511 61
info@bahnhofgiswil.ch
bahnhofgiswil.ch

&ffnungszeiten
Mi-So 08.30 bis 22.30 Uhr

Hier trifft Klassik

auf Innovation

Seit1888 gibt es unser Restaurant
Bahnhof Giswil. Es ist mittlerwei-
le ein echter Klassiker in der Gas-
tronomie-Szene. Unser Betrieb
ist ein Familienbetrieb, welcher
bereits in der funften Generation
gefUhrtwird. Unsere Kiche zeich-
net sich auch genau mit diesen
Details aus. Zum einen finden sich
klassische Gerichte auf der Karte,
deren Rezepte von Generation
zu Generation weitergegeben
wurden. Zum andern befinden
sich aber auch neue regionale
Kreationen in unserem Repertoire,
die von der jungen Kuchen-
mannschaft von Saison zu Saison
weiterentwickelt werden.

Familienrestaurant

Insbesondere die jungsten Gaste
liegen uns sehr am Herzen. Aus
diesem Grund haben wir einen
grossen Kinderspielplatz, ein
Spielzimmer und einen Game-
Room. Naturlich kommen die Kin-
derauch kulinarisch nicht zu kurz
und essen beiuns bis10Jahre—in
Begleitung pro erwachsene Per-
son —gratis von der Kinderkarte.

Catering «Geht nicht - gibt es
nicht!»

Wir bieten einen vollumfanglichen
Cateringservice von 2 bis 200 Per-
sonen in der ganzen Schweiz an.
Dabeistehen die WUnsche unse-
rer Gaste im Vordergrund und wir
setzen alles um:von der Hochzeit
mitten im Wald Uber ein kleines
Taufessen im eigenen Haus bis
hin zur Harry-Potter-Motto-Party!

Hotel

Unsere 8 nostalgischen Hotelzim-
mer, ruhig am Bach gelegen,
bestechen mit einer Aussicht in
die Berge. Ein reichhaltiges Fruh-
stUcksbuffet ist fur jeden Gast
inbegriffen.
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LANDGASTHOF

rossteil

GISWIL

Landgasthof

Grossteil Giswil
Angelika & Christian Halter
Rutistrasse 12, 6074 Giswil
Telefon 04167511 08
info@grossteil.ch
grossteil.ch

Gaststube & Restaurant
40 Sitzplatze

Saal
bis zu 140 Sitzplatze
(rollstuhlgangig)

Schwingerstube
40 Sitzplatze

Terrasse
38 Sitzplatze

Garten
40-50 Sitzplatze

&ffnungszeiten
Mi-Sa 09.00 bis 23.00 Uhr
So 10.00 bis 16.00 Uhr

Harmonie & Freude

Leben & Erleben

Im Ortsteil Grossteil von Giswil,
umgeben von Bergen und Wie-
sen, steht unser Landgasthof mit
Blick auf den Sarnersee. Der tra-
ditionell gewachsene Landgast-
hof, gefUhrt in der 3. Generation,
vereint gemutliches Ambiente mit
der Herzlichkeit Innerschweizer
Gastfreundschaft.

Wir, die Familie Halter und das
Crossteil-Team, sind stolz auf
unser Angebot und geben stets
unser Bestes, leckere Gerichte zu
zaubern und feine Weine, Uber-
raschende Aperitifs und Biere fur
unsere Gaste zu entdecken.

So kann man sich auf ein gemut-
liches Mittag- oder Abendessen
unter Freunden in lockerer, pro-
fessioneller Atmosphare freuen.

Schlafen

Nach einem Fest nicht mehr
heimfahren mussen? Auf der
Durchreise sein? Oder Giswil als
idealen Ausgangspunkt fur Aus-
fluge nutzen? Daflur stehen
unsere funf einfachen, aber
gemutlichen  Doppelzimmer
bereit.

ZOLL
HAUS

Hotel Restaurant

Hotel Restaurant Zollhaus
Zollhaus 1, 6074 Giswil

Telefon 0416751172
zollhaus-sachseln.ch

Mo/ Di 10.00 bis 22.00 Uhr
Mi/Do Ruhetage

Fr/Sa 10.00 bis 23.00 Uhr
So 10.00 bis 22.00 Uhr

Das Zollhaus am Sudufer des
Sarnersees ist der ideale Ort fur
Familienfeiern, Geschaftsessen
und Seminare, im Sommer aufder
herrlichen Terrasse mit Blick auf
See und Berge. Geniessen Sie
unsere taglich wechselnden Mit-
tagsmenus und lassen Sie sich
verwohnen. Unsere moderne
Klche interpretiert Klassiker neu
mit frischen, saisonalen Zutaten
aus der Region. Der Anspruch an
hochste Qualitat ist die Basis
unserer Gerichte und garantiert
Genuss mit allen Sinnen.
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KNUTWILER. AUS DEM HERZEN DER SCHWEIZ.

Tropft nur auf Wunsch

Maler

Schmid Martin

6362 Stansstad ® Tel. 041 610 71 68
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Edith's Alpenrosli
Hofstrasse 3, 6074 Giswil
Telefon 041676 00 36
info@ediths-alpenrosli.ch
ediths-alpenrosli.ch

So 09.00 bis 21.00 Uhr
Mo/ Di 09.00 bis 23.00 Uhr
Mi/Do Ruhetage

Fr/Sa 09.00 bis 24.00 Uhr

Willkommen in Giswil
Gemutliches Restaurant an der
Passstrasse Giswil-Sorenberg.
Einzige Kegelbahn in Obwalden,
an der Route des Schacherseppli-
weges, lauschige Gartensitzplatze.

Spezialitaten

Rindsfilet, Bergmandlisteak, haus-
gemachte Torten und Dessertsvon
Jessy's etc.

-Terrasse =70 Personen
-Restaurant -85 Personen
-Weintheke —15 Personen
-Chliteilerstubli —35 Personen

1538 muM

FLHUONALP

Alpkéserei und Beizli

Fluonalp

Alpkaserei und Beizli
6074 Giswil

Telefon 041 675 26 59

fluonalp@giswilerstock.ch
fluonalp.ch
17. Mai bis 19. Oktober

ASIANB@X

AsianBox GmbH
Seestrasse 35, 6052 Hergiswil
Telefon 079 267 8877
asianbox.ch

Mo-Fr 11.00 bis 14.00 Uhr
17.00 bis 20.30 Uhr

Sa geschlossen

So 17.00 bis 20.30 Uhr

&

Badirestaurant

Badirestaurant Hergiswil
Seestrasse 102, 6052 Hergiswil
Telefon 041630 16 30
badirestauranthergiswil@bluewin.ch

badirestaurant.ch
1. Mai bis 21. September
von 09.00 bis 22.00 Uhr gedffnet

Hergiswil
ijjj T’lj, Glasi Café Mo-Fr 06.30 bis 18.00 Uhr
= T/z Glaserweg 2, 6052 Hergiswil Sa 06.30 bis 16.00 Uhr
E;J}L Telefon 079 719 28 67 Sonn- & Feiertage geschlossen
Restaurant Felsenblick info@restaurant-felsenblick.ch
Seestrasse 13, 6052 Hergiswil restaurant-felsenblick.ch
FELSENBLICK Telefon 041 630 36 36 Mo-Sa 08.30 bis 23.00 Uhr

*RESTAURANT -

=

Doy

SPAGHETTERIA + RISTORANTE » PIZFERIA

Ristorante Seehus - Molo 58
Seestrasse 58, 6052 Hergiswil
Telefon 0416310192
Q0765717297

info@seehus.ch
seehus.ch
Mittwoch Ruhetag
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Glasi-Restaurant Adler
Seestrasse 7, 6052 Hergiswil
Telefon 04163011 45
info@glasirestaurant.ch
glasirestaurant.ch

&ffnungszeiten
Werktags offen

ab 08.00 Uhr bis spat
Sonn- & Feiertage

ab 10.00 bis 22.00 Uhr
24. Dezember:

ab 16.00 Uhr geschlossen
25. Dezember: Ruhetag
Betriebsferien im Januar

Lokalitaten/Gartenterrasse
-«Landi» Gaststube 70 Platze
-«Landi» Stubli 24 Platze
-«Glasi» Saal unterteilbar

bis 180 Platze (Mowe, Buch-
walder und Flugi)
-«Adler» Gartenterrasse

bis 140 Platze

Durchgehend warme Kiche
Sie erhalten bei unstaglich durch-
gehend bis 21.30 Uhr warme
Gerichte,an Sonn-und Feiertagen
bis 20.30 Uhr. Ab 14.00 bis 18.00
Uhr mit einer kleinen Karte.
«Adler» Z'morge von 09.00 bis
11.00 Uhr,an Sonn-und Feiertagen
von 10.00 bis 12.00 Uhr.

Willkommmen im Glasi-
Restaurant «Adler» Hergiswil
Bei uns treffen sich drei legenda-
re Grossen in aktueller Bestform:
Die «Glasi», der «Adler» und die
malerische Zentralschweiz mit
dem Vierwaldstattersee. Seit 1994
gehortder «Adler» zur «Glasi». Sie
tafeln in Raumen mit viel kreati-
vem Esprit, zumal unsere liebevoll
zubereiteten Speisen auf Glas aus
der «Clasi» serviert werden.

Der «Adler» ist Kult! Unser histo-
risches Gasthaus und die «Glasi»
sind ein eingespieltes Team:
Feuer und leuchtendes Kristall,
dazu leidenschaftliches Handwerk
mit regionaler Marktkdche — all
das trifft sich im «Adler». Ehrlich.
Authentisch. Verwurzelt.

Unsere Kuche bereitet frische
«Hacktatschli» zu und schwort
auf Cordon bleu mit Bergkase,
Krauterbutter und Bauernschin-
ken. Wir setzen im «Adler» Altbe-
kanntes Uberraschend anders in
Szene und bringen Feuer aufden
Teller. Geniessen Sie unsere Spe-
zialitaten.

Unsere Schwerpunkte erzahlen
von der jeweiligen Saison: «Klas-
siker» im Winter, «<Spargel aufl» im
Frahling, «Grill anl» im Sommer
oder «Wild herl» im Herbst. Jeweils
abends,an Sonn-und Feiertagen
und auf Anfrage auch mittags.
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PANORAMARESTAURANT HOTEL

Roggerli
Panoramarestaurant, Hotel
Riedmattstrasse 21,

6052 Hergiswil

Telefon 04163011 33
hotel-roggerli.ch

Marz bis Oktober

7 Tage ab 09.00 Uhr gedffnet

Willkommen im «Roggerli»
Hoch Uber Hergiswil, mit dem
wohlschonsten Blick aufden Vier-
waldstattersee, finden Sie unser
Panoramarestaurant im gemut-
lichen und traditionellen Ambien-
te. Auf unserer Speisekarte finden
Sie gutburgerliche, traditionelle,
saisonale Speisen, unteranderem
auch vegetarisch und vegan, aber
auch gluten- und laktosefrei.

Dorfbusab Bahnhof - Parkplatze
vorhanden — Rollstuhlfreundlich
— Kinderspielplatz

Seehotel Pilatus
Seestrasse 34, 6052 Hergiswil
Telefon 041632 30 30
info@pilatushotel.ch
pilatushotel.ch

&ffnungszeiten
taglich 07.00 bis 23.00 Uhr

Oasis Garden - Sommertraum
am See

Erleben Sie unvergessliche Augen-
blicke im mediterranen Hotelgar-
ten. Platschernde Brunnen und
Wasserspiele begleiten Ihre kuli-
narischen Genusse, wahrend Sie
unter angenehm Schatten spen-
denden Kastanienbaumen den
Blick Uber den See und dasimpo-
sante Bergpanorama schweifen
lassen.

Diese romantische Stimmung ladt
zum Traumen ein —von frih mor-
gens bis spat abends.

Alpwirtschaft

1063 m.iM. ’H\h;/—M Unterlauelen.ch

-_—
1
NATTIRLICH SCHEEN

EI GENTH AL

Alpwirtschaft Unterlauelen
Unterlauelen, 6013 Eigenthal
Telefon 041 497 26 25
unterlauelen.ch

Montag und Dienstag Ruhetage

Genuss liegt in unserer Natur
Wir laden Sie ein, bei uns ein paar
erholsame Stunden im schénen
Eigenthal zu verbringen. Genies-
sen Sie beiunsdie verschiedenen
Jahreszeiten auf der Sonnen-
terrasse oder in der gemutlichen
Gaststube. Wie ware es mit einer
Ubernachtung im fein duftenden
Bergheu? Lassen Siesich von tra-
ditionellen, alten Bauerngerichten
verwohnen, die auf die Verwer-
tung eines ganzen Tieres von der
Region ausgerichtet sind.
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HOTEL POSTHUIS
6068 Melchsee-Frutt
Telefon 04166912 42
posthuis.ch

Genuss mit Bergblick

Unser familiar gefuhrtes Hotel und
Restaurant liegt an zentraler Lage
—direkt an der Skipiste und zwei
Minuten vom See und den Bahn-
anlagen entfernt. Das traditions-

reiche, stilvolle Haus mit gutbur-
gerlicher Kuche bietet Ihnen
erholsame Ferien.

Schweizer Spezialitaten spielen
die Hauptrolle. Hotelgaste genies-
sen jeden Abend ein kostliches
4-Gang-Menu. Fur Tagesgaste
gibt es eine abwechslungsreiche
a la carte Kiche mit diversen Sai-
son-Spezialitaten. Tischreserva-
tion erforderlich.

Wahrend der Saison haben wir
sieben Tage gedffnet.

Im Sommer istam Sonntagabend
geschlossen.

BERGGASTHAUS

TANN
LP

Berggasthaus Tannalp
Tannalp1

6068 Melchsee-Frutt
Telefon 04166912 41
tannalp.ch
info@tannalp.ch

Einzigartige Auszeit

Erleben Sie unvergessliche
Momente, eingebettetin die idyl-
lische Alpenlandschaft. Unser
Gasthaus bietet den perfekten
Ruckzugsort auf 1976 m U. M.
Sommer: |dealer Ausgangspunkt
fur Wanderungen und Biketouren.
Winter: Traumhafte Langlaufloi-
pen, Winterwanderwege und
Schneeschuhtouren. Doppelzim-
mer, Mehrbettzimmer, Schlaflager,
genussvolle Schweizer Bergklche
mit regionalen Zutaten, grosse
Sonnenterrasse.

RESTAURANT

Alpenblick

Restaurant Alpenblick
Lucia und Rolf Anderhalden
Melchtalerstrasse 40

6066 St. Niklausen

Telefon 04166015 91
Info@restaurantalpenblick.ch
restaurantalpenblick.ch

Herzlich willkommen
in Obwaldens Wohngaststube

Genussvolles mit Pfiff

Je nach Saison wechselnde Spei-
sekarte in grosser Vielfalt wie Spar-
geln, Gitzi, Kaninchen, Innereien,
Wok und Currygerichte, Fisch-
und Meeresfrichte-Variationen,
Wildgerichte aus Wald und Feld
und vieles mehr.

Aktuelle Speisekarte ersichtlich
auf der Website.

Mit dem Postauto an- und heim-
reisen, Kurse bis spatabends.

Reservation erwlnscht, wir freuen
uns auf Sie.




KERNS

Melchtal Resort
Channel1
6067 Melchtal

Telefon 04121122 22
info@melchtal-resort.ch
melchtal-resort.ch

&ffnungszeiten Steakhouse

Mo/Di Ruhetage

Mi 14.00 bis 23.00 Uhr
Do-Sa 09.00 bis 23.00 Uhr
So 09.00 bis17.00 Uhr

Genuss | Erholung | Kulinarik
So prasentiert sich das Melchtal
Resort & Steakhouse Zum Roten
Stier: Ein einladendes, familien-
gefuhrtes Apart-Hotel inmitten
der malerischen Alpenlandschaft.
Eingebettet in daswunderschone
Melchtal ist es der perfekte Aus-
gangspunkt fur unvergessliche
Abenteuer in der Natur; sei es
beim Wandern, Skifahren oder
einfach beim Geniessen der atem-
beraubenden Bergkulisse.

Das Resort bietet eine Vielzahlan
komfortablen Wohnungen und
Suiten, die modernen Komfort mit
traditionellem, alpinem Charme
verbinden.Jede Wohnung verfugt
Uber einen fantastischen Blick auf
die umliegenden Berge und sorgt
fUr erholsame Nachte.

Fur erholsame Stunden und Ent-
spannung sorgen unser Wellness-
bereich mit Sauna und Ruhezone
sowie ein grosses Schwimmbad.
Hier kdnnen Sie nach einem akti-
ven Tagin den Bergen neue Ener-
gie tanken.

Kulinarisch verwodhnen wir Sie im
Steakhouse Zum Roten Stier mit
erstklassigen Fleischspezialitaten
vom Grill sowie regionalen Kost-
lichkeiten. Geniessen Sie die
gemutliche Atmosphare und las-
sen Sie sich von unseren kreativen
Gerichten und Weinen verfuhren.

Das Melchtal Resort bietet auch
moderne Seminarraume far
Tagungen, Feiern und besondere
Anlasse. Ob Hochzeiten, Geburts-
tagsfeiern oder Firmenveran-
staltungen — wir gestalten Ihre
Veranstaltung ganz nach Ihren
Wuanschen.

Nach einem erlebnisreichen Tag
laden wir Sie ein, in unserer
Lounge bei einem Drink den
Abend ausklingen zu lassen.

Besuchen Sieunsund erleben Sie
unvergessliche Momente im
Melchtal Resort & Steakhouse zum
roten Stier!
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Gasthof

2Waldhanus

Stichalp

Gasthof Waldhaus Stockalp

EED CmbH
Fruttstrasse 40, 6067 Melchtal
Telefon 041669 14 01

info@waldhausstoeckalp.ch
waldhausstoeckalp.ch
nur hereinspaziert

Rose Kerns
Dorfstrasse 5

6064 Kerns

Telefon 04166017 02
info@rose-kerns.ch
rose-kerns.ch

Die «della Torres» sind Gastgeber
ausvoller Uberzeugung. Als Wirts-
familie in der dritten Generation
istihnen eine familiare Atmospha-
re wichtig. Bruno ist ein wahres
«Kind der Gaststube» und Barbara
ist mit dem Gasthaus seit Jahren
vertraut. Auch Musik hateine lan-
ge Tradition, in der Familie della
Torre finden sich nicht wenige
Vollblutmusiker. Sie veranstalten
daher regelmassig auch Events
mit Live-Musik.

>

Turm Beizli Kerns GmbH

Melchtalerstrasse 1, 6064 Kerns

Telefon 0416601919

turmbeizli.ch | info@turmbeizli.ch

Mo-Fr 08.30 bis 14.00 Uhr
17.00 bis 21.30 Uhr
Mi/Fr nach Bedarflanger

Sa/So/Feiertage geschlossen

GAST

UNTERWALDEN

Q

JIS
SCHOMBUEL

Barghuis Schénbuel

Postfach 29,6078 Lungern
Telefon 078 973 83 65
reservation@berghaus-schoenbueel.ch

Winter 09.00 bis16.00 Uhr
Sommer  09.00 bis 20.00 Uhr
(Saisonzeiten auf Website)
berghaus-schoenbueel.ch
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LUNGERN

BED&BREARFAST

Emma's Hotel
Bed & Breakfast Lungern
Fruhstick - Shopping —Verweilen

Bahnhofstrasse 32
6078 Lungern

Telefon 041679 05 55
info@emmashotel.com
emmashotel.com

Unsere Vorteile fur Sie:
-Direkt am Bahnhof in Lungern
-350 Tage im Jahr geodffnet
(MO-S0O)
-Unkompliziertes

24h Self-Check-in
-Moderne Zimmer

mit Dusche/WC, TV
-Gratis W-LAN

im ganzen Gebaude
-Kostenlose Parkplatze
-Fruhstucksbuffet taglich
von 06.30 bis10.00 Uhr
-Frihstucksbuffet & Cafe
offentlich
-Cafe taglich offen

von 06.30 bis12.00 Uhr
-Check-in ab15.00/
Check-out bis11.00 Uhr
-Ladeli mit Boutique-Artikeln
und Onlineshop

Die Gemeinde Lungern hat mit
dem Emma’'s Hotel B&B eine
moderne, zukunftsgerichtete
und gemutliche Unterkunft
erhalten. Seitder Ero6ffnung 2019
geniessen unzahlige Gaste ein-
malige Tage im Emma's. Viele
kommen wieder und gehdren
nun zur wachsenden Emma's
Community.

Inder kurzen Zeit des Bestehens
ist schon einiges passiert: Grosses
Aufsehen erregte die Fernseh-
sendung «SRF bide Lut» (Staffel
2020), bei welcher das Emma’s
Hotel mitwirkte und natUrlich das
innovative Self-Check-in — der
Automat, der den unkomplizier-
ten Check-in Ubernimmt-wurde
mehrfach in den Medien als Bei-
spiel fur Hotellerie der Zukunft
erwahnt. Grossen Anklang findet
auch die besondere Auswahl an
Boutique-Artikeln. Wo sonst kann
man gemutlich das Frahstuck
oder einen Aperitif mit lieben
Menschen geniessen und dabei
schauen und stdobern und das
eine oder andere Lieblingsstlck
ergattern? Wenn es mal nicht fur
einen Besuch in Lungern reicht,
dann ist naturlich auch der
Online-Shop sehr praktisch.
Barbara Caluori und ihr Team sind
mit Herzblut und Engagement
Gastgeberinnen und freuen sich
taglich,ihren Gasten den Aufent-
halt zu versUssen.

Mehr Informationen, Angebote
& Preise auf unserer Website
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Restaurant

Cantina

Caverna

Restaurant Cantina Caverna
Walchistrasse 30

6078 Lungern

Telefon 04167977 22
info@cantina-caverna.ch
cantina-caverna.ch

Kreativ, frisch, saisonal

Wir sind ein Restaurant, umgeben
von Fels. Geniessen Sie im Berg
Herzlichkeit und eine saisonale
KUche. Unser Team freut sich, Sie
mit saisonalen Spezialitaten von
See, Wald, Feld und den Alpen zu
verwohnen. Traditionelles und
Delikates aus der Schweiz trifft
dabei auf eine Portion Fernweh.
Wir freuen uns darauf, Sie in unse-
rem A-la-carte-Restaurant begris-
sen zu durfen!

Location mit Charakter

Vier Stollenportale lassen erahnen,
was sich Faszinierendes im Berg
verbirgt...

Uber100'000 m?Ausbruchsvolu-
men haben eine eindruckliche
Stollen- und Kavernenanlage
geschaffen. Entstanden ist eine
Eventlocation, die mit starker Gas-
tronomie, packendem Rahmen-
programm und fast unbeschrank-
ten Inszenierungsmoglichkeiten
aufwartet!

Herzstlck ist das Restaurant Can-
tina Caverna. Hier geniessen lhre
Gaste eine breite kulinarische Aus-
wahlund ein einzigartiges Ambi-
ente, umgeben von Fels. Die
Felsenbar, ein Cheminée-Sali oder
der elegante Bankettsaal Cava
sind nur drei Beispiele der Még-
lichkeiten im Berg. Mit der mo-
dernen Infrastruktur und Multi-
mediatechnik sorgen wir fur die
gewlnschte Atmosphare und
erfolgreiche Auftritte.

Erganzt wird das Erlebnis durch
spannende Aktivitaten im Brunig
Indoor. Dort erwartet Sie Spass
und packende Action. Treten Sie
und Ihre Gaste in verschiedenen
Disziplinen gegeneinander an:
egal ob im Blasrohr-, Armbrust-
und Bogenschiessen oder mit
Winchester und Revolver. Von
Robin Hood bis Al Capone haben
Sie verschiedene Packages zur
Wahl.

Firmenevents, Vereinsanlasse,
Familienfeste — unsere Location
trumpft bei der Vielseitigkeit. Ob
eine kleine Feierim privaten Rah-
men oder ein Kundenanlass mit
200 Gasten und einer Produkt-
prasentation im Stollen, wir sind
Ihre Location mit Charakter.




Die Raiffeisenbank Nidwalden
winscht guten Appetit bei
den lokalen Gastrobetrieben.

raiffeisen-nidwalden.ch

b

Ganz nach lhrem
Geschmack

Als Partner von GastroSuisse bieten wir erstklassige Losungen rund um Krankheit
und Unfall. Haftpflicht- sowie Sachversicherungen runden unser Angebot ab.
Unsere Branchenprofis kimmern sich um die Details, damit Sie sich voll und ganz
lhren Gdaste widmen kénnen. Erfahren Sie mehr: gastroversicherungen.ch

€@ casTROSOCIAL SW/CA
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HOTEL-RESTAURANT EINTRACHT AG
OBERDORF MW

Hotel-Restaurant
Eintracht AG

Wilstrasse 3, 6370 Oberdorf
Telefon 04161012 29
eintrachtoberdorf.ch

Mo/Di/Do/Fr 09.00 bis 24.00 Uhr
Mi 09.00 bis13.30 Uhr
Sa 09.00 bis 24.00 Uhr
Ruhetage: Sonn- und Feiertage

Ein Geheimtipp fur Geniesser!
Die Eintracht — das gemutliche

Gasthaus und Kleinhotel fUr ALLE!

Wir bieten inangenehmer Ambi-

ance:

-vielseitige und kostliche
Spezialitaten

-Saal mit Platz fur 20 bis 100
Personen und Uberdachte
Terrasse

-6 komfortable und moderne
Doppelzimmer

Wirempfehlen unsweiter fur Par-

tyservice, Catering und Geschirr-

vermietung.

Ristorante Pizzeria

La Pergola

Riedstrasse 11, 6370 Oberdorf
Telefon 041611 00 63
lapergola-stans.ch

Mo geschlossen

Di-Fr 10.00 bis 23.30 Uhr
Sa 09.30 bis 23.30 Uhr
So 09.30 bis 22.00 Uhr

Mediterrane Kiiche

Getreu unserem Motto «FUr unse-
re Gaste nur das Beste» verwohnen
wir Sie im «La Pergola» mit einer
Kombination aus mediterraner
Tradition, feinen italienischen
Speisen und herzlicher Gast-
freundschaft. Geniessen Sie kost-
liche Gerichte und unseren freund-
lichen, aufmerksamen Service,
wahrend Sie einen perfekten Som-
merabend auf unserer Terrasse
verbringen. Erleben Sie die authen-
tische italienische Kiiche und fuh-
len Sie sich wie in den Ferien.

Nestaurant
Sehliissel
D Biiven E

Restaurant Schliissel
Allmendstrasse 3

6382 Buren

Telefon 04161011 71
rest.schluessel@bluewin.ch

S 5
Montag und Dienstag Ruhetage \

Gutbiirgerliches Essen
Unser landliches, einfaches Res-
taurant mit gutburgerlicher Kiche
bietet jedem Gast etwas. Das seit
Jahrzehnten bekannte Poulet ist
heute noch traditionell und sehr
beliebt sowie das wahrschafte
Cordon bleu. Im gemutlichen Sali
finden Sie fur kleinere Anlasse
Platz fur 20 Personen. Wir sind
auch ideal zu Fuss oder mit dem
Velo zu erreichen. Die Gartenter-
rasse mit grossem Kinderspiel-
platz ladt zum Verweilen ein.
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SACHSELN

s

GASTHAUS =il

BAHNHOF

Gasthaus Bahnhof
Bahnhofstrasse 15

6072 Sachseln

Telefon 041660 14 08
mail@gasthausbahnhof.ch
gasthausbahnhof.ch

Das markante Gebaude begrusst
alle Bahnreisenden und Spazier-
gangervom See am Bahnhofplatz.
Das «Bahnhofli» ist ein Familien-
betrieb in dritter Generation und
fest im Dorf verankert: ein Treff-
punkt furJung und Alt. Ob gemut-
lich im Restaurant oder im Schat-
ten der Kastanienbaumeim Garten
—es herrscht eine gesellige Atmo-
sphare. Die Kuche bietet den Gas-
ten regional gepragte Klassiker
und abwechslungsreiche Tages-
menus.

Café Restaurant zum Stein
Marlene Zumstein

Dorfplatz 9,6072 Sachseln
Telefon 04166220 00
info@cafe-zumstein.ch
cafe-zumstein.ch

Taglich offen

In Sachseln, dem Wallfahrtsort des
Einsiedlers Niklaus von Flle, bietet
das gemutliche Café Restaurant
zum Stein an zentraler Lage unweit
vom Sarnersee, taglich ganztags
Feines aus der gutburgerlichen
Kuche oder zum Tagesstart ein tol-
les Fruhstlck an. Aus der Backstu-
be finden Sie eine grosse Auswahl
an feiner Patisserie und Kostlich-
keiten. Der Shop bietet zudem aus-
gewahlte Geschenk- und Deko-
artikel.

J
Gasthaus Engel <=~

Gasthaus Engel
Brunigstrasse 100

6072 Sachseln

Telefon 041660 36 46
info@engel-sachseln.ch
engel-sachseln.ch

Restaurant

Di-Sa 08.00 bis 23.30 Uhr
So/Mo geschlossen

Hotel

taglich geodffnet

Das Gasthaus Engel fuhren wir
alstraditionsreichen Familienbe-
trieb in der zweiten Generation.
Eine Gastgeberfamilie mit viel
Herzblut und Passion. Herzlich-
keit, kulinarische Kreativitat auf
hochstem Niveau und echte Gast-
freundschaft sind Werte, die wir
taglich leben. Ein Haus, dasliebe-
voll gepflegt wird. Eine ausge-
zeichnete Kuche, die Flugel ver-
leiht. Das spUrt und schatzt man
als Gast. Wir geben gerne unser
Bestes fur Sie!
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Seehotel Wilerbad
Spa & Seminar
Wilerbadstrasse 6
6062 Wilen

Telefon 041662 70 70
info@wilerbad.ch

&ffnungszeiten Restaurant
Taglich von 11.30 bis 22.00 Uhr

Geniessen vom Sarnersee
bis Thailand

Das Seehotel Wilerbad Spa &
Seminar befindet sich an idylli-
scher, ruhiger Lage mit Blick auf
den Sarnersee und die umliegen-
de Obwaldner Bergwelt. Beiuns
geniessen Sie mal traditionelle
thailandische Kuche, mal ein
modern interpretiertes Schwei-
zer Gericht. Im klassischen Res-
taurantwerden raffinierte saiso-
nale Gerichte serviert, bei denen
regionale Erzeugnisse gezielt
zum Einsatz kommen. Das Thai-
Restaurant Taptim Thai ist weit
Uber die Kantonsgrenzen hinaus
bei Liebhabern der Thai-Kuche
bekannt. Seit Uber 25 Jahren
bereitet Thitisak «Max» Srikaew
die frischen und farbenfrohen
Gerichte mitauthentischen Zuta-
ten zu.

Py =4
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LERBAD
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SPA & SEMINAR

Feiern

Unsere grosszugigen, hellen
Raumlichkeiten lassen sich flexibel
unterteilen, bieten biszu 160 Per-
sonen Platzund werden —je nach
Anlass — zum festlichen Bankett-
oder rauschenden Ballsaal.
Idyllische Aussenbereiche wie die
Panoramaterrasse, die Terrasse
aufdem Dach des Hotels oder das
Wilerbadlisind atemberaubende
Locations und tragen mit ihrer
Kulisse zur Unvergesslichkeit Ihres
Anlasses bei.

Catering

Sie haben den Ort und wahlen die
KUche:thailandisch oder klassisch
— das Beste aus beiden Welten.
Und wir sorgen dafur, dass Sie sich
in Ruhe um Ihre Gaste kimmern
kénnen. Unser Catering liefert
alles — Mobiliar, Beleuchtung,
Dekoration, Unterhaltung, Infra-
struktur, Personal, Geschirr und
Besteck. Und das fur bis zu 250
Personen.

die weinstube

Die Weinstube
Marco Amrein
FlUeliplatz 3
6073 Flueli-Ranft

Telefon 041660 00 60
dieweinstube.ch
info@dieweinstube.ch

Im Bruder-Klausen-Dorfin Flueli-
Ranft erwartet Sie ein gemutliches
Restaurant mit grosser Garten-
terrasse. Geniessen Sie wechseln-
de Mittagsmenus, eine kleine
Speisekarte und Spezialitaten wie
den «Heissen Stein» und feine
Cordons bleus mit einer Auswahl
an auserlesenen Weinen.

Ideal fur Festlichkeiten von 8 bis
35 Personen.

Immer offen an Feiertagen.




Einkaufen

EINEINKAUF. © Yo

Entdecken Sie
unsere Angebote

Kommen Sie mit der Bahithoch und geniessen S

grosse Auswahl! Buttergipfeli, Maggia- und Dinkelbrot,

Zopf, Huusbrot, Butter, verschiedene Konfittren,

Nutella und Honig, Birchermuesli, Cornflakes, Frucht-
- = salat, Ruhrei, Speck, feine Kase- und Fleischsorten,
=ikl diverse Warm- und Kaltgetranke.

Friihstiick von 8.30-10.30 Uhr, CHF 28.50 pro Person

Zei; Kil?der bEZAm Jihrizl cBHF 1.00d pro FJahhr, gal_l"n;c:gc(:)llgr Preli)s LUNGERN
S Fac age: z Orga InKl. erg- un altahrt . Pro erson TURREN

Bitte um Voranmeldung bis am Vortag um 14.30 Uhr: N =
turren.ch 041679 75 75 oder info@restaurant-turren.ch SCHONBUEL
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O Jugendstil-Hotel info@paxmontana.ch
r\Q L Paxmontana paxmontana.ch
PAXMONTANA Dossen 1 Telefon 041 666 24 00
JUGENDSTIL-HOTEL 6073 Flueli-Ranft ganzjahrig geodffnet
S h d. Bergrestaurant Schwendi-Kaltbad Mo/Di geschlossen
C Wen l Schwendi-Kaltbad 1, 6063 Stalden Mi-So ab 09.00 Uhr
l( ltb d Telefon 041675 21 41 Oktober bis Marz
a a info@kaltbad.ch | kaltbad.ch abends offen auf Anfrage

- ~%4. PIZZERIA DA MARIO
?‘ZZER'A @ Pizzeria - Take-Away — Hauslieferservice Wir freuen uns auf Ihre

DA MAR'O Bahnhofplatz 1, 6060 Sarnen Reservation oder Ihre Bestellung.
da-mario.ch Telefon 041 660 80 20
Hotel Restaarart Das Restaurant Obwaldnerhofist

ein familiengefluhrter Kleinbetrieb
mitten im Sarner Dorfzentrum.
Familie Amstad und ihr Team
legen grossen Wert auf Qualitat,
GCeselligkeit und Gastfreund-
schaft. Die gutburgerliche und
saisonale Speisekarte sowie ein-
zelne Hotelzimmer runden das
Angebot ab. Wir freuen uns auf
Ihren Besuch.

Obw\l/neﬂzof

Hotel Restaurant
Obwaldnerhof
Brunigstrasse 151
6060 Sarnen

Telefon 0416601817
info@obwaldnerhof.ch

Mo geschlossen
Di ab 17.00 Uhr
Mi-Sa ab 09.00 Uhr
So bis17.00 Uhr

Feiern und geniessen

Mitten in Sarnen befindet sich das
im Jahr 1870 erbaute Hotel Res-
taurant Metzgern. Mitviel Herzblut
wird es heute in der vierten Gene-
ration von Erich Frunz gefuhrt. In
dereinladenden Gaststube finden
bis zu 50 Personen Platz, zwei
zusatzliche Bankettsale erweitern
das Angebot. Taglich durfen Sie
sich aufvier kostliche Mittagsme-
nus freuen. Die gutbUrgerliche
gehobene Kuche wird mit saiso-
nalen Spezialitaten wie Spargel,
Wild oder Rosti erganzt.

METZGERN,

Hotel Restaurant Metzgern
Dorfplatz 5, 6060 Sarnen
Telefon 041660 11 24
hotel-metzgern@bluewin.ch
hotel-metzgern.ch

&ffnungszeiten
So Ruhetag
Mo-Sa 07.00 bis 23.00 Uhr




HONEGG
EVENTS

Feiern, geniessen und
erleben Sie unvergessliche

Momente auf 914 M G. m.

Entdecken Sie die exklusiven

Events der Villa Honegg!

=]

HERZLICH WILLKOMMEN!

Das Stanser Team freut sich, Sie im modernen und attraktiven Weinladen
zu begrissen. Geniessen Sie einen Apéro an unserer Weinbar oder unsere
leckeren Mittagsmenus in unserem Restaurant. Wir freuen uns auf Sie!

ZWEIFEL 1898 IM LANDERPARK Mo - Fr: 8.30 bis 20.00 Uhr
Bitzistr. 2 | 6470 Stans | T 041612 00 41 Sa 7.30 bis 18.00 Uhr

www.zweifel1898.ch



SARNEN

71

“/*\NOVITA
RISTORANTE-PIZZERIA
La Novita

Ristorante Pizzeria
Bahnhofplatz 5
6060 Sarnen

Telefon 04166012 04
la-novita@hotmail.com
la-novita.ch

Offnungszeiten:
Di-Sa

10.00 bis 14.00 Uhr

17.00 bis 22.30 Uhr
An Feiertagen geschlossen
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Genuss fur alle Sinne

Herzlich willkommenim La Novita,
unserem warmherzigen Familien-
betrieb in Sarnen. Hier fUhlen sich
unsere Gaste wie zu Hause! In
unserem hellen, renovierten Res-
taurant erwartet Sie italienische
Gastfreundschaft und eine Kliche,
die Tradition und Quialitat vereint.

Geniessen Sie eines unserer drei
verschiedenen MittagsmenuUs
oder lassen Sie sich bei einem ent-
spannten Abendessen von unse-
rer authentischen italienischen
Klche verwdhnen. Wir legen gros-
sen Wert auf regionale, qualitativ
hochwertige Produkte und arbei-
ten ausschliesslich mit exklusiven
Lieferanten zusammen, die uns
mit saisonalen Kostlichkeiten ver-
sorgen. Freuen Sie sich auffrische
Muscheln, Meeresfrichte und auf
saisonal abgestimmte Kreationen.
Unsere Pizzen gibt es auf Wunsch
auch mit Vollkorn- oder gluten-
freiem Teig oder bei Intoleranz mit
laktosefreiem Mozzarella.

FUr sonnige Tage und laue Som-
merabende steht Ihnen unsere
Terrasse zur VerfUgung, die Platz
fUr bis zu 40 Gaste bietet. Fur die
Kinder gibt es eine gemutliche
Spielecke.

In diesem Jahr feiern wir unser
15-Jahr-Jubildaum. Besuchen Sie
uns im La Novita und lassen Sie
sich von unserem Team und unse-
ren feinen Spezialitaten begeis-
tern! Amore & Passione stehen bei
uns an erster Stelle.
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Seerestaurant/Fischerei

Schwybogen
Schwybogen 2 Telefon 04182012 60
6377 Seelisberg schwybogen.ch

Zwei Kantone,
ein Gutschein

UNTERWALDEN

cw «Melachere» (Raucherbeiz) Mo-Do ab 16.00 bis 00.30 Uhr
) Schmiedgasse 10, 6370 Stans (Fr/Sa bis 02.00 Uhr) gesffnet
MELACHERE Telefon 04161013 80 melachere.ch

Einfach koniglich — koniglich einfach

Jige Bar

Murgstrasse 9, 6370 Stans Mi/Do 18.00 bis 01.00 Uhr
Telefon 04161013 32 Fr/Sa 18.00 bis 02.00 Uhr

jlge-bar@bluewin.ch | jlgebar.ch So/Mo/Di Ruhetag

i Kulinarische Essenz
STANSERHORN ¥ der Alpen
& Steigen Sie einin die charmante Old-
CAB RIO timer-Bahnvon 1893 und schweben
Sie anschliessend mit der weltweit
Drehrestaurant einzigartigen CabriO-Bahn dem Gip-
Stanserhorn fel entgegen. Im Drehrestaurant
Stansstaderstrasse 19 erwartet Sie Schweizer Genuss pur
6370 Stans — alle Zutaten stammen aus der
Telefon 041618 80 40 Schweiz und dem Alpen-
cabrio.ch raum. Und die legen-

daren Alplermagro-

12. April bis 23. November 2025
Abendfahrten: 5. Juni bis 1. Nov.
(Do, Fr & Sa jeweils bis 23.00 Uhr)

nen? Die bestehen
zu100 % aus besten
Schweizer Zutaten!
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Mekong Asia
Stans

Mekong Asia Stans
Stansstaderstrasse 35
6370 Stans

Telefon 041610 26 27
stans@mekongasia.ch
mekongstans.com

Offnungszeiten

Mo—Fr 11.00 bis 14.00 Uhr
17.00 bis 21.00 Uhr

Sa/So 11.00 bis 21.00 Uhr

Kulinarische Reise

entlang des Mekongs
Geniessen Sie beiunseine Vielzahl
an feinen Spezialitaten aus den
verschiedenen Kulturen rund um
den Mekong. Unser reichhaltiges
Buffet am Mittag und am Abend
halt eine grosse Auswahl an frisch
zubereiteten asiatischen Gerich-
ten fur Sie bereit. Neu enthalt
unser Buffet auch unser beliebtes
Pad Thai, wahlweise mit Tofu, Cre-
vetten oder Poulet. Sollte einmal
etwas vom Buffet Ubrig bleiben,
freuen wir uns, Teil der Initiative
«Too good to go» zu sein und so
aktiv zur Vermeidung von Food
Waste beizutragen. Wer ala carte
essen mochte, findet auf der Spei-
sekarte neben verschiedenen
Currys auch Suppen, Salate und
Nudelgerichte. Entdecken Sie
auch unseren Hot Pot, das kam-
bodschanische Fondue Chinoise,
fur gesellige Momente.

Ein besonderes Erlebnisist unser
«Pop-up-Restaurant», das in die-
sem Jahr kulinarische Schwer-
punkte auf Korea und Indonesien
setzt. Lassen Sie sich von Korean
Fried Chicken oder Kimchi sowie
von der vielfaltigen Kuche Indo-
nesiens begeistern. Vegetarische
undvegane Speisen stehen eben-
so auf unserer Karte wie Fleisch-
und Fischgerichte.

Inunserem gemutlichen Restau-
rant bieten wir Platz fUr bis zu 45
Personen oder wir kommen zu
Ihnen: Wir erweitern standig unser
Cateringangebot. Gerne bespre-
chen wir mit Ihnen personlich,
welche asiatischen Kostlichkeiten
Sie sich fur Inren Familien- oder
Geschaftsanlass wunschen.
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ENGELSTANS

HOTEL RESTAURANT

Hotel & Restaurant Engel
Dorfplatz 1, 6370 Stans
Telefon 0416191010
engelstans.ch

Mo-Sa 06.30 bis 24.00 Uhr,
So 07.00 bis 18.00 Uhr
Ruhetag: Sonntag ab 18.00 Uhr

Herzlich willkommen

Mitten im historischen Stanser
Dorfkern an zentraler und ruhiger
Lage befindet sich das Hotel & Res-
taurant Engel. GefUhrt wird dieses
Haus von der Familie Patricia und
Soren Schwitzky.

Lassen Sie sich zu kulinarischen
Hohenflugen in gemutlichem
Ambiente verfUhren und entspan-
nen Sie im stilvoll eingerichteten
Hotelzimmer. Wir freuen uns auf
Ihren Besuch!

LINDE

Restaurant Stans

Linde Stans AG
Dorfplatz 7, 6370 Stans
Telefon 041619 09 30
lindestans.ch

Ruhetage: Sonntag und Montag

Wo die Liebe den Tisch
deckt, schmeckt das Essen
am besten

Aufdem weiten Dorfplatz, dort wo
sich Winkelried und St. Peter und
Paul gute Nacht sagen, sind wir fur
Sie da. Erleben Sie besondere kuli-
narische Momente in einem spe-
ziellen und stilvollen Ambiente.

Restaurant Allmendhuisli Stans

Restaurant Allmendhuisli
EnnetbuUrgerstrasse 5

6370 Stans

Telefon 04161012 37
allmendhuisli.ch

7 Tage offen
von 07.00 bis 00.30 Uhr

Familienfreundlich

Unser Familienrestaurant liegtim
Grunen und ist trotzdem gut
erreichbar! Es liegt an der Auto-
bahnausfahrt Stans-Sud auf dem
Weg nach EnnetbUrgen.

Wir bieten Ihnen preiswerte Mit-
tagsmenus mit MenUpass und
durchgehend warme Kuche.

Wir nehmen gerne 100% WIR.
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CULINARIUM
ALPINUM

CULINARIUM ALPINUM
Murgstrasse 18, 6370 Stans
Telefon 0416191717
info@culinarium-alpinum.ch
culinarium-alpinum.ch

&ffnungszeiten

Restaurant:

Taglich von 07.00 bis 23.30 Uhr
gedffnet, sonntags bis 13.00 Uhr

Hotel:
immer gedffnet

VVon Montag bis Samstag servieren
wir lhnen funf MittagsmenuUs und
abends a la carte und Tavolata.

Lassen Sie sich aus der Region
verwdéhnen!

Im Restaurant CULINARIUM ALPI-
NUM im ehemaligen Kapuziner-
kloster dreht sich alles um die
regionale Kuche, die taglich fur
Sie aufs Neue kreativ interpretiert
und serviert wird. Die verwende-
ten Produkte stammen vorwie-
gend aus Nidwalden, Obwalden
und den angrenzenden Zentral-
schweizer Kantonen, vorzugswei-
se aus biologischem Anbau. Pro-
dukte aus der Schweiz und dem
Alpenraum erganzen das Ange-
bot. Gastgeber Peter Durrer und
sein Team heissen Sie herzlich
willkommen.

Begehbare Weinkarte

Unseren Gasten bieten wir eine
begehbare Weinkarte, in welcher
sich Schweizer Weine sowie Weine
aus dem Alpenraum selber vor-
stellen und zur Auswahl stehen.
Die Getrankekarte besteht aus-
schliesslich aus Schweizer Pro-
dukten.

Das CULINARIUM ALPINUM ver-
fugt Uber 14 stilvoll renovierte
Zimmer, alle mit Blick auf das
Buochserhorn und die Essbare
Landschaft.

Im Alpsbrinz-Keller reift der «Alp-
sbrinz» der acht Innerschweizer
Alpsbrinz-Alpen und hat einen
festen Platz auf unserer Speise-
karte.

Verweilen und probierenim
Garten

Im ehemaligen Klostergarten wur-
de eine Essbare Landschaft mit
250 Obstsorten und unzahligen
Krautern angepflanzt. Der Garten
ist 6ffentlich zuganglich und ladt
Sie zum Verweilen und vor allem
zum Probieren ein. Im Kloster-
laden bieten wir Innen eine kuli-
narische Vielfalt aus der Zentral-
schweiz fur den taglichen Bedarf
oder als Geschenk.

Fur jeden Anlass den passen-
den Raum:

-Restaurant (70 Personen)
-Werkstatt (26 Personen)
-Klostersaal,

Gartenzimmer (150 Personen)
-6 Tagungsraume (bis 90 Personen)
-Kurskuche (25 Personen)
-Kirche (250 Personen)
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BOUTIQUE HOTEL™™"

Boutique Hotel Stanserhof
Stansstaderstrasse 20a

6370 Stans

Telefon 041619 7171
stanserhof.ch

-Schlafen Sie stylisch, edel und
gemutlich

-Ein Wohnzimmer der
besonderen Art

-Regionales Fruhstucksbuffet

Fur den perfekten Aufenthalt
in der Region

Unser schones neues Boutique
Hotel und unser freundliches Team
sorgen dafur, dass Ihre Wunsche
sich erfullen. Schon in der Hotel-
halle werden Sie Uberrascht sein.
Hochwertige Materialien, ausser-
gewodhnliches Ambiente und
grosszugiges Wohnzimmer zum
Verweilen und Geniessen erwartet
Sie.

HOFLI - WIRTSCHAFT 2UR

ROSENBURG

Wirtschaft zur
Rosenburg - Ho6fli

Alter Postplatz 3, 6370 Stans
Telefon 041610 24 61
info@rosenburgstans.ch
rosenburg-stans.ch

Do-Mo 10.00 bis 23.00 Uhr
Dienstag und Mittwoch Ruhetage

Saisonale Kiiche

mit regionalen Produkten
Gastfreundschaft und Qualitat lie-
gen uns am Herzen. Wir verwdh-
nen unsere Gaste kulinarisch in
historischen Raumlichkeiten. Im
Sommer geniesst man ein wun-
derbares Ambiente in unserem
Hofligarten. Auch fur Bankette bie-
ten wir Ihnen Moglichkeiten.

Aufein Kennenlernen und Wieder-
sehen freuen wir uns.

Evelyn und Lukas Christen

GASSE

Gastwirtschaft zum Briggli
Néageligasse 29, 6370 Stans
Telefon 041619 4919
naegeligasse.ch

Taglich von 08.30 bis 17.30 Uhr
geoffnet

Gastwirtschaft zum
Briggli - ein Restaurant
«fur dich und mich»

Unser Selbstbedienungs-Restau-
rant bietet Bewohnenden, Ange-
horigen, Mitarbeitenden und Gas-
tenaus Stansund Umgebung eine
gemutliche Atmosphare.

Das grosszUgig gestaltete Restau-
rant befindet sich direkt neben der
Nageligasse-Brucke mit maleri-
schem Blick auf die nostalgische
Stanserhornbahn.
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GOUTEZ. DEGUSTEZ. SAVOUREZ

BRASSERIE
&%/w;t

Brasserie le Mirage GmbH

Stansstaderstrasse 90

6370 Stans

Pascal Egli

Telefon 041611 08 30

top@brasserie-lemirage.ch
brasserie-lemirage.ch

Di-Sa 10.00 bis 23.00 Uhr
So/Mo Ruhetag
(So offen gemass Info Website)

Le Mistral - Gourmet-Stube

La Brasserie — Gaststube

Le Jardin - Garten-Terrasse
Lebensfreude, Genuss und Gast-
freundschaft pur. Geniessen Sie
kulinarische Hohenfluge in der
Brasserie Le Mirage. Entdecken Sie
unsere feine Interpretation der
klassischen Brasserie-Kuche. Ob
Bouillabaisse a la marsaillaise,
Escargotsa la provengale oder Ent-
recote Café de Paris et pommes
allumettes. Jedes unserer vielfal-
tigen Gerichte wird mit Freude fur
Sie zubereitet.

|
N

STEIBOCKLI

KAFE-WYBAR & ZUM MITHRY

Steibockli
Stansstaderstrasse 17
6370 Stans

Telefon 041530 02 02
steibockli.ch

Dienstag-Samstag gedffnet

Nabscht Kaffe, Wy und Cocktails
gits im Steibockli jede Tag zwei
frisch kochti Menus.

Am Abig gits Allerlei, je nach Sai-
son und am Dunnschtig gits eysi
grandiosa Sushi.

Vergassed nid z'reserviera...

Bis bald, eyches Steibockli-Team

Restaurant hip
Ennetmooserstrasse 19, 6370 Stans
Telefon 04161810 45

restaurant.hip@spital-nidwalden.ch

An 365 Tagen fur Sie da!

Frisch, saisonal und regional

In unserem stilvollen Restaurant
«hip» verwdhnen wir Sie mit krea-
tiven, abwechslungsreichen und
gesunden Gerichten. Erganzt wird
unser Angebot durch eine feine
hausgemachte Patisserie, die sUs-
se Genussmomente verspricht.

Geniessen Sie Ihre Auszeit bei uns
auf unserer idyllischen Sonnen-
terrasse mit Blick ins Grune und
lassen Sie sich von unserer herz-
lichen Gastfreundschaft und dem
persénlichen Service verwdhnen.
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HOTELWINKELRIED

STANSSTAD AM SEE

Hotel Winkelried am See
Dorfplatz 5, 6362 Stansstad
Telefon 041618 23 23
hotel@winkelried.ch

Wir haben 7 Tage die Woche
geoffnet.

Wunderschénes Ambiente
Das A-la-carte-Restaurant Seeblick
im Hotel Winkelried befindet sich
unmittelbar neben der Schiffsan-
legestelle in Stansstad. In den Som-
mermonaten sorgt die beliebte
Steak- &Salat-Karte mit attraktiven
Preisen fur gluckliche Gaste.

Sie feiern ein Fest? Dann begleiten
wir Sie gerne durch lhren beson-
deren Tag. Wir freuen uns auf Ihre
Anfrage fur eine Hochzeit, Geburts-
tag, Taufe, Jubilaum usw.

rio churrasco

STANSSTAD

RIO churrasco

Grill, Restaurant, Bar, Lounge
Stanserstrasse 23

6362 Stansstad

Telefon 0416111122
rio-churrasco.ch

Mo und Di Ruhetage
Mi-So durchgehend gedffnet

Grill-Erlebnis a discrétion

Das RIO churrasco im Schutzen,
Stansstad Uberzeugt mit der latein-
amerikanischen Zubereitungsart
von Fleischgerichten — gebraten
auf dem grossen Holzkohle-Grill.
Der Saal bietet 120 Gasten die Gele-
genheit, den Abend in stilvollem
Ambiente zu geniessen. Die opti-
male Location fur Familienfeste,
Firmenanlasse oder ein Date zu
zweit. Tischreservation empfohlen.

Grill-Erlebnis:
Do-Sa,18.00 bis 22.30 Uhr

WINE & CIGAR LOUNGE
STANSSTAD

ORSON

Wine & Cigar Lounge
Stanserstrasse 23

6362 Stansstad

Telefon 041610 63 62
hello@orsonlounge.ch
orsonlounge.ch

BEWAHRTES GENIESSEN,
NEUES ENTDECKEN
Charakter hat, was einzigartig ist,
riecht und schmeckt, ins Auge
springt, als Erlebnis im Moment
und darUberhinausals Erinnerung.
Die Orson Wine & Cigar Loungeist
ein Ort, an dem einzigartige
Momente dafur sorgen, dass die
Zeit scheinbar stillsteht. Bei zeit-
loser Asthetik und moderner Eti-
kette. Genuss halt da besonders
lange an, wo er Seite an Seite mit
guter Gesellschaft zu finden ist.
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HOTEL &
RESTAURANT

ROSSLI

Hotel & Restaurant Rossli
Dorfplatz 9, 6362 Stansstad
Telefon 0416191515
roessli-stansstad.ch

Hotel & Restaurant bleiben vom
22.12.2025 bis Marz 2026
geschlossen.

Im Herzen der Zentral-
schweiz

Mit seinem heimelig-rustikalen
Ambiente ist es geradezu dafur
geschaffen, exzellentes Essen und
Trinken zu pflegen und sich den
Freuden des Verwdhntwerdens
hinzugeben. Lassen Sie sich von
uns kulinarisch verwéhnen! Unse-
re Speisekarte bietet traditionelle
Klassiker sowie exotische Lecker-
bissen aus fremden Kulturen.Von
der Vorspeise bis zum Dessert
garantieren wir fur erstklassige
Qualitat und Frische.

GASTHAUS TROGEN
Em/c/ Moadeleine

6363 Obburgen
Telefon 0416610010
mj@gasthaustrogen.ch
gasthaustrogen.ch

Gault:Millau

Guide Schvesiz
Ruhetage:
So ab 14.00 Uhr / Mo / Di
Offnungszeiten:
11.30-14.00 Uhr, 18.00-22.00 Uhr
(abends nur mit Reservation)

Eine Oase flir MUssigganger
und Genussmenschen

Wir philosophieren nicht, sondern
wir kochen frisch, saisonal und
regional. Wir bieten keine Schaum-
chen, daflr eine innovative, tradi-
tionelle Kiche - in der Mitte vom
Nirgendwo und doch nur 20 Minu-
tenvon Luzern entfernt. Das Gast-
haus Trogen ist eine Oase fur
MUssigganger und Genussmen-
schen mit dem Sinn furs Wesent-
liche. Kurz: «<Einfach Madeleine»
sind kulinarische Momente fur
Besseresser. Einfach, oder?

'ﬁﬂaw@mﬁz

Seehotel Baumgarten
Hotel & Restaurant

6365 Kehrsiten-Dorf
Telefon 041610 77 88
seehotelbaumgarten.ch

Offnungszeiten siehe Website

Ankommen und geniessen
Dank der einzigartigen Lage am
Vierwaldstattersee lassen sich in
der See Lounge und auf der Res-
taurantterrasse atemberaubende
Sonnenuntergange geniessen.
Dazu empfehlen wir direinen erfri-
schenden Apéro, eine kuhle Glace
oder ein feines Nachtessen. Und
wenn du gleich mehrere Sommer-
abende beiunsverbringen moéch-
test, bieten wir dir rustikale und
moderne Zimmer fur eine erhol-
same Auszeit zu zweit oder mit
der Familie.
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Herzlich willkommen im
Restaurant Mathisli-im
Herzen von Kehrsiten!

Wir begrussen Sie in einer fantas-
tischen Atmosphare voller Ruhe,
Erholung und Genuss. Geniessen
Sie den herrlichen Blick auf den
Vierwaldstattersee und lassen Sie
sich von unserem Team kulina-
risch verwohnen! Gerne gestalten
wirauch Ihr Meeting, Ihren Event
oder Geburtstag.

Wir freuen uns, Sie bei uns begrus-
sen zu durfen!

Ihre Gastgeberin Andrea mit Team

Restaurant

Mathisli

Kehrsiten Passhohe

Restaurant Mathisli

Hostatt 11, 6365 Kehrsiten
Telefon 041610 8181 oR=0]
info@mathisli.ch ;
mathisli.ch [=]3

Unsere Offnungszeiten sowie
unser aktuelles Angebot finden
Sie auf der Website sowie
Facebook und Instagram.

Restaurant Tell am See Offnungszeiten
Hinterberg 9, 6365 Kehrsiten Mo-Sa 10.00 bis 22.00 Uhr
Telefon 041610 77 00 So geschlossen

GCASTRR

UNTERWALDEN

> Bistro, Take away, Catering 5P  Di- Fr 09.00 bis 20.00 Uhr
p 5@) | \ Eintracht 6, 6386 Wolfenschiessen Sa 10.00 bis 16.00 Uhr
\ ) d 53/\ Sp-streetfood.ch | Telefon 078 330 09 20 Immer durchgehend warme
&= ) .
wae;af*% info@5p-streetfood.ch Kache

Nachhaltige
Gastro-Erlebnisse

Im Alpina Einhorn liegt der Fokus
auf Regionalitat und Nachhaltig-
keit. Tiere und Pflanzen werden
ganzheitlich verwertet.

0
ALPINA

EINHORN

Die grossen und heimeligen Rau-
me eignen sich optimal fur deinen
Anlass: Geschaftsessen | Geburts-
tage, Hochzeiten | GVs, Sitzungen
| Vereins- und Familienanlasse.

Alpina Einhorn
Hauptstrasse 46

6386 Wolfenschiessen
Telefon 041629 8503
hallo@alpina-einhorn.ch
Neu mit Hotelzimmern.

alpina-einhorn.ch
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Eintracht

WOLFENSCHIESSEN

Restaurant Eintracht
Eintracht 2

6386 Wolfenschiessen
Telefon 041628 25 55
eintrachtwolfenschiessen.ch

Montag und Dienstag Ruhetage

Entdecken Sie unsere
saisonale, gutburgerliche
Schweizer Kiiche

Geniessen Sie in unserem styli-
schen Wintergarten gemutliche
Stunden oder freuen Sie sich auf
laue Sommerabende in unserer
neu gestalteten Gartenwirtschaft.
Schoén, Sie bei uns zu haben.
Reservieren nicht vergessen.

Happy Day
Wolfenschiessen

Restaurant, Bar & Dancing
Hauptstrasse 15

6386 Wolfenschiessen
Telefon 041629 02 02
happyday.ch

&ffnungszeiten:
Montag Ruhetag

Di/Mi 09.00 bis 00.00 Uhr
Do 17.00 bis 00.00 Uhr
Fr/Sa 17.00 bis 04.00 Uhr
So 09.30 bis 00.00 Uhr

Alt bewahrt und stets begehrt:
Das Poulet im Chérbli... oder
doch lidber im Sackli?

Unter dem Motto «Old But Gold»
bietet das Happy Day seit Jahr-
zehnten seine stets beliebten Klas-
siker wie das knusprige Pouletim
Chorbli, das saftige Panini Sand-
wich «Trudy» oder den knackigen
Happy-Salat mit hausgemachter
Salatsauce an. Das Beste? Viele der
Happy-Spezialitaten gibt es auch
zum Mitnehmen!

Scho gley dey Birthday im
Happy Day?

Nebst gutburgerlicher Kiche und
leckeren Drinks kannstdu beiuns
auch einen fur dich massge-
schneiderten Anlass feiern. Ob
Geburtstagsfeier, Polterabend
unter Freunden oder das Weih-
nachtsessen deines Unterneh-
mens, zusammen organisieren
wir dein unvergessliches Fest.

Wir freuen uns auf deine
Reservation.

Bis bald.
Dein Happy Team
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Regionale Vielfalt
fur Gastro-Spezialisten

Mérat AG steht fir Qualitat und
Tradition in der Schweizer Fleisch-
und Lebensmittelbranche. Mit Uber
75 Jahren Erfahrung bieten wir ein
vielfaltiges Sortiment, das hochsten
Anspriichen gerecht wird. Unsere
Produkte stammen tGberwiegend aus der
Schweiz und erfiillen strenge Tierwohl-
und Qualitatsrichtlinien. Wir setzen
auf nachhaltige Produktionsmethoden
und regionale Lieferanten fiir kurze
Transportwege und frische Produkte.

Unser Sortiment

7\ Fleischspezialitaten
y Mit Ausnahme importierter
Spezialitaten stammt das Frischfleisch-
angebot von Mérat aus der Schweiz
und unterliegt strengen Tierwohl- und

Qualitatsrichtlinien.

Seafood

Wir bieten eine grofle Auswahl an
Fisch und Meeresfriichten aus nach-
haltiger Aquakultur und setzen auf den
Ausbau der MSC- und ASC-Artikel.

Gefligel

Neben ganzen Schweizer Poulets
aus regionaler Landwirtschaft gibt es
auch Einzelstlicke wie Pouletbriste und
-schenkel.

§-‘§ Premium Convenience

«Swiss Premium Convenience»
wird aus Schweizer Fleisch und
einheimischen  Rohstoffen in  der
Schweiz hergestellt.

N Charcuterie

Das Sortiment umfasst alles
vom traditionellen Aufschnitt bis zu
Salsiz, Trockenwurst und Salami, und

deckt damit den gesamten Charcuterie-
Bedarf ab.

Q/@' Vegi Inspiration

Durch die Sortimentserweiterung
mit  vegetarischen und  veganen
Gerichten profitieren Sie von einem noch
vielseitigeren Angebot.

Besuchen Sie jetzt
unseren Webshop und
entdecken Sie das
vielfaltige Sortiment.

lhr Kontakt in der
Zentralschweiz

Mérat AG

Buzibachstrasse 15
6023 Rothenburg
luzern@merat.ch
+41 58 575 00 60




Deine Freunde
aus UnterWalden.

Bist du schon regional? Wir freuen uns dich kennenzulernen.
Gerne kommen wir persénlich bei dir vorbei.
Melde dich: freunde@waldengin.ch

G G G4

. ®
' a'l;tl:lgschaft. wa I d E n walden.swiss

Werbetechnik immer passend Seit 1980.
genau.

€ GisLER

REKLAMEN

GESTALTUNG DIGITALDRUCK
BESCHRIFTUNG 'PRASENTATION

o ) Gisler Reklamen GmbH
Ihr Spezialist fur UV- Sertifiertar Chilcherlistrasse 1 6055 Alpnach Dorf
und Einbruchschutzfolien erarbeiter Telefon 041 670 19 76




IHR NAUTISCHER PARTNER

Vielseitigste Modellpalette der Schweiz | Liegeplétze zu Neu- und Occasionsbooten
1600 m? permanente Ausstellung in Stansstad | Service und Unterhalt in Hergiswil direkt am Hafen

hydrolifr % S FOURWINNS
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6362 Stansstad | +41 4161918 88 | info@hochmuth.ch




