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Vorwort
Das Gastgewerbe in Unterwalden steht vor einer neuen 
Ära. Mit der Gründung von Gastro Unterwalden verei-
nen wir nicht nur zwei kantonale Verbände, sondern 
setzen auch ein Zeichen für Innovation, Zusammenar-
beit und Zukunftsfähigkeit in unserer Branche. Der 
Zusammenschluss ist mehr als eine rein organisatori-
sche Veränderung – er eröffnet neue Perspektiven, um 
unsere regionale Gastronomie zu stärken, Traditionen 
zu bewahren und gleichzeitig neue Impulse zu setzen. 
Dieses MENU2 ist weit mehr als ein Überblick über 
unsere Partner und Mitglieder; es ist ein Spiegelbild 
unserer lebendigen Gastronomieszene. Ob traditions-
reiche Gasthäuser, moderne Gastronomiekonzepte 
oder nachhaltige Genussideen, gemeinsam gestalten 
wir eine vielfältige und zukunftsorientierte Gastrokultur 
in Ob- und Nidwalden. 

Ein herzliches Dankeschön an unsere Mitglieder, Inse-
renten und Partner, die mit ihrem Engagement und 
ihrer Leidenschaft dazu beitragen, dass Gastro Unter-
walden zu einer starken und innovativen Gemeinschaft 
heranwächst. Setzen wir diese spannende Reise 
gemeinsam fort – mit Qualität, Gastfreundschaft und 
einer Prise Mut für Neues. 

Auf eine erfolgreiche Zukunft der Unterwaldner Gastro-
nomie!

Nathalie Hoffmann
Präsidentin
Gastro Unterwalden
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Alles unter einem Dach
Das Grand Casino Luzern lässt nicht nur die Herzen 
von Liebhabern des Spiels höherschlagen, sondern 
auch von Gourmets und Kulturbegeisterten.

Spielcasino, Restaurant Olivo, Restaurant 
Dolce Vita, Meetings und Events, Parking,
Online-Casino «mycasino»

Stilvolle Unterhaltung

Emotionen erleben
Stilvolle Unterhaltung

Emotionen erleben



Die fünfte Generation übernimmt
Giswil: Seit 1888 ist das Restaurant Bahnhof in 
Giswil ein fester Bestandteil des Dorflebens. 
Heute wird der Betrieb in fünfter Generation 
von Kevin Zumstein geführt, zusammen mit 
seiner Partnerin Jana Odermatt, die vor allem 
für Marketing und das Backoffice zuständig 
ist. Im Gilde-Restaurant steht Regionalität im 
Mittelpunkt: Die Zutaten stammen aus Giswil 
und der Umgebung. Von Zebu über Eier bis 
hin zu Pilzen – der Kanton hat einiges zu bie-
ten. Im Herbst bringen die Jäger ihr frisch 
geschossenes Wild und sorgen für Hochbe-
trieb in Küche und Restaurant. Der Bahnhof 

ist mit Hotel, À-la-carte-Restaurant, Catering 
und Bankett breit aufgestellt. 
Der Bahnhof Giswil ist nicht nur traditions-
reich, sondern auch zukunftsorientiert und 
offen für Neues. Christoph Zumstein, langjäh-
riger Bahnhof-Wirt und Vater von Kevin, ist 
nach wie vor im Betrieb aktiv und fördert den 
Austausch zwischen den Generationen. Ein 
neu gegründeter «junger» Stammtisch in der 
Gaststube zeugt davon: Es gelingt den Gast-
gebern, nicht nur kulinarische Erlebnisse zu 
schaffen, sondern auch den Gemeinschafts-
sinn im Dorf zu stärken. Offen für moderne 
Kommunikationswege ist der Bahnhof auch: 
Jana postet regelmässig auf Instagram und 
gibt Einblicke in den Küchenalltag. Diese 
transparente Kommunikation spricht eine 
junge Zielgruppe an und präsentiert die  
Tradition des Hauses auf zeitgemässe Weise. 
Im Sommer sind die grosse Terrasse und  
der Spielplatz ein beliebter Treffpunkt für 
Familien, im Winter ist das Spielzimmer ein 
Highlight. Ein weiterer Hinweis auf die 
Zukunftsorientierung im Bahnhof: Kinder bis 
10 Jahre essen gratis. 

Die neue Kult-Location 
Stans: Seit der Eröffnung der Stansibar (kurz für 
«z’Stans i d’Bar») weht ein frischer Wind durch 
die Mauern des Schlüssel in der Schmiedgasse. 
Hier trifft man sich nach Feierabend, um bei 
einem kühlen Bier oder einem spritzigen Cock-
tail den Alltag hinter sich zu lassen. Das 
«Flämmli» ist ein absolutes Highlight und darf 
bei den Gästen von 18 bis 80 nicht fehlen! Die 
Wirtin Jasmin Müller sorgt mit ihrer offenen, 
herzlichen Art dafür, dass sich jeder Gast wohl 
fühlt. Von Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr 
ist hier die Stimmung am Kochen.
In der Stansibar können die Gäste bei Dart oder 
Jass ihr Können zeigen oder einfach entspannt 

mit Freunden plaudern. Auf Voranmeldung 
bietet Jasmin für Gruppen bis 20 Personen 
Essen und Apéro nach Wunsch an – so wird der 
Abend noch geselliger. Die Stansibar ist die 
Beiz für alle, die den Ausgang lieben. 
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alpnachnorm.ch

Die Mode wechselt,
der Schrank bleibt.
Einbauschränke, Garderoben, Ankleiden  
und Regale, die über Generationen halten.

Massgeschneidert und nach Ihren 
Bedürfnissen in Alpnach produziert.



Konzentration auf die Wurzeln 
Sarnen: Gratulation zu 15 Jahren La Novità in 
Sarnen! Im September 2010 erfüllten sich 
Marino Giuri und Giovanna Perrone ihren 
Traum und eröffneten ihr eigenes Restaurant 
in Giovannas Geburtsort. Für den gelernten 
Koch Marino stand von Anfang an fest: «Hier 
servieren wir authentische italienische Küche, 
denn damit kennen wir uns am besten aus.»
Das La Novità ist nicht nur ein Restaurant, son-
dern ein echtes Familienprojekt. Marino ver-
wirklicht sich in der Küche, Giovanna sorgt 
dafür, dass sich die Gäste wohl fühlen und im Büro alles reibungslos läuft. Gemeinsam mit ihrem 
motivierten Team – das sowohl Deutsch als auch Italienisch spricht – präsentieren Marino und 
Giovanna die Liebe zur italienischen Gastronomie.
Seit einigen Jahren erstrahlt das Restaurant in neuem Glanz: Mit einer umfassenden Renovie-
rung wurde ein einladender und moderner Raum geschaffen. 

Ein Ort der Begegnung und Entwicklung
Maria Rickenbach: Nach einem erfolgreichen ersten Jahr als Gastgeber des Pilgerhauses bli-
cken Kim Niederberger und Elmar Walthert optimistisch auf die bevorstehenden Herausfor-
derungen. «Unser Start war überaus positiv», freut sich Kim und berichtet, dass zahlreiche 
Hochzeiten, Vereinsveranstaltungen und Familienfeiern für viel Betrieb im historischen Gebäu-
de auf 1.150 m ü. M. gesorgt haben.
In naher Zukunft planen die beiden motivierten Gastgeber, den Seminarbereich weiterzuent-
wickeln. Derzeit werden im Pilgerhaus bereits entspannende Yogakurse, Qi Gong und Pro-
gramme zur Potenzialentfaltung angeboten. In Zusammenarbeit mit dem «Projekt Kompass», 

an dem Elmar auch als Workshop-Leiter 
beteiligt ist, wird das Angebot im Bereich 
Selbstentwicklung ausgebaut, als Plattform 
für persönliche Weiterbildung und Austausch 
unter Gleichgesinnten. «Nach dem Motto ‹Das 
Hotel am Ende der Welt› wollen wir einen 
geschützten Raum für Teambuilding, Work-
shops und Vorträge schaffen. Abseits des 
gewohnten Lebens entstehen oft völlig neue 
Dialoge und Sichtweisen», erklärt Elmar und 
Kim ergänzt: «Ausserdem sind wir noch auf 
der Suche nach einem Küchenchef!» Das Pil-
gerhaus-Team freut sich auf Verstärkung. 
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mediterrane Gastgeberkunst
direkt am Vierwaldstättersee

mediterrane Gastgeberkunst

 AIOLA  |  Brünigstrasse 158  |  6060 Sarnen  |  041 660 15 15  |  täglich geöffnet

 AIOLA al Porto  |  Harissenbucht  |  6362 Stansstad  |  041 610 79 07  |  täglich geöffnet

www.aiola.ch



Schmiedgasse 1a
Für alle, die das Besondere suchen
Stans: Er macht es einfach gerne: Sepp Durrer, 
bekannter und geschätzter Nidwaldner Gas-
tronom und ehemaliger Wirt des Happy Day 
in Wolfenschiessen, hat sich mit der Apérobar 
Schmiedgasse 1a einen Herzenswunsch 
erfüllt. Mit seiner unverwechselbaren Gast-
freundschaft empfängt Sepp seine Gäste von 
Montag bis Donnerstag von 17 bis 20 Uhr zum 
Apéro im hellen und einladenden Ambiente 
in der historischen Schmiedgasse 1a. Schöne 
Weine aus Europa, Champagner auch glas-
weise und eine umfassende Ginkarte mit den 
besten internationalen und Schweizer Gins 
und Tonics – die Auswahl der Getränke ist 
sorgfältig zusammengestellt. Die Handschrift 
des Gastgebers reicht bis zur Hintergrundmu-
sik, einer gelungenen Auswahl amerikani-
scher Bluesraritäten. Sepp Durrer sorgt dafür, 
dass die Gäste miteinander ins Gespräch 
kommen, sich kennenlernen und sich hier 
wohl fühlen. Hausgemachte Apérohäppli gibt 
es zum Getränk dazu, jeden Abend etwas 
anderes, denn jeder soll gerne wiederkom-
men. Für private Anlässe kann man das ganze 
Lokal mieten. 

Neuer Treffpunkt in Kerns
Kerns: Seit Herbst 2024 ist das frisch renovier-
te Hotel und Restaurant Berg & Berg der neue 
Treffpunkt für Familien, Freunde und Vereine. 
Das Innendesign mit warmen Farben und 
lichtdurchfluteten Räumen überzeugt mit 
einem frischen Mix aus Keramik, Holz, Glas 
und Backstein. Schon früh am Morgen kann 
man sich mit einem Kaffee und einem lecke-
ren Gipfeli stärken – das Bistro öffnet bereits 
um 8 Uhr! Im Bistro mit Bar dreht sich alles um 
die italienische Küche. Auch Fleischgerichte 
vom heissen Stein verwöhnen den Gaumen. 
Dazu gibt es eine reichhaltige Auswahl an 
Getränken und Cocktails. Auf der grosszügi-
gen Terrasse mit 35 Sitzplätzen schmeckt der 
Apéro besonders gut. Der grosse Eventsaal ist 
perfekt geeignet für Anlässe aller Art. Für die 
kleinen Gäste gibt es das Kinderparadies im 
Untergeschoss, wo neben Spielsachen für die 
Kleinen auch Spielautomaten für die Älteren 
locken. 
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NKB Mehrwertprogramm
Jetzt Vorteile entdecken und profitieren.

nkb.ch/mehrwertprogramm



Zu Gast bei Freunden 
Sarnen: Im Peterhof ist wieder Leben eingekehrt. Nach-
dem das historische Haus mehrere Monate leer blieb, 
ist nun mit dem von Natascha Stuker geführten Bed & 
Breakfast ein neuer Quartiertreffpunkt entstanden. 
Gemütlich zmörgele, ruhig und entspannt übernachten 
oder einfach nur auf ein geselliges Peterhof-Aperöli am 
Dienstagabend – offen für alle und unkompliziert ist das 
Motto. Neben Übernachtungsgästen steht besonders 
auch die einheimische Stammkundschaft im Mittel-
punkt. Gastfreundschaft mit bewährten Grossmutter-
Rezepten hat sich Natascha Stuker auf ihre Fahne 
geschrieben. Die verschiedenen Räumlichkeiten kann 
man für Bankette oder individuelle Anlässe wie Semi-
nare, Familienfeiern oder Stehempfänge mieten. 
Das Potenzial des frisch renovierten, in freundlichen Holz- 
und Grüntönen gehaltenen Hauses ist offensichtlich. Wer 
sich davon selbst überzeugen möchte, hat dazu an sieben 
Tagen in der Woche von 7 bis 11 Uhr sowie am Dienstag-
abend von 17 bis 23 Uhr die Gelegenheit. 

Frauenpower im Mekong Stans
Stans: Vor zehn Jahren öffnete das Restaurant Mekong in Stans seine Türen. Gastgeberin Sophie 
Bun konnte von Anfang an auf ihre Mitarbeiterin Bai Thongbai zählen. Kurze Zeit später stiessen 
auch deren zwei Schwestern Lai Khampun und Kai Buakhai dazu. Gemeinsam mit Noi Boon-
ruan , ebenfalls aus Thailand, sind sie sowohl in der Küche als auch an allen anderen Stationen 
des Restaurants ein eingespieltes Team – eine Tatsache, die Sophie Bun sehr zu schätzen weiss: 
«Im Laufe der Zeit haben meine Mitarbeiterinnen immer mehr Verantwortung übernommen 
und können den Gästen auch am Buffet Auskunft geben. Mir ist es wichtig, dass das ganze 
Team von den Gästen wahrgenommen wird, besonders auch die Menschen in der Küche», 
erklärt Sophie Bun.
Mit ständig erweiterten Öffnungszeiten, neuen 
Gerichten auf der Speisekarte und einem beliebten 
Mittagsbuffet hat sich das Mekong zu einer wahren 
Erfolgsgeschichte entwickelt. «Wir freuen uns über 
unsere vielen Stammgäste und immer wieder neue 
Gäste», bestätigt Sophie Bun mit einem Lächeln. 
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Neuer Gastgeber im Piccadilly Buochs
Buochs: Seit Anfang des Jahres ist Ercan 
Doganteymur neuer Gastgeber im Piccadilly 
in Buochs. Der 43-Jährige ist seit 20 Jahren  
im Gastgewerbe tätig und war in Hergiswil 
selbstständig. Das Restaurant Piccadilly ist für 
ihn eine Herzensangelegenheit: «Nidwalden 
ist mir ans Herz gewachsen und ich fühle 
mich hier sehr wohl. Dass ich jetzt in Buochs 
das Piccadilly übernehmen konnte, freut mich 
riesig.» Der sympathische Gastgeber, der auch 
selbst einer der beiden Küchenchefs ist, bietet 
ein umfangreiches Speisensortiment in guter 
Qualität und zu fairen Preisen. Mehr als ein 
Dutzend verschiedene Burger und über 20 
knusprige Pizzen stehen auf der Karte, dazu 
weitere Fleischgerichte, Pasta und Risotto. 
Das Piccadilly ist der zentrale Treffpunkt für 
Familien und Freunde mitten in Buochs. 

Juleps Eventküche 
Kerns: Nach 12 Jahren als Wirtin der Kronenbar 
in Alpnach hat Judith Angele die Juleps Event-
küche ins Leben gerufen und damit ihre Lei-
denschaft als Störköchin verwirklicht. Die 
kreative Eventküche bietet Raum für unver-
gessliche Kochabende, die von Judith persön-
lich geleitet werden. Mit ihrer langjährigen 
Erfahrung in der Gastronomie und ihrer Begeis-
terung gestaltet sie individuelle Kochkurse und 
Kochevents, bei denen die Teilnehmenden 
nicht nur köstliche Gerichte zubereiten, son-
dern auch Zeit miteinander verbringen.
Juleps Eventküche kann für verschiedene 
Anlässe gebucht werden, sei es für Teambuil-
ding-Events, Geschäfts- oder Vereinsanlässe, 
Polterabende oder gesellige Zusammenkünf-
te mit Freunden. Judith stellt nach den Wün-
schen der Teilnehmenden feine Menüs 
zusammen.

Jeden Donnerstag von 17.00 bis 22.00 Uhr ist 
im Juleps Apéro-Time. Bei einem Drink und 
feinen Häppchen den Feierabend in ange-
nehmer Atmosphäre geniessen – das Juleps 
ist ein idealer Treffpunkt, um den Tag gemüt-
lich ausklingen zu lassen. 
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Die Krone Sarnen erstrahlt in neuem Glanz
Sarnen: Nach einer sorgfältigen Renovation 
hat das Hotel und Restaurant Krone Sarnen 
seit Anfang März wieder geöffnet. Die neuen 
Gastgeber Biljana und Peter Vespa freuen sich 
auf ihre neue Aufgabe und die Begegnung 
mit ihren Gästen. Sie bringen langjährige 
Erfahrung in anderen Zentralschweizer Res-
taurants mit. Nach 13 erfolgreichen Jahren 
hatte sich ihr Vorgänger Josef Inderbitzin 
Ende 2024 aus der Krone verabschiedet. 
Die Gäste dürfen sich auf zwei verschiedene 
Restaurantkonzepte freuen. Die Stube «Bat-
zenhof» verspricht rustikale Gemütlichkeit, 
während das Restaurant «Krone» mit stilvoller 
Eleganz punktet. Die Weinkarte ist handver-
lesen und verspricht eine Auswahl der besten 
europäischen Weine. An warmen Sommer-
tagen lädt die schattige, geräumige Terrasse 
zu entspannten Stunden im Freien ein. 
Für die Planung einer Feier oder eines beson-
deren Anlasses stehen Biljana und Peter Ves-
pa gerne mit Rat und Tat zur Seite. Die Krone 
hat die perfekten Räumlichkeiten dafür – von 
kleinen Feiern bis hin zu grossen Veranstal-
tungen bis maximal 350 Personen. 

Tradition trifft frische Ideen 
Stans: Seit dem 1. März 2025 heisst der neue 
Gastgeber in der Linde Fabian Lauwers. Er tritt 
die Nachfolge von Beat Müller an, der das Res-
taurant am Stanser Dorfplatz während 33 Jah-
ren höchst erfolgreich geführt hat. 
Fabian Lauwers begann seine gastronomi-
sche Laufbahn 2010 mit einer Kochlehre bei 
Beat Müller. Eine zweite Lehre als Servicefach-
mann im gleichen Betrieb, verschiedene 
Weinqualifikationen und wertvolle Erfahrun-
gen in Restaurants ausserhalb des Kantons 
ergänzen seine Expertise. Damit ist eine opti-
male interne Nachfolgeregelung des Stanser 
Traditionshauses gewährleistet. Fabian Lau-
wers wird die Gäste betreuen. 
Als neuer Küchenchef konnte Michael Latz 
gewonnen werden, der 14 Jahre Küchenchef 
im Schwyzerstubli gewesen war. Auch in Nid-
walden ist er kein Unbekannter, hat er doch 
bereits in der Rosenburg unter Franzsepp Egli 
erfolgreich gekocht. Was dürfen die Gäste in 
der «neuen» Linde erwarten? Fabian Lauwers: 
«Unsere Spezialitäten wie Tatar, Leber und 
Maiskroketten werden wir selbstverständlich 
beibehalten – das erwarten unsere Gäste. Aber 
es wird auch Neues auf der Karte stehen, noch 
mehr Regionales.» Die Terrasse erhält frische 
Loungemöbel, die dazu einladen, das Treiben 
auf dem Dorfplatz bei einem Glas Wein oder 
einem Kaffee zu geniessen. Altbewährtes im 
neuen Look – in der Linde Stans. 
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P R O D U C E D  A N D  D I S T R I B U T E D  B Y

SALUD!

50 ml
C A N O N I TA

S P R I T Z
50 ml 50 ml
PROSECCO SODA WASSER

50 ml
C A N O N I TA

P I N K  G R A P E F R U I T
50 ml

PINK GRAPEFRUIT

70 ml
C A N O N I TA

TO N I C
70 ml

TONIC WATER



Kulinarischer Geheimtipp am Tor zu 
Engelberg
Grafenort: Am Eingang zu Engelberg, auf 
Obwaldner Boden, befindet sich die Wirt-
schaft Grafenort. Das 1778 erbaute Haus 
gehört ebenso zum Kloster Engelberg wie das 
ehrwürdige Herrenhaus direkt gegenüber. 
Nach einer Generalüberholung erstrahlt die 
Wirtschaft Grafenort in neuem Glanz und 
wird seit vier Jahren vom gebürtigen Engel-
berger Thomas Matter geführt. 
Die Speisekarte bietet eine perfekte Mischung 
aus traditioneller Schweizer Küche und krea-
tiven, modernen Elementen. «Klassiker mit 
einem Twist», so beschreibt es Thomas Matter. 
Ob zartes Alpschwein von der Gerschnialp, ein 
ganzes Gitzi oder ein Hirsch, die Tiere werden 
vollständig verarbeitet. Der Engelberger Klos-
tergarten liefert Gemüse, Obst und Kräuter für 
die vielfältigen Gerichte, die mit einem Hauch 
französischem Flair überraschen. Der eigene 
Smoker verleiht den Speisen zusätzlich span-
nende Aromen. 

Die Auswahl auf der Karte reicht von Forelle, 
Rinderbrust und Tomahawk-Steaks über 
Spareribs bis hin zu Burgern, Dim Sum und 
Ravioli. Thomas Matter und sein Team sprü-
hen nur so vor Ideen, wie das Fleisch verarbei-
tet werden kann. Experimentierfreudige 
Gäste dürfen sich auf das Überraschungsme-
nü freuen: «Hier kann ich meine Gourmetseite 
ausleben», erklärt der Gastgeber schmun-
zelnd. Für Feierlichkeiten und grössere Anläs-
se bietet die Wirtschaft Grafenort Catering im 
Herrenhaus gegenüber an. 

Lokale Leckereien im Café 54
Stans: Es ist wieder Leben eingekehrt: Nach 
einem umfassenden Umbau präsentiert sich 
das neue Café 54 in warmen Farben und mit 
modernem Interieur. Ab Mai ist auch die Aus-
senterrasse geöffnet.
Der perfekte Treffpunkt an der Stansstader-
strasse 54 wird von der sympathischen  
Stanserin Corin Lichtsteiner und ihrem Team 
geführt. Das Café 54 ist an Wochentagen von 
7 bis 18 Uhr geöffnet und bietet am Morgen 
drei verschiedene Frühstücksvariationen. Mit-
tags stehen je nach Wochentag feine Wähen, 
Pastetli oder Pasta auf der Karte. Alle Produk-
te stammen von regionalen Produzenten und 
Lieferanten. Am Nachmittag locken frische 
Streuselkuchen, ein saftiger Cake oder auch 

ein Apéro-Plättli. Den ganzen Tag über sind 
die in Obwalden gerösteten Kaffees der Rös-
terei 13/15 im Angebot. Auch Fans von Matcha 
Latte kommen auf ihre Kosten. Ein Tipp für 
junge Gäste: Die STUcard der benachbarten 
Kantonalbank ist hier gültig. 
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Geniessen Sie im Drehrestaurant
feine Gerichte mit Zutaten aus

der Schweiz und dem Alpenraum.

www.stanserhorn.ch

KULINARISCHE ESSENZ
DER ALPEN

Ab Stans bequem mit dem ÖV in 
23 Minuten erreichbar. 

Letzte Rückfahrt ab Kerns mit dem 
Postauto um 23 Uhr. 

So dürfen Sie ein Glas Wein 
mehr geniessen.

Familie Bruno und Barbara della Torre
info@rose-kerns.ch
www.rose-kerns.ch

Genuss. Kultur. Tradition.
ROSE

Familie della Torre

Take-away

Bestellungen unter 

 041 629 02 02

Bunt gemischter Salat
mit Happy-Hausdressing

CHF 9.50

Halbes Poulet
mit Happy-Spezialsauce

CHF 18.00

Chicken-Nuggets mit Pommes frites
und hausgemachter Cocktailsauce

CHF 17.50

Pouletsandwich «Trudy»
Panini mit gebratenen Pouletstreifen,

Tomaten, Zwiebeln und Cocktailsauce

CHF 14.00

Schnitzelbrot
CHF 9.00

Hamburger
CHF 8.00

Portion Pommes frites
CHF 7.00



Schweizerhaus unter neuer Leitung
Engelberg: Seit Juli 2024 ist das Engelberger Schweizer-
haus unter der Leitung des Gastgebers Primo Delea, der 
das im Jahr 1744 erbaute Traditionshaus von den lang-
jährigen Gastgebern Elfi und Roli Odermatt übernom-
men hat. «Unser Ziel ist es, täglich aus saisonalen und 
leckeren Produkten ein Genusserlebnis zu kreieren», 
erklärt Primo Delea. Chef de Cuisine im Schweizerhaus 
ist Andrew Clayton, der in der Schweizer Gastronomie-
szene einen exzellenten Ruf geniesst. Mit der grandio-
sen Aussicht auf die Engelberger Alpen können die 
Gäste des Schweizerhauses bei einem guten Essen  
und einer tollen Weinauswahl dem Alltag entfliehen. 

Edith’s Alpenrösli feiert 10. Geburtstag
Giswil: Als sich vor zehn Jahren für Edith 
Abächerli die Gelegenheit ergab, das über  
100 Jahre alte Traditionsrestaurant in ihrer 
Nachbarschaft zu übernehmen, zögerte sie 
nicht lange. Eine sehr gute Entscheidung, die 
sie nie bereut hat: «Diese zehn Jahre waren 
bisher eine so bereichernde und erfüllende 
Zeit für mich. Ich darf viele Kontakte knüpfen, 
zahlreiche Anlässe erleben und jeden Tag viel-
seitig ausfüllen.» Der Erfolg von Edith’s Alpen-
rösli wäre selbstverständlich nicht möglich 
ohne die Höchstleistungen ihrer teils langjäh-
rigen Mitarbeitenden. «Der Zusammenhalt 
und die Unterstützung in unserem Team sind 
etwas ganz Besonderes», erklärt die Gastge-
berin mit Freude.
Die Gäste schätzen im Sommer die schöne, 
grosse Aussichtsterrasse und im Winter das 
gemütliche Ambiente mit viel Holz. Ein beson-
deres Highlight ist die Kegelbahn, mittlerwei-
le die einzige bestehende in Unterwalden. 
Kulinarisch locken der heisse Stein, das 
berühmte Cordon bleu sowie das originelle 
Bergmandlisteak Gäste von teils weither an. 

Auch die von der eigenen Konditorin mit viel 
Liebe zubereiteten frischen Patisserien und 
Torten erfreuen sich sehr grosser Beliebtheit. 
Arbeiter, Freizeitsportler, Geschäfts- und 
Familienanlässe – die Gästeschar ist bunt 
gemischt. Edith Abächerli ist es ein Herzens-
wunsch, ihren Gästen für die grossartige Treue 
zu danken: «Für sie geben wir jeden Tag gerne 
unser Bestes!» 

Klatsch mit Sauce� 17Klatsch mit Sauce� 17



18� Wettbewerb

WETTBEWERB AUS ZWEI MACH EINS

Zu gewinnen sind 5 Gutscheine à CHF 50.– von Gastro Unterwalden. 

1.	 Gewickeltes Fleischgericht

2.	 Obwaldner Heissgetränk

3.	 Tee mit Schnaps

4.	 Gebirgspflanze

5.	 Unterwaldner Eintopfgericht

6.	 Schweizerdeutsch Rahm

7.	 Höchster Berg Nidwaldens

8.	 gebratene Kartoffelspezialität

9.	 Weinexperte

10.	Obwaldner Enklave

Lösungswort: 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Senden Sie das Lösungswort mit Ihrem Namen und Ihrer Adresse bis zum 31. Mai 2025 
an Gastro Unterwalden, MENU2-Wettbewerb, 6370 Stans 
oder per E-Mail an info@gastrounterwalden.ch

Es wird keine Korrespondenz geführt. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.



AUS ZWEI MACH EINS: 

START FREI FÜR  
GASTRO UNTERWALDEN 
Es ist geschafft: Nach zahlreichen Verhandlungen, Gesprächen und Sitzun-
gen ist nun der Weg frei für Gastro Unterwalden, den neuen vereinigten 
Gastroverband der Kantone Ob- und Nidwalden. Zwei Halbkantone, aber drei 
Regionen finden zusammen: Nidwalden, Obwalden und die Enklave Engel-
berg, um genau zu sein. Nidwalden ist das geografische Bindeglied zwischen 
Obwalden und Engelberg.

Bild: Nidwalden Tourismus
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Dank seiner einzigartigen Lage steht Engel-
berg sinnbildlich für die vielen Gemeinsam-
keiten der beiden Halbkantone. Auch 
historisch gehörte Engelberg zunächst zu 
Nidwalden, bis es sich schliesslich 1815 dem 
Kanton Obwalden als siebte Gemeinde 
anschloss. Zwei halbe Kantone ergeben 
zusammen einen ganzen: Unterwalden.
Wir kennen uns gut, sind uns sehr ähnlich und 
finden doch immer wieder Unterschiede im 
Alltag und im Zusammenleben. Zeit, sich  
den Nachbarn einmal wieder genauer anzu-
schauen. 

Wer wir sind
Obwalden mit seinen sieben Gemeinden 
erstreckt sich malerisch vom Vierwaldstätter-
see über den Sarnersee bis zum majestäti-
schen Titlis. Berühmt für seine dichten, 
grünen Wälder und zahlreichen geschützten 
Naturschönheiten, bietet Obwalden auch die 
grösste Moorlandschaft der Schweiz und 
atemberaubende Aussichten vom Hochpla-
teau Melchsee-Frutt. Und wer auf den Pilatus 
fährt, erlebt die steilste Zahnradbahn der 
Welt. 
Und Nidwalden? Hier findet man nicht nur  
elf Gemeinden, sondern ebenso wie im Nach-
barkanton unzählige Ausflugs- und Ferien
ziele. Die günstige geografische Lage macht 
den Tourismus zu einem wichtigen Wirt-
schaftszweig. Die Seegemeinden verfügen 
über zahlreiche Wassersportmöglichkeiten, 
die Voralpen sind mit Bergbahnen gut 
erschlossen: das Stanserhorn mit der weltweit 
einzigartigen Cabrio-Bahn, das Ausflugsziel 
Wirzweli oder das 2018 eröffnete Bürgen-
stock-Resort mit vielfältigen Gastronomie-, 
Wellness- und Sportangeboten sowie dem 
welthöchsten Aussenlift Hammetschwand.

Blick über das Sarneraatal (Bild: Urs Winterberger)

Blick vom Bürgenstock auf das Buochserhorn 
(Bild: Adobe Stock)
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Gipfel-Ranking: die höchsten Berge
An schönen Gipfeln mangelt es in Nid- und 
Obwalden nicht. Doch welcher ist eigentlich 
der höchste? Das Rotstöckli ist ein Gipfel im 
Titlisstock mit einer Höhe von 2900 m ü. M. 
Der Felsgipfel ragt rund 1000 Meter nordwest-
lich des Titlisgipfels aus dem Titlisgletscher 
auf, er liegt an der Grenze der Gemeinden 
Engelberg und Wolfenschiessen und ist die 
höchste Erhebung im Kanton Nidwalden. In 
Obwalden geht es noch höher hinaus: Der 
Titlis streckt sich majestätisch bis auf 3238 
Meter in die Höhe. 

Freiheit und Frieden: unsere Helden 
Wie sieht es mit den Helden aus? Arnold Win-
kelried, dem ein grosses Denkmal auf dem 
Stanser Dorfplatz gewidmet ist, ist ein echter 
Nidwaldner Held. Winkelried warf sich 1386 in 
der Schlacht von Sempach in die Spiesse der 
Habsburger und öffnete so den Eidgenossen 
eine Schneise zum Sieg. «Opferbereit im 
Namen der Freiheit», so verbindet man heute 
in Nidwalden den Namen Winkelried mit dem 
eigenen Selbstverständnis. 
Und in Obwalden? Bruder Klaus ist der Schutz-
patron des Kantons Obwalden und der gesam-
ten Schweiz und wird heute als Friedensheiliger 
verehrt. Von 1417 bis 1487 lebte der berühmte 
Einsiedler und Asket Niklaus von Flüe, genannt 
Bruder Klaus, in Flüeli-Ranft, wo sich auch sei-
ne Gedenkstätte befindet. 460 Jahre nach sei-
nem Tod wurde er heiliggesprochen. Er gilt als 
Symbol für friedvolle Kompromisse. 

Gerichte mit Klasse
In jeder Region und in jedem Restaurant gibt 
es Gerichte, die auf der Hitliste ganz oben ste-
hen. Ob Hausspezialität, Dauerbrenner oder 
ganz einfach «Klassiker»: Sie haben sich 
bewährt und sind aus dem Angebot nicht 
mehr wegzudenken, denn ein Klassiker trifft 

immer den guten Geschmack. Wer sich für 
einen Klassiker entscheidet, kann sicher sein, 
eine gute Wahl zu treffen. Viele Restaurants 
haben sich gerade mit ihren ganz eigenen 
Spezialitäten einen Namen gemacht. Ist bei-
spielsweise das Restaurant Eintracht in Ober-
dorf berühmt für seine verschiedenen Cordon 
bleus, so sind es im Landgasthaus Grossteil in 
Giswil vor allem die Koteletten, für die die Gäs-
te teils von weiter her anreisen. Und während 
der Crèmeschnitte in der Villa Honegg in 
Ennetbürgen ihr Ruf bis weit über die Kan-
tonsgrenzen vorauseilt, stehen im Restaurant 
S’Engelberg die Kalbsleberli bei den Gästen 
hoch im Kurs.

Saisonale Vielfalt
Bei aller Liebe für Klassiker – die Gäste schät-
zen variantenreiche Kulinarik. Genau deshalb 
sind auch Saisonmenüs echte Renner. Sie sor-
gen nicht nur für eine abwechslungsreiche 
Auswahl auf dem Teller, sondern bringen auch 
die Jahreszeiten direkt auf den Tisch. Von Bär-
lauch- und Spargelgerichten im Frühling über 
Pilz- und Wildgerichte im Herbst bis hin zu 
Fondue und Raclette im Winter, die relativ kur-
ze Zeit des Angebots macht den Reiz aus. Die 
meisten Restaurants passen ihre Speisekarten 
der jeweiligen Saison an, sodass es immer wie-
der etwas Neues zu entdecken gibt.

Nomen est omen
Auf der Liste der beliebtesten Restaurant
namen in unseren beiden Kantonen steht  
ein Name ganz oben. And the winner is … 
Schlüssel! Und das aus gutem Grund, denn in 
beiden Kantonen ist der Schlüssel das Wap-
penzeichen. Während das Nidwaldner Wap-
pen einen weissen Doppelschlüssel auf rotem 
Grund zeigt, ist das Obwaldner Wappen ein 
einfacher Schlüssel auf einem rot-weiss geteil-
ten Grund.
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Kein Wunder also, dass der Name Schlüssel 
auf der Hand liegt. Auffällig: In Nidwalden tra-
gen gleich sieben Restaurants den Namen 
Schlüssel, während es in Obwalden nur einen 
Schlüssel gibt: den Schlüssel in Alpnach. 

Hindersi oder fürsi?
Bei vielen Köstlichkeiten fällt es schwer, sie nur 
einem Kanton zuzuordnen. Zu eng ist die  
geografische Nähe, zu ähnlich die Art der Her-
stellung. Und doch unterscheiden sich tradi-
tionelle Gerichte wie die Älplermagronen 
nicht nur im Geschmack, sondern auch in der 
Art der Zubereitung. Liegt es etwa an der Rei-
henfolge, in der die Zutaten in die Pfanne 
kommen? Bei den «Hindersi Magronen» aus 
Obwalden werden die Zwiebeln zuerst ange-
braten, in Nidwalden erst zum Schluss. Doch 
vor allem eine Zutat sorgt für den Unterschied: 
der Käse. Die Herkunft der Zutaten, insbeson-
dere des Käses, der in beiden Regionen her-
gestellt wird, beeinflusst den Geschmack am 
meisten. 

Auf den Käse kommt es an
Käse spielt in der Küche beider Kantone eine 
zentrale Rolle. Eine Zentralschweizer Speziali-
tät ist der Sbrinz. Dieser Hartkäse mit jahrhun-
dertealter Tradition wird nach strengen 
Qualitätsvorgaben nur in den Kantonen 
Luzern, Ob- und Nidwalden hergestellt. Sbrinz 
AOP gelangt nur in den Verkauf, wenn die ca. 
30 Betriebe in dieser Region, manche im Tal, 
manche auf der Alp, sich genau an das Pflich-
tenheft halten. In diesem wird genau festge-
halten, welches Futter die Kühe bekommen 
dürfen, wie die Milch behandelt werden muss 
und wie lange und auf welche Weise der fer-
tige Käse reifen muss. Ein Beispiel für Käse aus 
Nidwalden ist der berühmte Dallenwiler 
Geisskäse. Dieser Käse hat eine besonders 
reichhaltige, cremige Konsistenz und eine  

SO HEISSEN UNSERE 
RESTAURANTS: 
Gewinner mit 7 Restaurants:  
Schlüssel
• �Schlüssel, Ennetbürgen
• �Schlüssel, Beckenried
• �Schlüssel, Büren
• �Gasthaus Schlüssel, Dallenwil
• �Stansibar Schlüssel, Stans
• �Landgasthof Schlüssel, Emmetten 
• �Schlüssel, Alpnach

Zweiter Platz mit 6 Restaurants: 
Bahnhof
• �Gasthaus Bahnhof, Sachseln
• �Hotel und Restaurant Bahnhof, Giswil
• �Restaurant Bahnhöfli, Lungern
• �Gasthaus Bahnhöfli, Dallenwil
• �Bahnhöfli, Seelisberg
• �Bahnhof Chalet, Stans

Dritter Platz mit 5 Restaurants:  
Rössli
• �Rössli, Stansstad
• �Rössli, Beckenried
• �Rösslibar am See, Hergiswil 
• �Rössli, Kerns
• �Restaurant Rössli, Stalden

Jeweils 3 Restaurants:  
Engel
• �Hotel Restaurant Engel, Stans
• �Gasthof Engel, Sachseln
• �Hotel Engel, Emmetten

Krone
• �Krone, Buochs
• �Kronenbar, Alpnach
• �Krone, Sarnen
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feine Würze, die Gerichte zu einem echten 
Genuss machen. In Obwalden ist neben vielen 
anderen hochklassigen und ausgezeichneten 
Käsereien der Käse aus der Klosterkäserei 
Engelberg angesagt. In beiden Kantonen ent-
wickeln sich wundervolle, unvergessliche  
Aromen, die sich in den typischen Spezialitä-
ten wiederfinden.

Gerichte mit eigener Note
Unterschiede in der Käseproduktion wirken 
sich direkt auf den Geschmack der Gerichte 
aus, die in den beiden Kantonen angeboten 
werden. Wer beispielsweise ein Cordon bleu 
in einem Restaurant in Obwalden bestellt, 
kann sicher sein, dass die Füllung einen ganz 
anderen Charakter hat als das gleiche Gericht 
in Nidwalden. Der Käse verändert nicht nur 
den Geschmack, sondern auch die Textur und 
die Art, wie das Gericht als Ganzes erlebt wird. 
Diese kleinen, feinen Unterschiede tragen 
dazu bei, dass selbst identische Gerichte in 
den beiden Kantonen jeweils eine ganz eige-
ne Note erhalten.

Von herzhaft bis himmlisch
Von jeher haben regionale Zutaten und Zube-
reitungsarten eine grosse Rolle gespielt – und 
unsere Kantone haben einiges zu bieten. Die 
traditionellen Gerichte aus einheimischen 
Produkten werden bereits seit langer Zeit  
mit importierten Zutaten verfeinert. Die Nähe 
zu Italien brachte Gewürze, Kräuter und Teig-
waren über die Säumerrouten in die Zentral-
schweiz. Doch muss man gar nicht in die 
Ferne schweifen, um Gutes zu bekommen. In 
Obwalden wachsen Kernser Edelpilze und es 
werden beste Teigwaren hergestellt, aus Nid-
walden kommt frischer Fisch und bestes 
Natura Beef auf den Markt. Wir können aus 
dem Vollen schöpfen. 

Heissgeliebter Dauerbrenner 
In den Restaurants unserer Kantone ist der 
heisse Stein nicht mehr wegzudenken. Im 
Nidwaldner Hof, Beckenried ist er ebenso 
beliebt wie im Restaurant Alpenclub in Engel-
berg, im Seeblick in Emmetten ebenso wie  
im Berg & Berg in Kerns. Auch nach einem 
üppigen Hauptgang der Versuchung nach-
geben – warum denn nicht? Wenn es um den 

Typische Älplermagronen auf der Fluonalp.

Das heissgeliebte Flämmli in der Stansibar.
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süssen Abschluss geht, stechen das Caramel-
chöpfli, die Meringue und die Süssmostcrème 
als beliebte Unterwaldner Desserts heraus. 
Neben dem Geschmack, den Zutaten sowie 
der Zubereitung der Speisen stehen auch 
Ambiente und Gastlichkeit im Mittelpunkt. 
Jeder Gast hat seine eigenen Vorlieben und 
sucht sich ein Lieblingsrestaurant aufgrund 
vieler Kriterien aus. Stimmen möglichst viele 
davon überein, kann man mit Fug und Recht 
von einem Lieblingsrestaurant sprechen!  
Und wer am liebsten nicht mehr nach Hause 
gehen möchte, kehrt noch auf einen Absacker 
in einer der Beizen in unseren beiden Kanto-
nen ein. Dort wartet in Nidwalden noch ein 
Kafi Schnaps, in Obwalden ein Cheli oder es 
Schwarzes in Engelberg. Und ein Flämmli als 
Schlummertrunk geht immer und heisst 
auch an allen Orten bei uns gleich!

Zusammen noch stärker!
Ab sofort ist uns der Nachbarkanton noch 
näher, denn ab sofort sprechen die beiden 
Gastroverbände mit einer Stimme. Gastro 
Unterwalden wird sich einbringen, um die 
regionale Gastronomielandschaft zu stärken 
und neue Möglichkeiten für Zusammenarbeit 
und Wachstum zu schaffen. Die Gäste teilen, 
einander beistehen, ein hilfreiches Miteinan-
der: Die Gastronomiefamilie Unterwalden ist 
gut aufgestellt. Bereits jetzt sind unsere Gut-
scheine sehr begehrt und machen einen 
grossen Teil unseres Geschäfts aus. Wir bün-
deln unsere Kräfte und schauen zuversichtlich 
in die Zukunft. Entdecken auch Sie das erwei-
terte Einzugsgebiet von Gastro Unterwalden, 
besuchen Sie unseren jeweiligen Nachbarn, 
lösen Sie Ihre Gutscheine ein und erweitern 
Sie Ihren Horizont. Wir freuen uns auf Sie!

Auf zu neuen Ufern: Es gibt viel zu entdecken! (Bild: Nidwalden Tourismus)
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Stunggis
Stunggis ist ein authentisches Gericht, das für 
die rustikale und bodenständige Schweizer 
Küche steht. Dieser herzhafte Eintopf aus 
Schweinefleisch, Kartoffeln, Karotten und 
Wirz wird langsam geschmort und erfordert 
viel Geduld – slow cooking ist angesagt, denn 
nur so entfalten sich die Aromen von Fleisch 
und Gemüse optimal.

Ofetori
Bei diesem klassischen Essen spielen die Kar-
toffeln die Hauptrolle. Aus ihnen wird ein Kar-
toffelstock zubereitet, mit Butter, Rahm, 
Sbrinz-Käse, Eiern und Speck angereichert 
und im Backofen goldgelb gebacken. Der 
Name? Ofentüre auf, Gericht rein, Ofentüre 
wieder zu. Am Ende wieder auf und genies-
sen. Als Beilage oder solo.

Älplermagronen
Jeder kennt sie, jeder liebt sie, ob hindersi 
oder fürsi: Diese herzhafte Spezialität aus 
Teigwaren, Kartoffeln, Käse und Zwiebeln 
darf auf keiner Zentralschweizer Speisekarte 
fehlen. Das Schweizer Mac’n’Cheese? Weit 
mehr als das. Seit Generationen wird das 
Rezept mündlich weitergegeben. Apfelmus 
dazu gibt den Vitaminschub. 

Engelberger Stunggis, serviert im Alpstübli Trübsee. 

Das klassische Ofetori (Bild: Gutekueche.ch)

Älplermagronen, serviert im Pilgerhaus

EINFACHE ZUTATEN,  
INTENSIVER GESCHMACK:
Drei traditionelle Unterwaldner Gerichte

traditionelles� 25
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Damit die
Temperaturen
stimmen.
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Leistungen auf  
dem Silbertablett

Mit Sicherheit!

Ideal versichert, während Sie
Ihre Gäste begeistern.

Alles aus einer Hand: AHV, Pensions-
kasse, Familienzulagen sowie Kranken-
taggeld- und Unfallversicherung naht-
los über eine Stelle abwickeln! 

Erfüllen Sie automatisch alle komplexen, 
obligatorischen L-GAV-Vorgaben mit 
unseren Sozialversicherungslösungen 
für die 1. und 2. Säule, profitieren Sie 
von sehr tiefen Verwaltungskosten 
und vereinfachen Sie Ihre administrati-
ven Prozesse mit unseren innovativen 
und praktischen Onlinelösungen.

gastrosocial.ch/angebot
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Das Restaurant Nuovo Baumgar-
ten in Alpnach begeistert seine 
Gäste mit authentischer italieni-
scher Küche. Hier stehen haus-
gemachte Pasta, knusprige Pizza 
und eine grosse Auswahl an 
Fleischgerichten im Mittelpunkt. 
Das beliebte Business-Lunch-
Menü ist abwechslungsreich und 
für Liebhaber der echten italieni-
schen Küche ein Muss. Die sai-
sonal wechselnde Speisekarte 
und eine sorgfältig ausgewählte 
Weinkarte sorgen für ein genuss-
volles Erlebnis in entspannter 
Atmosphäre. 
Im nahegelegenen Kägiswil er -
wartet das Restaurant Neuer 
Adler seine Gäste mit einer herz-
haften mediterranen Schweizer 
Küche. Hier werden traditionelle 
Gerichte aus frischen regionalen 
Zutaten liebevoll zubereitet. Ob 
Zürcher Geschnetzeltes, Rösti 
oder saisonale Spezialitäten – die 
Karte bietet für jeden Gaumen 
etwas. Probieren Sie auch unseren 
Sunntigsbrunch! 
Zusammen repräsentieren die 
beiden Restaurants die regionale 
Küche und sind ideal für gesellige 
Abende oder Familienfeiern in 
einem gemütlichen Rahmen. 

Nuovo Baumgarten
Schoriederstrasse 1
6055 Alpnach Dorf
ristorante@nuovo-baumgarten.ch
Telefon 041 670 16 16
So / Mo Ruhetag 
Di – Sa 08.30 bis 23.00 Uhr

warme Küche
11.30 bis 13.30 / 17.30 bis 22.00 Uhr

Neuer Adler
Brünigstrasse 7, 6056 Kägiswil
info@restaurantneueradler.ch
Telefon 041 666 77 55 / 079 641 06 21

Öffnungszeiten
Mo Ruhetag
Di 08.30 bis 18.00 Uhr
Mi – Do 08.30 bis 23.00 Uhr
Fr – Sa 08.30 bis 00.00 Uhr
So 08.30 bis 22.00 Uhr

warme Küche
11.30 bis 14.00 / 17.30 bis 22.00 Uhr
sonntags durchgehend

alouette by Pfi stern
Pfi stern Services GmbH
Eichistrasse 13
6055 Alpnach Dorf 

Mo – Fr 08.00 bis 16.00 Uhr
Bankette und Anlässe nach Vereinbarung.
alouette@pfi sternalpnach.ch
alouettealpnach.ch

GASTROFÜHRER  
UNTERWALDEN
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Das Restaurant Fräkmüntegg 
überzeugt mit einer warmen, aber 
zugleich modernen Atmosphäre, 
geprägt durch viel Holz. Die Küche 
setzt auf Schweizer Spezialitäten. 
Sei es für adrenalinlustige Klette-
rer im Seilpark oder für gemütliche 
Schneeschuhwanderer.

Auf der Drachenalp nur etwas 
unterhalb der Station Fräkmünt-
egg können Sie Würste oder 
Baked Potatoes kaufen und direkt 
selbst grillieren. Das Feuermachen 
ist dabei Ihnen überlassen.

Im historischen Hotel Pilatus-
Kulm erwartet Sie ein unvergess-
liches Essen. Im Sommer können 
Sie auf unserer Panoramaterrasse 
nicht nur kulinarische Highlights 
geniessen, sondern auch die Aus-
sicht auf die Alpen. Oder lassen 
Sie sich im cheminée-Saal von der 
gemütlichen Atmosphäre ver-
zaubern.

Auf der Panoramagalerie lädt der 
Panoramagrill zur Stärkung ein. 
Egal ob currywurst oder nur eine 
Portion Pommes frites, an schö-
nen Tagen geniessen Sie hier das 
wohl schönste Panorama der Zen-
tralschweiz.

Im Rundbau des Hotels Bellevue 
befi ndet sich das stilvolle Selbst-
bedienungsrestaurant Bellevue. 
Hier werden Sie mit typischen 
Schweizer Gerichten und inter-
nationalen Köstlichkeiten ver-
wöhnt.

Der Pilatus, auch bekannt als 
«Drachenberg», ist weit über 
Luzern hinaus als Hausberg der 
Region bekannt. Auf und um den 
Pilatus gibt es eine breite Auswahl 
an Restaurants. Von gemütlichen 
Selbstbedienungsrestaurants bis 
hin zum edlen Restaurant Pilatus-
Kulm. 

Auf der Krienseregg direkt neben 
der Mittelstation der Panorama-
Gondelbahn und dem PILU-Land-
Spielplatz befi ndet sich das Res-
taurant Krienseregg. Dieses 
familienfreundliche Selbstbedie-
nungsrestaurant steht ganz im 
Zeichen von Pasta und Pinsa. Ob 
als Stärkung nach dem Spielen 
auf dem Spielplatz oder zum Auf-
wärmen nach einem Tag im 
Schnee – das Restaurant Krienser-
egg ist ideal für einen Ausfl ug mit 
Kindern.

PILATUS-BAHNEN AG
Schlossweg 1
6010 Kriens/Luzern

Telefon 041 329 11 11
info@pilatus.ch
pilatus.ch
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Gilde Betrieb
Unser stilvolles und charmantes 
Seerestaurant liegt direkt am Vier-
waldstättersee. Ob im gemütli-
chen Restaurant, dem gediege-
nen Wintergarten, der wohligen 
Lounge oder auf unserer schönen 
Seeterrasse, bei uns sitzen Sie 
überall direkt am Wasser. Unsere 
Küche ist ehrlich, frisch und sai-
sonal, wo immer möglich bezie-
hen wir die Produkte aus der 
Region.

Hotel Restaurant 
Nidwaldnerhof
Dorfstrasse 12, 6375 Beckenried
Telefon 041 620 52 52 
aktuelle Öffnungszeiten auf 
nidwaldnerhof.ch

Willkommen zu Hause!
Kreativ, saisonal, regional und 
ganz ohne Speisekarte: In den 
Gaststuben oder im lauschigen 
Sommergärtli überrascht Küchen-
chefi n Gosia mit ihrer ausgezeich-
neten Küche auf höchstem 
Niveau. Die Gastgeberinnen con-
ny und Gosia mit Team sorgen 
gemeinsam für ganz spe zielle 
«Schlüssel»-Momente. 12 einzig-
artige Boutique-Hotelzimmer, 
Bankette bis zu 80 Personen, 
Seminarangebot, prämierte Wein-
karte.

Boutique-Hotel Schlüssel 
Beckenried
Oberdorfstrasse 26
6375 Beckenried
Telefon 041 622 03 33
info@schluessel-beckenried.ch
schluessel-beckenried.ch

Di – Sa 18.30 bis 00.30 Uhr

Boutique-Hotel
Beckenried/Lake Lucerne

Landgasthof Schlüssel
Brünigstrasse 20A
6055 Alpnach Dorf
Telefon 041 670 17 57
info@schluessel-alpnach.ch
schluessel-alpnach.ch

Täglich 08.00 bis 23.00 Uhr
warme Küche 11.30 bis 21.00 Uhr

Der Landgasthof im Zentrum von 
Alpnach bietet bis zu 400 Plätze 
in der Dorfbeiz und in vier Bankett-
sälen. Der Schlüssel verwöhnt sei-
ne Gäste mit regionalen Speziali-
täten und saisonalen Gerichten. 
Weit herum bekannt ist das legen-
däre «500g Königs-cordonbleu»!

Im Sommer bietet die Gartenwirt-
schaft mit Kastanienbäumen 
Abkühlung und ein schönes 
Ambiente für ein Dessert oder ein 
romantisches Abendessen zu 
zweit.
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Bei uns verschmelzen Berg und 
See im Einklang mit unserer Gast-
freundschaft. Kommen Sie zum 
Genuss von saisonalen und markt-
frischen Gerichten aus der Region, 
welche sorgfältig und mit viel Lie-
be zubereitet und in unserem 
Restaurant oder auf der grossen 
Seeterrasse serviert werden.
Bei Schiffstation und Postauto.

Hotel-Restaurant Rössli
Dorfplatz 1, 6375 Beckenried
Telefon 041 624 45 11
roessli-beckenried.ch

Inmitten von Beckenried ist unser 
Bistro der Treffpunkt für Jung und 
Alt. Sei es am Morgen zum Kaffee 
und Znüni, während dem Mittag 
oder über den Tag zum Verweilen 
und abends zum chillen, Treffen, 
Reden. Wir bieten trendige Mix-
getränke und eine kleine Speise-
karte sowie ein interessantes Take-
away-Angebot zum Mitnehmen.

Bistro Café-Bar Schwanen
Seestrasse 2, 6375 Beckenried
Telefon 041 624 45 10
schwanen-beckenried.ch

Über den Sommer, ab Mitte Mai 
bis Ende September, verwandelt 
sich der ehemalige Mond-Garten 
zu einem mit Kastanienbäumen 
bestückten Biergarten. Direkt am 
See lädt dieser zum Beisammen-
sein ein. Wir servieren Ihnen Bie-
re aus aller Welt und passend dazu 
gibt es Weisswurst, Brezel und 
diverse einheimische Speisen.

Biergarten am See
Dorfplatz / beim Kurplatz
6375 Beckenried
Telefon 041 624 45 33 
biergartenamsee.ch

Mitten im Gebiet Klewenalp und 
direkt am Weg – wir bieten Ihnen 
ein besonderes und unvergesslich 
schönes Erlebnis als bedientes 
Restaurant mit gutbürgerlicher 
Küche. In Kombination mit gutem 
Essen und einem erholsamen Son-
nenbad eignet sich das Alpstubli 
perfekt für die Mittagspause bei 
einem Ski- oder Wanderausfl ug. 

Bergrestaurant Alpstubli
Sunnigrain 11 / Klewenalp
6375 Beckenried
Telefon 041 620 31 44
alpstubli-klewenalp.ch

Betrieb.
Risiken.
�Abgedeckt.
Sein Unternehmen für die Zukunft abzusichern ist einfach. Sie kennen Ihre
Bedürfnisse, wir die passende Lösung.

Peter Gisler
Marktverantwortlicher Unternehmen

Hauptagentur Stans
T 058 280 79 83, M 079 340 76 50
peter.gisler@helvetia.ch

helvetia.ch/stans

Familie Odermatt
Bahnhofstr. 30  |  6078 Lungern

T 041 678 15 55 
info@bahnhoefli.ch
www.bahnhoefli.ch 

20 
Jahre

Wie doch die Zeit vergeht. 20 Jahre in der Wirtschaft!
Seit Juni 2005 sind wir, Christian und Angelika, nun schon im
Grossteil tätig. 
Das eine oder andere hat sich verändert, das eine oder andere
wurde renoviert, der eine oder andere ist Stammgast und
vielleicht entdeckt uns der eine oder andere neu! 
Was sicher ist: Der Grossteil ist immer den einen oder anderen
Besuch wert und wir freuen uns immer und nicht nur das eine
oder andere Mal - über Ihren Besuch!
Seit über 40 Jahren auf der Speisekarte - die berühmte
«Holzerkotelette Heiri»! 

www.grossteil.ch



Bei uns verschmelzen Berg und 
See im Einklang mit unserer Gast-
freundschaft. Kommen Sie zum 
Genuss von saisonalen und markt-
frischen Gerichten aus der Region, 
welche sorgfältig und mit viel Lie-
be zubereitet und in unserem 
Restaurant oder auf der grossen 
Seeterrasse serviert werden.
Bei Schiffstation und Postauto.

Hotel-Restaurant Rössli
Dorfplatz 1, 6375 Beckenried
Telefon 041 624 45 11
roessli-beckenried.ch

Inmitten von Beckenried ist unser 
Bistro der Treffpunkt für Jung und 
Alt. Sei es am Morgen zum Kaffee 
und Znüni, während dem Mittag 
oder über den Tag zum Verweilen 
und abends zum chillen, Treffen, 
Reden. Wir bieten trendige Mix-
getränke und eine kleine Speise-
karte sowie ein interessantes Take-
away-Angebot zum Mitnehmen.

Bistro Café-Bar Schwanen
Seestrasse 2, 6375 Beckenried
Telefon 041 624 45 10
schwanen-beckenried.ch

Über den Sommer, ab Mitte Mai 
bis Ende September, verwandelt 
sich der ehemalige Mond-Garten 
zu einem mit Kastanienbäumen 
bestückten Biergarten. Direkt am 
See lädt dieser zum Beisammen-
sein ein. Wir servieren Ihnen Bie-
re aus aller Welt und passend dazu 
gibt es Weisswurst, Brezel und 
diverse einheimische Speisen.

Biergarten am See
Dorfplatz / beim Kurplatz
6375 Beckenried
Telefon 041 624 45 33 
biergartenamsee.ch

Mitten im Gebiet Klewenalp und 
direkt am Weg – wir bieten Ihnen 
ein besonderes und unvergesslich 
schönes Erlebnis als bedientes 
Restaurant mit gutbürgerlicher 
Küche. In Kombination mit gutem 
Essen und einem erholsamen Son-
nenbad eignet sich das Alpstubli 
perfekt für die Mittagspause bei 
einem Ski- oder Wanderausfl ug. 

Bergrestaurant Alpstubli
Sunnigrain 11 / Klewenalp
6375 Beckenried
Telefon 041 620 31 44
alpstubli-klewenalp.ch
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Hotel & Restaurant Krone
Herzlich willkommen im Hotel 
Krone in Buochs in Nidwalden! 
Nur fünf Gehminuten vom Ufer 
des Vierwaldstättersees entfernt, 
an ruhiger und idyllischer Lage, 
bietet Ihnen das Hotel alles für 
einen entspannten Aufenthalt im 
Herzen der Schweiz. In der Krone 
fi nden sowohl Einheimische, Tou-
risten als auch Reisende auf dem 
Weg nach Italien an 365 Tagen im 
Jahr eine schöne Unterkunft zu 
fairen Preisen. Das Team des 
Hotels Krone Buochs ist täglich 
ab 07.00 Uhr, im Restaurant wie 
auch im Hotel, für Sie da.

Restaurant
Alle Speisen werden täglich aus 
frischen, regionalen Zutaten zube-
reitet und mit viel Liebe gekocht. 
Das fühlt und schmeckt man.

Events
Ob Hochzeit, Familienfeier oder 
Vereinsanlass: Das Hotel Krone 
bietet den perfekten Rahmen für 
unvergessliche Anlässe. Auch 
Seminare mit bis zu 50 Teilneh-
mern fi nden hier die ideale Loka-
lität. Erkundigen Sie sich telefo-
nisch für mehr Infos.

Zimmer
Im Hotel Krone erwarten Sie 16 
helle, geräumige 2-Bett-Zimmer 
mit einem ausklappbaren dritten 
Bett und 5 Suiten mit grosszügiger 
Ausstattung. Alle Zimmer verfü-
gen über eine Sitzecke mit Flach-
bild-TV, eine Minibar und ein 
eigenes Badezimmer mit Haar-
trockner. Die isolierten Fenster 
sorgen für viel Ruhe und Privat-
sphäre, das kostenlose WLAN für 
den Kontakt zur Aussenwelt.

Hotel Krone
Dorfplatz 2a, 6374 Buochs
Telefon 041 624 55 77
info@hotel-krone-buochs.ch 
hotel-krone-buochs.ch

Öffnungszeiten
So / Mo Restaurant geschlossen
Di – Sa 07.00 bis 22.00 Uhr
Hotel  7 Tage offen 

ab 07.00 Uhr

Aktuell
Kaffee und Gipfeli 
von 07.00 bis 11.00 Uhr 
für cHF 5.50
3 verschiedene Mittagsmenüs 
ab cHF 14.50
Wochenhit Business: cHF 26.50
Wochenhit Vegi: cHF 16.50

Über uns
In der Krone Buochs bewirtet Sie 
das Gastgeber-Paar. Die erfahre-
nen Gastronomen bewirtschaften 
bereits das Restaurant Schlüssel 
in Ennetbürgen und haben jahre-
lange Erfahrung in der Gastrono-
mie und Hotellerie.

Mittag
Es gibt täglich frische Tagesteller! 
Die Tagesempfehlungen beinhal-
ten immer ein Fischgericht, ein 
Fleischgericht und ein Pastage-
richt, dazu der Wochenhit. Für 
weitere Fragen stehen wir Ihnen 
gerne zur Verfügung!
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Für jeden Geschmack etwas!
Im Herzen von Buochs erwartet 
Sie das Restaurant Piccadilly mit 
14 verschiedenen Burgern und 
mehr als 20 knusprigen Pizzen. 
Die Speisekarte umfasst appetit-
liche Fleischgerichte und cremi-
ges Risotto. Mittagsmenü à la 
carte mit frischer Suppe oder 
Salat. Der ideale Treffpunkt für 
Familien, Freunde und Fein-
schmecker in einladender Atmo-
sphäre und mit hervorragendem 
Service. Mit Aussenterrasse. Gäs-
teparkplätze vor dem Haus.

Piccadilly
Ennetbürgerstrasse 10
6374 Buochs
Telefon 041 620 34 34

Mo Ruhetag
Di – Do 08.00 bis 14.00 Uhr
 17.00 bis 22.00 Uhr
Fr – Sa 08.00 bis 23.00 Uhr
So 09.00 bis 23.00 Uhr

Der Treffpunkt
In einem gemütlichen und char-
manten Ambiente lädt das ältes-
te Pub der Region zum Verweilen 
ein. Wählt aus einem grossen Sor-
timent an lokalen und karibischen 
Spezialitäten. Ob spannende Dart-
Turniere, gesellige Table-Games 
oder mitreissende Live-Übertra-
gungen, hier kommt jeder auf 
seine Kosten. Trefft Freunde und 
verbringt unvergessliche Abende 
in der «cuba-Bar» zum Beispiel 
bei einem unserer zahlreichen 
Events!

Loco's Pub
Dorfstrasse 6, 6374 Buochs
Telefon 076 740 06 60
loslocos22.ch

Öffnungszeiten
Di – Do 17.00 bis 00.30 Uhr
Fr 17.00 bis 02.00 Uhr
Sa 19.00 bis 02.00 Uhr
So / Mo Geschlossen

Gemütliches und heimeliges 
Restaurant
• Heimeliges Restaurant für 
jedermann

• Gutbürgerliche Küche
• Jägerstübli für Sitzungen und 
kleinere Familienanlässe bis 
16 Personen

• Saal für Hochzeiten, Bankette, 
Tagungen und Familienanlässe 
bis 70 Personen

• Romys Seebeizli geöffnet 
vom 1. Mai bis September

• 4 Doppelzimmer zu vermieten

Restaurant Hirschen
Dorfstrasse 6, 6374 Buochs
Telefon 041 620 13 82
restaurant.hirschen@bluewin.ch

Mo – Sa 08.00 bis 00.30 Uhr
So 09.00 bis 23.00 Uhr
Feiertage 09.00 bis 23.00 Uhr 

365 Tage im Jahr geöffnet

Buochs� 33



Sternen Buochs
Hotel & Restaurant
Ennetbürgerstrasse 5
6374 Buochs

Telefon 041 620 11 41
sternen-buochs.ch

Ruhetage Mittwoch und 
Donnerstag 
Freitag und Samstag ab 17.00 
Uhr geöffnet
Bankettanfragen ab 30 
Personen auch
an unseren Ruhetagen

Gutbürgerliche Gerichte und 
einheimische Spezialitäten
Herzlich willkommen bei 
Susanne und Werner. Wir bieten 
Ihnen eine herz liche und 
persönliche Gastlichkeit mit 
einer marktfrischen, einheimi-
schen, hausgemachten und 
feinbürgerlichen Küche. 

Unsere Spezialitäten: März bis 
September Fischspezialitäten, 
Saiblinge und Lachsforellen aus 
dem eigenen Naturteich in 
Engelberg mit Quellwasser vom 
Titlis. Hausgemachte Metzgete, 
Wild aus einheimischer und 
eigener Jagd. 

In unserem unterteilbaren Saal, 
unserer Gaststube und auf der 
Gartenterrasse bieten wir Ihnen 
Platz bis 200 Personen. 

Zwölf schöne Boutique-Zimmer 
mit Schweizer Boxspringbetten 
und kostenfreiem WLAN. 

Vergiss Stress und Uhr, 
geniesse Aussicht und Natur!
Unser heimeliges Restaurant mit 
grosser Sonnenterrasse ist ca. 15 
Minuten von der Bergstation Wirz-
weli entfernt. Unterwegs lassen Sie 
sich beim mystischen Eulenpfad 
von den acht Eulen inspirieren. 
Geniessen Sie unsere marktfrische 
Küche mit gluschtigen Hausspe-
zialitäten. 
Im Grillhüttli: ab 8 bis 11 Personen, 
Fleischgrill – Älplermagronen – 
Fondue
Renovierte Zimmer bis 12 Personen

Gasthaus Restaurant 
Waldegg
Familie Ruth und Ernst 
Rechsteiner
6383 Wiesenberg/Wirzweli
Telefon 041 628 15 60
waldegg-wirzweli.ch
Abendfahrplan der Luftseilbahn: 
18.20 und 20.00 Uhr

«Bei Wurzeltraut»
essen und trinken
einkaufen und geniessen
Wirzweli 6, 6383 Wirzweli
Telefon 041 628 14 14
bei-wurzeltraut@wirzweli.ch
bei-wurzeltraut.ch

Öffnungszeiten siehe Website

… zauberhaft verwurzelt!
Nicht nur einheimische köstliche 
Gerichte geniessen, sondern auch 
eine atemberaubende Aussicht auf 
die umliegende Bergwelt. 
Nach einer rasanten Fahrt auf der 
Sommerrodelbahn oder einer 
Wanderung auf dem Hochplateau 
Wirzweli Gastlichkeit erleben und 
sich einfach verwöhnen lassen.
• Einzigartige Brunch-Erlebnisse • 
regionale Spezialitäten • gemütli-
che Gaststube • grosse Sonnen-
terrasse · Panoramasaal • Einkaufen 
und Take-Away im Erdgeschoss

Romy's Seebeizli
Seebuchtstrasse 33
6374 Buochs
Telefon 079 424 11 13

Mo – Do 10.00 bis 22.00 Uhr
Fr / Sa 10.00 bis 23.00 Uhr
So 10.00 bis 22.00 Uhr

UNTERWALDEN
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Vergiss Stress und Uhr, 
geniesse Aussicht und Natur!
Unser heimeliges Restaurant mit 
grosser Sonnenterrasse ist ca. 15 
Minuten von der Bergstation Wirz-
weli entfernt. Unterwegs lassen Sie 
sich beim mystischen Eulenpfad 
von den acht Eulen inspirieren. 
Geniessen Sie unsere marktfrische 
Küche mit gluschtigen Hausspe-
zialitäten. 
Im Grillhüttli: ab 8 bis 11 Personen, 
Fleischgrill – Älplermagronen – 
Fondue
Renovierte Zimmer bis 12 Personen

Gasthaus Restaurant 
Waldegg
Familie Ruth und Ernst 
Rechsteiner
6383 Wiesenberg/Wirzweli
Telefon 041 628 15 60
waldegg-wirzweli.ch
Abendfahrplan der Luftseilbahn: 
18.20 und 20.00 Uhr

«Bei Wurzeltraut»
essen und trinken
einkaufen und geniessen
Wirzweli 6, 6383 Wirzweli
Telefon 041 628 14 14
bei-wurzeltraut@wirzweli.ch
bei-wurzeltraut.ch

Öffnungszeiten siehe Website

… zauberhaft verwurzelt!
Nicht nur einheimische köstliche 
Gerichte geniessen, sondern auch 
eine atemberaubende Aussicht auf 
die umliegende Bergwelt. 
Nach einer rasanten Fahrt auf der 
Sommerrodelbahn oder einer 
Wanderung auf dem Hochplateau 
Wirzweli Gastlichkeit erleben und 
sich einfach verwöhnen lassen.
• Einzigartige Brunch-Erlebnisse • 
regionale Spezialitäten • gemütli-
che Gaststube • grosse Sonnen-
terrasse · Panoramasaal • Einkaufen 
und Take-Away im Erdgeschoss

Dallenwil� 35

DALLENWIL



Qualität, die Gäste begeistert
TIEFKÜHLPRODUKTE
GLACE
FISCH, FLEISCH UND GEFLÜGEL
GEMÜSE UND FRÜCHTE
MOLKEREIPRODUKTE
CONVENIENCEPRODUKTE
KOLONIALWAREN
GETRÄNKE

Industriestrasse 32, 6034 Inwil,Schweiz 

E-Mail: info@vermo.ch, Tel. 041 249 93 49, www.vermo.ch

www.weingut-tellen.ch

TELLEN
Weine aus dem Herzen der Schweiz

Drucken ist Kommunikation
Kommunikation ist Zusammenfinden

Dorfplatz 2      CH-6383 Dallenwil      Fon +41 (0)41 629 79 00      info@dod.ch      www.dod.ch
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Restaurant 
Bis zu 120 Personen fi nden 
bequem Platz in unserem stilvoll 
eingerichteten Restaurant, davon 
bei Bedarf 50 Personen im 
abtrennbaren Gourmetbereich. 

Unsere grosszügige, sonnige 
Terrasse mit Blick auf die umlie-
gende Bergwelt lädt, geschützt 
vor Wind und Wetter, zum 
Verweilen und Geniessen ein.

Vinoteca 
Unsere charmante, neu gestal tete 
Vinoteca bietet Platz für stim-
mungsvolle Feiern mit bis 
zu 60 Personen oder exklusive 
Anlässe im kleinen Kreis – wir 
fi nden garantiert den passenden 
kulinarischen Rahmen. 

Anlässe 
Verbringen Sie in ansprechender 
Atmosphäre unvergessliche Stun-
den mit Ihren Liebsten und 
geniessen Sie die gelebte Gast-
freundschaft der Gastgeber.

Familien und Geschäftsfeiern, 
Geburtstage, Hochzeiten, Taufen, 
Versammlungen und Geschäfts-
essen sind bei uns herzlich 
willkommen. 

Gerne beraten wir Sie persönlich 
bei der Planung Ihres Events.

Catering- und Partyservice 
Unser catering-Service serviert 
unsere kulinarischen Erlebnisse 
für 10 bis zu 110 Personen direkt 
bei Ihnen zu Hause. Ein feines 
Antipasti-Buffet, eine Auswahl an 
Pizze, vor Ort zubereitete Risotto- 
oder Pastagerichte – wir kommen 
auch gerne zu Ihnen. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Ihre Gastgeberfamilie Martins

Giessenhof
Ristorante, Pizzeria, Vinoteca
Bahnhofstrasse 2
6383 Dallenwil

Telefon 041 628 11 26
ristorante@giessenhof.ch
giessenhof.ch

Öffnungszeiten
Mo / Mi – Sa 09.00 bis 23.30 Uhr
Di Ruhetag
So  09.00 bis 21.00 Uhr

BENVENUTO Im 
Ristorante Giessenhof 
Italienische Spezialitäten in einer 
herzlichen Atmosphäre: Wir ver-
wöhnen Sie gerne! 

Ob einfache Pizza oder mehrgän-
giges Menü, Lunch mit Freunden 
oder Dinner zu zweit, ob Familien-
fest oder Geschäftsanlass, ob bei 
uns oder bei Ihnen daheim – wir 
bringen italienischen Genuss auf 
den Tisch. 

Isabel, Luis und Isabella Martins
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fein & gsellig in Emmetten
Willkommen in unserem gemüt-
lichen Restaurant, wo alle Speisen 
durchgehend erhältlich sind und 
wir grossen Wert auf einheimische 
Produkte legen. 
Geniessen Sie unsere Spezialitäten 
wie cordon bleus, Rösti und das 
ganze Jahr über Fondue. Lassen 
Sie sich von unseren feinen Drinks, 
cocktails und immer wieder neu-
en ausgesuchten Weinen und 
Gins verwöhnen. Besuchen Sie 
uns am 1. Freitag des Monats zur 
Häppchenjagd!

Dorfklatsch Gastro GmbH
Ischenstrasse 5, 6376 Emmetten
Telefon 041 620 37 40
info@dorfklatsch.ch
dorfklatsch.ch

Dienstag geschlossen

Das Berggasthaus der 
besonderen Art
Traumhafte Aussicht, raffi nierte 
marktfrische Küche und herzli-
cher Service. Frei nach dem Mot-
to «Kulinarik auf 1575 m ü. M.»
• Schönster Aussichtspunkt 
der Zentralschweiz

• Panorama-Saal für 
bis zu 90 Gäste

• Ideal für Hochzeiten/
Familienfeiern

• candle Light Dinner 
• Sonntagsbrunch

Berggasthaus Niederbauen
Niederbauen 1, 6376 Emmetten
Telefon 041 620 23 63
berggasthaus-niederbauen.ch

Montag und Dienstag Ruhetage 
(das ganze Jahr)

Gutbürgerliche Küche, Fondue 
chinoise und Fondue Bourguig-
nonne auf Vorbestellung. Gesell-
schaften bis zu 80 Personen.
Der Ideale Aufenthalt für Ihre Akti-
vitäten. In unmittelbarer Nähe der 
Bergbahnen. Übernachtungs-
möglichkeiten in einem unserer 
30 Zimmer.
Trämli Bar geöffnet jeweils in den 
Wintermonaten, Freitag und 
Samstag ab 21.00 Uhr. Zu den übri-
gen Monaten fi nden Sie die Info 
auf unserer Homepage.

Hotel-Restaurant-Trämli 
Bar
Dorfstrasse 47 l 6376 Emmetten
Telefon 041 620 13 54

Öffnungszeiten 
Hotel-Restaurant unter: 
engel-emmetten.ch
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la cucina di susi
Dorfstrasse 33
6376 Emmetten
Telefon 041 620 77 77
info@lacucinadisusi.ch
lacucinadisusi.ch

Nidwaldens einzige Pinseria
In Emmetten, auf fast 800 m ü. M. 
und direkt gegenüber der Berg-
bahn Stockhütte, empfängt Susi 
Farinato ihre Gäste in ihrem char-
manten Familienbetrieb. Seit 
Anfang des Jahres dreht sich hier 
alles um die beliebte italienische 

Spezialität Pinsa. Der Pinsateig 
wird aus einer harmonischen 
Mischung aus Sauerteig sowie 
Weizen-, Reis- und Sojamehl her-
gestellt und nach Herzenslust 
belegt. Die Pinsa ist aussen knusp-
rig und innen herrlich weich. 
Selbstverständlich kommen auch 
die Liebhaber hausgemachter 
Pasta und weiterer italienischer 
Köstlichkeiten auf ihre Kosten. Für 
ein mediterranes Flair zu Hause 
gibt es im integrierten Feinschme-
cker-Shop eine Auswahl an erlese-
nen italienischen Delikatessen.

Seeblick Höhenhotel
Hugenstrasse 24
6376 Emmetten
Telefon 041 624 41 41
info@hotelseeblick.ch
hotelseeblick.ch

7 Tage geöffnet

Entdecken. Entspannen. 
Geniessen. 
Eine der schönsten Sonnenterras-
sen im Kanton Nidwalden, mit 
traumhaftem Weitblick über den 
Vierwaldstättersee und die vor-
alpine Bergwelt von Niederbauen 
bis Rigi, lädt zum Verweilen ein. 
Geniessen Sie im Restaurant oder 
auf der Aussichtsterrasse feinste 
(Inner-)Schweizer Spezialitäten – 
stets saisonal zubereitet und 
regelmässig wechselnd. Hier kom-
men alle auf den Geschmack.

In der Höhe lässt es sich zudem 
ausgelassen feiern! Ob drinnen 
oder draussen. Vom Familien-
fest oder dem Firmenjubiläum, 
Geburtstag, Hochzeit bis zur Tau-
fe – alles ist möglich, denn Platz 
gibt es ausreichend für 10 bis zu 
120 Gäste.
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Superfood 
aus der Region

kernser-edelpilze.ch

DIESER
EINE MOMENT

Entdecken Sie mehr

coffee.franke.com

Wir sind 
Partner vonUnd 

noch
viele 

Sorten 
mehr.



Brunni Engelberg auf der Sonnen-
seite von Engelberg – ein Highlight 
im Sommer und im Winter! Es ist 
ein ideales Ausfl ugsziel für Fami-
lien, Geniesser und Bergweltbe-
geisterte, die sich in der schönen 
Alpenwelt erholen wollen.

Brunni-Bahnen Engelberg
Wydenstrasse 55
6390 Engelberg
Telefon 041 639 60 60
info@brunni.ch
brunni.ch

Brunnihütte
Ein einzigartiges Bergerlebnis für 
Naturliebhaber. Die Brunnihütte 
ist ein idealer Ausgangspunkt für 
sportliche Aktivitäten, verbunden 
mit geselligem Beisammensein.

Berglodge Restaurant Ristis
Geniessen Sie frische Bergluft auf 
der Sonnenterrasse des Berg-
lodge Restaurant Ristis oder über-
nachten Sie in einem der rustika-
len Mehrbettzimmer, ideal für 
Familien und Kleingruppen.

Familienrestaurant OX
Familienfreundlichkeit liegt uns 
am Herzen. Im Winter liegt das 
Familienrestaurant OX direkt an 
der Klostermatte und im Sommer 
bietet es eine Indoor Spielwelt.

Am Härzlisee
in 30 Min. ab Engelberg
Luftseilbahn & Sessellift

1860 m ü. M.

Auf Ristis
in 7 Min. ab Engelberg
mit der Luftseilbahn 

1600 m ü. M.

In Engelberg
neben der Talstation 

1000 m ü. M. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Engelberg� 41

ENGELBERG



WE CARE FOR BUSINESS
Stansstaderstrasse 54, 6371 Stans
Telefon 041 618 76 54
www.wirtschaftsfoerderung-nw.ch  

VORSPEISE

Vorbereitungskurs Wirtepatent – Damit du dein
eigenes Lokal erfolgreich führst.

HAUPTGANG

G1 Gastro-Grundseminar – Der perfekte Einstieg
in die Gastronomie.

DESSERT

G2 Gastro-Betriebsleiterseminar – Für alle, die
den nächsten Karriereschritt gehen möchten.

Besuche uns gerne unter 
gastro-luzern.ch für erste Infos.

Menü

Bei uns wird Wissen serviert – frisch, praxisnah und mit besten Karriere-Aussichten!

Aus- und Weiterbildungszentrum G’ART, St.-Karli-Strasse 74, 6004 Luzern | www.gart.ch | info@gart.ch | 041 240 01 07

Appetit auf Erfolg?

Hast du Fragen zur Berufsbildung? Ruf uns an - wir beraten dich gerne!

Melde dich heute
schon für die nächste
Infoveranstaltung an!



Genuss mit Panoramablick 
Von Frühling bis Herbst lädt das 
Golf Stubli auf dem idyllisch gele-
genen Golfplatz Engelberg zu 
genussvollen Momenten in 
gemütlicher Atmosphäre ein. 
Unter der langjährigen Leitung 
von Vera Lucia Das Neves werden 
frische, saisonale Spezialitäten 
serviert – von hausgemachten 
Spätzli mit Eierschwämmli bis hin 
zum klassischen Beef Tatar. Ab 
Mai 2025 sorgt Gastkoch Nicholas 
Lundgren, der im Winter im Bis-
tro 1800 auf Trübsee tätig ist, für 
kulinarische Highlights – eine 
besondere Gelegenheit für 
Geniesser! 

Ein Treffpunkt für alle – nicht 
nur für Golfer
Das Golf Stubli besticht durch sei-
nen alpinen charme mit viel Holz 
im Innenbereich und einer weit-
läufi gen Terrasse mit herrlichem 
Blick in die Bergwelt. Gäste, die 
nicht golfen, sind genauso will-
kommen und können den Besuch 
ideal mit einem Spaziergang 
durch die malerische Umgebung 
verbinden. Ob für ein gemütliches 
Essen, eine Sitzung oder einen 
besonderen Anlass – das Restau-
rant bietet den perfekten Rahmen 
für entspannte und genussvolle 
Stunden.

Täglich geöffnet während der 
Sommersaison
Von früh bis spät verwöhnt das 
Golf Stubli seine Gäste mit regio-
nalen und internationalen Köst-
lichkeiten. Die Kombination aus 
idyllischer Lage, herzlicher Gast-
freundschaft und gehobener 
Alpenküche macht das Restau-
rant zu einem besonderen Ort für 
Genuss und Erholung in Engel-
berg.

Golf Stubli
Wasserfallstrasse 114
6390 Engelberg

Telefon 041 638 08 05
golfstubli@titlis.ch
titlis.ch 

Öffnungszeiten
1. Mai bis 19. Oktober 2025 
täglich geöffnet

Neu ab Dezember 2025: 
Alpine Fusion Kitchen im 
«Atelier Hess» auf Trübsee
Das «Atelier Hess», bisher «Bistro 
1800», eröffnet zur Wintersaison 
2025 / 26 nach einem Umbau in 
neuem Glanz und verbindet 
alpine Geschichte mit moderner 
Kulinarik. Inspiriert vom Pionier 
Eugen Hess-Waser, spiegelt das 
Restaurant Kreativität und Hand-
werkskunst wider – sowohl in der 
Architektur als auch in der Küche. 
Unter der Leitung von Küchenchef 
Nicholas Lundgren entstehen 
kreative Gerichte, die die «Alpine 
Fusion Kitchen» neu interpre-
tieren. Im lichtdurchfl uteten Res-
taurant mit Atelier-charakter 
geniessen die Gäste raffi nierte 
Kreationen. Das «Atelier Hess» 
steht für Tradition und Innovation 
auf 1800 Metern.
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Sagenhaft
Auf dem Säumerweg auf 2222 
m ü. M. thront unser Bärghuis und 
heisst Schneesportler, Wanderer, 
Biker und Geniesser herzlich will-
kommen. Auf unserer Sonnen-
terrasse geniesst man die Aussicht 
und das gute Essen im Sommer 
und Winter. Am Abend gibt’s Ent-
spannung in der  Sauna, 4-Gang-
Menü im Stübli und Erholung in 
unseren sagenhaft schönen Zim-
mern.

Bärghuis Jochpass
6390 Engelberg
Telefon 041 637 11 87
jochpass.ch

Alpenclub
Hotel, Restaurants & Bar
Dorfstrasse 5
6390 Engelberg
041 637 12 43
alpenclub.ch

Restaurant
110 Sitzplätze

Sonnenterrasse
120 Sitzplätze

Restaurant Ober
40 Sitzplätze / 100 Apéro

Fondue-Stube
60 Sitzplätze

Eventlocation Under
115 Sitzplätze / 200 Apéro

Weinkeller
18 Sitzplätze / 40 Apéro

Öffnungszeiten
Mi bis Fr 17.30 bis 23.00 Uhr
Sa & So 12.00 bis 23.00 Uhr

Restaurant & Sonnenterrasse
Von Pizza bis zum Rindsfi let vom 
heissen Stein – unsere Küche ist 
so vielseitig wie innovativ und 
bleibt aber immer noch den hei-
mischen Wurzeln treu.
Im Sommer geniessen Sie auf 
unserer Sonnenterrasse nicht nur 
unsere feine Küche, sondern auch 
einen einzigartigen Blick auf den 
Titlis-Gletscher.

Das wird ein Fest!
Ob private Veranstaltung, kleines 
oder grosses Fest – der Alpenclub 
bietet Ihnen mit den verschiede-
nen Räumlichkeiten den passen-
den Rahmen. Erzählen Sie uns von 
Ihren Wünschen und wir machen 
Ihr Fest einzigartig.

Wir schenken Ihnen eine Nacht!
Profi tieren Sie von den ruhigeren 
Tagen in der wunderschönen 
Engelberger Bergwelt und ge-
niessen Sie gleichzeitig für fünf 
Nächte den herzlichen Service in 
unserem Boutique Hotel, während 
Sie nur für vier Nächte bezahlen.
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Wir als Familie Mylene & Patrick 
Stähelin-Durrer mit Elisa und Julia 
führen das Gasthaus mit vollstem 
Engagement und Herzblut.

• Gaststube mit 30 Sitzplätzen
• Säli mit 60 Sitzplätzen
• Sonnenterrasse auf der Süd- 
bis Südostseite mit 80 Plätzen

• Spielplatz unterhalb der Terrasse
• 2 Vierbett- / 3 Doppel- und 
1 Einzelzimmer.

In unseren Zimmern geniessen 
Sie einen herrlichen Ausblick.

Gasthaus Schwand 
Engelberg
Familie Stähelin-Durrer
Schwand 1 
6390 Engelberg

gasthaus-schwand.ch 
Telefon 041 637 13 92

Montag & Dienstag Ruhetage

Hotel Hahnenblick AG
Wasserfallstrasse 6
6390 Engelberg
Telefon 041 637 12 12
info@hahnenblick.ch
hahnenblick.ch

Öffnungszeiten 
Mo / Di Ruhetag
Mi – Sa 08.30 bis ca. 23.00 Uhr
So 08.30 bis  17.00 Uhr

Restaurant Hahnenblick in 
Engelberg
Willkommen im Restaurant Hah-
nenblick in Engelberg – ein wah-
res Juwel der Schweizer Gastro-
nomie. Unsere Gäste erleben eine 
unvergleichliche Kombination aus 
herzlicher Gastfreundschaft und 
kulinarischen Köstlichkeiten. 

Als eines von nur acht Gilde-Res-
taurants in Nid- und Obwalden 
bieten wir sowohl traditionelle 
Schweizer Gerichte als auch 
moderne Interpretationen der 
Alpenküche. Ihr Gastgeber und 
Küchenchef Marcel Ineichen setzt 
auf frische Zutaten aus der Region 
und kreiert saisonale Menüs mit 
seiner ganz persönlichen Note. 
Unsere Weinkarte hält eine erlese-
ne Auswahl an regionalen und 
internationalen Weinen bereit, die 
perfekt auf unsere Speisen abge-
stimmt sind.
Das gemütliche Ambiente unse-
res Restaurants, mit rustikalen 
Holzmöbeln und stimmungsvol-
ler Beleuchtung, schafft eine ein-
ladende Atmosphäre. Im Sommer 
ist unser Garten mit der Sonnen-
terrasse ein beliebter Treffpunkt 
für unsere Gäste. Ob für ein 
romantisches Dinner, ein geselli-
ges Familienessen oder eine 
genussvolle Mittagspause – bei 
uns fühlt sich jeder wohl. Parkieren 
Sie gratis auf einem unserer 40 
Restaurantparkplätze. Wir freuen 
uns darauf, Sie bei uns willkom-
men heissen zu dürfen!
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elektroexpert.ch
041 610 80 35

Aufgebot erhalten?
Kontakt per Telefon 
oder auf unserer Webseite

Flexibler Termin
Angepasst an Ihren Alltag

Elektrokontrolle vor Ort
Sichere und diskrete 
Durchführung

Elektrokontrolle 
mit Sicherheitsnachweis

Ein Helles aus dem 
Herzen unseres 

Sudhauses 

F E L D S C H L Ö S S C H E N  V E R B I N D E T.

Jetzt probieren!



Bodenständig royal
Geniessen Sie ein original English 
Breakfast oder einen traditionel-
len Afternoon Tea in gemütlichem 
Ambiente. Lassen Sie sich auf ele-
ganten Etageren mundgerechte 
Häppchen wie herzhafte Sand-
wiches, hausgemachte Scones 
mit clotted cream und Mar-
melade oder feinste Gebäcke 
und Patisserie reichen. Dazu emp-
fehlen wir unsere auserlesenen 
Tees mit oder ohne Milch und 
Zucker. Oder auch ein prickelndes 
cüpli, why not?

The Tea Room Engelberg
Dorfstrasse 29, 6390 Engelberg
Telefon 041 637 36 56
the-tearoom.ch

Mo – Fr 06.30 bis 18.30 Uhr
Sa / So 06.30 bis 17.00 Uhr

Das RESTAURANT SPANNORT lädt 
mit seinen heimeligen Räumlich-
keiten aus viel Holz sowie der klei-
nen Terrasse an der Dorfstrasse 
zum Verweilen und Geniessen ein.

Es erwartet Sie ein einzigartiges 
Gourmet-Erlebnis. Hier wird nicht 
nur gekocht, sondern auch 
Freude geteilt und …
 Geschichten erzählt.

Ein junges, dynamisches Team, 
das mit viel charme und einem 
Hauch von Schalk bedient. Die 
Küchencrew begleitet mit kreati-
ven Gerichten aus frischen regio-
nalen Produkten. 

Für Weinliebhaber bietet das Res-
taurant eine besondere Auswahl 
an Offenweinen. Diese sorgfältig 
ausgewählten Weine ergänzen die 
Speisen perfekt und laden zu neu-
en Geschmackserlebnissen ein. 

Das SPANNORT-Team freut sich 
auf Ihren Besuch. 

RESTAURANT SPANNORT
Andre Keller
Dorfstrasse 28
6390 Engelberg

Telefon 041 500 11 33
info@spannort.ch
spannort.ch

Öffnungszeiten
Mi – Sa ab 18.00 Uhr
So ab 15.00 Uhr

Restaurant
60 Sitzplätze

Stübli
24 Sitzplätze

Terrasse
30 Sitzplätze
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Entspannen und geniessen
Sie können einen Tag kaum schö-
ner beginnen als auf unserer herr-
lichen Terrasse. Morgens servieren 
wir Ihnen Kaffee und Gipfeli für 
nur 5 Franken. Den traumhaften 
Seeblick gibt es gratis dazu. Schon 
Johann Wolfgang von Goethe war 
vom Vierwaldstättersee so begeis-
tert, dass er auf einem Ausfl ug 
schwärmte: «Ringsum die Herr-
lichkeit der Welt». Unser Restau-
rant verfügt über einen eigenen 
Bootsplatz. Ausserdem ist die 
Schiffsstation Ennetbürgen, die 
regelmässig von Linienschiffen 
angesteuert wird, lediglich einen 
kurzen Fussweg entfernt. Von 
unserer Terrasse haben Sie nicht 
nur eine traumhafte Seesicht, son-
dern auch eine einzigartige Sicht 
auf die regelmässig vorbeifahren-
den nostalgischen Raddampfer, 
welche die grösste Binnen-Damp-
ferfl otte der Welt bilden. In der 
Umgebung befi ndet sich ein gros-
ses und gut ausgeschildertes 
Wanderwegnetz. Ob Sie Ihren 
Startkaffee vor Wanderbeginn 
geniessen möchten oder sich nach 
der Tour bei uns stärken wollen: 
Einzelwanderer sind ebenso herz-
lich willkommen wie Wandergrup-
pen oder Familien mit Kindern.

Speisen und Getränke
Ganz gleich, ob Sie einen kleinen 
Imbiss wünschen oder ein Fest-
menü: Wir freuen uns auf Ihren 
Besuch und verwöhnen Sie gerne 
nach allen Regeln der Kochkunst. 
Das Seerestaurant Schlüssel hat 
sich auf die italienische Küche spe-
zialisiert und unsere Pizza ist ein 
Geheimtipp! Alle Speisen werden 
bei uns frisch zubereitet, wobei wir 
Wert auf saisonale Produkte sowie 
auf höchste Qualität legen. Als 
Seerestaurant servieren wir natür-
lich auch fangfrischen Fisch.

Seerestaurant Schlüssel
Stationsstrasse 24
6373 Ennetbürgen
Telefon 041 530 10 70 
info@schluessel-ennetbuergen.ch
schluessel-ennetbuergen.ch
7 Tage offen 
von 10.00 bis 23.00 Uhr 

Aktuell 
Mittagsmenü inkl. Suppe o. Salat
Menü I: cHF 20.50 | Frische Pasta
Menü II: cHF 22.50 | Frisch 
zubereitete Fleisch- oder 
Fisch-Gerichte
Menü III: cHF 21.50 | Haus-
gemachte Pizza nach Wahl 
Wochenhit Business: cHF 29.50
Wochenhit Vegi: cHF 20.50

Feiern und Seminare
Wir laden Sie ein, direkt am See 
und umgeben von der herrlichen 
Bergkulisse, Ihre Hochzeit, 
Geburtstagsfeste, Firmen- oder 
Vereinsanlässe zu feiern. Ein 
besonderes Ambiente erleben Sie 
in unserer Pergola. Sie bietet Platz 
für 60 Personen. Während Sie im 
Sommer den Tag unter freiem 
Himmel geniessen können, wird 
im Winter gemütlich eingeheizt. 
Das Seerestaurant Schlüssel ist 
auch für Workshops, Meetings, 
Seminare und Tagungen eine gute 
Adresse: Wir sind verkehrsgünstig 
gelegen und ein professioneller 
und kompetenter Partner für die 
Austragung sämtlicher Feiern und 
Anlässe. Gerne richten wir uns 
bezüglich Menü, Dekorationen 
und Ausstattungen nach Ihren 
Wünschen. Natürlich stellen wir 
Ihnen auch Beamer, WLAN, Gross-
bildschirm usw. zur Verfügung.
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Gemeinsam abheben!
Montag bis Freitag preiswerte Mit-
tagsmenüs sowie kleine Mittags-
karte. Am Abend sowie samstags 
à-la-carte sowie Spezialitätenkar-
te. Spezielle Menüvorschläge für 
Gruppen. Take-away. Bestellen, in 
der praktischen Wärmebox abho-
len und zu Hause den Höhenfl ug 
geniessen. 
Aussichtsterrasse an frischer Luft 
mit bester Aussicht. 
ByeBye Bar für einen Apéro vor 
dem Abheben oder einen Drink 
nach der Landung.

Nidair Restaurant Flugfeld
Stanserstrasse 81
6373 Ennetbürgen

Telefon 041 620 05 05
check-in@nidair.ch
nidair.ch

Sonn- & Feiertage geschlossen

Geniessen auf 914 
Metern über Meer
In der Villa Honegg verschmel-
zen Tradition und Kreativität zu 
einem einzigartigen kulinari-
schen Erlebnis.

Das Konzept HONexquisite basiert 
auf Regionalität, Handwerk und 
Geschichte, getragen von Leiden-
schaft und Respekt für Gäste, 
Partner und Umwelt. Jedes Detail 
– von sorgfältig ausgewählten 
Zutaten bis hin zu raffi nierten 
Kompositionen – wird mit Hin-
gabe gestaltet, um die Sinne zu 
begeistern. Hier, hoch über dem 
Alltag, wird Genuss zur Kunst und 
Regionalität zur Bühne für Exklu-
sivität. Erleben Sie Kulinarik, die 
nicht nur schmeckt, sondern 
berührt.

Hotel Villa Honegg
Honegg 1
6373 Ennetbürgen

Telefon 041 618 32 00
info@villa-honegg.ch
villa-honegg.ch
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Agentur Nidwalden
Riedenmatt 2
6370 Stans
T 041 610 77 77
stans@mobiliar.chmobiliar.ch

Reto Jäger
Agenturleiter 
Nidwalden
T 041 610 77 79

Pascal Schori
Versicherungs- und 
Vorsorgeberater
T 041 618 83 00

Daniel Matter
Versicherungs- und 
Vorsorgeberater
T 041 666 58 42

Marcel Berwert
Versicherungs- und 
Vorsorgeberater
T 041 618 83 03

Werner Würsch
Versicherungs- und 
Vorsorgeberater
T 041 610 04 80

 Gute Partnerschaften müssen reifen.
Genau wie junger Wein.
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Traumhaft schön
Geniessen Sie unsere Hausspe-
zialitäten (Fleisch- und Fischge-
richte sowie die feinen Älpler-
magronen).

Erleben Sie Sonnenuntergänge, 
die Sie nie mehr vergessen…

Gasthaus Obermatt
Obermatt 1, 6373 Ennetbürgen
Telefon 041 620 13 23
gasthaus-obermatt.ch

Ostern bis Anfang Oktober
geöffnet von 10.30 bis 23.30 Uhr

Restaurant St. Jakob
Traditionelle Küche, ein gutes Glas 
Wein oder Bier – Gastfreundschaft 
wird bei uns grossgeschrieben. 
Ob zum Jassen oder um ein Des-
sert zu geniessen, ein Halt bei uns 
lohnt sich. Wir bieten am Mittags-
tisch drei verschiedene Menüs an. 
Unsere vielseitigen À-la-carte-
Menüs bieten wir am Mittag und 
Abend an.

Wir freuen uns, Sie herzlich will-
kommen heissen zu dürfen!

Restaurant St. Jakob
Rübibachstrasse 10 
6372 Ennetmoos
Telefon 041 610 55 60
restaurant-st-jakob-nidwalden.ch

Öffnungszeiten:
Mo / Mi – Sa 08.30 bis 23.00 Uhr
Di geschlossen 
So 09.00 bis 22.00 Uhr

Benvenuti al Ristorante 
Pizzeria da Pippo
Idyllisch gelegen und umrandet 
vom Stanserhorn und Pilatus, 
befi ndet sich unser Restaurant in 
Ennetmoos in der Nähe von Stans. 
Geniessen Sie bei uns in familiärer 
Atmosphäre leckere, knusprige 
Pizzen, hausgemachte Pasta, fei-
ne Fisch-, Fleischgerichte und 
süsse Verführungen. Alles frisch, 
mit Liebe und einer gehörigen 
Portion Italianità zubereitet. Auch 
für unsere kleinen Gäste.

Ristorante Pizzeria da Pippo
Gruobstrasse 1, 6372 Ennetmoos
Telefon 041 530 42 46
pizzeriadapippo.ch

Bankettsaal für bis zu 
50 Personen
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Familienrestaurant
Insbesondere die jüngsten Gäste 
liegen uns sehr am Herzen. Aus 
diesem Grund haben wir einen 
grossen Kinderspielplatz, ein 
Spielzimmer und einen Game-
Room. Natürlich kommen die Kin-
der auch kulinarisch nicht zu kurz 
und essen bei uns bis 10 Jahre – in 
Begleitung pro erwachsene Per-
son – gratis von der Kinderkarte.

Catering «Geht nicht – gibt es 
nicht!»
Wir bieten einen vollumfänglichen 
cateringservice von 2 bis 200 Per-
sonen in der ganzen Schweiz an. 
Dabei stehen die Wünsche unse-
rer Gäste im Vordergrund und wir 
setzen alles um: von der Hochzeit 
mitten im Wald über ein kleines 
Taufessen im eigenen Haus bis 
hin zur Harry-Potter-Motto-Party!

Hotel
Unsere 8 nostalgischen Hotelzim-
mer, ruhig am Bach gelegen, 
bestechen mit einer Aussicht in 
die Berge. Ein reichhaltiges Früh-
stücksbuffet ist für jeden Gast 
inbegriffen.

Hotel Bahnhof Giswil
Brünigstrasse 48
6074 Giswil
Telefon 041 675 11 61
info@bahnhofgiswil.ch
bahnhofgiswil.ch

Öffnungszeiten
Mi – So 08.30 bis 22.30 Uhr

Hier trifft Klassik 
auf Innovation
Seit 1888 gibt es unser Restaurant 
Bahnhof Giswil. Es ist mittlerwei-
le ein echter Klassiker in der Gas-
tronomie-Szene. Unser Betrieb 
ist ein Familienbetrieb, welcher 
bereits in der fünften Generation 
geführt wird. Unsere Küche zeich-
net sich auch genau mit diesen 
Details aus. Zum einen fi nden sich 
klassische Gerichte auf der Karte, 
deren Rezepte von Generation 
zu Generation weitergegeben 
wurden. Zum andern befi nden 
sich aber auch neue regionale 
Kreationen in unserem Repertoire, 
die von der jungen Küchen-
mannschaft von Saison zu Saison 
weiterentwickelt werden.
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Landgasthof 
Grossteil Giswil
Angelika & christian Halter
Rütistrasse 12, 6074 Giswil
Telefon 041 675 11 08
info@grossteil.ch
grossteil.ch

Gaststube & Restaurant
40 Sitzplätze

Saal
bis zu 140 Sitzplätze 
(rollstuhlgängig)

Schwingerstube
40 Sitzplätze

Terrasse
38 Sitzplätze

Garten
40 – 50 Sitzplätze

Öffnungszeiten
Mi – Sa 09.00 bis 23.00 Uhr
So 10.00 bis 16.00 Uhr

Harmonie & Freude 
Leben & Erleben
Im Ortsteil Grossteil von Giswil, 
umgeben von Bergen und Wie-
sen, steht unser Landgasthof mit 
Blick auf den Sarnersee. Der tra-
ditionell gewachsene Landgast-
hof, geführt in der 3. Generation, 
vereint gemütliches Ambiente mit 
der Herzlichkeit Innerschweizer 
Gastfreundschaft. 
Wir, die Familie Halter und das 
Grossteil-Team, sind stolz auf 
unser Angebot und geben stets 
unser Bestes, leckere Gerichte zu 
zaubern und feine Weine, über-
raschende Aperitifs und Biere für 
unsere Gäste zu entdecken. 
So kann man sich auf ein gemüt-
liches Mittag- oder Abendessen 
unter Freunden in lockerer, pro-
fessioneller Atmosphäre freuen.

Schlafen
Nach einem Fest nicht mehr 
heimfahren müssen? Auf der 
Durchreise sein? Oder Giswil als 
idealen Ausgangspunkt für Aus-
fl üge nutzen? Dafür stehen 
unsere fünf einfachen, aber 
gemütlichen Doppelzimmer 
bereit.

Hotel Restaurant Zollhaus
Zollhaus 1, 6074 Giswil
Telefon 041 675 11 72
zollhaus-sachseln.ch

Mo / Di 10.00 bis 22.00 Uhr
Mi / Do Ruhetage
Fr / Sa 10.00 bis 23.00 Uhr
So 10.00 bis 22.00 Uhr

Das Zollhaus am Südufer des 
Sarnersees ist der ideale Ort für 
Familienfeiern, Geschäftsessen 
und Seminare, im Sommer auf der 
herrlichen Terrasse mit Blick auf 
See und Berge. Geniessen Sie 
unsere täglich wechselnden Mit-
tagsmenüs und lassen Sie sich 
verwöhnen. Unsere moderne 
Küche interpretiert Klassiker neu 
mit frischen, saisonalen Zutaten 
aus der Region. Der Anspruch an 
höchste Qualität ist die Basis 
unserer Gerichte und garantiert 
Genuss mit allen Sinnen. 
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AsianBox GmbH
Seestrasse 35, 6052 Hergiswil
Telefon 079 267 88 77
asianbox.ch

Mo – Fr 11.00 bis 14.00 Uhr
 17.00 bis 20.30 Uhr
Sa geschlossen
So 17.00 bis 20.30 Uhr

WASSER AUS 
ITALIEN IST JA 
SCHON SEHR 

WEIT HERGEHOLT.
KNUTWILER. AUS DEM HERZEN DER SCHWEIZ.



Willkommen in Giswil
Gemütliches Restaurant an der 
Passstrasse Giswil-Sörenberg.
Einzige Kegelbahn in Obwalden, 
an der Route des Schacherseppli-
weges, lauschige Gartensitzplätze.

Spezialitäten
Rindsfi let, Bergmandlisteak, haus-
gemachte Torten und Desserts von 
Jessy’s etc.
• Terrasse –70 Personen
• Restaurant –85 Personen
• Weintheke –15 Personen
• chliteilerstübli –35 Personen

Edith’s Alpenrösli 
Hofstrasse 3, 6074 Giswil
Telefon 041 676 00 36
info@ediths-alpenrösli.ch
ediths-alpenrösli.ch

So 09.00 bis 21.00 Uhr
Mo / Di 09.00 bis 23.00 Uhr
Mi / Do Ruhetage
Fr / Sa 09.00 bis 24.00 Uhr

Fluonalp 
Alpkäserei und Beizli
6074 Giswil
Telefon 041 675 26 59

fl uonalp@giswilerstock.ch
fl uonalp.ch
17. Mai bis 19. Oktober

AsianBox GmbH
Seestrasse 35, 6052 Hergiswil
Telefon 079 267 88 77
asianbox.ch

Mo – Fr 11.00 bis 14.00 Uhr
 17.00 bis 20.30 Uhr
Sa geschlossen
So 17.00 bis 20.30 Uhr

Badirestaurant Hergiswil
Seestrasse 102, 6052 Hergiswil
Telefon 041 630 16 30
badirestauranthergiswil@bluewin.ch

badirestaurant.ch
1. Mai bis 21. September
von 09.00 bis 22.00 Uhr geöffnet

Glasi Café
Glaserweg 2, 6052 Hergiswil
Telefon 079 719 28 67

Mo – Fr 06.30 bis 18.00 Uhr
Sa 06.30 bis 16.00 Uhr
Sonn- & Feiertage geschlossen

Restaurant Felsenblick
Seestrasse 13, 6052 Hergiswil
Telefon 041 630 36 36

info@restaurant-felsenblick.ch
restaurant-felsenblick.ch
Mo – Sa 08.30 bis 23.00 Uhr

Ristorante Seehus – Molo 58
Seestrasse 58, 6052 Hergiswil
Telefon 041 631 01 92

 076 571 72 97

info@seehus.ch
seehus.ch
Mittwoch Ruhetag
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Willkommen im Glasi- 
Restaurant «Adler» Hergiswil
Bei uns treffen sich drei legendä-
re Grössen in aktueller Bestform: 
Die «Glasi», der «Adler» und die 
malerische Zentralschweiz mit 
dem Vierwaldstättersee. Seit 1994 
gehört der «Adler» zur «Glasi». Sie 
tafeln in Räumen mit viel kreati-
vem Esprit, zumal unsere liebevoll 
zubereiteten Speisen auf Glas aus 
der «Glasi» serviert werden.
Der «Adler» ist Kult! Unser histo-
risches Gasthaus und die «Glasi» 
sind ein eingespieltes Team: 
Feuer und leuchtendes Kristall, 
dazu leidenschaftliches Handwerk 
mit regionaler Marktküche – all 
das trifft sich im «Adler». Ehrlich. 
Authentisch. Verwurzelt. 
Unsere Küche bereitet frische 
«Hack tätschli» zu und schwört 
auf cordon bleu mit Bergkäse, 
Kräuterbutter und Bauernschin-
ken. Wir setzen im «Adler» Altbe-
kanntes überraschend anders in 
Szene und bringen Feuer auf den 
Teller. Geniessen Sie unsere Spe-
zialitäten.
Unsere Schwerpunkte erzählen 
von der jeweiligen Saison: «Klas-
siker» im  Winter, «Spargel auf!» im 
Frühling, «Grill an!» im Sommer 
oder «Wild her!» im Herbst. Jeweils 
abends, an Sonn- und Feiertagen 
und auf Anfrage auch mittags.

Glasi-Restaurant Adler 
Seestrasse 7, 6052 Hergiswil
Telefon 041 630 11 45
info@glasirestaurant.ch
glasirestaurant.ch

Öffnungszeiten
Werktags offen 
ab 08.00 Uhr bis spät
Sonn- & Feiertage 
ab 10.00 bis 22.00 Uhr
24. Dezember: 
ab 16.00 Uhr geschlossen
25. Dezember: Ruhetag
Betriebsferien im Januar

Lokalitäten/Gartenterrasse
• «Landi» Gaststube 70 Plätze
• «Landi» Stübli 24 Plätze
• «Glasi» Saal unterteilbar 
bis 180 Plätze (Möwe, Buch-
walder und Flugi)

• «Adler» Gartenterrasse 
bis 140 Plätze

Durchgehend warme Küche
Sie erhalten bei uns täglich durch-
gehend bis 21.30 Uhr warme 
Gerichte, an Sonn- und Feiertagen 
bis 20.30 Uhr. Ab 14.00 bis 18.00 
Uhr mit einer kleinen Karte. 
«Adler» Z’morge von 09.00 bis 
11.00 Uhr, an Sonn- und Feiertagen 
von 10.00 bis 12.00 Uhr.
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Willkommen im «Roggerli»
Hoch über Hergiswil, mit dem 
wohl schönsten Blick auf den Vier-
waldstättersee, fi nden Sie unser 
Panoramarestaurant im gemüt-
lichen und traditionellen Ambien-
te. Auf unserer Speisekarte fi nden 
Sie gutbürgerliche, traditionelle, 
saisonale Speisen, unter anderem 
auch vegetarisch und vegan, aber 
auch gluten- und laktosefrei. 

Dorfbus ab Bahnhof – Parkplätze 
vorhanden – Rollstuhlfreundlich 
– Kinderspielplatz

Roggerli 
Panoramarestaurant, Hotel
Riedmattstrasse 21, 
6052 Hergiswil
Telefon 041 630 11 33
hotel-roggerli.ch 
März bis Oktober 
7 Tage ab 09.00 Uhr geöffnet

Oasis Garden – Sommertraum 
am See
Erleben Sie unvergessliche Augen-
blicke im mediterranen Hotelgar-
ten. Plätschernde Brunnen und 
Wasserspiele begleiten Ihre kuli-
narischen Genüsse, während Sie 
unter angenehm Schatten spen-
denden Kastanienbäumen den 
Blick über den See und das impo-
sante Bergpanorama schweifen 
lassen.
Diese romantische Stimmung lädt 
zum Träumen ein – von früh mor-
gens bis spät abends.

Seehotel Pilatus
Seestrasse 34, 6052 Hergiswil
Telefon 041 632 30 30
info@pilatushotel.ch
pilatushotel.ch

Öffnungszeiten
täglich 07.00 bis 23.00 Uhr

Genuss liegt in unserer Natur
Wir laden Sie ein, bei uns ein paar 
erholsame Stunden im schönen 
Eigenthal zu verbringen. Genies-
sen Sie bei uns die verschiedenen 
Jahreszeiten auf der Sonnen-
terrasse oder in der gemütlichen 
Gaststube. Wie wäre es mit einer 
Übernachtung im fein duftenden 
Bergheu? Lassen Sie sich von tra-
ditionellen, alten Bauerngerichten 
verwöhnen, die auf die Verwer-
tung eines ganzen Tieres von der 
Region ausgerichtet sind.

Alpwirtschaft Unterlauelen
Unterlauelen, 6013 Eigenthal
Telefon 041 497 26 25
unterlauelen.ch

Montag und Dienstag Ruhetage

Alpwirtschaft
Unterlauelen.ch

E I G E N T H A L

1063 m.ü.M.
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LandWirtSchaft erleben in Nidwalden.

Nidwalden Tourismus gratuliert 

zur erfolgreichen Fusion! 

Menu 2_Inserat.indd   1Menu 2_Inserat.indd   1 13.02.2025   14:40:2713.02.2025   14:40:27

Die Auswahl
macht

den Unterschied.

pilatus-getraenke.ch 
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HOTEL POSTHUIS
6068 Melchsee-Frutt
Telefon 041 669 12 42
posthuis.ch

Genuss mit Bergblick
Unser familiär geführtes Hotel und 
Restaurant liegt an zentraler Lage 
– direkt an der Skipiste und zwei 
Minuten vom See und den Bahn-
anlagen entfernt. Das traditions-

reiche, stilvolle Haus mit gutbür-
gerlicher Küche bietet Ihnen 
erholsame Ferien.
Schweizer Spezialitäten spielen 
die Hauptrolle. Hotelgäste genies-
sen jeden Abend ein köstliches 
4-Gang-Menü. Für Tagesgäste 
gibt es eine abwechslungsreiche 
à la carte Küche mit diversen Sai-
son-Spezialitäten. Tischreserva-
tion erforderlich.
Während der Saison haben wir 
sieben Tage geöffnet. 
Im Sommer ist am Sonntagabend 
geschlossen.

Berggasthaus Tannalp
Tannalp 1
6068 Melchsee-Frutt
Telefon 041 669 12 41
tannalp.ch
info@tannalp.ch

Einzigartige Auszeit
Erleben Sie unvergessliche 
Momente, eingebettet in die idyl-
lische Alpenlandschaft. Unser 
Gasthaus bietet den perfekten 
Rückzugsort auf 1’976 m ü. M. 
Sommer: Idealer Ausgangspunkt 
für Wanderungen und Biketouren.
Winter: Traumhafte Langlaufl oi-
pen, Winterwanderwege und 
Schneeschuhtouren. Doppelzim-
mer, Mehrbettzimmer, Schlafl ager, 
genussvolle Schweizer Bergküche 
mit regionalen Zutaten, grosse 
Sonnenterrasse.

Restaurant Alpenblick
Lucia und Rolf Anderhalden
Melchtalerstrasse 40
6066 St. Niklausen
Telefon 041 660 15 91
Info@restaurantalpenblick.ch
restaurantalpenblick.ch

Herzlich willkommen 
in Obwaldens Wohngaststube 

Genussvolles mit Pfi ff
Je nach Saison wechselnde Spei-
sekarte in grosser Vielfalt wie Spar-
geln, Gitzi, Kaninchen, Innereien, 
Wok und currygerichte, Fisch- 
und Meeresfrüchte-Variationen, 
Wildgerichte aus Wald und Feld 
und vieles mehr.
Aktuelle Speisekarte ersichtlich 
auf der Website.
Mit dem Postauto an- und heim-
reisen, Kurse bis spätabends.

Reservation erwünscht, wir freuen 
uns auf Sie. 
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Gasthof Waldhaus Stöckalp
EED GmbH
Fruttstrasse 40, 6067 Melchtal
Telefon 041 669 14 01

info@waldhausstoeckalp.ch
waldhausstoeckalp.ch
nur hereinspaziert

Turm Beizli Kerns GmbH
Melchtalerstrasse 1, 6064 Kerns
Telefon 041 660 19 19
turmbeizli.ch | info@turmbeizli.ch

Mo – Fr 08.30 bis 14.00 Uhr
 17.00 bis 21.30 Uhr
Mi / Fr nach Bedarf länger
Sa / So / Feiertage geschlossen

Das Resort bietet eine Vielzahl an 
komfortablen Wohnungen und 
Suiten, die modernen Komfort mit 
traditionellem, alpinem charme 
verbinden. Jede Wohnung verfügt 
über einen fantastischen Blick auf 
die umliegenden Berge und sorgt 
für erholsame Nächte.

Für erholsame Stunden und Ent-
spannung sorgen unser Wellness-
bereich mit Sauna und Ruhezone 
sowie ein grosses Schwimmbad. 
Hier können Sie nach einem akti-
ven Tag in den Bergen neue Ener-
gie tanken.

Kulinarisch verwöhnen wir Sie im 
Steakhouse Zum Roten Stier mit 
erstklassigen Fleischspezialitäten 
vom Grill sowie regionalen Köst-
lichkeiten. Geniessen Sie die 
gemütliche Atmosphäre und las-
sen Sie sich von unseren kreativen 
Gerichten und Weinen verführen.

Das Melchtal Resort bietet auch 
moderne Seminarräume für 
Tagungen, Feiern und besondere 
Anlässe. Ob Hochzeiten, Geburts-
tagsfeiern oder Firmenveran-
staltungen – wir gestalten Ihre 
Veranstaltung ganz nach Ihren 
Wünschen.

Nach einem erlebnisreichen Tag 
laden wir Sie ein, in unserer 
Lounge bei einem Drink den 
Abend ausklingen zu lassen.

Besuchen Sie uns und erleben Sie 
unvergessliche Momente im 
Melchtal Resort & Steakhouse zum 
roten Stier!

Melchtal Resort
chännel 1
6067 Melchtal

Telefon 041 211 22 22
info@melchtal-resort.ch
melchtal-resort.ch

Öffnungszeiten Steakhouse
Mo / Di Ruhetage
Mi 14.00 bis 23.00 Uhr
Do – Sa 09.00 bis 23.00 Uhr
So 09.00 bis 17.00 Uhr

Genuss | Erholung | Kulinarik
So präsentiert sich das Melchtal 
Resort & Steakhouse Zum Roten 
Stier: Ein einladendes, familien-
geführtes Apart-Hotel inmitten 
der malerischen Alpenlandschaft. 
Eingebettet in das wunderschöne 
Melchtal ist es der perfekte Aus-
gangspunkt für unvergessliche 
Abenteuer in der Natur; sei es 
beim Wandern, Skifahren oder 
einfach beim Geniessen der atem-
beraubenden Bergkulisse.
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Rose Kerns
Dorfstrasse 5
6064 Kerns
Telefon 041 660 17 02
info@rose-kerns.ch
rose-kerns.ch

Die «della Torres» sind Gastgeber 
aus voller Überzeugung. Als Wirts-
familie in der dritten Generation 
ist ihnen eine familiäre Atmosphä-
re wichtig. Bruno ist ein wahres 
«Kind der Gaststube» und Barbara 
ist mit dem Gasthaus seit Jahren 
vertraut. Auch Musik hat eine lan-
ge Tradition, in der Familie della 
Torre fi nden sich nicht wenige 
Vollblutmusiker. Sie veranstalten 
daher regelmässig auch Events 
mit Live-Musik.

Gasthof Waldhaus Stöckalp
EED GmbH
Fruttstrasse 40, 6067 Melchtal
Telefon 041 669 14 01

info@waldhausstoeckalp.ch
waldhausstoeckalp.ch
nur hereinspaziert

Turm Beizli Kerns GmbH
Melchtalerstrasse 1, 6064 Kerns
Telefon 041 660 19 19
turmbeizli.ch | info@turmbeizli.ch

Mo – Fr 08.30 bis 14.00 Uhr
 17.00 bis 21.30 Uhr
Mi / Fr nach Bedarf länger
Sa / So / Feiertage geschlossen

Bärghuis Schönbüel
Postfach 29, 6078 Lungern
Telefon 078 973 83 65
reservation@berghaus-schoenbueel.ch

Winter 09.00 bis 16.00 Uhr
Sommer 09.00 bis 20.00 Uhr
(Saisonzeiten auf Website)
berghaus-schoenbueel.ch

Das Resort bietet eine Vielzahl an 
komfortablen Wohnungen und 
Suiten, die modernen Komfort mit 
traditionellem, alpinem charme 
verbinden. Jede Wohnung verfügt 
über einen fantastischen Blick auf 
die umliegenden Berge und sorgt 
für erholsame Nächte.

Für erholsame Stunden und Ent-
spannung sorgen unser Wellness-
bereich mit Sauna und Ruhezone 
sowie ein grosses Schwimmbad. 
Hier können Sie nach einem akti-
ven Tag in den Bergen neue Ener-
gie tanken.

Kulinarisch verwöhnen wir Sie im 
Steakhouse Zum Roten Stier mit 
erstklassigen Fleischspezialitäten 
vom Grill sowie regionalen Köst-
lichkeiten. Geniessen Sie die 
gemütliche Atmosphäre und las-
sen Sie sich von unseren kreativen 
Gerichten und Weinen verführen.

Das Melchtal Resort bietet auch 
moderne Seminarräume für 
Tagungen, Feiern und besondere 
Anlässe. Ob Hochzeiten, Geburts-
tagsfeiern oder Firmenveran-
staltungen – wir gestalten Ihre 
Veranstaltung ganz nach Ihren 
Wünschen.

Nach einem erlebnisreichen Tag 
laden wir Sie ein, in unserer 
Lounge bei einem Drink den 
Abend ausklingen zu lassen.

Besuchen Sie uns und erleben Sie 
unvergessliche Momente im 
Melchtal Resort & Steakhouse zum 
roten Stier!

Melchtal Resort
chännel 1
6067 Melchtal

Telefon 041 211 22 22
info@melchtal-resort.ch
melchtal-resort.ch

Öffnungszeiten Steakhouse
Mo / Di Ruhetage
Mi 14.00 bis 23.00 Uhr
Do – Sa 09.00 bis 23.00 Uhr
So 09.00 bis 17.00 Uhr

Genuss | Erholung | Kulinarik
So präsentiert sich das Melchtal 
Resort & Steakhouse Zum Roten 
Stier: Ein einladendes, familien-
geführtes Apart-Hotel inmitten 
der malerischen Alpenlandschaft. 
Eingebettet in das wunderschöne 
Melchtal ist es der perfekte Aus-
gangspunkt für unvergessliche 
Abenteuer in der Natur; sei es 
beim Wandern, Skifahren oder 
einfach beim Geniessen der atem-
beraubenden Bergkulisse.

UNTERWALDEN
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Die Gemeinde Lungern hat mit 
dem Emma’s Hotel B&B eine 
moderne, zukunftsgerichtete 
und gemütliche Unterkunft 
erhalten. Seit der Eröffnung 2019 
geniessen unzählige Gäste ein-
malige Tage im Emma's. Viele 
kommen wieder und gehören 
nun zur wachsenden Emma’s 
community.

In der kurzen Zeit des Bestehens 
ist schon einiges passiert: Grosses 
Aufsehen erregte die Fernseh-
sendung «SRF bi de Lüt» (Staffel 
2020), bei welcher das Emma’s 
Hotel mitwirkte und natürlich das 
innovative Self-check-in – der 
Automat, der den unkomplizier-
ten check-in übernimmt – wurde 
mehrfach in den Medien als Bei-
spiel für Hotellerie der Zukunft 
erwähnt. Grossen Anklang fi ndet 
auch die besondere Auswahl an 
Boutique-Artikeln. Wo sonst kann 
man gemütlich das Frühstück 
oder einen Aperitif mit lieben 
Menschen geniessen und dabei 
schauen und stöbern und das 
eine oder andere Lieblingsstück 
ergattern ? Wenn es mal nicht für 
einen Besuch in Lungern reicht, 
dann ist natürlich auch der 
Online-Shop sehr praktisch.
Barbara caluori und ihr Team sind 
mit Herzblut und Engagement 
Gastgeberinnen und freuen sich 
täglich, ihren Gästen den Aufent-
halt zu versüssen.

Mehr Informationen, Angebote 
& Preise auf unserer Website

Emma's Hotel 
Bed & Breakfast Lungern
Frühstück – Shopping – Verweilen

Bahnhofstrasse 32 
6078 Lungern

Telefon 041 679 05 55 
info@emmashotel.com 
emmashotel.com 

Unsere Vorteile für Sie: 
• Direkt am Bahnhof in Lungern 
• 350 Tage im Jahr geöffnet 
(MO – SO)

• Unkompliziertes 
24h Self-check-in 

• Moderne Zimmer 
mit Dusche/Wc, TV

• Gratis W-LAN
im ganzen Gebäude 

• Kostenlose Parkplätze 
• Frühstücksbuffet täglich 
von 06.30 bis 10.00 Uhr 

• Frühstücksbuffet & cafe 
öffentlich 

• cafe täglich offen 
von 06.30 bis 12.00 Uhr 

• check-in ab 15.00 / 
check-out bis 11.00 Uhr 

• Lädeli mit Boutique-Artikeln 
und Onlineshop
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Restaurant Cantina Caverna
Walchistrasse 30
6078 Lungern
Telefon 041 679 77 22
info@cantina-caverna.ch
cantina-caverna.ch

Kreativ, frisch, saisonal
Wir sind ein Restaurant, umgeben 
von Fels. Geniessen Sie im Berg 
Herzlichkeit und eine saisonale 
Küche. Unser Team freut sich, Sie 
mit saisonalen Spezialitäten von 
See, Wald, Feld und den Alpen zu 
verwöhnen. Traditionelles und 
Delikates aus der Schweiz trifft 
dabei auf eine Portion Fernweh. 
Wir freuen uns darauf, Sie in unse-
rem À-la-carte-Restaurant begrüs-
sen zu dürfen!

Location mit Charakter
Vier Stollenportale lassen erahnen, 
was sich Faszinierendes im Berg 
verbirgt …

Über 100’000 m3 Ausbruchsvolu-
men haben eine eindrückliche 
Stollen- und Kavernenanlage 
geschaffen. Entstanden ist eine 
Eventlocation, die mit starker Gas-
tronomie, packendem Rahmen-
programm und fast unbeschränk-
ten Inszenierungsmöglichkeiten 
aufwartet!

Herzstück ist das Restaurant can-
tina caverna. Hier geniessen Ihre 
Gäste eine breite kulinarische Aus-
wahl und ein einzigartiges Ambi-
ente, umgeben von Fels. Die 
Felsenbar, ein cheminée-Säli oder 
der elegante Bankettsaal cava 
sind nur drei Beispiele der Mög-
lichkeiten im Berg. Mit der mo-
dernen Infrastruktur und Multi-
mediatechnik sorgen wir für die 
gewünschte Atmosphäre und 
erfolgreiche Auftritte.

Ergänzt wird das Erlebnis durch 
spannende Aktivitäten im Brünig 
Indoor. Dort erwartet Sie Spass 
und packende Action. Treten Sie 
und Ihre Gäste in verschiedenen 
Disziplinen gegeneinander an: 
egal ob im Blasrohr-, Armbrust- 
und Bogenschiessen oder mit 
Winchester und Revolver. Von 
Robin Hood bis Al capone haben 
Sie verschiedene Packages zur 
Wahl.

Firmenevents, Vereinsanlässe, 
Familienfeste – unsere Location 
trumpft bei der Vielseitigkeit. Ob 
eine kleine Feier im privaten Rah-
men oder ein Kundenanlass mit 
200 Gästen und einer Produkt-
präsentation im Stollen, wir sind 
Ihre Location mit charakter.
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Die Raiffeisenbank Nidwalden 
wünscht guten Appetit bei  
den lokalen Gastrobetrieben.

raiffeisen-nidwalden.ch

ES 
MENÜ 

EIS.

TSCH

EN 
GUÄTÄ
ZÄMÄ!

PROSCHT !

TSCH

Als Partner von GastroSuisse bieten wir erstklassige Lösungen rund um Krankheit 
und Unfall. Haftpflicht- sowie Sachversicherungen runden unser Angebot ab. 
Unsere Branchenprofis kümmern sich um die Details, damit Sie sich voll und ganz 
Ihren Gäste widmen können. Erfahren Sie mehr: gastroversicherungen.ch

Ganz nach Ihrem 
Geschmack

Gastro-Versicherungen



Ein Geheimtipp für Geniesser!
Die Eintracht – das gemütliche 
Gasthaus und Kleinhotel für ALLE!
Wir bieten in angenehmer Ambi-
ance:
• vielseitige und köstliche 
Spezialitäten 

• Saal mit Platz für 20 bis 100 
Personen und überdachte 
Terrasse 

• 6 komfortable und moderne 
Doppelzimmer

Wir empfehlen uns weiter für Par-
tyservice, catering und Geschirr-
vermietung.

Hotel-Restaurant 
Eintracht AG
Wilstrasse 3, 6370 Oberdorf
Telefon 041 610 12 29
eintrachtoberdorf.ch

Mo/Di/Do/Fr 09.00 bis 24.00 Uhr
Mi 09.00 bis 13.30 Uhr
Sa 09.00 bis 24.00 Uhr
Ruhetage: Sonn- und Feiertage

Mediterrane Küche
Getreu unserem Motto «Für unse-
re Gäste nur das Beste» verwöhnen 
wir Sie im «La Pergola» mit einer 
Kombination aus mediterraner 
Tradition, feinen italienischen 
Speisen und herzlicher Gast-
freundschaft. Geniessen Sie köst-
liche Gerichte und unseren freund-
lichen, aufmerksamen Service, 
während Sie einen perfekten Som-
merabend auf unserer Terrasse 
verbringen. Erleben Sie die authen-
tische italienische Küche und füh-
len Sie sich wie in den Ferien.

Ristorante Pizzeria 
La Pergola
Riedstrasse 11, 6370 Oberdorf
Telefon 041 611 00 63
lapergola-stans.ch

Mo geschlossen
Di – Fr 10.00 bis 23.30 Uhr
Sa 09.30 bis 23.30 Uhr
So 09.30 bis 22.00 Uhr

Gutbürgerliches Essen
Unser ländliches, einfaches Res-
taurant mit gutbürgerlicher Küche 
bietet jedem Gast etwas. Das seit 
Jahrzehnten bekannte Poulet ist 
heute noch traditionell und sehr 
beliebt sowie das währschafte 
cordon bleu. Im gemütlichen Säli 
fi nden Sie für kleinere Anlässe 
Platz für 20 Per sonen. Wir sind 
auch ideal zu Fuss oder mit dem 
Velo zu erreichen. Die Gartenter-
rasse mit grossem Kinderspiel-
platz lädt zum Verweilen ein.

Restaurant Schlüssel
Allmendstrasse 3
6382 Büren
Telefon 041 610 11 71
rest.schluessel@bluewin.ch

Montag und Dienstag Ruhetage
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Das markante Gebäude begrüsst 
alle Bahnreisenden und Spazier-
gänger vom See am Bahnhofplatz. 
Das «Bahnhöfl i» ist ein Familien-
betrieb in dritter Generation und 
fest im Dorf verankert: ein Treff-
punkt für Jung und Alt. Ob gemüt-
lich im Restaurant oder im Schat-
ten der Kastanienbäume im Garten 
– es herrscht eine gesellige Atmo-
sphäre. Die Küche bietet den Gäs-
ten regional geprägte Klassiker 
und abwechslungsreiche Tages-
menüs. 

Gasthaus Bahnhof
Bahnhofstrasse 15
6072 Sachseln
Telefon 041 660 14 08
mail@gasthausbahnhof.ch
gasthausbahnhof.ch

Café Restaurant zum Stein
Marlene Zumstein
Dorfplatz 9, 6072 Sachseln
Telefon 041 662 20 00
info@cafe-zumstein.ch
cafe-zumstein.ch

Täglich offen

In Sachseln, dem Wallfahrtsort des 
Einsiedlers Niklaus von Flüe, bietet 
das gemütliche café Restaurant 
zum Stein an zentraler Lage unweit 
vom Sarnersee, täglich ganztags 
Feines aus der gutbürgerlichen 
Küche oder zum Tagesstart ein tol-
les Frühstück an. Aus der Backstu-
be fi nden Sie eine grosse Auswahl 
an feiner Patisserie und Köstlich-
keiten. Der Shop bietet zudem aus-
gewählte Geschenk- und Deko-
artikel.

Das Gasthaus Engel führen wir 
als traditionsreichen Familienbe-
trieb in der zweiten Generation. 
Eine Gastgeberfamilie mit viel 
Herzblut und Passion. Herzlich-
keit, kulinarische Kreativität auf 
höchstem Niveau und echte Gast-
freundschaft sind Werte, die wir 
täglich leben. Ein Haus, das liebe-
voll gepfl egt wird. Eine ausge-
zeichnete Küche, die Flügel ver-
leiht. Das spürt und schätzt man 
als Gast. Wir geben gerne unser 
Bestes für Sie!

Gasthaus Engel
Brünigstrasse 100
6072 Sachseln
Telefon 041 660 36 46
info@engel-sachseln.ch
engel-sachseln.ch

Restaurant
Di – Sa 08.00 bis 23.30 Uhr
So / Mo geschlossen

Hotel
täglich geöffnet
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Die Weinstube
Marco Amrein
Flüeliplatz 3
6073 Flüeli-Ranft

Telefon 041 660 00 60
dieweinstube.ch
info@dieweinstube.ch

Im Bruder-Klausen-Dorf in Flüeli-
Ranft erwartet Sie ein gemütliches 
Restaurant mit grosser Garten-
terrasse. Geniessen Sie wechseln-
de Mittagsmenus, eine kleine 
Speisekarte und Spezialitäten wie 
den «Heissen Stein» und feine 
cordons bleus mit einer Auswahl 
an auserlesenen Weinen.

Ideal für Festlichkeiten von 8 bis 
35 Personen.

Immer offen an Feiertagen.

Seehotel Wilerbad 
Spa & Seminar
Wilerbadstrasse 6
6062 Wilen
Telefon 041 662 70 70
info@wilerbad.ch

Öffnungszeiten Restaurant
Täglich von 11.30 bis 22.00 Uhr

Geniessen vom Sarnersee 
bis Thailand
Das Seehotel Wilerbad Spa & 
Seminar befi ndet sich an idylli-
scher, ruhiger Lage mit Blick auf 
den Sarnersee und die umliegen-
de Obwaldner Bergwelt. Bei uns 
geniessen Sie mal traditionelle 
thailändische Küche, mal ein 
modern interpretiertes Schwei-
zer Gericht. Im klassischen Res-
taurant werden raffi nierte saiso-
nale Gerichte serviert, bei denen 
regionale Erzeugnisse gezielt 
zum Einsatz kommen. Das Thai-
Restaurant Taptim Thai ist weit 
über die Kantonsgrenzen hinaus 
bei Liebhabern der Thai-Küche 
bekannt. Seit über 25 Jahren 
bereitet Thitisak «Max» Srikaew 
die frischen und farbenfrohen 
Gerichte mit authentischen Zuta-
ten zu.

Feiern
Unsere grosszügigen, hellen 
Räumlichkeiten lassen sich fl exibel 
unterteilen, bieten bis zu 160 Per-
sonen Platz und werden – je nach 
Anlass – zum festlichen Bankett- 
oder rauschenden Ballsaal.
Idyllische Aussenbereiche wie die 
Panoramaterrasse, die Terrasse 
auf dem Dach des Hotels oder das 
Wilerbädli sind atemberaubende 
Locations und tragen mit ihrer 
Kulisse zur Unvergesslichkeit Ihres 
Anlasses bei.

Catering
Sie haben den Ort und wählen die 
Küche: thailändisch oder klassisch 
– das Beste aus beiden Welten. 
Und wir sorgen dafür, dass Sie sich 
in Ruhe um Ihre Gäste kümmern 
können. Unser catering liefert 
alles – Mobiliar, Beleuchtung, 
Dekoration, Unterhaltung, Infra-
struktur, Personal, Geschirr und 
Besteck. Und das für bis zu 250 
Personen.
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EIN EINKAUF.

JETZT  
PROFITIEREN.

Entdecken Sie  
unsere Angebote

Einkaufen  
wie die Profis

turren.ch

TURREN Z’MORGÄ
Genussvoller Sonntagmorgen

Frühstück von 8.30 – 10.30 Uhr,  CHF 28.50 pro Person 
Preis Kinder bis 14 Jahre: CHF 1.00 pro Jahr, danach voller Preis 
Als Package: z'Morgä inkl. Berg- und Talfahrt CHF 46.00 pro Person
Bitte um Voranmeldung bis am Vortag um 14.30 Uhr: 
041 679 75 75 oder info@restaurant-turren.ch

ERLEBEN – GENIESSEN – ERHOLEN

Kommen Sie mit der Bahn hoch und geniessen Sie die 
grosse Auswahl! Buttergipfeli, Maggia- und Dinkelbrot, 
Zopf, Huusbrot, Butter, verschiedene Konfitüren,  
Nutella und Honig, Birchermüesli, Cornflakes, Frucht- 
salat, Rührei, Speck, feine Käse- und Fleischsorten, 
inkl. diverse Warm- und Kaltgetränke.



Hotel Restaurant 
Obwaldnerhof
Brünigstrasse 151
6060 Sarnen
Telefon 041 660 18 17
info@obwaldnerhof.ch

Mo geschlossen
Di ab 17.00 Uhr
Mi – Sa ab 09.00 Uhr
So bis 17.00 Uhr

Das Restaurant Obwaldnerhof ist 
ein familiengeführter Kleinbetrieb 
mitten im Sarner Dorfzentrum. 
Familie Amstad und ihr Team 
legen grossen Wert auf Qualität, 
Geselligkeit und Gastfreund-
schaft. Die gutbürgerliche und 
saisonale Speisekarte sowie ein-
zelne Hotelzimmer runden das 
Angebot ab. Wir freuen uns auf 
Ihren Besuch.

Hotel Restaurant Metzgern
Dorfplatz 5, 6060 Sarnen
Telefon 041 660 11 24
hotel-metzgern@bluewin.ch
hotel-metzgern.ch

Öffnungszeiten
So Ruhetag
Mo – Sa 07.00 bis 23.00 Uhr

Feiern und geniessen
Mitten in Sarnen befi ndet sich das 
im Jahr 1870 erbaute Hotel Res-
taurant Metzgern. Mit viel Herzblut 
wird es heute in der vierten Gene-
ration von Erich Frunz geführt. In 
der einladenden Gaststube fi nden 
bis zu 50 Personen Platz, zwei 
zusätzliche Bankettsäle erweitern 
das Angebot. Täglich dürfen Sie 
sich auf vier köstliche Mittagsme-
nüs freuen. Die gutbürgerliche 
gehobene Küche wird mit saiso-
nalen Spezialitäten wie Spargel, 
Wild oder Rösti ergänzt.

PIZZERIA DA MARIO
Pizzeria – Take-Away – Hauslieferservice
Bahnhofplatz 1, 6060 Sarnen
da-mario.ch

Wir freuen uns auf Ihre
Reservation oder Ihre Bestellung.
Telefon 041 660 80 20

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                            

 
 
 
 
 
 
 
 
 
                            
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                                                                      
                                                                                                                                                                
 
      

                                                                                                      
                                                                                                                                                                

 

  

   

Bergrestaurant Schwendi-Kaltbad
Schwendi-Kaltbad 1, 6063 Stalden
Telefon 041 675 21 41
info@kaltbad.ch | kaltbad.ch

Mo / Di geschlossen
Mi – So ab 09.00 Uhr
Oktober bis März
abends offen auf Anfrage

Jugendstil-Hotel 
Paxmontana
Dossen 1
6073 Flüeli-Ranft

info@paxmontana.ch
paxmontana.ch
Telefon 041 666 24 00
ganzjährig geöffnet
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HONEGG 
EVENTS

Feiern, geniessen und 
erleben Sie unvergessl iche 
Momente auf 914 M ü. m.

Entdecken Sie die exklusiven 
Events der Vil la Honegg! 

Mo - Fr: 8.30 bis 20.00 Uhr
Sa 7.30 bis 18.00 Uhr

www.zweifel1898.ch

ZWEIFEL 1898 IM LÄNDERPARK
Bitzistr. 2 | 6470 Stans | T 041 612 00 41

Das Stanser Team freut sich, Sie im modernen und attraktiven Weinladen 
zu begrüssen. Geniessen Sie einen Apéro an unserer Weinbar oder unsere 

leckeren Mittagsmenüs in unserem Restaurant. Wir freuen uns auf Sie!

Herzlich Willkommen!

SARNEN



Genuss für alle Sinne
Herzlich willkommen im La Novità, 
unserem warmherzigen Familien-
betrieb in Sarnen. Hier fühlen sich 
unsere Gäste wie zu Hause! In 
unserem hellen, renovierten Res-
taurant erwartet Sie italienische 
Gastfreundschaft und eine Küche, 
die Tradition und Qualität vereint.

Geniessen Sie eines unserer drei 
verschiedenen Mittagsmenüs 
oder lassen Sie sich bei einem ent-
spannten Abendessen von unse-
rer authentischen italienischen 
Küche verwöhnen. Wir legen gros-
sen Wert auf regionale, qualitativ 
hochwertige Produkte und arbei-
ten ausschliesslich mit exklusiven 
Lieferanten zusammen, die uns 
mit saisonalen Köstlichkeiten ver-
sorgen. Freuen Sie sich auf frische 
Muscheln, Meeresfrüchte und auf 
saisonal abgestimmte Kreationen. 
Unsere Pizzen gibt es auf Wunsch 
auch mit Vollkorn- oder gluten-
freiem Teig oder bei Intoleranz mit 
laktosefreiem Mozzarella. 

Für sonnige Tage und laue Som-
merabende steht Ihnen unsere 
Terrasse zur Verfügung, die Platz 
für bis zu 40 Gäste bietet. Für die 
Kinder gibt es eine gemütliche 
Spielecke.

In diesem Jahr feiern wir unser 
15-Jahr-Jubiläum. Besuchen Sie 
uns im La Novità und lassen Sie 
sich von unserem Team und unse-
ren feinen Spezialitäten begeis-
tern! Amore & Passione stehen bei 
uns an erster Stelle.

La Novità
Ristorante Pizzeria
Bahnhofplatz 5
6060 Sarnen

Telefon 041 660 12 04
la-novita@hotmail.com
la-novita.ch

Öffnungszeiten:
Di – Sa 10.00 bis 14.00 Uhr
 17.00 bis 22.30 Uhr
An Feiertagen geschlossen
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Seerestaurant / Fischerei 
Schwybogen
Schwybogen 2
6377 Seelisberg

Telefon 041 820 12 60
schwybogen.ch

Kulinarische Essenz 
der Alpen
Steigen Sie ein in die charmante Old-
timer-Bahn von 1893 und schweben 
Sie anschliessend mit der weltweit 
einzigartigen cabriO-Bahn dem Gip-
fel entgegen. Im Drehrestaurant 
erwartet Sie Schweizer Genuss pur 
– alle Zutaten stammen aus der 
Schweiz und dem Alpen-
raum. Und die legen-
dären Älplermagro-
nen? Die bestehen 
zu 100 % aus besten 
Schweizer Zutaten!

Drehrestaurant 
Stanserhorn
Stansstaderstrasse 19
6370 Stans
Telefon 041 618 80 40
cabrio.ch

12. April bis 23. November 2025
Abendfahrten: 5. Juni bis 1. Nov. 
 (Do, Fr & Sa jeweils bis 23.00 Uhr)

«Melachere» (Raucherbeiz)
Schmiedgasse 10, 6370 Stans
Telefon 041 610 13 80

Mo – Do ab 16.00 bis 00.30 Uhr
(Fr/Sa bis 02.00 Uhr) geöffnet
melachere.ch

Einfach königlich – königlich einfach

Jlge Bar
Mürgstrasse 9, 6370 Stans
Telefon 041 610 13 32
jlge-bar@bluewin.ch | jlgebar.ch 

Mi / Do 18.00 bis 01.00 Uhr
Fr / Sa 18.00 bis 02.00 Uhr
So / Mo / Di Ruhetag
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«Melachere» (Raucherbeiz)
Schmiedgasse 10, 6370 Stans
Telefon 041 610 13 80

Mo – Do ab 16.00 bis 00.30 Uhr
(Fr/Sa bis 02.00 Uhr) geöffnet
melachere.ch

Einfach königlich – königlich einfach

Kulinarische Reise 
entlang des Mekongs
Geniessen Sie bei uns eine Vielzahl 
an feinen Spezialitäten aus den 
verschiedenen Kulturen rund um 
den Mekong. Unser reichhaltiges 
Buffet am Mittag und am Abend 
hält eine grosse Auswahl an frisch 
zubereiteten asiatischen Gerich-
ten für Sie bereit. Neu enthält 
unser Buffet auch unser beliebtes 
Pad Thai, wahlweise mit Tofu, cre-
vetten oder Poulet. Sollte einmal 
etwas vom Buffet übrig bleiben, 
freuen wir uns, Teil der Initiative 
«Too good to go» zu sein und so 
aktiv zur Vermeidung von Food 
Waste beizutragen. Wer à la carte 
essen möchte, fi ndet auf der Spei-
sekarte neben verschiedenen 
currys auch Suppen, Salate und 
Nudelgerichte. Entdecken Sie 
auch unseren Hot Pot, das kam-
bodschanische Fondue chinoise, 
für gesellige Momente.

Ein besonderes Erlebnis ist unser 
«Pop-up-Restaurant», das in die-
sem Jahr kulinarische Schwer-
punkte auf Korea und Indonesien 
setzt. Lassen Sie sich von Korean 
Fried chicken oder Kimchi sowie 
von der vielfältigen Küche Indo-
nesiens begeistern. Vegetarische 
und vegane Speisen stehen eben-
so auf unserer Karte wie Fleisch- 
und Fischgerichte. 

In unserem gemütlichen Restau-
rant bieten wir Platz für bis zu 45 
Personen oder wir kommen zu 
Ihnen: Wir erweitern ständig unser 
cateringangebot. Gerne bespre-
chen wir mit Ihnen persönlich, 
welche asiatischen Köstlichkeiten 
Sie sich für Ihren Familien- oder 
Geschäftsanlass wünschen. 

Mekong Asia Stans
Stansstaderstrasse 35
6370 Stans

Telefon 041 610 26 27
stans@mekongasia.ch
mekongstans.com

Öffnungszeiten 
Mo – Fr 11.00 bis 14.00 Uhr
 17.00 bis 21.00 Uhr 
Sa / So 11.00 bis 21.00 Uhr 
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Herzlich willkommen
Mitten im historischen Stanser 
Dorfkern an zentraler und ruhiger 
Lage befi ndet sich das Hotel & Res-
taurant Engel. Geführt wird dieses 
Haus von der Familie Patricia und 
Sören Schwitzky.
Lassen Sie sich zu kulinarischen 
Höhenfl ügen in gemütlichem 
Ambiente ver führen und entspan-
nen Sie im stilvoll eingerichteten 
Hotelzimmer. Wir freuen uns auf 
Ihren Besuch!

Hotel & Restaurant Engel
Dorfplatz 1, 6370 Stans
Telefon 041 619 10 10
engelstans.ch

Mo – Sa 06.30 bis 24.00 Uhr, 
So 07.00 bis 18.00 Uhr 
Ruhetag: Sonntag ab 18.00 Uhr

Wo die Liebe den Tisch 
deckt, schmeckt das Essen 
am besten
Auf dem weiten Dorfplatz, dort wo 
sich Winkelried und St. Peter und 
Paul gute Nacht sagen, sind wir für 
Sie da. Erleben Sie besondere kuli-
narische Momente in einem spe-
ziellen und stilvollen Ambiente.

Linde Stans AG
Dorfplatz 7, 6370 Stans
Telefon 041 619 09 30
lindestans.ch

Ruhetage: Sonntag und Montag

Familienfreundlich
Unser Familienrestaurant liegt im 
Grünen und ist trotzdem gut 
erreichbar! Es liegt an der Auto-
bahnausfahrt Stans-Süd auf dem 
Weg nach Ennetbürgen.
Wir bieten Ihnen preiswerte Mit-
tagsmenüs mit Menüpass und 
durchgehend warme Küche. 
Wir nehmen gerne 100% WIR.

Restaurant Allmendhuisli
Ennetbürgerstrasse 5
6370 Stans
Telefon 041 610 12 37
allmendhuisli.ch

7 Tage offen
von 07.00 bis 00.30 Uhr
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Begehbare Weinkarte
Unseren Gästen bieten wir eine 
begehbare Weinkarte, in welcher 
sich Schweizer Weine sowie Weine 
aus dem Alpenraum selber vor-
stellen und zur Auswahl stehen. 
Die Getränkekarte besteht aus-
schliesslich aus Schweizer Pro-
dukten.

Das cULINARIUM ALPINUM ver-
fügt über 14 stilvoll renovierte 
Zimmer, alle mit Blick auf das 
Buochserhorn und die Essbare 
Landschaft. 
Im Alpsbrinz-Keller reift der «Alp-
sbrinz» der acht Innerschweizer 
Alpsbrinz-Alpen und hat einen 
festen Platz auf unserer Speise-
karte.

Verweilen und probieren im 
Garten
Im ehemaligen Klostergarten wur-
de eine Essbare Landschaft mit 
250 Obstsorten und unzähligen 
Kräutern angepfl anzt. Der Garten 
ist öffentlich zugänglich und lädt 
Sie zum Verweilen und vor allem 
zum Probieren ein. Im Kloster-
laden bieten wir Ihnen eine kuli-
narische Vielfalt aus der Zentral-
schweiz für den täglichen Bedarf 
oder als Geschenk.

Für jeden Anlass den passen-
den Raum:
• Restaurant (70 Personen)
• Werkstatt (26 Personen)
• Klostersaal, 
Gartenzimmer (150 Personen)

• 6 Tagungsräume (bis 90 Personen)
• Kursküche (25 Personen)
• Kirche (250 Personen)

CULINARIUM ALPINUM
Mürgstrasse 18, 6370 Stans 
Telefon 041 619 17 17
info@culinarium-alpinum.ch
culinarium-alpinum.ch

Öffnungszeiten
Restaurant:
Täglich von 07.00 bis 23.30 Uhr 
geöffnet, sonntags bis 13.00 Uhr

Hotel: 
immer geöffnet

Von Montag bis Samstag servieren 
wir Ihnen fünf Mittagsmenüs und 
abends à la carte und Tavolata.

Lassen Sie sich aus der Region 
verwöhnen!
Im Restaurant cULINARIUM ALPI-
NUM im ehemaligen Kapuziner-
kloster dreht sich alles um die 
regionale Küche, die täglich für 
Sie aufs Neue kreativ interpretiert 
und serviert wird. Die verwende-
ten Produkte stammen vorwie-
gend aus Nidwalden, Obwalden 
und den angrenzenden Zentral-
schweizer Kantonen, vorzugswei-
se aus biologischem Anbau. Pro-
dukte aus der Schweiz und dem 
Alpenraum ergänzen das Ange-
bot. Gastgeber Peter Durrer und 
sein Team heissen Sie herzlich 
willkommen.

Herzlich willkommen
Mitten im historischen Stanser 
Dorfkern an zentraler und ruhiger 
Lage befi ndet sich das Hotel & Res-
taurant Engel. Geführt wird dieses 
Haus von der Familie Patricia und 
Sören Schwitzky.
Lassen Sie sich zu kulinarischen 
Höhenfl ügen in gemütlichem 
Ambiente ver führen und entspan-
nen Sie im stilvoll eingerichteten 
Hotelzimmer. Wir freuen uns auf 
Ihren Besuch!

Hotel & Restaurant Engel
Dorfplatz 1, 6370 Stans
Telefon 041 619 10 10
engelstans.ch

Mo – Sa 06.30 bis 24.00 Uhr, 
So 07.00 bis 18.00 Uhr 
Ruhetag: Sonntag ab 18.00 Uhr

Wo die Liebe den Tisch 
deckt, schmeckt das Essen 
am besten
Auf dem weiten Dorfplatz, dort wo 
sich Winkelried und St. Peter und 
Paul gute Nacht sagen, sind wir für 
Sie da. Erleben Sie besondere kuli-
narische Momente in einem spe-
ziellen und stilvollen Ambiente.

Linde Stans AG
Dorfplatz 7, 6370 Stans
Telefon 041 619 09 30
lindestans.ch

Ruhetage: Sonntag und Montag

Familienfreundlich
Unser Familienrestaurant liegt im 
Grünen und ist trotzdem gut 
erreichbar! Es liegt an der Auto-
bahnausfahrt Stans-Süd auf dem 
Weg nach Ennetbürgen.
Wir bieten Ihnen preiswerte Mit-
tagsmenüs mit Menüpass und 
durchgehend warme Küche. 
Wir nehmen gerne 100% WIR.

Restaurant Allmendhuisli
Ennetbürgerstrasse 5
6370 Stans
Telefon 041 610 12 37
allmendhuisli.ch

7 Tage offen
von 07.00 bis 00.30 Uhr
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Saisonale Küche 
mit regionalen Produkten
Gastfreundschaft und Qualität lie-
gen uns am Herzen. Wir verwöh-
nen unsere Gäste kulinarisch in 
historischen Räumlichkeiten. Im 
Sommer geniesst man ein wun-
derbares Ambiente in unserem 
Höfl igarten. Auch für Bankette bie-
ten wir Ihnen Möglichkeiten.

Auf ein Kennenlernen und Wieder-
sehen freuen wir uns.

Evelyn und Lukas christen

Wirtschaft zur 
Rosenburg – Höfl i
Alter Postplatz 3, 6370 Stans
Telefon 041 610 24 61
info@rosenburgstans.ch
rosenburg-stans.ch

Do – Mo 10.00 bis 23.00 Uhr
Dienstag und Mittwoch Ruhetage

Gastwirtschaft zum 
Briggli – ein Restaurant 
«für dich und mich»

Unser Selbstbedienungs-Restau-
rant bietet Bewohnenden, Ange-
hörigen, Mitarbeitenden und Gäs-
ten aus Stans und Umgebung eine 
gemütliche Atmosphäre. 

Das grosszügig gestaltete Restau-
rant befi ndet sich direkt neben der 
Nägeli gasse-Brücke mit maleri-
schem Blick auf die nostalgische 
Stanserhornbahn.

Gastwirtschaft zum Briggli 
Nägeligasse 29, 6370 Stans
Telefon 041 619 49 19
naegeligasse.ch

Täglich von 08.30 bis 17.30 Uhr 
geöffnet

Für den perfekten Aufenthalt 
in der Region 
Unser schönes neues Boutique 
Hotel und unser freundliches Team 
sorgen dafür, dass Ihre Wünsche 
sich erfüllen. Schon in der Hotel-
halle werden Sie überrascht sein. 
Hochwertige Materialien, ausser-
gewöhnliches Ambiente und 
grosszügiges Wohnzimmer zum 
Verweilen und Geniessen erwartet 
Sie. 

Boutique Hotel Stanserhof
Stansstaderstrasse 20a
6370 Stans
Telefon 041 619 71 71
stanserhof.ch

• Schlafen Sie stylisch, edel und 
gemütlich

• Ein Wohnzimmer der 
besonderen Art

• Regionales Frühstücksbuffet
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Le Mistral – Gourmet-Stube
La Brasserie – Gaststube
Le Jardin – Garten-Terrasse
Lebensfreude, Genuss und Gast-
freundschaft pur. Geniessen Sie 
kulinarische Höhenfl üge in der 
Brasserie Le Mirage. Entdecken Sie 
unsere feine Interpretation der 
klassischen Brasserie-Küche. Ob 
Bouillabaisse à la marsaillaise, 
Escargots à la provençale oder Ent-
recôte café de Paris et pommes 
allumettes. Jedes unserer vielfäl-
tigen Gerichte wird mit Freude für 
Sie zubereitet.

Brasserie le Mirage GmbH
Stansstaderstrasse 90
6370 Stans
Pascal Egli
Telefon 041 611 08 30
top@brasserie-lemirage.ch
brasserie-lemirage.ch

Di – Sa 10.00 bis 23.00 Uhr
So / Mo Ruhetag
(So offen gemäss Info Website)

Näbscht Kaffe, Wy und cocktails 
gits im Steiböckli jede Tag zwei 
früsch kochti Menus. 
Am Abig gits Allerlei, je nach Sai-
son und am Dunnschtig gits eysi 
grandiosä Sushi. 

Vergässed nid z'reservierä ...

Bis bald, eyches Steiböckli-Team 
Steiböckli
Stansstaderstrasse 17
6370 Stans
Telefon 041 530 02 02
steiböckli.ch

Dienstag – Samstag geöffnet

Frisch, saisonal und regional
In unserem stilvollen Restaurant 
«hip» verwöhnen wir Sie mit krea-
tiven, abwechslungsreichen und 
gesunden Gerichten. Ergänzt wird 
unser Angebot durch eine feine 
hausgemachte Patisserie, die süs-
se Genussmomente verspricht.

Geniessen Sie Ihre Auszeit bei uns 
auf unserer idyllischen Sonnen-
terrasse mit Blick ins Grüne und 
lassen Sie sich von unserer herz-
lichen Gastfreundschaft und dem 
persönlichen Service verwöhnen.

Restaurant hip
Ennetmooserstrasse 19, 6370 Stans 
Telefon 041 618 10 45 
restaurant.hip@spital-nidwalden.ch

An 365 Tagen für Sie da!

Frisch, saisonal und regional 

In unserem stilvollen Restaurant ««hhiipp»» 
verwöhnen wir Sie mit kreativen, 
abwechslungsreichen und gesunden 
Gerichten.
Ergänzt wird unser Angebot durch eine 
feine hausgemachte Patisserie, die 
süsse Genussmomente verspricht.

Geniessen Sie Ihre Auszeit bei uns auf 
unserer idyllischen Sonnenterrasse mit 
Blick ins Grüne und lassen Sie sich von 
unserer herzlichen Gastfreundschaft und 
dem persönlichen Service verwöhnen.

Restaurant hip

Ennetmooserstrasse 19, 6370 Stans
Telefon 041 618 10 45
restaurant.hip@spital-nidwalden.ch

An 365 Tagen für Sie da!
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Grill-Erlebnis à discrétion
Das RIO churrasco im Schützen, 
Stans stad überzeugt mit der latein-
amerikanischen Zubereitungsart 
von Fleischgerichten – gebraten 
auf dem grossen Holzkohle- Grill. 
Der Saal bietet 120 Gästen die Gele-
genheit, den Abend in stilvollem 
Ambiente zu geniessen. Die opti-
male Location für Familienfeste, 
Firmenanlässe oder ein Date zu 
zweit. Tischreservation empfohlen.

Grill-Erlebnis: 
Do – Sa, 18.00 bis 22.30 Uhr

RIO churrasco
Grill, Restaurant, Bar, Lounge
Stanserstrasse 23
6362 Stansstad
Telefon 041 611 11 22
rio-churrasco.ch

Mo und Di Ruhetage
Mi – So durchgehend geöffnet

BEWÄHRTES GENIESSEN, 
NEUES ENTDECKEN
charakter hat, was einzigartig ist, 
riecht und schmeckt, ins Auge 
springt, als Erlebnis im Moment 
und darüber hinaus als Erinnerung. 
Die Orson Wine & cigar Lounge ist 
ein Ort, an dem einzigartige 
Momente dafür sorgen, dass die 
Zeit scheinbar stillsteht. Bei zeit-
loser Ästhetik und moderner Eti-
kette. Genuss hält da besonders 
lange an, wo er Seite an Seite mit 
guter Gesellschaft zu fi nden ist.

ORSON 
Wine & Cigar Lounge
Stanserstrasse 23
6362 Stansstad
Telefon 041 610 63 62
hello@orsonlounge.ch
orsonlounge.ch

Wunderschönes Ambiente
Das À-la-carte-Restaurant Seeblick 
im Hotel Winkelried befi ndet sich 
unmittelbar neben der Schiffsan-
legestelle in Stansstad. In den Som-
mermonaten sorgt die beliebte 
Steak- & Salat-Karte mit attraktiven 
Preisen für glückliche Gäste.
Sie feiern ein Fest? Dann begleiten 
wir Sie gerne durch Ihren beson-
deren Tag. Wir freuen uns auf Ihre 
Anfrage für eine Hochzeit, Geburts-
tag, Taufe, Jubiläum usw.

Hotel Winkelried am See
Dorfplatz 5, 6362 Stansstad
Telefon 041 618 23 23
hotel@winkelried.ch

Wir haben 7 Tage die Woche 
geöffnet.
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Ankommen und geniessen
Dank der einzigartigen Lage am 
Vierwaldstättersee lassen sich in 
der See Lounge und auf der Res-
taurantterrasse atemberaubende 
Sonnenuntergänge geniessen. 
Dazu empfehlen wir dir einen erfri-
schenden Apéro, eine kühle Glace 
oder ein feines Nachtessen. Und 
wenn du gleich mehrere Sommer-
abende bei uns verbringen möch-
test, bieten wir dir rustikale und 
moderne Zimmer für eine erhol-
same Auszeit zu zweit oder mit 
der Familie.

Seehotel Baumgarten
Hotel & Restaurant
6365 Kehrsiten-Dorf
Telefon 041 610 77 88
seehotelbaumgarten.ch

Öffnungszeiten siehe Website

Eine Oase für Müssiggänger 
und Genussmenschen
Wir philosophieren nicht, sondern 
wir kochen frisch, saisonal und 
regional. Wir bieten keine Schäum-
chen, dafür eine innovative, tradi-
tionelle Küche – in der Mitte vom 
Nirgendwo und doch nur 20 Minu-
ten von Luzern entfernt. Das Gast-
haus Trogen ist eine Oase für 
Müssig gänger und Genussmen-
schen mit dem Sinn fürs Wesent-
liche. Kurz: «Einfach Madeleine» 
sind kulinarische Momente für 
Besseresser. Einfach, oder?

6363 Obbürgen
Telefon 041 661 00 10
mj@gasthaustrogen.ch
gasthaustrogen.ch

Ruhetage: 
So ab 14.00 Uhr / Mo / Di 
Öffnungszeiten:
11.30 – 14.00 Uhr, 18.00 – 22.00 Uhr 
(abends nur mit Reservation)

Hotel & Restaurant Rössli
Dorfplatz 9, 6362 Stansstad
Telefon 041 619 15 15
roessli-stansstad.ch

Hotel & Restaurant bleiben vom
22.12.2025 bis März 2026
geschlossen.

Im Herzen der Zentral-
schweiz
Mit seinem heimelig-rustikalen 
Ambiente ist es geradezu dafür 
geschaffen, exzellentes Essen und 
Trinken zu pfl egen und sich den 
Freuden des Verwöhntwerdens 
hinzugeben. Lassen Sie sich von 
uns kulinarisch verwöhnen! Unse-
re Speisekarte bietet traditionelle 
Klassiker sowie exotische Lecker-
bissen aus fremden Kulturen. Von 
der Vorspeise bis zum Dessert 
garantieren wir für erstklassige 
Qualität und Frische.
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Restaurant Tell am See
Hinterberg 9, 6365 Kehrsiten
Telefon 041 610 77 00

Öffnungszeiten
Mo – Sa 10.00 bis 22.00 Uhr
So geschlossen

Nachhaltige 
Gastro-Erlebnisse
Im Alpina Einhorn liegt der Fokus 
auf Regionalität und Nachhaltig-
keit. Tiere und Pfl anzen werden 
ganzheitlich verwertet. 

Die grossen und heimeligen Räu-
me eignen sich optimal für deinen 
Anlass: Geschäftsessen | Geburts-
tage, Hochzeiten | GVs, Sitzungen 
| Vereins- und Familienanlässe.

Neu mit Hotelzimmern.

Alpina Einhorn
Hauptstrasse 46
6386 Wolfenschiessen
Telefon 041 629 85 03
hallo@alpina-einhorn.ch

alpina-einhorn.ch

Bistrò, Take away, Catering 5P
Eintracht 6, 6386 Wolfenschiessen
5p-streetfood.ch | Telefon 078 330 09 20
info@5p-streetfood.ch

Di –  Fr 09.00 bis 20.00 Uhr
Sa 10.00 bis 16.00 Uhr
Immer durchgehend warme 
Küche

Herzlich willkommen im 
Restaurant Mathisli – im 
Herzen von Kehrsiten!
Wir begrüssen Sie in einer fantas-
tischen Atmosphäre voller Ruhe, 
Erholung und Genuss. Geniessen 
Sie den herrlichen Blick auf den 
Vierwaldstättersee und lassen Sie 
sich von unserem Team kulina-
risch verwöhnen! Gerne gestalten 
wir auch Ihr Meeting, Ihren Event 
oder Geburtstag.
Wir freuen uns, Sie bei uns begrüs-
sen zu dürfen!
Ihre Gastgeberin Andrea mit Team

Restaurant Mathisli
Hostatt 11, 6365 Kehrsiten
Telefon 041 610 81 81
info@mathisli.ch
mathisli.ch

Unsere Öffnungszeiten sowie 
unser aktuelles Angebot fi nden 
Sie auf der Website sowie 
Facebook und Instagram.

UNTERWALDEN
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Nachhaltige 
Gastro-Erlebnisse
Im Alpina Einhorn liegt der Fokus 
auf Regionalität und Nachhaltig-
keit. Tiere und Pfl anzen werden 
ganzheitlich verwertet. 

Die grossen und heimeligen Räu-
me eignen sich optimal für deinen 
Anlass: Geschäftsessen | Geburts-
tage, Hochzeiten | GVs, Sitzungen 
| Vereins- und Familienanlässe.

Neu mit Hotelzimmern.

Alpina Einhorn
Hauptstrasse 46
6386 Wolfenschiessen
Telefon 041 629 85 03
hallo@alpina-einhorn.ch

alpina-einhorn.ch

Entdecken Sie unsere 
saisonale, gutbürgerliche 
Schweizer Küche
Geniessen Sie in unserem styli-
schen Wintergarten gemütliche 
Stunden oder freuen Sie sich auf 
laue Sommerabende in unserer 
neu gestalteten Gartenwirtschaft. 
Schön, Sie bei uns zu haben. 
Reservieren nicht vergessen.

Restaurant Eintracht
Eintracht 2
6386 Wolfenschiessen
Telefon 041 628 25 55 
eintrachtwolfenschiessen.ch

Montag und Dienstag Ruhetage

Eintracht
W O L F E N S C H I E S S E N

Happy Day 
Wolfenschiessen
Restaurant, Bar & Dancing
Hauptstrasse 15
6386 Wolfenschiessen
Telefon 041 629 02 02
happyday.ch

Alt bewährt und stets begehrt:
Das Poulet im Chörbli … oder 
doch liäber im Säckli?
Unter dem Motto «Old But Gold» 
bietet das Happy Day seit Jahr-
zehnten seine stets beliebten Klas-
siker wie das knusprige Poulet im 
chörbli, das saftige Panini Sand-
wich «Trudy» oder den knackigen 
Happy-Salat mit hausgemachter 
Salatsauce an. Das Beste? Viele der 
Happy-Spezialitäten gibt es auch 
zum Mitnehmen!

Scho gley dey Birthday im 
Happy Day?
Nebst gutbürgerlicher Küche und 
leckeren Drinks kannst du bei uns 
auch einen für dich massge-
schneiderten Anlass feiern. Ob 
Geburtstagsfeier, Polterabend 
unter Freunden oder das Weih-
nachtsessen deines Unterneh-
mens, zusammen organisieren 
wir dein unvergessliches Fest.

Wir freuen uns auf deine 
Reservation. 

Bis bald.
Dein Happy Team

Öffnungszeiten:
Montag Ruhetag
Di / Mi 09.00 bis 00.00 Uhr
Do 17.00 bis 00.00 Uhr
Fr / Sa 17.00 bis 04.00 Uhr
So 09.30 bis 00.00 Uhr
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Regionale Vielfalt
für Gastro-Spezialisten
Mérat AG steht für Qualität und 
Tradition in der Schweizer Fleisch- 
und Lebensmittelbranche. Mit über 
75 Jahren Erfahrung bieten wir ein 
vielfältiges Sortiment, das höchsten 
Ansprüchen gerecht wird. Unsere 
Produkte stammen überwiegend aus der 
Schweiz und erfüllen strenge Tierwohl- 
und Qualitätsrichtlinien. Wir setzen 
auf nachhaltige Produktionsmethoden 
und regionale Lieferanten für kurze 
Transportwege und frische Produkte.

Unser Sortiment
Fleischspezialitäten
Mit Ausnahme importierter 

Spezialitäten stammt das Frischfleisch-
angebot von Mérat aus der Schweiz 
und unterliegt strengen Tierwohl- und 
Qualitätsrichtlinien.

Seafood
Wir bieten eine große Auswahl an 

Fisch und Meeresfrüchten aus nach-
haltiger Aquakultur und setzen auf den 
Ausbau der MSC- und ASC-Artikel.

Geflügel
Neben ganzen Schweizer Poulets 

aus regionaler Landwirtschaft gibt es 
auch Einzelstücke wie Pouletbrüste und 
-schenkel.

Premium Convenience
«Swiss Premium Convenience» 

wird aus Schweizer Fleisch und 
einheimischen Rohstoffen in der 
Schweiz hergestellt.

Charcuterie
Das Sortiment umfasst alles 

vom traditionellen Aufschnitt bis zu 
Salsiz, Trockenwurst und Salami, und 
deckt damit den gesamten Charcuterie-
Bedarf ab.

Vegi Inspiration
Durch die Sortimentserweiterung 

mit vegetarischen und veganen  
Gerichten profitieren Sie von einem noch 
vielseitigeren Angebot.

Besuchen Sie jetzt 
unseren Webshop und 

entdecken Sie das 
vielfältige Sortiment.

Ihr Kontakt in der
Zentralschweiz

Mérat AG
Buzibachstrasse 15

6023 Rothenburg
luzern@merat.ch
+41 58 575 00 60



Auf die
Freundschaft. walden.swiss

Deine Freunde
aus UnterWalden.

Bist du schon regional? Wir freuen uns dich kennenzulernen.
Gerne kommen wir persönlich bei dir vorbei.

Melde dich: freunde@waldengin.ch

Aperitif

   bitt
er-süss

Gin Gin Gin

Gisler Reklamen GmbH
Chilcherlistrasse 1  6055 Alpnach Dorf
Telefon  041 670 19 76     gislerreklamen.ch

Werbetechnik immer passend
genau.

Seit 1980.
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